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CAPITULO 1

Descripcion de la planta - Generalidades

Sabese cuan importante funcion llenan fos vegetales
en la economia humana. En la seccion de las plantas
alimenticias, llamadas ‘“cereales” en homenaje a la
Diosa Ceres, protectora de las mieses, ocupa rango pri-
mordial v preferido el trigo, por sus preciosas cuali-
dades.

Como todos los cereales, el trigo es una planta anual,
distinguiéndose por su semilla o grano suceptible de ser
transformado en harina comestible. Pertenece a la ta-
milia de las gramincas v al género "Iriticum vulga-
re”. Presenta cus tallos derechos, mas o menos juntos;
¢stos son huecos v constan de nudos fuertes v lenos,
de distancia en distancia, precisanlente en el punto
donde nacen las vainas de las hojas. Las hojas son ii-
neales, algo anchas v agudas; se adhieren al tallo por
una vaina cilindrica, la cual presenta una ligula men-
branosa cn el punto de conexion con la hoja.

Al principio de Ja estacion propicia, brotan las espi-

gas de los tallos, primero derechas, luego encorvadas:
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st nettud es variable vosu forma cuadrangular. Ha-
lTanse constituidas por un gran ntuero de espiguilias
sabrepuestas a o largo. I<stas presentan, segtn las va-
ricdades, de dos a quince flores superpuestas en dos
hileras, Las flores presentan una escama exterior (ue
Heva una barba o arista, careciendo de éstas alounas
variedades, v otra escama interior muy delgada. Iintre
las dos escamas hay tres estambres v un ovario eliptico
provisto de un estigma doble v plumoso. El {ruto ¢z un
cgrano de forma elipsoidal, convexo por un lado v di-
vidido en una de sus caras por un surco que lo paric
enn dos 1obulos que o corteza presenta en su superiicic.
La corteza, especie de cubierta embrionaria o pericai-
plo seco, se compone de peliculas resistentes, inadecua-
das para Ja nutricion v que se dehen separar del pe-
risfermio o masa harinosa nutritiva.

El grano es de color mds o menos rojizo, lampifio v
sus dimensiones varian entre diez v doce milimetros de

longitud v tres v cuatro de ancho o grueso.



CAPITULO 1T

Analisis quimico del trigo

T.a naturaleza del terreno, los métodos de siembra,
los abonos, la humedad, la sequia, los vientos, el clumna,
en suma, mnfluyen distintamente al determinarse I
composicion del trigo. De aqui surgen inevitablemente
una serie de dificultades que impiden establecer un
analisis ue pueda tomarse o considerarse como ley ge-
neral de la composicion cuantitativa del trigo. No obs-
tante Ta Oficina Quimica del Ministerio de Agricultura,
ha realizado, en 1915, una tarea meritoria llegando a
efectuar un analisis cuvos resultados finales pueden
considerarse como indice de la composicion media de

todos los trigos argentinos; helo aqui:

Trigo Barletta de Nueve de Julio

Agua 1c0”a 105" . . . . . . 11.8000
Cenizas . . . . . . . . . . 2.260 00
Azoe total. . . . . . . . . . 2.3100
Proteina bruta . . . . . . . . 11.04 00

Materias ¢rasas . . . . . . . 2.10 00
&
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) |
Celulosa bruta . . . . . . . . 2.8 00
. . 2 ~ !
I lidratos de carbon . . . . . . 78.15 0,0
clgua. — Los cereales son sumamente higroscOpicos

0 Avidos de agua v esta es una de las causas de la ab-
sorcion de la humedad atmosférica, la cual unida al
agua de vegetacion que tienen todos los vegetales, nos
permite hallar el porcentaje de la humedad del trigo,
sometiéndolo en estufas apropiadas a una temperatura
que puede variar entre 100 vy 105"

La cantidad normal de agua es de 13 0,0: cuando
pasa de los 16 a 18 0 0 no ¢s apto para la exportacion
pues llezaria fermentado a su destino.

Fl agua disminuve en razon de la madurez del trigo,
ganando entonces en materia nutritiva: azoe.

Reiset ha demostrado en sus numerosos analists que
¢l indice de la humedad puede variar entre 12,2 00 v
10,5 0°0.

51 quimico Saussure a su vez demostrd con sus tra-
bajos de investigacion, que el trigo puesto en agua
pierde casi por completo el gluten, v esto permite ase-
verar, generalizando, que los trigos muy hamedos ne
son glutinosos, resultando muy pobres en consecueinl
cia, las harinas que sc extraigan de ellos e inaptas para
la alimentacion.

Cenizas. — Tl minimwm de cenizas, en nuestros tri-
gos, es de 2 o o.

Fntran en la composicion de este residuo, sales de

cal, potasa, soda, hierro, magnesia, fosforo, ete. Las
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sales varian segun la naturaleza de la tierra en que se
ha cultivado el trigo.

FEn analisis hechos por Maver v Ritthausen se llegd
a la conclusion que el acido fosforico compone la mitad
de las sales, sigutendo luego potasa, magnesia, silice,
soda, peroxido de hierro, acido sulftrico, acido carbo-
nico v sal en cantidad muy pequenia.

Azoe. — Proteina. — E1 azoe total comprende la
esencia nutritiva de la proteina bruta. Se dicen ricos,
los trigos (ue contienen 4 o'o 0o mas de azoe; los nues-
tros, (que se consideran buenos, contienen de 2a 3 0'0
de esta sustancia.

Reiset ha demostrado que la riqueza definitiva en
azoe es adquirida por el trigo desde que esta formade,
pudiendo variar la proporeion entre 1.7 v 2,0 0|o.

Fn algunas regiones rusas, seglin investigaciones de
Liakowiski en 1878, se han encontrado granos de tri-
gos conteniendo una excepcional  riqueza de azoe:
1.200. .

La principal sustancia protéica es el gluten. Iis esta
una sustancia blanda, aglutinante, muy elastica v sin
Qusto.

La fibrina, substancia protéica contenida en el
gluten, es analoga a la que lleva este nombre en la ma-
teria animal.

La composicion del gluten es:

Carbono . . . . . . . . 33 00

Oxigeno . . . . . . . . 2100



Azoe . . . . . . . . . 135a1600

Hidrogeno . . . . . . 7 00

La albtimina vegetal es otra sustancia azoada conte-
nida en el trigo, soluble, como la cerealina, en agua.

I.a cerealina, sustancia azoada, contenida en el trigo,
ha sido clasificad apor Mege-Nouries, como un princi-
pio andlogo a la diastasis, fermento que accionando do-
blemente produce la descomposicion de los principios
inmediatos de la harina, resultando de estos el pan
moreno.

Materias grasas. — Las materias grasas no abun-
dan en el trigo, alcanzando solamente a un promedio
de 1.5 0 0.

Abandonadas a s1 mismas, forman al cabo de ciertn
tiempo un aceite mas o menos oloroso v una materia
grasa concreta. Son propicias al organismo para for-
mar las reservas alimenticias.

Fn nuestros trigos se ha comprobado un porcentaje
(ue varia entre 0.73 v 2.5 0'0.

Celiiosa. — La celulosa constituve en gran parte la
corteza del trigo. Agregada a la harina perjudica su
Blancura v da mal gusto al pan. No tiene valor alimen-
ticio para el organismo humano; sirve como alimento
para algunos animales, los herbivoros especialimente,
cuyos organismos estan conformados para digerirla.

IEn los trigos argentinos el promedio oscila entre

o}

2 v 4.50 o:los trigos que llegan a contener este tltimo

promedio son rechazados en el extranjero en épocas
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normales, por cuanto este indice hace notoria la infe-
rioridad del trign. Se considera normal conteniendo
hasta el 2.8 o 0, pasando de esta cantidad desmerece
en precio hasta llegar a trigos que contengan 3.31 0 o,
siendo rechazados a partir de este promedio.

Hidratos de carbono. — Entre los hidratos de cai-
bono, el principal es el almidén o fécula; éste consti-
tuve la parte esencial del trigo v es el que contiene mas
Prifnecipios NUEritives.

Cualquiera que sea su origen, la composicion (ui-

mica en estado de pureza, arroja este promedio:

Oxigeno . . . . . . . 49.5 00
Carbono . . . . . . . 44 00
Hidrogeno . . . . . . 6.5 00

[ almidon se encuentra en todos los cereales vy en
gran cantidad de vegetales, en sus hojas, frutos, granos,
tallos, raices, etc.

[iste componente del trigo tiene la propiedad de
azularse instantaneamente al contacto de una solucion
de vodo. Es inalterable al aire, siendo seco; pero, pierde
esta propiedad factlmente por ser muyv hidrofilo. La
dextrina es el almidon sometido a ligera torrefaccion;
constituye una sustancia blanca, sélida, pulverulenta,
msoluble en alcohol puro; soluble en parte en alcohol
aguado v muy soluble en agua a cualquier temperatura.

FEl almidon nutre perfectamente, pero no propor-

ciona una alimentacion completa.
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Raspail hace notar que es nutritivo después de la
ebullicion. Iin la panificacion y al momento de la
coccidn se encuentra en las condiciones mas favorables
para constituir un preparado de gran valor alimenticic;
mediante su transformacion en dextrina, glucose v
acide carbonico da al pan un sabor agradable v pro-
piedades nutritivas v digestivas.

En los intestinos v en el higado conviértese en azi-
car. que es un principio que irradia energias a todo el
Organismo.

Nuestros trigos contienen de 60 a 80 o o de almidon,
de donde podemos deducir, v en general del andlisis
(ue hemos estudiado, la excelencia de su calidad, pues
reune todas las condiciones exigibles por el consumg

La excelente composicion de nuestros trigos, junio
con la gran cantidad que produce el pais ha clasificado
a la Republica Argentina como productor v exportador
de este cereal.



CAPITULO II1

Suelo y clima propicios para el cultivo
del trigo - Zonas

La magna extension de nuestro pais y la poca den-
sidad de poblacion, reportan serias dificultades a los
estudios agroldgicos v en general al progreso de la
ciencia agraria muy incipiente, por cierto, en nuesiro
medio. No obstante, diversos trabajos se han efec-
tuado, generalmente hajo el patrocinio del Estado.
Todos estos coinciden en remarcar la singular ferti
lidad del territorio Argentino que, por otra parte, es
consecuencia natural de su privilegiada ubicacién en
la zona templada austral.

Fvidente prueba de ello es la exuberante riqueza de
la flora indigena v las condiciones de adaptabilidad
que ofrece a los Vegdales exoOticos, porque en nuestr?
pais pueden hallarse todas las condiciones propicias de
medio ambiente.

El trigo, a consecuencia de su facil adaptacion, halla
doquier suelo y clima propicios, de donde resulta que

son pocas las regiones argentinas (ue 1no scan apro-
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pladas para su cultivo, v, en efecto, soip pocas las re-
giones donde no se halla cultivado va sea en grande
pequeiia escala.

[is de notar, sin embargo, que los grandes sembrados
de trizo hdllanse situados en ¢l hitoral argentino, a
orillas de los grandes rios o en comarcas donde 1oz
medios de transportes o de circulacion han alcanzado
un desarrollo mavor, v donde se han arraigado los
nicleos fundamentales de la civilizacion argentina. 1z
sido muy factl, pues, clasificar una zona cerealera que
comprenda la region central del pais, v proxima a los
grandes puertos de exportacion.

I51 trigo necesita para su cultivo, terreno permeabie,
de consistencia media, profundos: de composicion
arceno-arcilloso o arcillo-arenoso, ricos en humus v
sustancias calcdreas v oen condiciones de clima algo
seco, frio en mvierno v bastante calido en verano.

Ios terrenos muy ricos en materias organicas le
son perjudiciales, debido a que las plantas se van en
vicio, adquiriendo un gran desarrollo foliar en detri-
mento del grano. -

Los terrenos arenosos pobres, arcillosos pobres cn
humus, salados, pedregosos, pantanosos o ancgadizos
ven general, 1os terrenos que por sus condiciones {isicas
manticnen estancada el agua en su superficie, perjudi-
can v dificultan sumamente el cultivo del trigo, oca-
stonando males funestos en su desarrollo.

Iin la zona cerealera a que hemos hecho referencia,

los terrenos son arenosos v areno-arcillosos en el suelo



v oarcillo-arenosos o areno-arcillosos  en el subsuelo,
stendo poco abundantes los enteramente humiferos y
los calcareos.

[.a composicion de la tierra ha sido estudiada por
agronomos del pais, ofreciendo el cuadro del ingeniero
AMazure una sintesis que damos a continuacion, adap-

tada a nuestra tierra:

1 CALCARRED
‘j (Pulverulento)

ARCILLA ARENA HUMUS
Tierra areacsa....... Menos de 10 ¢/y  Mas d. 80 09 Menos de 50/y  5a 10 9n
Areno arcillosa ...... 10 a 22 0y Mas de 70 "¢ Menos de 50 5 a 10 9
Arcillo-arenosa. ... ... Mas de 30 vy 50 a 70 iy Menos de 590 | 5a 10 "o
Humiferas ........... Menos de 10 09 Menos de 50 /o | Menos de 5 0y - Mas de 30 g
|

Calcarey............. Menos de 106, 50270 0%, Are-' Mas de 10 9/s . 5a 10 0

na calcirea sc-

bre todo. !

Il ingeniero Girola divide nuestro territorio desde el
punto de vista del clima v de los cultivos, en tres zonas:
Septentrional, Central, v Meridional, clasificando a la
Central como Zona del Cereal, abarcando ésta desde el
Norte de las provincias de Santa IYe y Foatre Rios, toda
la region que se extiende hasta el sud de las goberna-
ciones el Neuquen v del Rio Negro.

El limite inferior de temperatura para el buen rendi-
miento del trigo, ha sido fijado en 10° C. en el mes méas
calido del afio v 300 mms. como precipitacion anual de
Huvia equitativamente distribuida ; notemos de paso que
estas condiciones de cultivo se hallan hasta en las re-
giones mas australes del pais, donde la temperatura

~

media es superior a 10" C. en verano.
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Davis en su estudio de climatologia argentina, dicc
que exceptuando las laderas desnudas y aridas de al-
ounas regiones andinas, es poco el terreno que se haila
en la Reptblica inapto para ser cultivado.

Ia vegetacion de trigo se retarda en las primaveras
secas. Los anios mejores son aquellos en los cuales caen
lluvias suaves a fines del invierno v los de sequedad
mediana a principios del estio.

Las Tluvias primaverales son  sumamente benefi-
ciozas, como asimismo  los  vientos moderados, por
cuanto orcan las plantas fortificando sus fibras, ¢
mprimiéndoles vigor al agnar suavemente a las flores.

FI viento fuerte desgrana las espigas en tiempos
de siega.

Fn las regiones batidas por estos vientos es pru-
dente sembrar trigos con aristas, por cuanto atentian
el choque entre las espigas.

La reoidn central constituve la sona cerealera por
excelencia: con sus lNuvias regularmente distribuidas
en la parte oriental, v con auxilio de riego en la parte
occidental, cuvas facilidades le hrinda la naturaleza;
con sus suelos de una composicion media que los hace
notablemente fértiles, con su clima templado v osu
mmejorable situacion geografica, es al mismo tiempo
propicia v excelente para la ganaderia v es sin duda

alguna Ja region de mavor porvenir de la Republica.



CAPTTCLO TV

Extension cultivada-Cosecha-Produccion
de trigo - Estadistica

1 sabio estadigrafo v geografo, Doctor Latzina,
nos hace notar cuan dificil es determinar la superficic
cultivable de la tierra argentina, por desconocerse casi
en ahsoluto la extension ocupada por sierras, salinas,
médanos, esteros, pantanos, lagunas v mesetas; par-
ticularmente las pataginicas, incultivables por falta
de agua v la violencia de los vientos ¢ue azotan cons-
tantemente en estas desoladas regiones. n general,
estas dificultades, son consecuencia de lo que ya hemos
notado con referencia a los estudios agrarios. s in-
negable que la geografia nacional, no va la geografin
considerada como “‘ciencia (ue trata de la descripcion
de la tierra”, sino como un conjunto de ciencias (ue
estudian la intima relacion que se establece entre el
hombre y la tierra, atn no se ha escrito ni estudiado
totalmente.

No se extrafle pues si al tratar cuestiones de geo-

grafia economica debemos proceder "“grosso modo”,
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barajando datos v cifras improvisadas que no res-
ponden al “hecho clentifico’™ sino vaga ¢ imprecisa-
mente; la literatura de esta rama de la geografia ge-
neral es muy exigua cntre nosotros; solo contamos
con trabajos aislados de valor positivo, si se quiers,
pero incompletos.

Calcula el Dr. Tlatzina a “ojo de buen cubero™, v
esto confirma nuestras consideraciones, en 130 -1mi-
lones de hectareas la superficie cultivable de nuestra
tierra, ciira que corresponde, mas o nienos, a la mitad
de su extension total, v deduce de esta cantidad
2.3 partes para ubicar en cllas a la ganaderia, quedin-
donos con 30 millones de hectareas para la produccion
agricola. Actualmente, sigue notando ¢l sabio citadn
(escribe en 1908), los cultivos abarcan tan solo la
quinta parte de esta extension, vale decir, mas o menos,
1o millones de hectareas.

Ahora Dbien:; la Direccidn de Estadisticas apunta
24.317.1909 Hs. como cifra de la extension cultivadsa
eno1Qi4; tenemos pues tin aunmento de poco mays de
14.000.000 de hectarcas en un lapso de tiempo de seis
afios, o sea, un aumento progresivo de 143 o o, Kl
caleulo del Dr. Latzina, se nos antoja un tanto arbi-
trario, pues con la base de 50.000.000 de Hs. de tierra
v la progresion que hemos fijado, muy pronto llega-
remos a sobrepasar esta cantidad. Se operara entoni-
ces el desalojo continuo v progresivo de la ganaderia
por la agricultura.

151 Tngeniero Girola opina que en el porvenir los
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cultivos  de  trigo  legaran facilmente a  ocupar
50.000.000 de Hs.; si se realizara este calculo, ten-
dremos una superficie cultivada que abarcaria unos
200.000.000 de Lls., s1 al progresar el trigo, (ue ocupa
actualmente 7.000.000 de 1Ts., 0 esa mas o menos una
tercera parte del suelo cultivado, fueran los demas
cultivos en la misma proporcion de aumento. Iiste
implicaria pasar facilmente los 130 millones de 11s.

Basando nuestro juicio en los parrafos del Dr. Lat-
zina, donde dice: “dificil ¢s la determinacion, aungue
mas no sea que de un modo aproximativo de la super-
ficie cultivable de Ta Reptuiblica Argentina...”. v en los
caleulos del Ingeniero Girola en su estudio sobre cl
cultivo del trigo en Ta Argentina, del ano 1910, podemos
afirmar categoricamente ue la agricultura nacional ha
de sobrepasar v con mucho a los 30.000.000 de Hs., Io
cual, por otra parte es facil deducirlo por 1a prozresion
de aumento: v también, que es dificil determinar, hasta
tanto no se efectuen estudios completos de regiones cast
desconocidas aun en la mayoria de Jas gobernaciones, el
maximo de la extension de las tierras cultivables.

Anotemos de paso que numerosos factores influven
en ¢l progreso de la agricultura, v entre ellos la inmi-
gracion de brazos v capitales extranjeros.

Damos a continuacion la estadistica del suelo culti-
rado en 1872, 1888, 1803, 1908 v 1914, fechas que co-

rresponden a los diversos censos nacionales efectuados.



SUPERFICIE CULTIVADA BN HECTARKEAS

Capiral Federal...........
Buenos Aires....... ..
Santa e, oo ool
Cordoba. ... oo o e
Farre Rios... ...
Corrientes ....... .

Saun Luis....... 0 ... ...
Nantiago del Kstero .o....
Tacuman. . ..., ..o .o
Mendoza, . ... oo
San Juan. .

La Rioja. .
Catamarea,
Salta.. ... .
Jujuy oL
Misiones. ..

Formosa., ... ...

(‘haco
I)

Anpa . ...
Rio Negro.
Netwque., .

Chubuar ...

Santa Cruz
Tierra del
Los Andes

Fuego.........

1872 1888 ¢ 1895
i !
2733
177.000 29

(

52548 508.

TT.953 0 234895 . 660.125
34000 188,651 . 430.593
18.672 47.145 1 83708
14,259 19.869 85.885
6.79H - 120.400 52.912
24.843 36.041 98.175

60.140 . R8704  147.095

72.890 80.244 85.716
11.000  22.245 29,028
7.266 44,613 30.592

8066 | 41984  BLBER |
4576 1 19.002 18.903 |
— % 4.646 26,348
— 702 3.265
— 1 3.841 R.H67
- . h.UB8 10.384
1.365 1.871
. ) - 3558
L : _ 5.548 ‘
- i - ‘ 20
N 21

| k0,008 9450120 4.)92.004

9.112.250
4.442.050
5.555;650
1.084.450
244 560
625.500
218.400
187.550
302,642
161.957
97.000
74.310
143.355
71.180
32.370
23.250
22.000
1.852.620
91.850
42 000
21.6%0
3.850

| 960
f 265
24.317.199
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[La tierra cultivada, clasificada por renglones v

’

seg

sigue:

Cultivos

Trigo.. ...
Lino.. ...

Azlicar.. ..o i
Algodom.. .. ... ... . o .
VITlas. . oo
Mani, .....ooo.ooo .,
Papas ... ..o oo
Porotos........o o
Legumbres., .. ..............
Arboles en general
Ofros

cultivos, ... L

oun la estadistica del afio 1914, sc desdobla como

Ao 1914 - BN HECTARBAN

Heclareas

(00
L0000
000
500
400
5. 366
200
800
479
L9000
.910

. 9(}0

7194
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\emos aqui que el porcentaje mavor corresponde .

cultivo del trigo, deducido el del alfalia, v es notorio ¢l

progreso en la estadistica comparada (ue transeribimos

a4 contimuacion:

SUPKERFICIE EN HECTAREAS CULTIVADAS DE TRIGO

Provincias y Territorios

Capital Federal... ... ...
Buenos Alres............

Santa Fe.... ...
Cordoba, ... oo oo

San Luis......... ........
Sautiago del Estero...... ..
Tucuman., .. oo .o,
Mendoza. ..o oL
San Juan.....
La Rioja......
(atamarca

Jujuy....

Misiones.. ..
Formosa. .................
Chaco.........cooviint.
Pampa

Newquen. oo .vvvni v nann., ‘

Rio Negro........ ........
Chubut ..o oL,
SRanta Cruz.... ...........
Tierra del Iuego..........
Los Andes. ... ... . ...L.

1

~

i

872

22
1 %%6
1.083
1,687
1.520
R.1x3
?
2,766
2.2h2
1.594

1888 . 1895

367446
1.030.898
243.700
242,108
802

23149

51 11.731

248.78%
2

1.994 1.276
6.976 5858
12.245 10.728
5.030 4,058
1.334 5.H52
6.84% 13.760
4.094 2. 191
7 59

— 3¢
41 10
165 370
—- 2475
317 144
— i £.659

1914

2.044.000
973.000
1.930.000
1 260,000
300
R4.000
10.000
500

3.400
7.000
3.800
+.000
3.200
3.200
500

100

415.000
7.500
65.300
£.200

3.096 2815488 2.049.688  6.261.000
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Ia produccion de trigo en toneladas, v las hectareas
de cultivo cosechadas en un afio agricola normal, pode-
mos estimarla segtn el cuadro que sigue, correspot:-
diente al ano agricola 1912-1913 v publicado por el

Alinisterio de Agricultura:

P ‘ Superficie sem-  Hectar -+ Produccié

Provincias brad en hecticess  chadas | loncladas
Buenos Aires.... ....... 2 880.3500 2,104,205 1.803.000
Santa Fé .. ... L 1.179 600 452.040 660 €00
Cordoba.. ........ PP 2 025,000 1,967,909 1.270.600
Entre Rios................ 321 000 287,400 215 000

Territorios
La Pampa.....ooevenoo ... C912 500 1 8T 47T 0 5B0.0 0
Otras provineias v territorios . 100,000 90,000 35,000
- - | B -

Total..ooon oo, 6,918,450 6.365.531 4,523 000

Con las estadisticas citadas se establece perfecta-
mente que el progreso positivo del cultivo del trigo co-
mienza en el aflo 1893,

En Jos anos de la dominacion colonial v hasta hace
poco mas de 30 afios, la produccion de trigo no alcan-
zaba a satisfacer las necesidades del consumo local.
Pudo prosperar la agricultura v en toda época, merced
a la feracidad del suelo v la bondad del clima. Si asi no
fué, débese en primer término, a la poca capacidad
agricola de los espanoles que realizaron la conquista v
colonizacidn, y luego a deficiencia de la politica colonial
de la metropoli. Donde prosperd mavormente la agri-

cultura, aun con las deficiencias notadas, fué en Méjico,
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Antillas (en general), Guatemala, Venezuela, Pertl v
Paraguay: destacandose en primer lugar Méjico, cuya
exportacion agricola alcanzd en 1803 a 27.000 arrobas
de grano, 130 libras de aiiil, 300.000 arrobas de aztcar,
20,600 (uintales de palos de tinte v 17.000 de algodon.

[1 Dr. Nicolas Avellaneda en su obra sobre la tierva
piblica nos da idea de To que {ué la colonizacion de
América; “en la América espanola, la colonizacion se
redujo a extraviar en ¢l desierto algunos millares de
hombres, arrojando a la ventura planteles de pueblos en
la soledad, sin vinculos v sin relaciones entre si.

Il desierto  acogio a sus nuevos huéspedes, pars
abatirlos sin resistencia, al nivel de su barbarie’.

Solo podia prosperar entonces una agricultura local
v oexigua hasta para las exigencias del consumo par-
ticular.

Durante la ¢época revolucionaria no se desarrolié
mavormente la agricultura. Prueba de ello es la nece-
sidad que se tuvo husta hace poco mas de treinta afios,
de tmportar harina v trigo. Juzguese de nuestro progre-
so hoy ue ocupamos ¢l cuarto puesto entre los grandes
*paises exportadores de trigo, precediéndonos Rusia,
Iistados Unidos, v Canada.

Ia causa fundamental por la cual no florecid la agri-
cultura en las ¢épocas colonial v revolucionaria, fue
mdudablemente la falta de poblacion, v esta teoria eco
nomica se comprueba plenamente estudiando compara-
tivamente el desarrollo de la agricultura v ¢l aumento

de Ta poblacion.
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POBLACION DE LA REPUBLICA ARGENTINA

Censo \‘aclo 31 Dic

Provincias 1872 1888 nal
1 {1895 1914
: |
Capital Federal,........... 284.909 | 4‘)1 668 1 663.854 ¢ 1.535.299
Buenos Aires.............. 400.169 | 731.612 ‘ 921.168 | 2,182,529
Santa Fé. ... ........ e ¢ 185.687 26.).()06 | 897 188 990,116
Cordoba......oo.. oo ©270.274 1 316.896 | 351.223 ' 700.383
Entre Rios....ooovnenoiont, 185.848 239597 © 292019 | 43192926
Corvientes.. ... ............. 171.802 © 207.569 | 239618 | 872553
San Luis, IR C89.087 ¢ 6Y.262 81.450 | 134.835
Sautiago del Itstelo 135574 | 154771 | 161.502 241925
Tucuman,, .. ...... e e 135.475 192794 | 215742 ' 849.704
Mendoza. ... ... .. ..., 89.270 - 104.211 | 116.136 270.811
Sin Juan, ..o . 75.314 31.587 84.251 134.484
La Rioja..........c....... : 55.847 62 67= 69.502 ' 100.162
Catamarca.. ............. | 82.383 | 848378 | 90.161 . 124.655
Salta oo oo iiie e c 1056749 | 109469 | 118015 169.019
Jujay.ooooooee e 43 731 45841 ' 49713 64,1022
Territorios -

Misiones. ... v, -- - 33.1638 42410
Formosa............. 0. — — 4.829 18.467
Chaco.. ..o s S — - 10422 40,655
Pampa.....cooviiiiinnn, L P 25914 100287
NEWqUel . vee v, Po— Ll 0 — s 1 14517 3
Rio Negro.......... ...... — — 9.241
Chabut ..., ...... .. e e R 3.748
Santa Cruz. . ......... B - ] 1.05%
Tierra del Fuego.... ... cee |~ — “ 477 ‘
Los Andes. . ... .. ... .. | — - : — ‘

Totales. . ....o.... L. 2231049 31 58434 3954911 | K13 3,529

Fn 1872 la poblacion argentina era de 2.231.049
habitantes y la extension cultivada se elevaba a 580.000
hectareas. En 1914 el pais contaba con 8.139.829 ha-
bitantes v sus cultivos ascendian a 24.317.190 hecta-
reas, de Ias cuales mas de 6.500.000 corresponden al
trigo. Este progreso se correlaciona por otra parte con

otros v en suma constituyen la potencialidad econdmicn



48 -

del pais; entre ellos es menester considerar el aumento
notable de las vias de comunicacion.

Notese que en 1878 apenas produciamos trigo sufi-
ciente al consumo local v que va en 1880 exportaba-
mos 237.863 toneladas de este cereal. Fanpezamos des-
de entonces a clasificarnos entre los paises agricolas.

Nuestro porvenir esta aun por mucho tiempo en ia
agircultura v en la ganaderia; son las dos industrias
madres como se ha dicho v la base real de nuestra
grandeza nacional: propiciarlas v fomentarlas es un
deber primordial de la politica cconomica que debemos
seuir. 4

Somos un pais de agricultores v ganaderos, se dice

muy a menudo: ast sea.



CAPITULO V

Rendimiento

Il rendimiento del trigo se halla subordinado a
maltiples causas. Iinire nosotros, en general hasta la
fecha, se pueden clasificar término medio de: mala
cosccha; por cuanto cl rendimiento medio no pasa de
710 kgs. por hectarea.

IEl cuadro que transcribimos nos demuestra el rei-
dimiento del trigo por provincias y territorios en el

aflo de 1912-1913.

‘ Superficie sem- | Produccién en Rendimiento por

Provincias y Territorios

brada en heclareas toneladas hectareas
Buenos Alres.............. . 2.880.350 1.808.000 - 822.—
Santa Feoo.oo. . ... ceee | 1.179.600 660.000 | 672, —
Cordoba.. ... . ... ©2.025.000 © 1.200.000 ,‘ 600. —
Eutre Rios. ... . 000 321,000 215,000 | 744 —
La Pampa..........c...... i 912.500 | 560,000 ‘ 662, —
Otras provineias y teraitorios ! 100,000 ‘ 35.000 ‘ 944, —

Totales v término medio.... ©6.918.450  4.523.000 . 710,
Kl ingeniero Girola en su estudio sobre los rendi-
mientos del trigo dice que es muy reducido el rinde

medio en nuestro pafis.
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Atribuve, v esta completamente cn lo cierto, ia
mala cosecha: “a la preparacion incompleta del suelo;
empleo de semillas defectuosas, falta de adaptacion de
Jas variedades que se siembran en algunas locali-
dades, sin tener en cuenta las condiciones diferentes
de clima, del suelo v de cultivo; escasa prolijidad ai
efcctuar la siembra: falta de adopeion de las practicas
que son indispensables para impedir el desarroilo v
propagacion de enfermedades criptorganicas v otras
(sulfatado principalmente), invasion de sembrados
por hicrbas extranas, invasoras v perjudiciales, que
no se climinan o destruven; poca prolijidad adoptada
al efectuar la siega, el emparve, la trilla, el transporte,
el almacenaje del producto v su  conservacion’
“Después de segado el producto experiméntanse males
a veees despuds de tenerlo emparvado vy hasta después
de haberlo trillado, a causa de la insuficiencia de los
depositos v de la no adopeion de medios para preser-
var los granos de la humedad, de las lluvias v otros
accidentes.”

Como vemos, la numeracion es extensisima v todos
males remediables.

El ingeniero Baldassarre estd en un todo de acuerd»
con el ingenicro Girola al clasificar de mala nuestia
cosecha. [iste ingeniero calcula que reduciendo el rinde
maximum sin abono, Kgs. 3.500, a la mitad, o sea,
1.750 Kgs. faciimente llegaremos a pasar con la misma
extension cultivada, de 10.000.000 de toneladas.

Iistd en el interés mismo del agricultor el obtener
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buen rendimiento, si bien en la mayoria de los casos
no es culpable de la deficiencia del rendimiento por su
nula o escasa preparacion cientifica; es entonces al
gobierno a quien corresponde la ingerencia directa en
el asunto, v esto lo obtendra por la divulgacion de los
métodos cientificos por intermedio de la enseflanza

agricola.



CAPITULO V1

Variedades de trigos cultivados en la
Argentina

Desde el punto de vista de la resistencia y color del
grano, dividese el trigo en dos secciones: los duros
o colorados, v los blandos o blancos, pudiendo inter-
calar entre éstos los semi-duros que no forman propia-
mente una seccion aparte.

IEn nuestro pais, por la extension del territorio v la
artedad del clima caben perfectamente, cultivandose
dentro de las secciones sefialadas, una infinidad de
variedades con sus caracteres hien definidos.

Si bien no hemos podido hacer tipos uniformes, el
trigo Barletta, cuva exportacion se efectia sin mezcla,
es seflalado como tipo de trigo del pais.

Ta instalacion de chacras experimentales, va en
funcionamiento, es una bhuena medida cuyos resultados
seran de determinar las regiones apropiadas de cultivo
para las diferentes variedades.

TLos tipos blandos, cuvo destino es la fabricacion del
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pan, son faciles de amasar, produciendo un pan blanco,
esponjoso, nutritivo y digerible.

Tos trigos duros son mas ricos en gluten, pero no sc
usan para la panificacion por cuanto producen un pat
obscuro v muy compacto. Usanse, en consecuencia,
para la fabricacion de pastas alimenticias v para la
pasteleria.

Los semi-duros se usan para la preparacion de sc-
molas v fabricacion de pastas alimenticias, siendo soli-
citados también en pasteleria.

Entre los trigos blandos cultivados en nuestro pais,
podemos citar: Barletta, Ruso, Ttaliano, Tuzela, Fran-
cés, Saldome, Rieti y etc.

El Barletta constituve la variedad més cultivada en
el pais. U'ne a su composicion quimica de buena cons-
titucion, cualidades que lo hacen facilmente cultivabie,
razones por las cuales es muy solicitado. Para la mo-
lienda se le mezcla con trigo semi-duro a fin de vige-
rizav las harinas. Produce una harina blanca v fina,
rica en gluten.

Se conoce bajo la denominacion de “trigo Rosario”,
los producidos en Santa e, cuyos agricultores han
conseguido formar un tipo especial.

El trigo Riso, parecido al Barletta, tiene los granos
mas pequenos, adquiriendo la planta mayor desarrofio
foliar.

El Italiano, Tusela, Francés v Saldonie son varie-
dades que han degenerado, perdiendo asi sus buenas

cualidades originarias.



1 Ricri, variedad menos rica que el Darletta, pero
mas rico que las variedades del parrafo anterior, es
bastante cultivado en nuestro pais, pero es necesaria
la seleccion de semillas pues degenera facilmente.

Entre los tipos duros, podemos citar el Candeal, va-
riedad la mas cultivada entre nosotros, de gran rendi-
miento, por lo cual es muy solicitado.

Iintre los semi-duros sefialaremos el Chubut, que se
cultiva en la region de su nombre v es de facil venta
en Furopa, de buen rendimiento en gluten pero de
harina no muy blanca.

FExisten otras numerosas variedadees cuya adapta-
cion se efecttia con facilidad, pero no las senalamos
dado Ta poca importancia que hasta el presente tienen
sus cultivos, existiendo algunas que solamente puedern
considerarse como una curiosidad, como lo es el “trigo
de siete espigas’, ue ocupa pequefas extensiones en
las provincias andinas, no conociéndose desde cuantos
anos data su cultivo ni de donde se importaron sus

semillas.



CAPITULO VII

Semillas: Su seleccion

Iiste es uno de los problemas cuya resolucidon fave-
rable implicaria ¢l aumento poderoso de la produccion
del trigo, por cuanto, dejando a un lado los granos
malos, sembrando los buenos, la cosecha serda buena.
Todas las plantas transmiten a sus descendientes sus
caracteres: De aqui la necesidad mperiosa de fa s¢-
leccion.

Ia seleceion de semillas puede hacerse de diversas
formas, pero debe efectuarse todos los anos v seguir
una determinada cantidad de plantas. De éstas, esco-
ger los granos grandes, sembrarlos aparte. De las
cosechas de éstos, escoger los mejores, volverlos a
sembrar aparte, v asi sucesivamente.

Los granos scleccionados, a fin de evitar que se
mezclen con la cosecha total, se sembraran v cultiva-
ran en hectareas habilitadas al efecto, cuya extension
dependerd del cultivo total, y de esta forma, practi-
cando este método anualmente, se llegard a perfeccic-
nar la calidad media del trigo que se cosecha.

En general, las semillas sanas y huenas deben tener
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un embrion perfecto, ser bien desarrolladas, ofreceyr
las caracteristicas de su variedad, maduradas en las
mismas plantas. Al respecto, dice Baldassarre, que la
experiencia ha demostrado que el peso obtenido estd
en relacion directa con el grado de madurez de la
semilla empleada, determinando los granos imperfec-
tos una rapida degeneracion de la especie.

[a materia alimenticia se halla en mavor cantidad
en la semilla de mavor peso, teniendo éstas un des-
arrollo radicular rapido v abundante, obteni¢ndose de
su cultivo plantas muy vigorosas v lozanas. El ren-
dimiento del trigo de semillas de huen peso es en gene-
ral de un 20 o 0o mavor.

[.a mancra practica de seleccionar Tas semillas por
el pero, careciendo de mstrumentos adecuados, es uir
lizar las de mavor volumen.

AT efecto, dice el ngeniero DBaldassarre, cuande
Hega el momento de la sieva, se cortaran por separado
las porciones que tienen tallos sobresalientes v las cs-
pigas bien desarrvolladas. T,os granos se haran pasar
por una mwaquina clasificadora v se guardaran para
semilla lox de mayvor volumen.

151 momento de efectuar la scleccion es cuando se.
Tevanta la cosecha.

1 grano viejo no debe emplearse como semilla, pucs
hav 1nconvenientes (ue impiden utilizarlo: mala con-
servacion de las semillas, alteraciones causadas por
nsectos, ete.

X ingentero Girola, partidario también de la sciee-
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ciou ocular, manual v mecanica, dice que la triple se-
leceion fisica, quimica y gencaldgica requicre conoci-
mientos que los agricultores dificilmente pueden tener.

Una operacion sencilla v facil de practicar, ¢l sul-
fataje, aconsejado en un informe de nuestra Direccidn
General de Agricultura v Defensa Agricola, 10s evi:
taria las caries, (mal Namado erromeamente carbon)
en el trigo, voal mismo tiempo nos haria conocer ios
granos malos.

Ish informe citado dice:

“Se procede del modo siguiente: se disuelven 2 kgs.
de sulfato de cobre en 30 litros de agua; en un segundo
recipiente se apagan 2 kgs. de cal viva, disolviéndola
en 30 litros de agua; ambas soluciones se mezelan
echando al mismo tempo la solucion del sulfato e
cobre v la de cal, removiéndolas dentro de una borda
lesa cuva tapa superior ha sido sacada; en la cuba que
contience este lquido se sumerje un canasto leno de
semillas de trigo para que el liquido moje los granos:
se remueven las semillas varias veces para que los
granos con carics suban a la superficie para poderios
separar, sacando después el canasto, v extendiendo las
semillas para que se sequen; una vez secas pueden ser
sembradas™.

Un bano con sulfato de cobre ataja ¢l desarroilo de
las caries.

No deben sembrarse semillas sin antes suirir el sul-
fataje citado de mmmersion. 155 de huen resultado por

cuanto dificilmente escapan granos sin humedecer.



CAPITULO VITI

Diferentes causas de la alteracidon
de los granos

Diversas causas producen la alteraciin de los granos
v hacen que éstos no sean propios a una alimentacion
sana. Las enfermedades a que estin sujetos en su
vegetacion, los insectos que de ellos se alimentan y la
humedad que produce su fermentacion, y por consi-
guiente su pérdida, son males generalizados y que
deben combatirse, v si bien no serda posible hacerlos
desaparecer por completo, se podran atenuar sus graves
~consecuencias.

Enfermedades. — Entre los principales hongos que
producen la alteracion de los granos, se encuentran en
primer término la carie, siguiéndole luego el carbdn,
el polvillo, el pietin, etc.

Caric. — 1L.a carie es confundida por la gencralidad
de los agricultores con el carbom, siendo en realidad
mas temible que éste, difundiéndose con mucha mas
facilidad.

Ll hongo parasito que produce la carie, el “Tilletia



Caries™, tiene sus organos de reproduccion forimados
por un polvo negruzeo, untuoso v de olor desagradalle.
Los tallos atacados de caries se mantienen derechos
v oelevados, sin que ninguna manifestacion paeticular
se observe en sus hojas, siendo dificil en esta (poca
distinguir una planta sana de una enferma.

Despuds de Ta loracion, es cuando el pardsito invade
el ovario de cada fruto. La parte harinosa de los
granos enfermos va siendo sustituida »n su totalidad
por una sustancia de color gris, tra-
un polvillo de olor caracteristico, parceido «f de pes-
cado podrido.

ET color de la espiza enferma, en esta ¢época, hace
resaltar la enfermedad a simple vistaporque son mucho
mas claras que las sanas.

Fstas, aumentando por ¢l peso de sus granos, se in-
clinan hacia abajo con un hermoso color dorado. Ias
enfermas son derechas, de color blanquecino; sus
granos 1o se desprenden facilmente pero al mas ligero
choque sacan cl polvillo hacia afuera, v de esta forma
penetra en los granos sanos, a los cuales contagia,
dandoles un olor tétido v un sabor desagradable.

Fa harina de estos granos produce un pan mohose
v amargo, perjudicial para la salud.

Tl sulfataje, va descripto, previene esta enfermedacd
tan funesta.

[intre nuestros trizos, el Irancés es ¢l mas atacado.

Carbén. -— Se presenta este mal casi en la misma

forma que la carie, produciéndole un hongo parasite,
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el “Ustilago Carbo”, visible a simple vista, de forma
esférica.

Se reproduce con gran rapidez con ayuda del viento.

T'ranzforma el perisfermio en un polvo negro muy
abundante que no es malsano. Es sin gusto v sin olor
v no destruye la calidad de Ta harina.

Las espigas atacadas de carbon son destruidas antes
de fa formacion del grano, mientras que las atacadas
con carie tienen un desarrollo casi normal, conservanan
los granos sus envolturas.

Se recomienda el sulfataje, para combatir este mai.

Polvillo. -—— Tinfermedad producida por un hongo
parasito, “Puccinic Graminis”, cuvo desarrollo se
electia en la primavera hajo las formas de manchas
o puastulas redondas u ovaladas, esparciendo un poivo
amarillo.

Tintre nosotros la variedad Rieti no ha sido afn
hallada atacada de polvillo.

Se recomienda no sembrar en terrenos htmedos,
pues éstos activan el mal. Antes de la molienda, se
separan los granos viciados, pues de lo contrario alte-
rarian la calidad de la harina.

Pictin. — Ataca las plantas en pleno desarroilo, al
mvel de la superficie del suelo.

Las plantas atacadas tienen las raices muertas v
negras.

Los nudos inferiores tienen una coloracion negruzes,
con vetas negras, las que se extienden hacia arriba.

I51 ingeniero Baldassarre recomienda para combatir
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este mal, quemar los rastrojos y ararlos luego profun-
damente v no sembrar por varios afnos en terrenos

donde havan existido.

Insectos que atacan ol trigo. — Los hongos para-
sitos descriptos, atacan el trigo durante su vegetacion.
No terminan los males después de la cosecha, pues
durante su conservacion es atacado por insectos da-
fiinos v por la fermentacion, que desmejoran su cali-
dad v rendimiento.

El Gorgojo, Tina del trigo, el T'rogosito v Ecoforo
son los pr1nc1pales insectos conocidos que atacan i
trigo.

Gorgojo. — HEs un coledptero de la familia de los |
curculionides. En el trigo, la calandria o gorgojo del
trigo, es la especie mas comtn. Tiene { mm. de largo,
de color negruzco, de cuerpo punteagudo v élitros sur-
cados de lineas profundas

Se acopla en las primaveras, necesitando como tem-
peratura minima 9" C. para que se efecttie la union
de los dos sexos.

Pone la hembra millares de huevos, uno sobre cadn
grano, cast siempre en la ranura. Una sola madre,
puede en un ano dar vida a mas de 23.000 insectos,

segiin el célebre entomologista Geer, pero muyv bien
puede ser esto una exageracion, dice Hendoux, de mas
de la mitad.

Cinco o seis dias después de la puesta, sale del huevo

una larva pequeia, con cabeza amarilla v escamosa,
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armada de fuertes mandibulas, con las que atraca cl
grano sobre el cual fué depositada.

Devora Ta parte amilicea del grano, pasando a otio
grano, si el primero no alcanza, hasta que obtenga su
completo desarrollo.

l.a calandria ve transforma en scouida en ninfa en
el interior del grano, durante diez dias duerme, y ai
~abo de estos se despierta en gorgojo perfecto.

K indicio de que ha salido del grano, es un hocuete
circular que aparece en la superficie de éste.

El gorgojo huye de la luz v del ruido, alojandose
a algunos centimetros de profundidad de Ta capa su-
perior.

Fs muy astuto, dejandose caer v haciéndose el mueru,
si se Je descubre v quiere prender, volviendo con gran
agilidad a su retiro, cuando el peligro ha pasado.

Fs muy dificil, una vez que se ha introducido en el
trigo, deshacerse de ¢l.

Diverszos son los métodos (ue se han empleado para
combatir el gorgojo: el aventamiento v la criba no son

Q

stificientes, solo atentian el mal. El 1.9, porque una
vez en reposo los granos, vuelven los insectos a hacer
presa de él; v con el 2." s6lo se consigue separar el
gorgojo (ue esta al descubierto en el montdn, pero no
tiene accion contra las larvas v las ninfas que estin
dentro de los granos.

Por 1o demas, esta operacion es beneficiosa, por
cuanto impide el recalentamiento de los granos v 1os

malos olores.



También se ha unido al aventamiento, el proceci-
micnto de dejar un monton siempre sin remover, ei
el cual los gorgojos se fijan v donde pueden vivir en
paz, v en el momento oportuno se caldea este monton.

Otro método usado es el de las fumigaciones de
olores fuertes, sobre todo el alcanfor, pero esto no
molesta mayvormente a los insectos.

I método que da mejores resultados, preconizado
por el mgeniero H. Aiatello, es el de tener el trigo
extendido sobre el piso, v colocar sobre el montdon un
tarro de porcelana tapado con tela, v que contengn
sulfuro de carbono. Ll gas que se desprende es mict-
dial, no solo para el gorgojo, sino para otros insectos.,
Para que dé mejores resultados, dice ¢l ingeniero ci-
tado, es necesario colocar un frasco cada 4 o 3 metros
cuadrados, tapar el monton con lona v dejarlo asi
3 0 4 dias.

Es menester preservarse del fuego por ser el suliuio
de carbono muy inflamable.

A este método debe unirse la remocion, ventilacion
v limipieza, constantes.

Tina del trigo. — s un lepiddptero nocturno de ia
[amilia de las tineidas. Llamado también falsa tifia,
es un enemigo muy temible de los graneros.

La oruga, el gusano del trigo, al contrario del gor
@ojo. no vive en el interior de los granos, fabricandose
un retiro de varias separaciones, reuniendo por hilos,
alrededor de ella, muchos granos, entre los que deja

hastante espacio para circular. Tistd envuelta en una



vaina de seda blanca v cuando necesita roer los grancs
(que estan a su alcance, solo saca la parte anterior del
cuerpo. Cuando ha adquirido su completo desarrollo,
se separa de los granos, retirindose en un rincon entre
maderos, o al largo de los muros y alli se encierra en
una concha del tamaiio del grano del trico v de aili
sale mas tarde en insecto perfecto.

Se recomienda para combatir la tina, efectuar el
cribamiento, v hacer pasar el grano por aparatos de
limpieza.

El método del sulfuro de carbono, va descripto, es
de buen resultado para combatirlo.

Il trogosito. — Es un insecto de color negruzeo por
encima v moreno por debajo, de forma alargada v
plana, cuerpo forma de corazon, con un horde sobre
saliente v estrias lisas sobre los élitros. s un coledp-
tero de la familia de Tos xiléfagos.

<1 insecto en estado va perfecto es muy Gtil, pues
se alimenta de las farvas del gorgojo v de la tifia, pers
su larva hace estragos de consideracion en el trigo.
[sta ataca los granos que estan en montdn, v los roe
pOr su parte exterior.

FEl tener secos los granos v el método del sulfuro de
carbono son suficientes para combatir al insecto.

Il ecéforo. — Llamado también piojo volador o
mariposa de granos, es muy semejante a la tifia, siendo
sus alas planas v sus palpos son mucho méas aparentes.

T.a larva, al contrario de la tifia, vive en el interior

del grano en el cual se introduce por un agujero pe-



quenisimo, destruvendo cast por completo el grano v
del cual sale en estado de mariposa.

El piojo volador se esparce por los campos, granjas,
ete., dejando huevos por todas partes.

Aventando los trigos v por la limpieza que ¢slos
sufren antes de la molienda se combate este mal, pues
se separan los granos vacios de los sanos. Se reco-
mienda el sulfuro de carbono. '

Iermentacién. — A\l colocar los granos en graneros,
amontonados, st no se cuida de removerlos, bien pronto
se produce la fermentacion.

Tisto es debido al exceso de agua de vegetacion, que
abandonan en parte v con facilidad desde que se les
separa de la planta. El exceso de esta agua, no pu-
diéndose evaporar v estando los granos apilados, pasa
el tejido celular v ataca el germen de la planta, po-
ni¢ndola en condiciones favorables para la germina
cion determinando un desarrollo de calor que hien
pronto produce la fermentacion. Ademas, el grano dcl
trigo absorbe con facilidad Ja humedad de la atmds-
fera, y si la humedad del aire, en el lugar donde esta el
trigo, persiste, estd cn condiciones para producir la
fermentacion.

El método de mover ¢l trigo con la pala, es muv
bueno, por cuanto le comunica un movimiento de sepa-
racion de lugar, favorable a la evaporaciom de Ta
humedad.

Iista operacion hay que efectuarla a menudo, sin

esperar a que exhale el trigo cierto olor v a que sc



sienta calor al meter Ta mano en el monton, por cuanto
estos son signos de fermentacion.

Iin verano se recomienda mover el trigo cada
15 dias v en el invierno una operacion por mes es su-

ficiente.



CAPI'TUTO IX

Limpieza y clasificacion preliminares
del trigo

Iintre nosotros, cl agricultor vende el trigo tal como
sale de la trilladora, mezclado con numerosas impu
rezas: polvo fino, semillas extranas, piedras, paja, etc

1 ingeniero DBaldassarre recomienda para la lim-
pieza en las chacras, aparatos de poco costo y priacticos,
con los cuales con mucha lacilidad mejoraran el precio
de venta.

[Estos aparatos son las aventadoras v las cribas
o clasificadoras.

T.as aventadoras limpian el trigo con rapidez v eco-
nomia. Consta el aparato de una gran caja en la cual
se produce una corriente de aire originada por wun vet-
tilador de 4 paletas de gran velocidad. Kl grano sucio
se ccha en la parte superior, en la tolva, v al salir de
ésta recibe la corriente de aire, la cual arroja el poivo
v omaterias extraias livianas que contenga, fuera de
la maquina.

Después de sutrir la corriente de aire, cae el grano



sobre las zarandas, varias telas de alambre tejido ani-
madas por un movimiento de va v ven, el cual se rea-
liza por un sistema de bielas que parten del cje de las
aventadoras. En Ja zaranda, cuvas mallas de las telas
son de diferentes aberturas, segin el volumen dei
grano, sufre éste una limpieza, separandose las seni-
Has extranas, piedras, etc., v de donde sale el grans
listo para ser embolsado v perfectamente lmpio.

La abertura de la aventadora, para que el viento 110
haga retroceder el polvo v las glumas al interior dei
aparato, se pondrd en direccion contraria del viente,

La criba o clasificadora, ( Descripeion de Baldassa-
rre ), consta del cilindro cernidor, construido con alani-
bres v tela metalica perforada con agujeros de dife
rentes tamafos. Iste estd colocado en un plano incli-
nado, recibiendo el grano de la tolva. Iiste cae en ia
parte interna del cilindro, el cual al ponerse en movi-
miento sacude el grano v lo hace deslizar hacia abajo,
dejando pasar al exterior los que correspondan al ta-
mafo de Tos agujeros.

Debajo del cilindro existen { recipientes: ¢l 1." recibe
los granos mas pequenos (nabo, mostaza, etc.); el
2." recibe el triguillo (semillas redondas v mal confor-
madas) ; el 3. recibe los granos chicos, formando un
trigo de segunda calidad, v el 1.° recibe el grano cla-
sificado, el de mejor calidad. Las piedras o granos de
mavor volumen pasan a la extremidad inferior dol
cilindro.

Lsta limpieza v clasificacion, practicadas con esmero,



dejaria facilmente un Dbeneficio de 30 cts. mas por
cada fancga.

El aventamiento v cribamiento son métodos ade-
mas aconsejados para combatir enfermedades e insec-
tos que atacan el trigo, atenuando mucho los perjuicios
que ocasionar.

Los elevadores por los cuales pasan los trigos des-
tinados a la exportacion limpiandolos de impurezas, en
nada Dbenefician al agricultor, por cuanto esta opera-

cion se efecttia después de haber enajenado la cosecha.



CAPI'I'ULO X

Conservacion del trigo

Una de las cuestiones de mucha importancia desde
diversos puntos de vista, para el agricultor, es la de
la conservacion de los granos.

La falta de lugares apropiados es una de las razonces
por la cual el trabajador vende su trigo sin esperar cf
momento adecuado, ante ¢l temor de ver su cosecha
perdida o desmejorada por Jos va descriptos males,
que atacan el grano del trigo.

La venta se efectua en seguida de ser trillado o antes,
teniendo en general todos, necesidad de guardar reser-
vas para la chacra.

Los depdsitos faltan en nuestras chacras v donde
los hay son reducidos: los que existen en parajes de
concentracion no alcanzan a suplir las necesidades de
la regiom.

Graneros.. — los graneros <ehen construirse de
manera (ue miren hacia ¢l Norte, bien enmaderados
v ocon buena techumbre.

Se evitara aue en el suelo hava ladrillos o veso. T4
S tard que en el suelo hava ladrilic ) I
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piso debe ser unido, firme, sin grictas ni acujeros
donde faciimente pueden anidar insectos v ratones.

Deben ser bien ventilados.

Antes de depositar el grano, cs nenester someterlos
a una minuciosa limpieza, ventilacion enérgica, todas
Jas ventanas abiertas, descmbarazarios de todo el polvo
(que contengan, tapar perfectamente las hendiduras,
boquetes v grietas.

Una vez preparado el grancro, se colocaria el grano
en sacos apilados unos sobre otros, dejando pequenos
espacios para Jos gatos (L. Tendoux) a fin de que
puedan combatir a Jos ratones. [Los gatos no ensuciai
jamas los trigos, s se tiene cuidado de ponerles una
caja baja, con arena o aserrin, en la que previanmente
s¢ colocaran excrementos suvos.

Durante ¢l verano se renovara el aire solamente por
la noche, para evitar que penetre calor.

[ trigo puesto en sacos, después de una limpieza
minuciosa, evita la operacion de la pala.

Transcribimos las indicaciones de Parmentier (cita
Hendoux ) para la mejor edificacion de los graneros.

Debe evitarse construir el edificio sobre terrenos
himiedos. La construcceidon debe cefectuarse en sitios
separados de lugares donde hava materias organicas
en estado de putrefaccion. Sus muros deben ser de
cierto espesor, con ventanas pequenas, varias de las
cuales abiertas al Norte. [La puerta de entrada debe
cerrar perfectamente a fin de ahuventar los insectos,

los cuales generalmente gustan de la obscuridad, se



tratard de que tengan la mavor luz posible. Dos hue-
cos que habra en las dos extremidades, hardn las veces
de ventiladores.

151 recho deberd construirse de un material adecuado
de snanera que mpida que el calor se comunique al
interior.

Tos etectos del aire himedo se evitaran adaptandn
a cada ventana una vidriera de cristales, detras de la
cual se colocard una cortina de licnzo. Se abrira la
de cristal cuando el aire no sea htimedo v sobre tocc
por la noche, cuando se trabaje el trigo. il aire {icsen,
refrescara ¢l grano, pasando a través de la tela, <!
mismo tiempo que ésta impedird Ta entrada de los
msectos.

151 grano no debe almacenarse st esta hamedo, de
otra manera [ermentaria. Al efecto conviene ponerlo
al sol, durante un dia, traspaleandolo para factlitar ia
desecacion.

Respecto al gorgojo, hay que tomar precauciones
Cerciorarse si el trigo a depositarse no estd infectado,
examinar ¢l granero si tience algun foco.

F.a mejor madera para un grancro, cs la de encina;
pero la mas comunmente empleada es Ta de alamo.

[La estadia larga, hallindose atin el producto en buen
estado, resulta onerosa por la merma que sulfren 1os
OTAN0s.

Sezun Hlendoux, dificilmente se conservan mas de
dos afios Tos trigos en los graneros, picandose los gra

nos después de este tiempo, volviéndose asperos
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tacto. Dan una harina no muy blanca v cuvo gusto deja
bastante que desear.

Si el trigo almacenado en holsas se calienta por la
humedad, es necesario vaciarlo sobre una era plana
v lisa v extender el grano en capas de 20 ctms., para
(que se seque facilmente.

Al describir las enfermedades, hemos indicado Jos
métodos para combatirlas, cuva aplicacion reconien-
damos en los casos necesarios.

Dar detalles de los numerosos graneros ideados,
es sumaniente extenso; pero con las indicaciones dadas,
en general se detallan las condiciones (ue deben reuiir
los locales v las precauciones v cuidados a seguirse #

fin de conservar perfectamente ¢l trigo.



CAPITULO XI

Exportacioén del trigo - Consumo - Semillas
Costo de produccidn - Precios de venta

La exportacidon del trigo en la Republica, se efecttia
por los puertos de Buenos Aires, Dahia Blanca, Rosa-
rio, La Plata, Santa I'e, San Nicolas v otros.

[La exportacion del trigo fué normal casi todos
los anos v en correlacion del consumo del pais v con
la cantidad de semillas necesarias para la cosecha.

Iin el atio 1916, debido a condiciones anormales ori-
ginadas por la guerra europea se alarmd completa-
mente la poblacion, solicitando la justa intervencioi
del gobierno en la exportacion v en el precio, a fin de
que quedara en el pais la cantidad necesaria para su
COnsumo .

Iin las conclusiones de esta tesis, al tratar sobre la
especulacion v la intervencion que debe tener el go-
bierno, en la medida de remediar ciertos males, nos
detendremos sobre estos topicos de vital importancia.

I'ranscribimos a continuacion el cuadro publicads
por el Ministerio de Agricultura de la Nacion, de ia
estadistica comparativa, consumo v cantidades que

quedan para semilla.



[HSTREKKHON Y CONSUNMO DEL TRIGO

Produccién de trigo Semillas para
sembrar
En Toneladas

Afio agricola
no agricala En toneladas

1390-91
1891-92

845,000
980, 000

70.000
25,000

|

)
1R92-93 1.593.000 { 110000
1893- 94 2.238.000 % 125000
1894-95 1.670,000 150.000
IR95-96 0 1.265.000 \ 140,000
1896.97 830,000 | 150 000
1RYT-HR 453,000 1 185 000
1R48-99 LRAT.187 227,500
13499-1900. L7606 584 ! 236600
19€0-01 L034.438 1 230,700
1901-02 534,405 1 258,700

1402-03 L825.803 ;300,400
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1603-04 | 3.529.100 330000
1604- 05 102 600 365300
1905-08 672 231 410,000
1406-07 4.245 434 415.000
1907-08 | 5.938.705 430000
L90R-09 | 4 250.086 480000
16504-10 ‘ 3565556 500,000
1910-11 $.4973.000 500000
1911-12 1 4 5238 000 550,000
1912-13 1 5,100,000 600000
1918-14 | 2.850.123 510.000
]
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. Disponible toneladas |

405,000
465,000

058000

663,000

065,000

623000
180,000
708000

.011.687
1,879,989
1.138.75%8

607,705
R34, 05¢

L4449 100
027,300
.522.231
.020 434

9038 705
790.086

L0865 h56

473,000
73.000

.300.000
.000.,123

Ano

1891
18492
1393
1894
1895
1896
18497
1348
1899
1900
1901
1902
1903
1904
1905
1906
14907
1908
1609
1910
1911
1912
1915
1914

—

EXPORTACION

Har'\na

31

HY

107

127
11:

o

131

015
.349
431
40,
3.4935
.82
443
L9338
464
5L,
71,
GER
7l
L2298
144
128.

758

203
742
040
480

760
G98

L4499
500
116.
115.
118,
580
124

67.

487
408
486

6449
325

Precio del
i frigo T0 Me

14.%%
.65
3.28
6.53
7.68
8.12

11.96
9.50
5. 42
5. 89
6.35
6,78
6.39
7.02
6.67
6,65
7.86

9,52
8.71
5.02
8.46
830
=61
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FEl costo de produccion del trigo segin calcuios
efectuados por diversos Ingenieros Agronomos y el
efectuado por el ingeniero Baldassarre no excede de
$ 4 los cien kilos puesto en el mercado.

Ahora hien; hemos visto la ‘cotizaci('m hasta el afio

1.4. La del afto 1916 es la siguiente:

Enero . . . . . $min de cl ¢.20
Fehrero . . . . . id. 8.50
Marzo 1d .03
Abril id v
Mavo . . . . .. id. 7.15
Junio . . . L L 1d. 7.30
Julio . o 0oL id. 7.60
Agosto . . . .. 1d. 10.00
Septiembre . . . . id. 10.05
Octubre id. T4.90

Noviembre . . . . 1d. 13.00

Aqui perfectamente nos danos cuenta que Ja es-
peculacion es fabulosa, por cuanto al precio de costo
calculado de $ 3.50 a $ 4.00 le aftadimos $ 2 a $3 de
beneficio del agricultor, por fanega, nunca sobrepa-
sara la cantidad de $ 7, v vemos que de $ 7 a 14 hay
diferencia, el 100 olo de ganancia que es para henefi-
cio exclusivo de los especuladores, y esto calculandao
las cifras extremas, ¢y el Gobierno puede permanecer
impasible ante tal calamidad?

Calculando sobre la base de 300 grms. diarios de pan

por mndividuo, que es ia cantidad poco mas que arroja
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el porcentaje de consumo del afio 1913, sobre la hase de
que cada 100 ks. de harina producen 113 ks. de pan,
necesitamos como maximo de harina por individuo
v por afio, la cantidad de 92 kgs. v sobre la base de
70 o o el trigo convertido en harina, tendremos como
maximo de trigo que debe retenerse por individuo
anualmente la cantidad de kilos 132.

Calculando 8.000.000 de habitantes la poblacion de
la Argentina, vemos que efectivamente la cantidad
de trigo que queda es la necesaria.

La base de 0.300 grs. de pan diarios para cada in-
dividuo, esta calculada sobre la cantidad asignada al
personal de Ja Armada Nacional. A éstos, segln
cileulos efectuados por los Cirujanos de la misma, se
les raciona con 0.3550 grs. diarios. Ahora bien: es
menester tener en cuenta que dicho personal se en-
cuentra en la plenitud de la vida, siendo requisito indis-
pensable ser sanos. Esta tltima cantidad alcanza con
exceso a satisfacer las necesidades.

Por la estadistica que da el consumo de la harina del
pais v por los datos citados, nos resulta una cantidad
logica, por cuanto en nuestra poblacidon figuran viejos,
nifios v enfermos, los cuales consumen menos de los

C.30C gramos.



SEGUNDA PARTE

MOLIENDA DEL TRIGO



CAPITULO 1

Resena historica de la molienda
Antecedentes Argentinos

Tenorase, a la par de otras numerosas invenciornes,
¢l origen de la fabricacion del pan, pero las investiga-
ciones historicas parecen evidenciar que se comenzod
la molienda por medio de dos piedras movidas a mano,
siendo reemplazadas luego por morteros.

Se encuentran con las momias egipcias panes de
trigo molido groscramente, indicio de que los refina-
mientos de la industria fueron posteriores a la época
de grandeza de este pueblo. La invencion de los tami-
ces, hechos en un principio con caflamazos de crin de
caballo, por medio de los cuales se efectuaba la separa-

cion del salvado, se atribuye a ios galos.

Recién en la época de las Cruzadas se implantaron
en Luropa los molinos a viento, usados ya por los
orientales, sin abandonar éstos la molienda a mano,
considerada méas eficaz para obtener mejores harinas.

La instalacion de los primeros molinos hidraulicos



fué efectuada en el interior de barcos fijos en centros
de corrientes fluviales.

A partir del siglo pasado, {fué progresivamente
aumentando la potencialidad productiva de los mo-
linos, debido a las reformas que sucesivanmente fueron
efectuandose, aplicandose en 1810, a los molinos, los
principios de la molienda a presion.

151 Dr. Latzina nos da datos sobre el origen e
nuestra  industria molinera  (Geografia Iconomica,
TO10) .

1 primer molino Argentino funciond en Cordoba
en 1380, movido a fuerza hidraulica. 151 primer molino
a vapor funciond en la Capital Federal en 18453, en la
actual calle de Dalcarce, entre Moreno v Alsina.

Durante la época Colonial, la produccion de harina
apenas alcanzaba para el consumo propio, Sin em-
hargo, dice Azara (cita de Latzina), en los siglos N\V'T1
v NV se vendia harina honaerense a Rio Janeirs
v Bahia (Brasil), exportando pequenos excedentes,
habi¢ndose efectuado la primera exportacion de ha-
rina en 1397.

Iin el periodo que siguid a la Independencia, hasta
fines del siglo XIX, importabamos harinas de Chiie,
California v Australia. Recién en 1873 comenzamos «

clasificarnos como pais exportador de harina.



CAPITULO T1

Limpieza de los granos de trigo

Operacion prelimmar de la moltenda, 1mmportanti-
sima por cuanto de ella depende, en general, la huena
calidad de la harina.

‘Todo molino que esté hien montado, debe tener una
instalacion completa para 1i11—ipi\ar\cuig‘lad@éamenté Tos
granos, Generalmente, v con especialidad en nuestro
pais, los agricultores venden em()mo se cose-
cha. sin clasificarlo v lleno de impurezas, (1) mezcladn
con semillas extranas, las cuales es menester sepatar
antes de comenzar la molienda. <

Si se practica la limpieza preliminar en las chacras,
descripta va en el estudio sobre el trigo, (1) no deja ae
ser una somera limpieza, que si bien deja al trigo en
mejores condiciones para la venta, por cuanto el pre-
ducto va mejorado, la impieza preliminar de la moiiei-
da debe ser mucho mas rigurosa y escrupulosa.

Generalmente llega el trigo al molino, mezclado con

(1) Primera parte - Capifulo 1X.



oranos de centeno, cehada: atacado por insectos, espe-
cialmente el gorgojo: llevando piedrecillas, granos de
tierra, pedacitos de hierro u otros metales v otras nma-
terias extranas (ue perjudican la bondad de la harina.

Por estas razones, los molinos argentinos, v por ias
modalidades de nuestros agricultores, cstan todos pio-
vistos de las instalaciones de limpieza, v clastficadores
de granos,

Pasaremos a describir la hmpiceza, clasificacion -
molienda del trigo tal como se efectia en uno de ios
molinos mas modernos v perfeccionados de la Capital
Tederal.

Llegan los granos al molino c¢n bolsas o a granc,
generalmente en bolsas, en las condiciones va detalladas
mas arriba, siendo descargados directamente del carin
ala tolva, pasando a la primera limpieza, donde se Ie
depura  de  cascotes, hilos, polvo, semillas  extra-
nas, etc., pasando por zarandas v aspiradores. Las
semillas extrafas se separan v clasifican a su vez.

Sulrida esta primera limpieza, por medio de cintas
de lona transportadoras, llegan los granos al clevador,
donde son descargados en cucharas especiales, v por
medio de una noria que pone en movimiento cl sin Nn,
son depositados al silo, por la parte superior.,

Fixisten tres  silos, construcciones  cilindricas  de
hicrro, uno a continuacion de otro, en los cuales van
los trigos va clasificados por variedad, cefectuindose
esta operacion por medio de Haves, las cuales se clerran

o abren, segun al silo a que vavan los trigos.
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En estos silos el Irigo estd siempre en movimiento
para evitar en parte la {fermentacion v odemas causas
de alteracion, teniendo buena ventilacion por la parte
superior,

De los silos, por medio de cintas transportadoras,
pasan a las tararas, aparatos especiales aspiradores,
con reguladores para ¢l viento, en las cuales se separan
los cuerpos de diferentes pesos, separandose las semi-
las mas livianas.

Segun investigaciones historicas, las tararas parecen
haber sido usadas por primera vez en la limpieza del
trigo en 1720, pero se usaban va dos siglos antes para
orear las minas. (1. Hendoux).

De las tararas pasa el trigo a las Furekas, aparatos
cuvo principio esta basado sobre el [rotamiento de ios
@ranos unos contra ofros v contra las superficies duras
v lisas que tienen por objeto limpiar bien el grano,
siendo aspiradas las materias extraflas v echadas al
exterior.

Previamente, antes de pasar a las Iurckas, por
medio de un iman, se separan los cuerpos metalicos
que puedan tener.

De las Tlurekas pasan a los separadores o trilia-

dores, por cuanto los granos va lmpios estin mez-

4
Len

clados con otras semillas diferentes, pero casi de ia
misma densidad. Fstos aparatos separan los granos
mas largos, o los mas redondos, siendo enviados por
conductos diferentes.

De aqui pasan a las esmeriladoras v las cepiila
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doras, aparatos especiales que tienen por objeto lim-
piar perfectamente los granos v dejarlos va listos para
ta molienda.

FEn las cepilladoras, los trigos penetran en una
camisa tajeada, siendo frotados por un cepillo de pita.
Tienen su aspiracion que atrae los cuerpos extranos
climinados.

Después de sufrir la limpieza, se mojan los granos
a objeto de mpedir la rotura de la cascara, por su
excesiva sequedad v para obtener harinas mas blancas
v puras. Esta operacion se efecttia con sumo cuidado
por cuanto puede la humedad atacar la harina.

Lauego de mojado el trigo, pasa a un cajon, v queda

listo para la molienda.



CAPI'I'ULO T1T1

Molienda del trigo

151 objeto de la molienda es ggperar la parte nutri-
tiva o harinosa, del salvado, o sea, de las diferenies
membranas (ue forman la cascara del trigo. Kl afre-
cho lo constituye el salvado gordo v pequefio, Jos re-
cortes v los otros desperdicios.

[as muelas metalicas v los molinos a cilindro son
modernos, habiéndose usado  durante  muchisimo
tiempo muelas de asperon y piedra.

Describiremos la molienda segtn se efectiia en uno
de nuestros buenos molinos de la Capital Federal, con
mstalaciones completamente modernas.

51 trigo Jimpio va de impurezas es transportado a
una balanza automatica que tiene por objeto establecer
el porcentaje de trigo molido. Cada 20 kgs. de trigo,
son volcados automaticamente a las maquinas triti-
radoras,

Iostas maquinas trituradoras se componen de cilin
dros, acoplados de dos en dos, v teniendo estos sus

ejes paralelos en el mismo plano horizontal.



Para la construccion de los cilindros se usa fundi-
cion templada, porcelana, piedra, vidrio v acero, resui-
tancdo mejores los de fundicion v los de porcelana.

1 molino de referencia tiene 5 maquinas tritura-
doras, cuyos cilindros de 230 mms. de didmetro v
.50 ms. de largo, comienzan en la primera maguitia
con un ravado de 300 estrias. En las maquinas sucesi-
vas, las irituraciones son mucho mas enérgicas, sus
cilindros mas unidos v el ndmero de estrias aumenia
de 100 en 100 por maquina hasta llegar a tener oo
eu los cilindros de la ultima.

I.a molienda comienza en Jos cilindros de 300
estrias. Una vez triturado en esta maquina, pasa el
trigo a los plansichter o cernidores.

Tin los plansichter se separan los productos:
harina va producida pasa a los cernidores centrifugus
que tienen por ohjeto depurarla completamente v
luego va a embolsarse. ILa sémola v el semolin van a
producir harina por medio de cilindros compresores:
v los residuos, es decir, trozos que aun contienen
cascara pasan a la segunda trituradora.

En las 3 trituradoras se efecttia esta operacioi,
teniendo cada maquina  su  plansichter o cernidor
correspondiente, estando las sedas de éstos combinadas
con el ntmero de estrias de los cilindros.

I residuo de la quinta trituracion es va afrecho v
afrechillo, los cuales pasan a la cepilladora correspon-
diente a objeto de sacarle la harina que aun puedan

contener, v Juego va a embolsarse.
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La sémola v el semolin pasan de los plasinchter a
los sasseurs, macquinas (ue tienen por objeto separar
los trozos (ue alin contengan cascara y enviarlos nue-
vamente a las trituradoras,.y los otros, previa una
buena limpieza, son sometidos inmediatamente a Ja
accion de las diferentes compresoras, a las cuales vain
va clasificados por tamafio. Estas son maquinas com-
puestas de cilindros lisos que los transforman en
harina.

Los convertidores o compresoras difieren de las tri-
turadoras en que la superficie de los cilindros es lisa
en lugar de ser estriada, estando animado uno de los
dos cilindros acoplados de doble velocidad del otro.

Fsta operacion es un simple aplastamiento de
granos.

Después de cada operacion de aplastamiento, sovi-
sometidos a tamices para harinas finas, pasando la
harina producida a los centrifugos v de estos a embo-
sarse vy el resto a comprimirse nuevamente. [,os cua-
dros de las sedas de los cernidores sucesivos son mas
pequenos.

Todas las operaciones se producen automaticamente.

Para moler 80.000 kgs. de trigo en 2 horas (molino
visitado), se emplean solamente 8 hombres cuyva misiGi
es vigilar las sedas, maquinas, etc.

La basce primordial es la perfecta limpieza en ia
molienda de los granos; las harinas son desmejo-

radas siestos arrastran impurezas o graios enfermos.



CAPITULO IV

Alteracion y conservacion de las harinas

AMuchas veces la alteracion de las harinas es conse-
cuencia de la calidad del trigo, pero esto se evita con

1.
13,

la limpieza que sufren estos antes de entrar en
molienda.

I.as harinas son atacadas por insectos, el tenebrion
o gusano de harina, el ciron o mite, que dan un olor
a miel a las harinas v un gusto amargo al pan fabri-
cado con estas.

Ii1 calor del horno destruye completamente estos
insectos y auncque el pan sea amargo, no es danino.
Lo conveniente es en estos casos, emplear las harinas
tan pronto sean atacadas.

De Ja T'ecnologia de Francisco Sabatini, extracta-
mos los métodos siguientes de conservacion de harinas.

1.0 Se somete la harina a la accidn del aire caliente
hasta que pierda su exceso de agua, la temperatura no
debe pasar de 40', pues a mayores grados la harina se
apelotona por la accion del agua sobre el almidon bajo

la influencia del calor.
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o

2" Una vez despojada del exceso de agua que
encerraba, se coloca la harina en sacos que se apilan
de manera que el aire circule libremente cntre ellos,
debiendo estar en depdsitos  secos, que sc  tendran
cerrados en tiempo de Huvia o niebla o cuando exista
humedad atmosférica mavor de la normal.

En Francia, se acostumbra colocar la harina seca
v todavia caliente, en cajas de tela galvanizada, com-
primiéndola bien vy cerrando las cajas herméticamente

con tornillos.



CAPI'TULO V

Diversas harinas

o1 gencralmente en la fabricacion del pan se emplea
la harina de trigo es porque esta es mas rica en
gluten.

[La harina de centeno, menos rica en gluten, da al
pan un color moreno v un olor especial, debido a prin-
cipios solubles v a una materia colorante.

I[5s fuerte para amasar y no tiene la consistencia v
elasticidad de la harina de trigo.

L.a harina de cebada contiene un gluten que no es
amasable, no pudiendo por lo tanto emplearse en la
panificacion. Iis ademas aspera al tacto, de un color
amarillento v de un sabor particular.

La de avena no contiene gluten; su pan es desagra-
dable por las materias grasas v principios odoriferos
que contiene.

La de maiz es amarillenta, sin gluten, con hastante

. | -
materias grasas (7 a 9 0'o). No suele emplearse en



la panificacion, a pesar de lo cual en el interior de
nuestro pais es bhastante usada por su baratura.
La de arroz es de sabor agradable, hlanca v fina,

pero carece e gluten. Se usa como mezcla para 1z

panificacion, con la del trigo.



CAPTTULO VI

Molinos - Produccion, consumo y expor-
tacion de harina de trigo - Estadistica

[.a industria harinera argentina progreso llegando
a los altimos grados de perfeccion, por la modalidad
de ser nuestro pais productor de trigo. En el primer
capitulo de esta parte hemos resefiado la industria
desde sus comienzos hasta que tomd impulsos.

Damos a continuacion un cuadro estadistico evolu-
tivo desde 1895 hasta 1913, por provincias v territo-
rios, de la cantidad de molinos existentes cn el pais v
sus diversas clases: dato oficial del  Ministerio de

Agricultura de la Nacion.



Ié g’é ( 2 ‘C]aie,,,,d?,nf,lﬁ) A‘Ué,[e E?n, = g Cantidad de
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¥ Aos| . 5135 ¢ 2 s £|z,E g Ruede pro
TERRITORIOS =i g 2 22D S Ciitina
!’Z !EO & ‘E' o | s 2 3_’5 2:q;:o‘ra:n
o 1895 28 B SEUp—
Capital Federal 1908 141 14 i 14— 4301281500
1913 10} ¢ — 16— 6155 2.051.500
1895 85 — — = 2
Buenos Aires..j1908{ 700 H4 2157 66 2 20 A863 1 2494550
1913, 79, 65 321 67 3 T 7172 1L8YLHH0
18950 T4 — = - 2244 -
Santa Fé. ... 1908 41, 3 1 88 0 85 245 7H4.TR0
1913 47" 32 14 - RB9 43 430 1021083
1895, 62 — 1 —' . . 880 .
Entre Rios,... 1802 36' 29 7 8313 — _ 28 5 3 1076 267.960
1613 45 82 9 26 1 1,13 82 4 1 2118 649 170
1895 47 S B e
Cordoba....... 01908 23 18 5 15 2 2 4 19 2 2/ 1830 44600
1613 2% 16 7 13 2 "2 6] 17 4, 1' 3550 656.240
1895 T — — o Ll s
San Luis...... o8 4 13 102 1 10201 0 28315
W 3 1 » —11 L1 1 111 142 2117
895 12 F | o 06—
Sant. del Eetero 190x1 200 18, 2 —1 1006 —[ 20— 54 19.002
1918 261 10 6 5 10— 115 — 144 24810
1895 4L | 2
Mendoza. ..., .. 1902 18, 160 2 — 12" 4 2 100 4 4 536 131.4980
1918 15 9 5 — 7T 1 6 18] 1 — 766 211.830
1895 440 0. | . 544 —
San Juan...... 1968, 260 240 2 111 d— 5 20 1 442 62784
1913 82 18 6 310,10 1 8 14 2 627 124400
—_— (R . N —i- B — = ——
8y, 2T .o ol T 11—
La Rioja......190% 110 9l 2 — 2 90 | 11— 57 . 68300
1913 10 5 3 1 2 6 1 —| 8 1T 21480
1845 400 — . — — —— I -
Catamarca . . ... 1903 1613, 3 - 2, 13 1 15 1 111 16194
1913 21 18] 6 3 8,13 1 —| 18 1 182 16080
1895 65 —| — —  — | — . — 3%
Salta..... ..... TYOR- 290 230 6 — 2 25 2 6 23 i 162 25597
1913 80 17 & 1 2 2002 1 24l 820 827506
1895 84 — — — — —'— — o 2T —
Jujuy.ooooe 1903 14 7, T — 1, 18— — 14 67 8.430
T 1913 16 10, 2 1 111 1 12— 128 7840
LU — —— — ' -
Pampa Central 1508 1 11 ' — — _ — 1 _—_ — 100 23000
1918 4 3 1 31 1 4 — — 226 34000
1865 12 — — e - — 22
Neuquen....... 1908 13 188 — — 83 11— - 201 R6 10265
w1 1191181 135 11500
1RG5 — - - — — - — —
Rio Negro,.., 19" 1 1, — — 1 - — — 11— 12 1.5
913 3 2 1 1L 11 11— 15 8.900
1845 7 ’ — e 62—
Chubut ....... 908 44— - 3 1 2 2 41 1.630
w3 3 1 11 11 1 11 45 5000
IR95608 — — — — —— — 10501} -
Total...... 190 341 276! 6515252 103 34 190133 18 17452,4.341 487

1918 408 270, 86 152 37 104,73 197 137 22 26254/7.193 554
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[isto nos demuestra que si bien la cantidad de
nuestros molinos ha disminutdo, ha aumentado en
cambio su potencialidad productiva, fendmeno econd-
mico que tiene su logica explicacion, por cuanto los
mas grandes y mejor montados desalojan a los peque-
flos, no pudiendo ¢éstos competir con aquellos por ser
una lucha contra Jos grandes capitales (ue manejan y
por la perfeccion v baratura de sus productos.

151 total de molinos existentes en 1895 era de 003,
existian en 1go8 la cantidad de 341 v en 1913 alcan-
zabhan al ntmero de Jo& DesddOblase esta ditima cati-
tidad en los siguientes datos conocidos: 152 molinos &
vapor, 37 a turbina, 104 a rueda v 73 mixtos.

De dichos molinos 197 muelen con cilindro, 137 con
piedra v 22 con cilindro v piedra.

Transceribimos a continuacion un cuadro estadis-
tico comparativo de la produccion, exportacion y
consumo de la harina v rendimiento del trigo en harina
desde 18095 hasta 1913.

Trigo molido Harinas | Rendi- Impor- ‘ Fxportacién: Cons'umo .“E;
Ano Produccién facién harina | harina Habitantes o
Toncladas Toneladas "::/9"‘0 Kgs. Toncladas | Tonecladas g
10 !
X995 607,935 383,147 - 1675 53.985 | 829.213 i 3.954.911 X3
1906 1,032,953 1 699.000  67.67 128998 ' 570.002
1907 11021251 697.862  6%.30 127.499 ' 570,363 0('}{).”00 95
1908 1.005.892  695.627 69.10 113.500  AR2127 ‘
1909 1.028.0(7’5 702290 68,90 116487 - e)(’,‘ ROB
1910 1.096 683 T51.217 67.60 115408 6385.810
1911 1 1.217.( 3“ 840.117  69.038 118486 | 72].63]
1912 1.3 897.5: ;‘) 76.6¢ 131.580  T65.952 ¢
g 1.2 E 1246449 T23.68Y  7.98% 3883 90
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La produccion de harina de trigo se halla radicada

segun datos de 1913 en la siguiente forma:

Provincias y Territorios Toneladas Porcentaje .

i

Capital Federal.... ...... 278,348 32 0o ‘

Buenos Aires...o.....o... 212 364 25 0,

- |

Sauta Feé...oooooo. N YRR 180,

Entre Rios..o......ooo0. 56,956 6o, ‘

Cordoba., .. .ooiveiiinn 45.629 © 11 o,
Otrax Provincias v Terri- En este porcentaje figuran
. . , Mendoza, S. Juan yla Pam-
TOTIOS, . v B 0y pa en mayor canfidad.

Como vemos, la cantidad de harina de trigo per
capita ha oxilado alrededor de Jos 92 kgs. anuales,
cantidad caleulada en la primera parie de este estudic,
capitulo undéeimo.

151 Dr. Lahitte en su estudio sobre la industria
harinera da los siguientes datos: Iistados Unidos de
Norte \mérica 100 kgs. per capita; Inglaterra 135;
Francia 132,

L ubicacion de los molinos de mavor potencialidarl
1 las provincias del litoral, obedece a causas econOmii-
cas diversas: mejor situacion para  la exportacion,
mavor poblacion, v especialmente porque dichas pro-
vincias comprenden la zona cerealera, cuva demosira-
c1on hemos cfectuado en el tercer capitulo de nuesn
estudio sobre el trigo.

Fn cuanto a la exportacion de harina vemos e
desde 1906 a 1913 oxila alrededor de 125.000 tone-

ladas,



— 103 —

Insertamos un cuadro estadistico de la exportacio,

por paises de destino:

f Afios

Destinos — e [
1900 1905 190% 1913 . 1914

T T Vi_iéﬁa»n“dai{esr en ‘0‘l1élédsg i ) T N
Inglaterra........... 4455 [ 24399 | 3662 .28 1.495
Francia............. : 300 1,089 1 1,087 274 710
Bélgica . .... e 676 2,126 2,064 193 254
Alemania........... hTY 5.272  2.171 2.097 200
Ttalia.oooooooiat, 15 123 23 1! —
Espaiia.. ...l 216 357 546 386 157
Africa........... e 4.445 i e — | —
Paraguay ........... 307 T4 1.488 6.302 1 1.975
Brasil............... 37.98% 103 424 49,282 99,569 1 58,202
R. 0. Uruguay...... 1.244 254 368 1,057 - 1.690
Otros paises......... 795 6.695 1 2. 8064 5,184 2.642

67.325

|
51.203  144.760 118,500 124.649‘}

Vemos que el principal importador de nuestras
“harinas es el Drasil siguiéndole luego Inglaterra, cuvas
cantidades varian en extremo.

La cuestion harinera con el Brasil la trataremos en
{as conclusiones de esta tesis.
[ exportacion de harina debe aumentar induda-
plemente, no solo para dar ¢l debido moviniento a ios
molinos existentes en el pais, sino por cuanto el acre-
centar el comercio de los productos claborados de la
Nacion es propender a la grandeza ccondmica de la
nisma.

Por la sana propaganda de nuestros consules en el
extranjero, facilitando el intercambio de los productos
de ‘los palses respectivos, a nuestras harinas, por su
buena calidad y por su baratura, para conseguir lo cual
el gobierno argentino se hace un deber intervenir efi-

cazmente, es como obtendremos darle una huena salida. »



TERCERA PARTE

CONSIDERACIONES Y CONCL.USIONES



CAPITULO 1

Intervencion gubernativa en materia
economica - La produccion por el Estado

Din entrar en mayores v minuciosos detalles respectss
a la mgerencia gubernativa en cuestiones de indoie
industrial v empresas, extractamos de Gide (1) las
causas que, a medida que la sociedad evoluciona, hacen
desaparecer el capitalismo privado en beneficto del
puehlo.

Dice Gide que el listado empresario obedece a tres
Catsas:

" Una causa fiscal, con el ohjeto de buscar nuevos
recursos.

2.7 Causa social, hostilidad contra el capitalisnio.
De este modo los benelicios exhorbitantes que pasan
a manos de pocos, beneficiarian a todos,

3." Causa politica, o sca ¢l deseo del Iistado de
extender sus atribuciones para tener mas fuerza, de
manera de obtener mavor niero de clectores.”

T 1. v 2% causas se completan perfectamente y

sostenenos st implantacion paulatina, dado el estado

(1) Cuarso de Jiconomia Politica.
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de la sociedad actual. La 1." tiene como consecuencia
directa la eliminacion de los impuestos fiscales, ics
que seran reemplazados por los beneficios de las indus-
trias (ue sostenga, v la 2.", haciendo desaparecer el
capitalisnio trae aparejada la desaparicion de la clase
explotadora.

Fsto no implica la desaparicion total de los impues-
tos, por cuanto existen los (ue obedecen a causas mera-
mente sociales como lo es el impuesto al mavor valor,
cuva finalidad es de restituir a la sociedad el mavor va-
lor no ganado que por logica le corresponde, entrando
en la citada categoria los que tengan por objeto bene-

ficiar a la misma.

La intervenciom del Gobierno ha sido v es comba-
tida, sosteniendo que es mal administrador. Pongs
por ejemplo entre nosotros, para combatir dicha aseve-
racion, a nuestro Banco de la Nacidn,

Fntonces, 1o es que el FEstado sea mal administra-
dor, sino que todo depende de las modalidades come

se lleve a cabo la administracion.

Por de pronto es necesario una buena lev penal (ue
castigue rigurosamente a los que no cumplan con su
deber. Luego una lev sabia que asegure una buena
administracion (nos remitimos al cjemplo citado), v
poner al frente personas idéneas.

T'ratamos este punto, por que somos partidarios ce
que el Fstado tenga la mayor intervencion posible por

las razones aducidas v por cuanto dicha intervencion
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asegura el bienestar combatiendo los males que 2l
egoismo personal origina.

En los capitulos siguientes damos las indicaciones
(ue a nuestro juicio nos parecen logicas para combatir
la especulacion de cereales, basadas en el limite del
precio de venta del trigo v en el limite de su expori-

tacion.




CAPTTUTLO 11

Expeculacién de cereales - Limite del
precio de venta

La especulacion es un fendmieno no continuo, pero
perigdico intermutente, que puede llegar a hacerse
continuo sino se toman medidas preventivas y cura-
tivas.

Actualmente estd en auge en nuestro pals la espe
culacion de cereales, fenomeno que muy bien podria
atribuirse a causas de la guerra europea, que al
originar el consiguicnte exceso de pedido, por nuestra
condicion de nacion exportadora, debido a la mayor
carencia que existe en el extranjero, ha hecho subir
nuestros precios de acuerdo con la lev de la oferta v
la demanda, sino a las malas condiciones en que tienen
que actuar nuestros agricultores y mas aun, y en
primer término, una consccuencia directa de esta
actuacion, los acaparadores, cuva hnalidad mmediata
es la especulacion.,

Nuestros agricultores cuando se hallen en mejorces

condiciones de crédito, es indudable que intentaran
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especular, v al subsanar un mal a Tos productores, debs
también el Gobierno prevenir y evitar un mal para cl
pueblo, el cual facilmente se producird st no interviene
Con rigor.

[Entre las razones (ue ponen en evidencia la especu-
lacion, tenemos en primer término el precio exhorbi-
tante de cotizacion del trigo, el cual, al tratar 1
primera parte (1) hemos demostrado, lega hasta
alcanzar un 100 0 0 mas del precio de venta del agri-
cultor.

Iiste precio diferencial realizado es evidente, v en
benehcio exclusivo de Jos acaparadores del cereal.

ILa carencia de trigo, a raiz de la cual el gobierno
ordend una investigacion a fines de 1910, para averi-
guar la cantidad existente en ¢l pals, investigaciGn
pedida por el pueblo v por la prensa diaria.

[Z1 iecho de que el trigo permanezca en su casi tota-
lidad en poder de personas o sociedades desconocidas
(I.a Prensa, Noviembre 16 de 1910, “Ispeculacion de
cerceales™), puesto de maniliesto v relacionado con el
precio de cotizacion v carencia del cereal, en’el pais,
nos pone en evidencia el mal.

:Chmo se combate esta especulacion?

Iis evidente que es un mal dificil de extirpar, pero
no imposible.

[ista aseveracion la  demuestra ¢l hecho practico

(1) Capitulo XI.
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siguiente: ;Como se ha evitado la especulacion mone-

taria en nuestro pais”

D1 bien la especulacion de cereales no asume las
proporciones alarmantes que tuvo la monetaria, sin
emibargo repercute directamente sobre la vitalidad del
pais, al encarecer el articulo primordial de alimenta-
cion: el pan, y cuyas consecuencias funestas obran
sobre la clase menesterosa y obrera.

Al gobierno toca velar siempre e intervenir en caso
de opresion, en el que el mas poderoso absorbe al mas
déhil.

Dicha intervencion serd sobre la base de una ley
que limite ol precio de venta del trigo.

Si bien esta lev no tendra la fijeza de la ley mone-
taria, se adaptard a las condiciones y a las eventuali-
dades de nuestra agricultura.

L'na comisidon oficial serd la encargada de determi-
nar dicho precio maximo, sobre calculos de costo de
produccion de la cosecha v transporte.

Is indudable que se tropezarda con inconvenientes

en su implantacion, pero seran subsanados con la

practica.

Dicho precio maximo deberd estar intimamente
ligado con el limite a la exportacion, ue trataremos en
el capitulo siguiente, a objeto de que en el pais perma-
nezca el trigo necesario, desligado de las ofertas de

mavor valor que pueda obtener del extranjero. A tal
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objeto en el pais no deberd permitirse contrato de
venta mavor del precio establecido.

El Gobierno deberd siempre saber la cantidad de
trigo existente, y permitir como exportacion la canti-

dad diferencial entre la total v la necesaria.



CAPITULO 111

Limite de la exportacion de trigo - Incon-
venientes del impuesto a la exportacion

Iista medida, como la anterior, intimamente ligada
en su aplicacion v por su finalidad, por cuanto tiene
como tnica mira combatir males que afectan a la
sociedad en general, no es una medida nueva.

Estos medios han sido ya aplicados en la Idad
AMedia, en Europa, (Boccardo, Historia del Comercio).

La ley determinaba el precio del pan, carne, y vino.
Si se temia alguna carestia, se ordenaba el encierro
del grano, con prohibicion absoluta de exportarlo,
bajo penas severisimas a los que no cumplian esta
disposicion.

FEn el mercado se vendian los articulos al precio se-
nalado por la autoridad.

Fn la Toscana, donde se implantaron los Montes
I'rumentarios, el Fstado compraba todo el trigo, alma-
cenandolo, v lo vendia luego a precios discretos v a
plazos, disponiéndose esta medida segun los casos.

Fstas medidas gubernativas remediaban en parte
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los males de la carestia v las situaciones angustiosas
que sufrian los puebios. Practicamente nos demuestran
que los Estados deben tomar ingerencia, poniendo
frenos represivos para normalizar las malas condi-
ciones de vida en que deben actuar los habitantes,
especialmente los de la clase proletariada.

Asimismo la exportacion de cereales ha sido proht-
bida con cardcter temporario en Espafia v en nuestra
vecina Repuablica del Uruguay.

Fn FEspana, la Junta Nacional de Subsistencia,
limitd en Noviembre ppdo., el precio de venta del pan,
de acuerdo con los precios de las harinas en las dife-
rentes comarcas.

Ias medidas adoptadas por dicha Junta, al prohibir
la exportacion de los articulos de primera necesidad,
trajo como consecuencia inmediata una sensible baja
en los precios de los mismos. (La [Prensa, Duenos
Aires, noviembre 26 de 1910).

IEn nuestro pais, agricola por excelencia, v precisa-
mente por ser clasificado como pals exportador de ce-
reales, no tiene razén de ser el precio exhorbitante v la
carencia del trigo: estos males obedecen a la especu
lacion, v esta debe su desarorllo a la no ingerencia
gubernativa.

IE1 impuesto a la exportacion a los articulos de pri-
mera necesidad, tiene como consecuencia inmediaia
encarecerlos v ponerlos en condiciones desventajosas
en el extranjero con los productos de otros paises ex-

portadores, v como en nuestro pais este impuesto se
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pondria, no con meros fines fiscales (siendo en este
caso por las razones dadas y por las que daremos, per-
judiciales), sino como traba a la exportacion; en los
momentos anormales por los que pasamos, v en los nio-
mentos normales, sus efectos serian contraprodu-
centes:

1. Las condiciones desventajosas para nuestros
cercales serian en épocas normales, cuando los paises
mportadores pueden dirigir sus pedidos a los paises
exportadores que los venden en mejores condiciones.

2. Tin épocas anormales de necesidad imperiosa
del cereal, con la exportacién con impuesto no se limi-
taria la cantidad a exportarse, y la especulacion y
carencia en el pals seguirian, si se tiene en cuenta que
dicho cereal es reclamado con insistencia en el
exterior. ‘

Proponemos entonces los medios sefialados: limite
del precio de venta y limite de la cantidad a expor-

tarse.



CAPI'TULO TV

Inconvenientes y ventajas del limite del
precio de venta
y limite de la exportacion del trigo

Fistas medidas se imponen, sin temor que causen
perturbacrones, por cuanto siendo la agricultura cf
medio de vida de millares de hombres, no se presen-
taria ¢l caso de que, tomando como traba la interven-
cion del Gobierno se pudiese pensar que abandonasen
la agricultura. La accion del Gobierno seria siempre
fomentar el trabajo agricola, ‘

Ioste argumento  es  débil,  evidentemente, pero lo
refuerza v lo fija con caracteres definidos, el hecho de
que el beneficio de la especulacion no es para el agricul-
tor, v que éste siempre realisard su ganancia en mejores
condiciones, si sc quiere, porque la venta serd mas
racional, libre va de Ta plaga de los acaparadores, Jos
ctiales en sus operaciones calculan las malas condicio-
nes en (ue acttian los trabajadores.

Tampoco hay que temer que se reserve el trigo para

mejor oportunidad, por cuanto las oscilaciones det
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precio de venta no pueden ser grandes st se tiene ei
cuenta v une logicamente éste con la cantidad a que-
darse en el pais, a objeto de evitar las grandes expor-
taciones v quedarnos sin el cereal e impedir asi la es-
peculacion que Ja carencia  originaria. FHl Iistado
debera, stempre tener reservas para una posible caren-
cia fortuita v hacer de esta manera frente a la situa-
cion.

T,as malas cosechas, es indudable haran sus estragos,
lo mismo sucedera en cualquier época, pero la agricul-
tura cientifica que el Estado debe tratar de imponer
por medio de la enscflanza agricola, disminuird los
males que no scan absolutamente imposible combatir,

como los causados por las condiciones climatéricas.



r

CAPITULO V

Politica comercial - Lia cuestion harinera
con el Brasil

T'ranscribinmos a continuacion la conferencia que

sobre este interesante topico, di6 el profesor de
POLITICA COMERCIAL, en las aulas de la Facul:
tad, doctor Vicente IFidel Topez.

“Se ha evidenciado (ue la reduccion del 30 o|o de
derechos aduaneros, reconocida por el Brasil a la im-
portacion de las harinas procedentes de los Fstados
Unidos, comprometio la prosperidad de la industria
harinera argentina.

Se encomend) a la diplomacia, en sus relaciones
politicas, comerciales v econdémicas, la taréa de solu-
cionar cl conflicto. Pero al representante argentino en
Rio, le fué dificil penetrar las intenciones de la canci-
lleria brasilefia, tal era la politica de Rio Dranco.

En cambio fué facil conocer el propdsito que meditd
el Gobierno del DBrasil al verse obligado a reconocer
franquicias aduaneras a la importacion de la harina

procedente de Norte América; fueron impuestas por



— 122 —

la suprema lev de la conservacion v dictadas por ia
necesidad de atenuar los desastrosos efectos de ia
erisis de la superproduccion de café. Ton el instante en
que el mal de la crisis era mas grave, los Estados
Unidos muy oportunamente propusieron al gobierno,
agohiado por el desastre, la necesidad de franquicia a
las harinas norteamericanas, so pena del hill Dingley
aplicado al café del Drasil. Joa ley Dinglev del 14 de
Julio de 187 establece que: “"Para asegurar la reci
procidad comercial de los palses que produzéan los
articulos expresados a continuacion, el Presidente de
los [stados Unidos podrd mediante proclamacion,
suspender las disposiciones de esa ley que concede
franquicias de derechos de entradas a los cafés, eteé-
tera, cuando tengan prueha de que el Gobierno de un
pals que produzea e importe directa o indirectament?
en los Fstados Unidos los expresados articulos, percibe
derechos sobre los productos agricolas, ete., de proce-
dencia de los Iistados Unidos o pone trabas a estas im-
portaciones, v siempre que, tentendo en cuenta la fran-
quicia concedida a los referidos productos, estime (ue
tales impuestos o trabas son contrarios a una justa y
bien entendida reciprocidad. IXn este caso los cafés,
etcétera, adeudaran los siguientes derechos: cafés, por
libra 0,03 dolares; ete.”

Puesto en cifras el torniquete Dimgleyv  signitico:
Brasil importa harina de la Argentina 87.000 tonela
das v de Iistados Unidos solamente 31.000; mientras

que el Brasil exporta a los Istados Unidos 375.000
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toneladas de café, o sea el 62 00 de su produccion
total de 601.000 toneladas.

Los aplicadores de la lev Dingley notaban que nc
era justo que Estados Unidos exceptuara de derecho
al café brasilefio, mientras que el Brasil percibia dere-
chos sobre las harinas norteamericanas, colocando a
este comercio en la misma situacion de la Argentina
que solo consumia 10 toneladas de café.

Comenzadas las reclamaciones argentinas, la prime
ra cuestion fu€ sobre si la harina argentina debia
envasarse en holsas o en barricas v pagar derechos
diferenciales segun llegara al Brasil en uno u otro
envase. .

Fn Diciembre de 1904 el Presidente Quintana dio
instrucciones terminantes para que la legacion en Rio
consiguiera (ue las harinas argentinas fueran consi-
deradas por el Drasil en la misma forma que las ameri
canas, debiendo aplicarse la clausula ““de tratamiento
de la nacion mas favorecida™ de acuerdo con el tratad:
de 1856 susheripto por ambas naciones. Después de
una demora intencional, en 19006 el propio Rio Dranco
dijo que: la clausula de la nacidon mas favorecida (ue
existia en el tratado de 1856 era inaplicable al asunt»
de las harinas, porque los Fstados Unidos compraban
al Drasil mavor cantidad de productos que la Argen-
tina.

Renovada la reclamacion en 1908, el Drasil hizo la
siguiente declaracion: “La Republica Argentina exi-

giendo al Brasil el cumplimiento del tratado de 1838
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asume una actitud inamistosa. Los intereses de los
tres paises deben arreglarse asi: £l Brasil favorece su
café, Estados Unidos su harina v la Argentina su
trigo”’. Pero esta formula no es equitativa pues el trigo
argentino no necesita del Brasil ni de Kstados Unidos
ni de nadie en particular para prosperar. La industria
argentina del trigo no tiene porqué defenderse” de
nadie. Lo cierto es que no hay un peligro para nuestra
industria harinera en la competencia de los listacdos
Unidos; porque la harina argentina compite con €xito
v 1o debe temer a su similar norteamericana.

Por altimo, nuestro Gobierno pudo conseguir que
los Iestados Unidos prometieran no hacer ninguna
gestion ante el Gobierno del Drasil para favorecer sus
productos sin avisar a la Argentina con un ano de
anticipacion. Iste es un tratado privado v es la situa-
cion actual del conflicto harinero al cual la Argenting
no le da mavor importancia, porque no solo puede
denunciar el tratado con el Brasil, sino también iniciar

una politica de represalias™.



CAPITULO VI

Conclusiones

En el estudio de esta tesis hemos tenido como fina-
lidad el abaratamiento del primordial medio de subsis-
tencia, al mismo tiempo que el fomento v progreso de
Ja mas mprescindible de las industrias.

Puntualizamos nuestras conclusiones al respecto:

1" Limitar el precio de venta del trigo, estabie-
ciendo un maximo, no permitiéndose contrato de venta
que lo sobrepasare.

2. Limitar la cantidad a exportarse a objeto de que
quede en el pais la necesaria para satisfacer las necesi-
dades de sus habitantes, a razén de 132 kgs. per capita
anuales, pudiendo para mayvor seguridad establecersc
como maximum la cantidad de 130 kgs. de trigo.

Deberd retenerse, al mismo tiempo, la cantidad ne-
cesaria para semilla, teniendo en cuenta (ue se nece-
sitan de 60 a 7o kegs. por hectarea.

Ll Gobierno debherd requisar, cuando las necesidades
de fa poblacién lo requieran, el trigo necesario ue

puede permanecer en manos de particulares, fuera e
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la circulacion v evitar de este modo que, existiendo
trigo en el pais, sufra éste los males que el acapara-
niento origine.

3¥  Mejorar las condiciones de los agricultores,
por medio del crédito agricola, reparto racional de
sentillas, construccion de depdsitos graneros en ias
estaciones de afluencia del cercal v en los lugares nece-
sarios para que los agricultores puedan retener el
cereal en huenas condiciones de conservacion y con
poco gasto, hasta el momento de la venta. La ensefianza
agricola es otra cuestion de interés, a la cual es nece-
sario darle su debido desarrollo a fin de que los agri-
cultores, con los debidos conocimientos aumenten ia
produccion v disminuvan los males que se originan
por carecer (e instrucciones.

1.
base de que quede en el pais la cantidad necesaria para

o

Aumentar la exportacion de la harina, sobre la

el consumo interno, buscandole mercados de destino,
v facilitando el intercambio de los productos. Al res-
pecto, nuestros consules tienen el deber de interesarse,
no solo con este articulo, sino con todos los de pro-
duccion nacional, estudiando las modalidades de los
paises donde se hallen representando nuestra Nacion,
dando a conocer nuestros productos por medio de una
sana v eficaz propaganda. Los tratados de comercio
deben mmplantarse con sumo cuidado, tratando de no
originar conflictos de politica comercial, y evitar las
represalias a (ue pueden dar lugar.

Para Lien del pais, deseamos ver realizados nuestros



anhelos, en la seguridad de que la Nacion Argenting
sabra velar por ¢l hienestar de sus habitantes, cuvos
esfuerzos tienden a elevarla en su grandeza, marchan-

do por la senda del progreso v de Ja civilizacion,

Buenos Aires, Marzo 28 de 1917.

Francisco S. Artuso.
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