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BOSQU®JO HISTORICO

La vid, Ytil y codiciada por el hombre desds los albores de la civi
lizecidn, se vinculd a sus destinos, ccupando siempre un lugar de a~-
.X?nzada en las tierras virgenes conquistadas por el prdgr;i;;::.~“w

i ié Biblie atribuye al Patriarca Noé ser el primero gue fabricé el
vino, que es una de las mas antiguss bebidas fermentadas.-

Adolfo Pioctet, un estudioso de ls Histaria, de la lingufstica y de
la Mitologfs, refiriéndose a la vid en los pusblos de la antigliedad,
adnite que los Semites y los arios, conocfen el arte de hacer vino y
lo introducf{an a todos los pnfses invadidos por ellos, hasts en el
sgipto, en la India y en turopg.-

tEn Sglpto, el cultivo de la vid y la vinificacidn, de acuerdo con
los documentos encontrados, es de una antiglledad de cinco a seis umil
aflos, siendo muy conocidos los antecedentes hallados en la tumba de
Memphis, cuatro mil afies antes de Jesucristo.-

Jesde el lejano Oriente, su cuna, se le ve extenderse por todo el
Occidente, siguiendo a la zaga de los conquistadores, prodig:ndo ri-~
quezas y embelleciendo con sus pdmpanos ubérrimos las colinas (riegas
y Romanas y lag agrestes campifias de luropa, para posesionsrse a su
turno, de las feracas tierras de Amdrica,-

\_ggzwéggdyggiera que el hombre civilizado extiende sus dominios,
la vid, compaifiera inseparable, habrf{s de ofrendarle au fruto y su vi-

noe—
A11{ donde el vifiedo no pudo vencer las inclemencias de una natura-

leza sdversa, llegd el vino, embsjador sovereno, esparciendo por el
mundo, condensando en su propia escquia, la gloria del sol vivifican—
te y del privilegio eavidiable cénm;Ae fueron dotadas por el Creador,
las campifius de la Champagna, Borgogna, Burdeos, ‘arsals, Jerez, Cpor-
to y otras tantas célebres por sus vinos excepcionales.-

los conguistadores espafioles, encontraron en América la existencie
de viden silvestres, pero no de vid vinifera, la gue fué introducida
por ellos, primeramente en iiéjico y luego en Perd, de donde pasa con
posterioridad a Chile.~

De perd y de Chile, la vid fué introducidas en el territorio Argen-
tino, en lus Provincias Andinas de lL.endoza, San Juan, La Rioja y Ca-
tumarca, y luego en Cérdoba, Tucumén y Paraguay, adguiriendo sus cul-

tivos, muy pronto, gran desarrollo.-



CAPITULO 1a 5492

HISTORIA D LA VITIVINICULTURA XN _CUYO

Determinacidn Gsogréfica:

La gren Cordillera nevada por el Oeste, y de sus faldas, cien
to c{&ggenta leguas hacia ¢l “ste, camino de los pajonules de la tra-
ves{é, H;é¥a”§i Conlara, la serranfa de Comechingones y la iunillaj
desde el Turblo, setenta y cinco leguas para el Horte, pasando el es-
peJo de Guanacache y los [iarayes, en los llanos Diaguitas y zmds al Sur
del Gran i{o otras setenta y cinco u_oghenta leguas.-

cn esta determinmeién de Este a Oeste y de Norte a Sur, encua-
dra el territorio del gran valle arenoso, batido por vientos caldeados
que bajan de las guebradas nortefias.- Indios miserables son los que
211{ viven en 1400; acosados por sl hambre, buscan en los slgarrobales
que tipifican la comsrca, la diaris subsistencia. Y siempre es lo mis-
mo: el lombre hambriento ante una tierra prédigs, el primitivo podla-
dor de Cuyo vive en continuo tormento ffsico; solo anhels seciurse pa-
ra compensar la forzada abstinencia. No ha vencido la tierra, no la ha~
ce producir, esté en ella dominado por ella.~

vero un dfa los Huarpes “indios mlgurroberos", ason invadidos
por el deslizamiento de tribus del Norite, Jiagultas, que ubicen minas
y saben regar los campos caleinados,-

ssta invasidn precolombiana, un’trae para Cuyo?,qu; glgnifi=
ea?, Algo luportant{simo; el aborfgen inicia le trensformacidn del sue~
lo; con las tropes del Inca marchan colonos, "mitimais", y précticos
en el arte de regar. Algunos de estos hidrdulicos, de estos ingenierocs,
utilizan uno de los bragzos del #fo Mendoza, levantan un dique de jari-
1le y desvian lus mguas sl Zanjén, construyen csnales y asf, el mila-
gro del regadfo modifica el erial.-

Aquel indio famélico y vencido por el medio, reacciona por la
cultura del incario y se troansforma de némade en sedsntario y de gaza-
dor infortuncdo en préapero agricultor. Estas tribus han aprendido a
cultivar el msfz, la papa, el poroto y el a)f, ademds hilan y tejen,
no solo lup lenas de guanaco y vicufla, eino también los Juncos de la
laguna. Y ello explica porque los Lapafiolea, cuando hacia 1561 tramon-
tan la gran cordillera nevede, hallan que cower y mas tards dardn cuen
ta a von varcfa Hurtado de Hendoza, que la Nueva Rloja, es “"abundante
de todo género de mentenimiento™.-

U1 Padre Oiego de Howales, uno de los primeros cronistas, en
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su "Historia del Reino de Chile} seflala que la Nueva Inglaterra,as{
llemaba & Cuyo, el clima es dulce comec en Andalucfas, la tierra gene-
rosa, suelta y el agua abundante, anticipe que prosperan todos los
drboles y los cereales de la madre patria y que “rendirdn ciento por
uno". Advierte ademds gue los huarpes son mensos, gente de paz, hu=-
mildes y nada Wellcosos, fdciles de asometer.-

in efecto, consolidadas las fundaciones de Castillo,. Jofré
¥y Loyola, el encomendero inlcia el traslado de las indiadas para el
Reino de Chile, en cuyas mitas se extinguid la vida y el tributo de
ads de veinte mil huarpes. Esto aclara perfectamente porgue durante
més de cien atios, lae aldeas cuyanas languidecen y recién n mediados
de 1600, arraigaedos los majuelos y algunos 4rboles fruteles importaw
dos por Jjesuitesey franeiscanos, se reinicia un perfado de prosperie-
dad.-

Deseripeidn Colonial por Fray fegineldo de Lizdrraga (1545-1615)
Al finaligar el siglo XVI, llegd a Santiamgo del istero, ca-

pitel entonces del Tucumén, el Fadre Fray Reginamldo de Lizdrrugs, vi
sitador de los Conventos Dominicos en la dilatade Provincia del Perd.~

Su verdedero nombre era Baltasar de Obando. Nacido en 1545,
unos dicen en Lima y otros en lspafia, fuéd su maestro Fray Tomds de
Argomedo, quién al consegrarle en 1560, le cambié el nombre paterno
por el otro con que le conocemcs en sus obras. Desde entonces le die-
tinguieron por Fray Reginaeldo de ILizdrraga.-

~ Zn 1586 fué nombrado Provincisl de la Jjurisdiccidn que com-
prendia Chile, Argentine y el Paraguay actuales, y manddronle a visi-
tar los conventos del vasto territorio que se extendfa de Buenos Al
res y la Asuncién a Concepcidn y Coquillo, y de Salta y istero, a Cér
doba y Mendoza, por tal motivo 11:}3"; Santiasgo hacia 1589 y allf{ fir
76 108 libros que mas tarde escridiera.-

Hombre docto como era, tratd a Gobernantes y Prelados, a ca-
cigues y conquistadores, a maeatros y band;dos; inguirié noticiaes hig
téricas sobre el pasado de las tierras que recorriera; observé las
costumbres y caracteres de la épocs en que le tocd vivir, y legd a su
posteridad la memoria de sus viajles en unu 'deseripeién®, primer libro
donde se muestra en visién sedentaria, la tierra y la sociedad de la
conguista Argentina.-

£l verdadero t{tulo del libro a que nos referimos es el si-
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guiente "lescripcidn breve de toda la Tierrs del Perd, Tucumén, .ifo
de Ta rlata y Chile", dedicado nl excelent{simo Seor Conde de Le-
mos y Andrada, Presidente del Concejo Real de las Indias.-

Je nuestro pafs, describe las comarcas y pueblos de 58l ta,
tusteco, Santiago, Cérdoba y Mendoza, toda la tierra que ve desde la
Pune haste la Cordillera de Cuyo, y hace de su libro un cuadro suge-
rente y muy completo de lo que fué el embridn de nuestro pafs en el
giglo XVI, al terminar la primera couquistﬁ militar de los espafioles.

Al retratar la estructura de aguellss nsocientes sociedades

argentinas, elije rasgos que han subsistido, y al heblar de Mendoza,
fundade en las vertientes de las sierras nevadas, dice en su libro
lo siguiente:
"La cibdad es fresquisime, donde se dan todas las fructas nuestrag"
"Srboles y villas, y sacan muy bﬁen vino que llevan a Tucumén, o de"
"2l1l4 se lo vienen a comprar; es abundante de todo género de mante"
"nimiento y carnes de las nuestras; sdlo une falta tiene,que es la"
"leda para la maderacidén de las casas".-

.8 ésta una interesante noticia, gque df a la industria vi-
tivin{cola de Cuyo una antiguedad de 350 afios, es decir que ys en
1591 se la conocfa en HMendoza, y a tal efecto, gquisiera citar un hig
térico documentoc que data del dfas 28 de Jiciembre de 1594, y que fué

™,

facilitado por el Dr.bardo Corvalédn Mendilaharzu, segdn el cual Ton
Baltesar de Arce se obligas a pager a Don Gmbriel Rodriguez de ledn,
vecino de San Luis, 700 varas de lienzo de Cérdoba y “"doce arrohbas
de vino", por tres estanciss que le comprd en San Luis,-

Otras noticims histériceos sobre el cultivo de 1s vid,-~

©1 primer Obispo de Yendoza y Neuquén, Monseiior José Anfbel
Verdaguer, en su "Yiagtoria de ¥endoza", nos cita lo siguiente: ‘

Desde los primeros tiempos de la conguista de Cuyo, fuf el
cultivo de la vid el preferido en esta regidn por lo adecuado del ter
reno y del clima para ello.~

Cita ademds que el Capiten lariio de Lovera, historiasdor con
tempordneo a le conguista, dice refiriéndose a “endoza: "liay muchs a-
bundsncie de vifas". Y que el padre Rosales, que publicé su obra "Hig
toriz del lkeino de Chile" en 1674, escribe lo slguiente: "Los espafio-

les gue poblaron las provincias de Cuyo, plantaron vifins e hieleron



trato con el vino, llevéndele a Cdrdoba, Buenos Alres y uante 76,
donde no se dava sino con muchs modersecidn, de alléd traen la ropa ¥
mercader{as necesarias para la vida humona® .-

La cosecha de Cuyo, dice el padre Ovalle, son mds abundanten
v les frutas mayores y nds sozonaedaa que en Chile, a causa del mucho
calor gue lss huce madursr mejor y mde pronto; es esta tierra abun-
dant{gima en pan, vino, oarne, legumbres y todo géneroc de frutas de
aropa y muy & pré ésito pars aluendros y olivos, es muy abundante
le caza de liebres, venados, guanacos y perdices y muy sabross la
carne de vaca, puerco, gallina, pavos y patos, muy regalado es el
pan, muy bueno el aceite, el aufs, cominos, lentejas, gartumnzos y
hortalizss, Yrovéese de aquf a toda la Cobernacién del Tucumdn, n
Buenos Aires y nl Parasguay de higos, pusas, granadas, orejones, nan-
=zenag, aceitunas y vino, que lo tienen mucho y muy bueno. Los vinos
son generosos y de tanta fuerza que con llevurse por itierra mas de
trescientns y cuastrocientas leguss, con los calores inmensog de las
pampas del Tucumén y Duenos Airves, a puso de buey, con que vieunen a
durar los viajes muchos meses, llegan sin reciblr ningdn daflo y durnn
despuds cuanto guieren sin corrousperse y esto con tants abundencia,
que dan abasto & todas 1las gobernaciones y provincias y llegan hesta
el paraguay que estd otro tanto méds lejom.-

Con el sumento del cultivo de la vid, fué mayor también la
industria y el comerecio que Zendoza hacfa de los vinos y aguardien-
tes, que eran trasportados prinecipalmente a uenos Aires, Ssnta 4 y
Cérdoba; esa industris siguld cultivéndose durante los giglos XVII y
XVIII y sus productos tambi’n se vendfan ea el norte, llevados a lo-
mo de mula, (seguin consta en los libros de la "renta de Proplos" en
el archivo de Jujuy).~

La vid en Mendozma: (')

71 orfgen de ls vida en América se pierde en la nebuloss del
tiempo. Su puede decir, de acuerdo con las suposiciones de diversos
autores, gue la vifia en el nuevo mundo, data de la &pocm en que vinie
ron los primeroa conquistadores, gue se apresuraron a formar dmfcigos
con lns semilles provenlentes de 188 Laggs de uvae de la Hetrépolis
= que trofan consigo.-

No es posible saber s ciencia cierta , como sucede con el

(') Publicacidn de la Junta de Lstudios Listéricos de Mendoza.-



dlamo, quién fué el primerc en iniciar en Mendoza el cultivo dela
vid, Lo clerto es que recién a fines del Siglo XVI ya se hacfa vino
en Mendoza y se exportabs rumbo & Buenos Aires en las chillonas car-
retas cuyanas.-

Las primeras noticias oficlales consignadas en dooumentos que
se congervan en nuestros archivos, sge refiereg_§“£§§?, en los cuales
ge ponen de manifieato diversas representaciones dirigidas al Rey por
el Qggggjo de Jumticia y Regimiento de la Ciudad de Mendoza, que lle-
van ﬁbr fecha el 16 de Yarzo, 23 de Agosto dg_lgég*y 6 de Setiembre
exigen en Buenos Aires a las carretas que conducen vino y aguardien~
te de les provincias, pidiéndole ademds, 1a exonerscién del impuasto
de Trdnsito que se les cobra en la Provinecia de Cérdoba y suplicdndo-
le se prohiba la introduccidn 8l pafs de los vinos y sguardientes que
vienen de la Metrdépolis, por la competencia ruinosa que se les hace a
los productos andinos.-

£l ey, a semejanza de algunos gobernantes que hemos tenido,
hizo al principio ofdos de mercader & tan lesftimo requerimiento, ter
minande por dltimo, ante la tensz insistencia de los peticionantes,
por negarse rotdndamente a complacerles en tan Justss y legf{timas
exigeaciag.~

Posteriormeate, el 11 de Yarzo de 1720, el Cabildo oromulga
un degreté fijando el impuesto que debe pagar el vino de Mendoza y
San Juanj como se vé, ya en aquella lejans dpoca las autoridades se
preccupaban en librar a los buenos hijos del ferruiio de parte de sus
legitimes gananciess, con imposicidn de gubelas.~

Ho estd demés consignar la presentacidn que formularon los
duefios de carretas, que se dirigleron mas o menos en esa misma $poca
al Cabildo de Buenos Aires, protestando por la gabela que se les ime
ponfa, de efectuar en cada una de sus idas a la capital del Virreyna-
to, diez viajes de ncarreo de piedras con destino a laa obras pibli~
cag de la referids Ciudad.-

Las primeras inspecciones & las Bodegas:

3l 19 de Junio de 1768, el General Juan Joseph de Riesco y
Klverado, Don fgustin Gémez Pacheco, Don "mnuel de Abarrastegui y Don
Pernfn Martimar, designados a tal efecto, practicaron uns visita de

afore o las bodegas de los eclecidasticos de la ciudad de Mendozs, en



- -

cumplimiento de las 8rdenes recibidas y emanadam de Real Cédula expe-
dida en San Idelfonao el dfa 20 de Octubre de 1764, empezando su come-
tido por inspececionar la bodege del Convento de San Agustfn, trabaljo
gue terminé los primeros meses del aflo siguiente.-

in este mismo &0 se procedid s empadronar las propledades
cultivadas, a los efectos del pago del agua del rfo, para costeer con
gl importe el sostenimiento y defensu de los canales existenteas, que
estaban en contfnuo peligro, por los avances del rfo que loa destrui-
an, De este Ultima fecha pues, data la creacién de la reparticidn de
agues en ls provincia de Wendogza.-

Primerag exportaciones:

£l 27 de Tebrero de 1767, el Padre Procurador Juan Prado,
del Concento de los Jesuftas, envib consignedo a un sacerdote de Bue-
nos Aires, catorce carretas de vino affejo y una cerreta de fruta aecsa,
produciéndole la operscién la suma de dos mll pemos, que en rquella
dpoea resultabs una eums fabulosa para los pobres colonos, acostumbra-
dos muy boco a gemejantes beneficios.~-

Toco después, en el afio 1768, un partiduluar, Non Benito Nae
vas, solicitaba igual permiso para degpachar a Buenos Adires 223 arro=-
bas de higos, 39 arrobas de pasas de moscatel, % canastos de dulce,

1 fardo de pellones de oveja, 63 botijas de vino, 7 barriles y 3 pipas
de loa mismos, permiso que le fué concedido y le reportd al exports—
dor unu buens utilidad.-

in igunl fecha y estimulado por los éxitos anteriores, Ton
José Obredor solicité s su vez permiso para despuchur con idéntico dep
tino: 20 botijze y 6 barriles de vino, 39 arrobas de moscatel, 3 pipes
y 6 barriles de vino aflejo.-

Posteriormente se fueron soliecitando mas permisos con los
mismos propbsitos.-

Nuevaes Ingpecciones:

Desde el momento que se hizo le primera exportacidn en foraa
a la Metrépolis, perece que se despertd un gran entusissmo y estfmulo
por ensanchar los negocios del vino y so0lo ms{ se explice que un afio
después, es decir el § de Agosto de 1768, me inspeccionsha la bodega
de Don Calixto Sufrez, el que declars, previo f¢rmal Juramento, la

aiguiente existencia: 340 arrobas de vino y 20 &rrobas de aguardiente,
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manifestando gque todo era elaborsdo en el aflo.~

Pesteriormente se efectuaron otras inspeccionee en las dis
tintas bodeges que existfan en la regidn de Mendoza, hasts gue en el
aflo 1784 se realiza la dltima inspecciln del tieupo de la colonis,
la cual revela ya un notable progreso en la cantidad elaborada, aasf
como un sumento en el ndmero de vecinos que se dedicaban m este gene
ro de industria, llamende la atencién el sinmdmero de curas y cléri-
gos gque en aquel entonces se dedicaban a le vitivinicul tura.,-

Primer Censo de Ye:.dozas

Ya en souellos remotos tiempos, Mendoza se esbosaba como uns
poblecidn asctiva y laboriosa, cuyos habituntes se empefirban en arran-
car a8 la madre tierra la rigueze gque encierra sn sus entrasilas, buscan-
do en le minerfas y 1s agricultura une recompensa a sus afanes y esfuer
2084

Por esa épace se haoim iniciado el trabajo en les uinas de
plata del Paramillo de Uspallata, que algunos aiios despuda llegé &
contar con veinte mil indios gque trabajaban en aquel minerel, 2n 1777
se ordena como decfumos, el primer censo de la Ciudad de Mendoza, el
que dié por resultaedo que existfan en aquelia fecha una poblacién de
1249 habitantes.~

in relacidén s este reducido nifclec de vecinos que suponemos
no habria aumentado en forma extraordinaria en los siete afios transcuy
ridos hansta 1784 en que se efectud el Wltimo recuento de le existencia
de vinos en lg époce colonisl, el ndmero de vinicultores y el moqto
de la produccién resulten bustante éonsiderablea.—

o 7 (r/p'/ - JA

?rimer Cenao de Viﬁaa y Potreros:

Con fecha 13 de Julio de 1783 el gobiernc ordena a Jon José
sudifio, en su cardeter de subastaior del rfo de Wendoza, que levente
un censo de las vines y terrenos de membradfo y ulfalfares existentes.
L1 censo de referencis parece algo incompleto, en razdn de la gran
cantidad de vino y aguardientes que se elsboraben, a menos gue la pro
duceidn de les vifine fuese extraordinarie en aquellos tiempos,-

Sus resultados fueron los asiguientes:

Jomingo Cuevara, una vifia de 10.000 plantas
liaxt{n Guevara, " v 5,000 "
Juan José Giménes,” " " 4,000 "
José Rosas, » " " 11.500 "

Dominge Carcia, trea cusdras de vifa
#farcelo Rodrfguez, dos » " "

Gregorio Alvarez, dos " " "
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José D.Corie, una cuadra y medis de vifia

Convento de S.Agustin, 40 cuadras, parte de vifias y alfalflares
Convento de Sto.llomingo, tres cuadras de vida

Padres Bethlemitas, cinco cuadras de vifles y alfalfsa

La Vid en san Juans

Sn 1o que respecta @ San Juan, parece gue sus pobladores tu-
vieron igual predileccidén que los de Mendoza, por el cultivo de la vid
¥ su produccidn desde los primeros tiempos de la colonia.-

tn la obra del Dr.Nicenor ILarrain *:1 Pafs de Cuyo®, encon-
tramos unc transcripeidn de "Historis del Leino de Chile y de las di-
siones", del padre Jesufta Alonso de Ovalla, que Justificarf{a este a-
certo.~

=n efecto, refiridéndose a la acogida dispenssda en San Juan
e los Jesuftas en el aflo 1655 y a las limosnas ofrecidas para facili-~
tor su estmblecimiento en aguells ciudad, dice uno de los pdrrafos:
“'{zoles donacidn el Cepitdn Gabriel de Malla de unz estzncia y una
viide, etc...." Mag adelante, refiriéndose a los sacerdotes de la com-
pa.fa, dice; "Solo tenfan una viila pequefla que de arrendamiento daba
30 arrobas de mosto, y una chuacrilla en que sembraban algunas legum-
bres, liasta que se fueron mejorando los tiempos, pudieron adguirir al-
gdn ganado y se plantd unae vifla. Une sefiora de Mendoza, les did unas
piezes de esclavos y un pedavo de vifs....". "Porque Don Rodrigo .ui-
roga, clérigo presbitero fomentdé mucho aquella pobre casa (la de los
Jesuitas), did a los pobres de Uan Juan un pedazo de viila, e hizo que
une hermana suys, llemeds Doila Agustina uiroga, que tenfa allf junto
otro pedezo, se 1o cadidsze a los padres y en cuasnto pudo los hizo ayu~
dart.-

an otro pdrrafo se lee: "J& suerte que ya se pudo representar
& nuestro padre general, como la resldencia y case de San Juan se pudo
mantener, y tiene lo suficiente para que constituys coleglo, por ser
las vidas fincas seguras, porque trasportando el vino o aguardiente a
Buenos Alres o Santa Fé, se alcanza lo suficiente para la manunteucién
de una cesa, en plata o gdneros..."

.8ta dltima parte estublece con bastabie claridad gue la rudi-
mentaria industris vinfcola de aquella época pretdérita constituls un re
curso econbmico s6lido y usi{ se explica como religiowos y coaventos;

en cuyo seno cabe suponer la existencia de personas de espiritu prée-
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tico y de capamcidad superior, se dedicasen con frecuencia a su explo~
tacifn.-

No debe jJumgsrse &sto, smpero, sino desde un punto de viata
muy relativo, teniendo en cuenta la épocz, el medio y el sislamiento
de aquella lejana zona anding,.-

La "Charta" de Cuyo de 1787: (')

Zstas y otras referenciaes de 1lu época son muy generules y
limitadas,a excepcién de las cartas, que por encargo de ls Juntu de
sstudios Histéricos de Yendoza, se trajeron de Chile en el aflo 1937.

Me refiero a los manuscritos indditos que se encuentran en le Biblio~
teca lacional de Santiago de Chile, y que constituyen el prinmer {tra-
tado de geograffa econfmica de nuestra regién: Charta del St.Ab.N.
tmericanoc al S.Ab.Genovés y fechadas en Julio 6 de 1787.-

En una de ellas, se expresa 1o siguiente: ":1 sistema presen
te de la agriculturs en Cuyo, se ve reducido por la mayor parte al cul
tivo de la vifla y de los granos y que falta cesi del todo la industrie
Asegura que, "el amor o incluinacidn sl cultivo de la vid ha venido,

o0 ha pasado en herencia de los antiguos & los presertes habitantes,*
Tal ha aido y es el empefio que tienen en plantarla.- "Aas{ hanllegndo

a multiplicarse las viiias, y por consiguiente, sus frutos de modo que
ellas hacen solas el principal fondo de su comereio. Con algdn cuida-
do y esmero, se dejan culdar y alzarse de la tierra a nds de tres

pies de altura. un endoz= no se le permite tunta elevacidn, squf ze -
hace la poda mds arreglada a lug leyes de la agricultura, se corts a

la cepa todo sarmiento indtil. Se dejmn tres o cuatro y a cada uno de
ellos dos o tres yemas. Ln San Juan se dejan mas sarmientos y yemas
para que pueda resistir ls fuerza de los vientos..." R

21 producto gque en una y otra ciudad rinden las viilas, es
muy sorprendente y lu cosecha anual puede calcularse por le parte én
el remate de los diezmos. “n 1750, ciento ochenta mil arrobas en San
Juan y otras tantas o mds en Nendoza, y en ese miamo afio, uil sete-
cientos ochenta y siete, quinientas mil arrobas de mosto., La vendimia
principis a mediados de Yarzo y dura hasta Julio". Por un recf{proco
convenio, se han acordado a smbas ciudades dividir el comercio de sus
productos; para San Juan los aguardientes, y pars Yendoze los vinos,

wexcelentes tento por su fortalezs, vigor, espiritu y fuerza que tie~

nen, cuanto por el color, calidad y exquisito gusto'". lLas bodegas son

(*) Dr.Alejsndro Yathus Hoyo: "Vransformacifn iconomica de Cuyo.-



|

-11 -

deficientes y los vinos "se ven expuestos a las alteraciones de la
primavera por los vientos calinntes". Usta es la razfn porque se com-

ponfan, mexclando una cierta cantidad de licor a otra proporoién de

“"eocido", que ge hace del miesmo mosto, Tia mistela de nuestrss actua-
les précticas enolbgicas.- T T

La composicién del "cocido", solo era el encabezamiento o
alcoholigacidn, para que los vinos pudieran tolerar el largo trédnsi-
to hacia Duenos Alres, pues a veces, en la travesfa, por c¢ausa de losd
fuertes calores, se picaban. Lsos caldos se exportaban en pellejos,

o en angostas o grandes tinajas forradas con totora, que se coloceban
ajustadns s las carretas o sino sobre las mulamy eran aguellas arriassg
que dibujé Vidael, y entonces, en filas interminables, cruzaban los
médanos de San Joué de Corocorto (hoy lLa Paz, F.C.P.), el Desaguadero,
la Punte de los Venados, los caldenes del rio Quinto y las pampes in-
terninables.~

Se crese que M¥eandoza exportaba anuslmente hsgta el aflo 1820,
coss de cuetro a cinco mil barriles de vino, pero la guerra civil y
la anarqufs de 1820 afectaron profundsmente la industria vitivinfcolsa
de Cuyo.-

Al promedisr el siglo XIX, por alld an el afio 1850, la viti-
cultura en le provincis de X¥endoze esteba en un cesi conmpleto ebando-
no, 2l deeir de Demidn Hudson en sus "Apuntes cronolégicos para ser-
vir a la Historie de la antigus provincia de Cuyo", 3u poblacibn,que
podfa calcularese de cincuenta a sesenta mil habltantes, se dedicaba
preferentemente al cultivo del trigo y del mafz, frutales y sus deri~
vados, aprovechando la inmejorable situmcidn geogrifica de la prowin-
cia, la extensa planicie de sus campoe con las mejores y mas feraces
tierras y los abundantes rios que las regaban.-

H#abléndosele dado en esa époea poco fomento y proteccidn a
la vife, su explotecidn se vié reducida s téruinos irrisorios, y con
su produccidn, spenas se podfs mantener su comercio interior; decefda
esta industria en la provincia de “endoza, decafsa también su importan
cim congsidersblemente dentro del orden nmcional, pues ls naciente re-
gién cuyana era el centro vitivinicole mus ilmportante de la Argentina.-
Como prueba de esta decadencia, podemos consignar que en el afio 1852
apenas ge producfan unas 100,000 arrobes de mosto en i'endoza, elabora-
cidn que, de acuerdo con los e¢floulos del Ur.Arata, procedfan de unas

cuatrocientas hectdreas de viiage~ -7 —
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Ia falta de medios de trésporte adecuados, influys en forma
decigiva & paralizar aquella industria primitiva y sdlo cuando llegd
el ferrocarril fué posible recomenzar el cultivo de la vid y la fa-
bricscién del vino, pero no ys en la forme modestu y pasuletina de la
época colonial, sino en la que une reaccidn estupenda y sin preceden~
tes, realizada en cincuenin afics, slcanzé y super en muchos detalles
lo que en los viejos pafses europeos productores de vinos, es lz obra
de siglos de labor y experiancia.-‘

dguel Aimé Couget:

Levantdndose en la gloria de su propia obra, por scbre to-
dos los extranjeros que trabajaron por el bien de Wendoza, sobresale
en mucho, la obra estupends de tiiguel Amable Pouget.-

La grandeza de ouget, consiste en haber creado con mucha
fatiga, industrias agricolas de cardcter intensivo, en una regidn
previlegiada por su suelo y por su clima, pero que desconocf{a estos
beneficios por falta de inicistiva personsl .-

1endoza, al arribo de Pouget, no posefs ni una cepe de vifia
francesa y 61 fué quidn se preccupd pars que este vifla haste ese mo~
mento desconocide en esa provinecis, se introdujera en ells y podemos
etrivufrle el prodigioso enriquecimiento que posteriormente adquirid
la vitivinicultura.-

Pero este sablio no es eg;o el agricultor cient{fico e incan-
sable; llevado por su inicilativa oreadora, es el primer industrial
que planes la primer bodege modelo, con los &delantos de 1la tdonica
francesa, y logra hacer cambiar a todo un pueblo su derrotero inde-
cigo y 1o encauza hacias el trabajo raciopal de la agriculture y sus
industrias afines.-

Wendoza en 1853 es escencialmente pustoril; su agriculturs,
pobre en produccién y variedad, fué tocada en tal forma por la cien-
cia revolucionaris de Pouget, que logrd invertir su posicién y crear
un nuevo ritmo en la marycha ascéudente de ese pueblo,—

Youget, nacié en el afio 1821 en Tours (Francia); terminados
sus estudios primerios, me sintid atrafdo por la agriculturs cient{-
fica, iniciando un curso de especinlizacién hortfcola en un institu-
to especial, Su aplicacifn logra destacarlo rapidemente hzsta merecer
un 8iliéan de honor en uno de los institutos de cardfcter industrial

més selectos de Zuropa.-
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El golpe de eatado que preparaba en Francia Tuis Napoleén
Bonaparte y que se produjo el 2 de Diciembre de 1852, hizo que este
agricultor genial se exilara de su patris, y pocos meses despuds lle-
gaba a Chile, cargado de semillas y de eatacas dtiles.-

Pouget estuvo en constante comunicacién con especialistas
franceses a quienes enviabu las muestras de la floras americana, reci-
biendo en cambio las variedades mds dtiles. Porque era un obrero in-
cangable en la elencia del bien, Sarmiento lo visité, se hizo su ami-
g0 y lo conquisté pars Mendoza.-

En el afio 1853 se funda en “endoza la "juinte Normal de A-
gracultura" y Pouget, al poco tiempo de llegar, aceptd el ofrecimien-
to del gobiernc mendocino de dirigir dicha escuela. AL cargo de la
Zuinta Normal, 1o hizo todo, sélo se le entregd un terrenc pedregoso,
seco y sumanente desparejo, teniendo una superficie aproximada de 40
cuadrag.=

Desde el principio, no oonté/con la ayuda gubernativa, fal-
téle el ague indispensable y la meno de ob;a prometida, sin embargo,
supo ingeniarse con su itrabajo personal de labriego para saliar airo-
80 en la empresa, hesta que el yermo del oceste tuvo la gloria de ver
madurar el primer recimo de uva fruncesa. Trafsa bolsas de pemillas y
montones de estacas dtiles le lleguban directsmente de Furopa, hasta
que en el afio 1855 logra traer diverass variedades del cepaje francés
¥ lo propaga ardorosamente, ponderasndo sus ventsjas y posibilidades.-

Healizaba perifdicamente viajes & Chile y al litoral, ibs s
recibir las cargaes de semilles y eatacas que le llegaban de luropa
po¥ egos puertos, Volvia afanoso con sus preciosas cargaa; mil veces
mas valiosas que el oro, porque ellas se multipliesrfan 21 infinito
para bien de todog.-

Vista la lentitud gubernativa y lss continuas trabas que se
ls ovonfan & su labor en la ‘uinta, decidid edquirir un terreno no
lejos del establecimiento que dirigfe y se propusc hacer una granja
modelo de su propledad. Previendo un final desastroso para el estable
cimiento oficial e interesdndole por sobre todas les cosas la propa-
gecién de las especies introducidas, hizo "dobles" de la normal en
lss quintas de sus amigos, y a esta medids previsara se debe gue ha-
y2n subsistido tantas variedades tiles.-

Su quinta particular adquir{as celeridad por la rigqueza de
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sus plantaciones, su vifia francesa avanzaba incesantemente, sus drbo-
les ex6ticos admiraban a los entendidos y profanos, sus Jardines eran
maravilloges; todo ésto se coriticaba en lam easferas polfticas y sus
contrarios elevaron sus murmullos & la misma casa de gobierno.-

El primer gobernador constitucional de Mendoza, Don Juan Cox
nelio Moyano, durante cuyo gobierno se produjeron emstos incidentes,
8i bien en realidad era amigo de Pouget, no pudo sostener en su pueg-
$0 al sabio agricultof,-

La obra de_Pouget:

Libre ye del cargo oficiel, se entretiene haciendo prodigios
en sus eppecislidades, su pequefia quinta se trensforme en un vergel
waravilloso, pero no solo introduce plantas y semillas beneficiosas;
gino que propaga su cultivo, ensefls la ciencia de ls sgricultura en
todas sus fases, trae méquinas e implementos desconocidos en Mendoza,

- £l injerto es su fuerte y su podadors se transforma en el simbolo de
la nueva Mendogza vitivinfeola.-

Pouget propagd no sdlo la vid francesa sino su vino, a todoa
gustaba paladear el buen vino francés, cansados ya del agqgfhanto y
descolorido "carién".- T

Todo aguel gue most}aba interés por la nueva viiia, recibfe
de Pouget unr leccidn completa en la materia. Tnmeild & plentar,podar,
injertar y amugronar la vid y a ello se debe principalmente la consti
tucidn del eje smobre él cuel girarfa en lo sucesivo toda la estupen~
da economf{a mendocina.~

insefié ls manera de conservar los caldos paras resistir los
largufsimos trasportes; para ello usaba mucho el azufre y como ya se
he dicho, planted la primer bodegs de corte cientifico en “endoza,
no. dejendo por lo tanto avinagrar los caldos.- ‘

“n lo tocante a las cepas francesas introducides por Pouget
en la zona de Mendoza, diremoe, ocupdndonos de aus dos principales
variedades, la Pinot Noir, plants vigorosa y la Cabernet, de gran
tinte, que resistieron en aquella época el "oidium" més que las otras
del mismo orfgen, cuando ese azote se descargd sobre las viidias mendo-
cinse. Entre las otras variedades que fueron introducidas por Pouget,
devemos mencionar la uve Filadelfia, cuyo fruto, con un olor especial
a frambuesa, era_ffgiiigi_ggfwgigunos bodegueros para aromatizar sus

e e e et e
vinos.-

h—
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Para glorificar a este gran trabajador, el agrénomo wmés cien~
tifico y préetico que conocid Mendoza en el siglo pasado, en pocas pa=
labras podemos decir lo siguiente:s "En 22 aflos de vida activa en Mendoe
z8y, Pouget produce mas beneficios précticos que en 250 de dominacidn
espafiola y 43 de vida libre argentina, fué el que sacd a ese pueblo de
la slesta colonial y lo hizo despertar én el cauce del progreso.-

szl _Gobernador de Sen Juan, Jon Justo Casiro:

Personejes, pionners, y propulsores del progreso polfitico,so-
cial y econdmico, surgieron en distintas regiones de la Repdblica, a
partir de la organizacién nnoional; el conocimiento de su meceibn permi-'
tird explicar el salto que da nuestro pufs. Siempre se ha crefdo que
ls transformacién operada se debié exclusivamente a 1la fuerte corriente
inmigratoria, provocada, favorecida y aceptada por nuestros hombres de
goblerno; pero no debe preteriree el esfuerzo del hebitante nativo, gue
tuvo un gran sentido de grandeza. :ntre ellos, podemos citar a Don Jug-
to Castro, Gobernador de San Juen, gue tuvo una influencie preponderan-
te en el dessrrollo de la industria vitivinfcola del pufs.-

Nacido en la provincia de Sslta el dfa 17 de Octubre de 1837,
se dedicb en el afio 1856, cuando apenas contaba 19 afios, al comercio
de mules con Bolivia, habilitado con un pequefio capital que le facili-
t6 su padre. Con este motivo, se vinculd a hombres que mns tarde se des
tucaron aals vida polftica y social de la vecina Repdblica.~

En 1862, bajé a Sen Juan & comprar mulas, pues debido & la ca-
lidad de los pastos sanjuaninos, estas consegufan mantener inmejorable-
mente su gordura, haciéndose las preferidas y acreedoras por el nejor
precio. =n este viaje, se vinculo a Don Domingo Fasustino Tarmiento,
Gobernador de la provincia en ese entonces, quién fué en lo sucesivo
uno de sus me jores amnigos.-

Consolidada su holgada situacidn econbuica, conquistade por
la accidn persmeverante de su emsfuerzo personal, intensificéd su comer-
cio de mulas y burros con Bolivia y extendid sus mctividedes heata los
mercados de Chile., ustimulado por el buen éxito de sus empresas y sin
abandonar sus negocios de hacienda, se entregn de lleno al comercio y
se inicia en la vida industrial .-

is es{ como en el afio 1869 en adelante, ya Don Justo Castro,
con cepas enviadas de Burdeos con intervencidn de ‘iguel Pouget, - que

fueron las que dieron orfgen a las primeras y mas importentes vifas
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franceses de Mendoza y San Juan,plantd el su primera vifia de vides ge
leccionadas y adn pueden verse las mursllas de cimiento de poedra con
que las circundé.Eran dleeioclioc o veinte hectdreas,entre las que tam-
bien habian videe de uvas criollasjsus miras eran lejanss y tanta dedi
cacidn puso en la empresa,que el enorme trabajo de la pared.con que la
rodeo:habla elocuentemente,.~

En ese antonces,habfgn en San Juan,muy pocos propiletarios de
vifius ¥y en su mayoria de una extensidg muy redicida.Tenfan preferencia
pol los cultivos de cepa cabeza,los que eran sumsmente viejos,y explo~
taban preferentemente las variedadesjmoscatel ,mollar,ferrsl y criolla.

Con el moacatel se hacfﬁ la pasa ¥ el sguardiente,motivo de
comercio con el Litoral y el Norte;la uva mollar,ers la preferida poa=-
ra la elaboracijin de vinos de mesa y la criolls para los vinos comunes

La £ahrioaq§6n por ese entonces en San Juan,no passba de ser pare el

consumo del hogar,cusndo mds psra la consumicidn local.fBl departamenw
to de Puyuts o de los Desamparados,era el de mds vifia,los fundos partl
culares contaban de seis,siete o diez hectdreas cuando mds,y as{ pode~
mos afirmar que la industria vitivinfcola en dicha Provinciz ,fué decaw
yendo,casi hasta extinguirse, s mediados del sigle XIX,y sustituida pa
ra el engorde de los animeles,con los excelentes alfalfares que en ssa
tierras se obtenfan.-

Hecién a partir de 1860,se pudo nour en los cultivos de vi-
des en la zona de San Juan,un pequefio incremento en sus cultivos,en e
ese alo,apenss existfan 3.000 hectdreas de vifledos,mientras que en afic
1750,11legaba ya & 1.500 hectdreas,-

Con los vifledos a ocurrido en esta Provincia lo mismo que
con los olivares,segdn constancia gue obra en el archivo a cargo del
laborioso sacerdote Doctor A,G.Hernmndez;San Juan posefa hasta 1706,
grandes plantaciones de olivos,que permitian la fabricacidn de aceite,
siedo éste producto y la aceituna,motivo de un activo comerecio con el
Litoral,Ahora no se encuentran en San Juan grandes sxtensiones culti-
vadas con olivos,no obstante la intensas propagendndel Ministerio de
Agricultura que estimujeel cultivo de esa oledcen.~
la Industrializacidn de la Uva:

Entre los hembres gue sabfan industrializsr bien su produce

e¢idn,en 1858,estaba Don Timoteo Basualdo.El hizo muchos y penosos via.
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Jes hacia el litoral, llevando arrope, sceltunas, sceites, alfajores,
cuando la amenaza de log indios constutufs una sern dificultad.-

Al lleger Tion Justo Castro a San Juan en 1862, ls elaboracién
del vino se reducfa a procedimientos tan primitivos como éstos: las
bodegas de los mas adinerados, estaban constituidas de un pequefio la-
gar de papedes de algamasa, con fondo inclinedo de pledrs canteada
(1aja), donde a "pata" se pisaban 10s racimos vaciados de los yoles,

A medida gue se realizaba ests operacidn, hacia un costado de la pile-
ta se amontonaba, con horquetas de medera, la uva ya pisada, es decir,
el orujo. Terminado el trabasjo de la pisa, cubrfase el orujo con gran-
des tablones apretados con pesadas lajas, s fin de que al prensarse
por la carga, se fueran Jdespidiendo los dltimos resfduos del Jugo que
adan quedaba sin escurrirse totalmente.-

el lagar, el mosto se mandaba a otra pileta, de éatn se tra-
segaba pars su fermentscidn, a pipas de algarrobo; una vez fermentado
se trasegubs a otras piletas para an clarificseidn, que se estimulaba
con sangre de vacuno, clara de huevo o colu de pescado; €sta (ltims
era poco conocida.-

i1 orujo se vaciaba en un tacho grande de cobre y se somstis
al fuego; del tacho derivaba un serpeatin que pasando por un recipien-
te lleno de mgua para su refrigerscidn, desembocabs en une tina donde
se destilaba el alcohol que luego se comerciabs.-

Otro procedimiento que practiccba la gente menos acomodsada,
ers &1 del "noque", donde se pisaba la uva, de allf{ pasaba por un bi-
toque & un c¢ajén agujereado, para impedir el paso gdel ipllejo, cauyendo
el mosto en una tinaja bocona de hierro stigo, la cual, una vez lle-
‘na, se cembiaba y dejeba fermentar; después, con porongos grandes, ge
trasegeba el vino a otra tinaja de mayor cepucidad, donde se clarifi-
ceba o0 guardaba pare el expendio o alejamiento. El porongo es un aduni-
niculo casi totalmente desaparecido, ain es raro el mate (porongo chi-
co) que no ha mucho, colgeba de las destiladeras que surtfan de agua
potable para el consume casero.-

René Lafebre y su influencia en Chile y en la Argentine:

£1 descollante sabio Hene Iafebre, trafdo de una de las mas
~afamades escuelss de Trancis, contratado especialmente por el gobier-
no de Chile paras dirigir la "Juinta Normal Agronomice®, fué, en mate-

rie agropecuaria, le mds reputade sutoridad de Sud-América, S3us obras
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traducidus a varios idiomas,sirven de consulta en la Universzidad de Ia
Plata y SuBnos Alres.—

Eete subio 1legd a Chile en el afio 1871 y fué el gue infundié
a Don Justo Casiro,aquel ardoroso entusimmmo,con gue abrszé la formida=
ble emprcesm de desarrollur y der impulso a la industria vitivinfcola
de nuestro pefs, y en eapecial mwodo de San Juan, cuendo todos arranca-
ban las pocas cepus de cabeza y la elaboracidén de vino solo alcanzada
para sbastecer los hogares que‘'lo producfan y algo para el precario
comercio interprovinciel, este hnombre de trabajo arriesgéﬁalo todo,
paga cimentar en la patria, tan admireble industria, As{ me explies
como en el efio 1831 su establecimiento de Caucete gue fundara en el
afio 1870 al 74, fuera el més iuportente de Sud-smérica y uno de los
mes grandes del mundo de su tiempo.-

Fundscidn de la 7uints Hormal de San Juans

un 1862, el Gobernador de San dJuan, Don Domingo Faustino
Sarmiento, inauguraba la Juinta Normal, la que comprendia una exten-
s8ibn de @res cuad{ggﬂg_gfé&g mag 0 mencd; perc no obatante el entusias
mo del escla;ecido estadista:rél ;bhf;ender la finalidad préctica de
aquella importentf{sims institucidn, le escuela fué decayendo hasta el
abandono mas completo, Hecidn en el auflo 1886 y gricies al estimulo y
empefio de unos cuantos hombres, ls escuela se remoza y un soplo de vi-
da 1a llena de vitslided; se introducen de Zuropa drboles, pluntas y
gseinillas y se llevan de Chlle custro mil vides especisles que s¢ 90li-
citan a lafébre.—
peleccibn de variedades de cepas importadas:

Cuando ge realizd en la Ciundad de Cérdoba la primera exposi-
cidn Nacional, Don Justo Cmstro habfs amplismdo y renovado sus vifledos
con grandes extensiones y con plantas cade vez mas seleccionadas; San
Juan envid a ella vinos elaboredos por 1los procedimientos rudimentario
de entonces; estos vinos no eran exportables, no havfan teanido oportu-~
nidad de competir con los vinos importados del litornl y por éso, cuan
do 1leg§ el casn, adlo obtuvieron segundos premios; muchos hacfan vi-
nos en San Juan en aquellos alos, pero ninguno supo afisnzsr nl conso-
lidar la produccién y los primeros premios correspondieron a los vinos

de ¥endoza y (6frdoba por su superior calidad.-

Importacidén de vides especiales en gran escala:

Desde 1872, en que ya producfs vino de su primera uva pars
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el consumo local, nncional y exportacidn, Don Justo Castro no descan-
8a un instante., Trabaja ardientemente e incorpora los elementos mas
modernos e indispensables a su establecimiento. Imports los famosos
“Fudres Madres" {(grendes toneles impregnados del bounquet del tipo de
vino) que trme directamente de Itnlis y Prancie, garclas o moledoras
de mano, ete., Centuplice sus actividades en un ensanche de accién mil-
tiples.—

vespués del afio 1873 o 1874, recién el vino de S$Smn Juan cobra
relieve con otro de la Hepdblica, es decir, cuando Don Justo Castro
pone al servicio de su fabricecién toda su dedicacién y actividad y
hace traer de Chile dos;I;;;;:«mil plantas de los afumados eatablecien
tos Subercassesux y Ocagavia y de las sigulentes variedades: Cabernet,
Pinot, Malveck y Semillédn, dando empuje en forme admirsble a su elabo-
racién de vinos, tratando de supersrse siempre en cuanto a la culidad
y pureza de lo que produce,-

Esos vifiedos fueron los méa grundes de $nn Juasn, en sus espe-
cialidades, en aquel entonces; la plantacién de las vides se reslizé
en el sistema de espaldera y cadas plante distaba un metro sesenta cen-
timetro de 1la otra, separadas las hileras por un cemellén de dos me-
tros de ancho; en &se trabajo se tuvo el prolijo cuidado de no mezclar
las especies en los respectivos cuarteles a efecto de tener le seguri~
dad de que en el periodo de la cosecha, los vendimiadores manejaran
g0lo unu variedad destinadms & vacisrse en el Lagur, y como gerantfs
pare la fabricaeidn de log vinos genuinos,.-

Hemos visto como el eas iritu de Ton Justo Castro vivié infle-
mado por el progreso y cémo identificd su personslided de precursor y
fundador de la vitivinicultura en San Jusn y en el Pafs,.-

Bastironle veinticinco afios de 4rduz y teasonera lambor, inno-
vendo siempre,para cimentar sobre bases incommovibles la industria, y

consolidar la principsl fuente de rigueza de la Provincia de Sen Juen.
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La Industris Moderns en .jendozas

Deade los primeros tieapos de la emancipacién,hasto la 1le-
gada a Mendoze del ferrocarril en el ailo 1885, se puede decir que la
industria del vino llevd uns vide estéril y sgbnice, restringida su
capacidad productora por la escnsez de habitantes que congsumieran el
exceso de su elaboracidén, por la carestia de los fletes, y los peli-
gros e inconvenientes de todo orden jue obstaculizaban la sslida del
vino fuera de los 1imites de la provincism,.-

Como es sabido, el intercumbio cosmercial de Mendoza, se hu-
cfs casi en su totnlidad con la Repdblics de Chile, de donde se impor-
taban la mayor parte de las mercaderfas, maquinerias y herramientus
gue necesitabs para sus reducides necesidades, viéndose en la imposi-
bilidad de mandar sllf sus productos, por ser anflogos a los de Chile,
con los gque no podfus competir, en precios, por la carestis de los
trasportes.-

Pero une vez que el riel llegd a tenderse en el territorio
de la provincia, que la primera locomotora - como anuncio del progre-
80 - dejd ofir su silbato cercs de las primeras estribaciones de Los
‘ndes majeatuoso, parecid que una flebre se apoderabe de le poblacién
de Mendoza, habituanlmente tranquila y pacifieca, gue vino a revolucio-
narla en el gentido del progreso § en la reaslizacidn de 1l2s mas altas
y nobles gspiraciones del trabajo.-

%8 que con el riel llegé tambifin un nuevo fuctor gue tanto y
tan benéficamente ha influfdo en el porvenir y en le potencisnlidad de
Mendoza, me refiero al inumigrante, sl braszo extrenjero, gue traia de
sus lejanos pafses, especislmente de Italia, 7Zepuila y Prancia, la pu-
Janza y el instinto emprendedor y de dominio gue ha carscterizado a
1la reza latina, @ traves de los siglos y de todes lus edades.-

Con el ferrocerril desaparecié el problems del trvsporte, y
los esldos mendocinos, si bilen de renombre, apeaas ge conocfan en los
mercados del interior, y no tardaron en llegar & las plazas de consu-—
wmo, donde tuvieron lm mejor aceptscibn, ubriendo de inmediato nuevos
horizontes al esfuerzo y lsboriosidad de los habitantes de lendoza.-

son fiburcio denesas:

Justo es squf rendir especial homenaje u Uon Tiburcio Bene-
gr8, necido en 1845 en la floreciente Ciudad de Rosario y educado en

los rigidos principios de los hognres colonianles, donde la hombrie de
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blen y el concepto de la moral eran los puntales mas fuertes de todo
golar.-

Inclinado su espfiritu hacis las cuestiones comerciales y fi-
nancieras, muy Jjoven lo vemos ingresar al Baneo Nacional en la Sucur-
pal de hosario, desde donde demostrd las condiciones que le harfan
mes tarde sobresalir y triunfar.-

S# vinculd a los hombres mas prominentes de la industrie y
del comercio, y compenetrado del porvenir econémico del pails, llamabe
& su despacho a los hombres de trabajo y les habria cr-4ditos libersles
para facilitar la obras de engrandecimiento comin.-~

in 1881, Benegas, atrafdo por las noticias fabuloses que lle-
gaban de la California Argentina, de la provincia de Mendoza, decidid
trasladarse a ella, donde continud, sl frente del Baneco Nacional, la
tarea emprendids en Hosario; mediante el préstamo estimuld en todas
suas formas las plantaciones de vid en 1la regidén cuyana, 1las que poco
a poco fueron extendiendo sus sfbanas verdes al pid de Los Andes.-—
vredicd ademds con el ejemplo, al formar el valioso Establecimiento
del "Irapiche", que ha deJado vinculsdo su nombre en forma imperecede-
ra,a la industria madre de Mendoza.-

A poco de llegar, despuds de estudiar de cerca la situacién
de esn regifn, se dié cuenta de la potencizlidad en ciernes de esta
provineia andina, y digo en ciernes, porque en ése momento, se lleva~
ba todavia all{ una vida colonial. No babfa ninguna industria que me-
reciera el nombre de tal; métodos primitivos, sistemas anticuados, sin
organizacién comercial adecundsa, ers el panorama que presentaban las
mismag.-

5in embargo, una de ellas ya empezaba a vislumbrarse antes
de 1a llegada del ferrocarril; como sabemos, ya se elaboraban vinos,
utilizando las uvas de vifledos plantados por los espuficles y de las
pocas cepas francesas introducidas por Pouget, pero éstos apenas al-
cenzaban para el consumo local. ¥l comercio de exportacién,que en tiem
poa anteriores ere rezlizado a lomo de mula & las regiones del litorsl
y del Pariguay, era casai nulo; sdlo habia en el ufio 1883 dos mil sete-~
cientes hectéreas de vifla de uvas criollas, del pueifs, y muy peguella
cantidad de cepaje francéds.-

pPero esa posiracidn que en la precisadas &poca sufrfa la indus-

tria vitivinfcola, solo era transitoris, erasl perfodo larval de la
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misma; en las entrafles de las tierras mendocinas se gestabz algo
grandioso.~

Dezpués de la llegada del ferrocarril, Ton Tiburcio Benegas
tuvo una intuicidn geniel: comprendié que habie llegado lu oportuni-
ded de explotar concientemente y dar impulso a esa industria nacien-
te, la vitiviniculturae.-

Pura ello, habis que hacer enormes sacrificios. in NMendoza
casi no se encontraban cepas de buena calidad; solamente guedaban
maltrechas las pocas que provenfan de los sarmientos que preocups de
plantar el gran sabio Pouget; tampoco existian instrumentos modernos
de labranza, ni hombres gque conocieran los modernocs métodos de culti-
vo e industrializecidn., Taeles dificultades no amedraron a Beneges;
supo que en Chile podfs encontrar todo 10 que necesitabas y a lomo de
wala pzsd Loa Andes acompaflado por otro mendoecino, otro "pionner" de
la industris vitivinfcolsa, Don Salvedor Civit, guien también ida ani-
mado por igusel inquietud e idénticos propésitos.-

$}11{, ambos hombres encontraron lo que buscaban y llevaron
poco despdes a Mendoza cepas de alts calidad, herramientas mpropia-
das y sobre todo, técnicos en la materia., Isas cepas debieron ser
llevadas por el estrecho de Magellanes, 1o cusl 44 una idea de la
magnitud del eafuerzo realizado por estos incansables trabajadores.-

Con ese bugaje de progresos regresaron a Mendoza, y tanto
Benegas como Civit se dedicaron con renovado empefio & las plantacio~-
nes de vifia en el depsrtamento & San Vicente, hoy Godoy Cruz.-

La labor de Benegas no se circuascribid e trobajar sus pro-
piedades, sino que tuvo mayor amplitud: de su finca de Godoy Cruz,
sacé sarmientos de todas lae variedsdes gue posefm y lse difundié
por la provinciaj instruyb @ los propietarios sobra los métodos de
cultivo apropiados para les vid y no contento con ésa, tuvo un rzsgo
que mucho le honrau: de su propio peculio deeidid imprimir une hoja,
en la que hacfa todas las indiceciones necesariss para mejorar la
produccifn de este cultivo y repartid este volante gratuita ¥y profu~
semente por todms la provincim.,-

wge rasgo que bastu por si solo para delinear su cardcter,
es uno de los tantos que pintan con colores propios el espiritu que
animaba s Benegns.-—

Cuando afios posteriores, ocupé el cargo de Gobernador de la
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Provincia de ilendoza, contratd en Francia, por intermedio del fenersl
Julio A.Roca, & téonicos de merecida fama pars gue enseflaran a los
mendocinos los secretos de la industria que hoy es su orgullo. Desde
la Gobernscifn, continué la obra ya iniciada desde el llano y con me-
dios més poderosos, inicid una era de progresos que did marsvillosos
resultadose=

Los vifiedos gue en 1883 solo ascendfan a 2.700 hect’reas,
como ya he mencionado, a fines de 1889 lleguban a 6.650 hectdreas
aproximadamente, existiendo en ese momento alrededor de 400 bodegas
en pleno funcionamiento.-

Poco después, se iniciancon furia, con un entusisamo rayano
en el paroxismo,las plantaciones de vila, llegdndose a pagar centida-
des exorbitentes por el terrenc con regadfo para dedivcsr a este cul-
tivo, estimulados por los precios extrsordinarios gue se obtenfan en
la venta de las uvas o de los mostos elaborados con ellas,-

vas o menos de aquella édpoca data el renombre de Hilario lLas~
martres, el primeroc .en embotellar los caldos en esa provinecia y cuyos
productos hun sido motivo de orgullo pars los kijos de esa tlerra,
que con Justicis los encomiaban.-

Foco despuds fueron apareciendo nuevos hombres de trabajo,
los cuales hiecieron lo propio, inicidndose en ese momento en forma
definitiva, le industria del vino fino, de la que han sido sus verda~
deros creadores,—-

Los vinos smbotellados gozaron de gran renombre y su escasa
produceibn er. mgotada de inmediato por sus consumidores, guienes so-
bf{an apreciar las bondad del producto.-

Los pionners de la industris: -

Surge as{ aquella brillante pléysmde de pilonners de la indus-
tris, que parecian empefiados en unn rars emulacién para ver quien ex—
cedfsn a los demés en capacidad productivs; nos encontramos con perso-
nes de espfritu emprendedor y clarovidente, que de humildes obrerds
llegaron en pocos afios de trevajo tensz ¢ infatigeble, 2 ser la fuer-
z2a central y directriz de la industris vitivinfecolas, y cuyos nombres
quedarédn eternamente vineuledos a llendoza, que les debe mucho de su
progreso, Hos encontramose con hombres nobles y generosos, de una vida
{ntegramente conssgrsds al trabajo y a derramar el bien sin mirar a

quién, de acuerdo con el bfblicn precepto, y que hoy, en unas memora-



- 24 -

ble ancinnidad siguen su feenn al lado de los asuyos como uno de los
tantos obreros del progreso.-

Los propulsores:

La obra emprendida por los pionners, ha sido seguids y sl se
quiere, superada por sus continusdores, que dfa a dfe se preocuparon
en perfeccionar los métodos de elaboracidn pare acreditar e imponer
nuestra industrige.—

Herced al trabajo y lavor de los viejos como de los hombres
de la nueva genermcidn, la Repiblica Argentina cuenta con una gran in-
dustria que hece honor al pefs y contribuye beneficiosamente a nivelar
au balanza econdmica, disminuyendo en gran escala la introduccidn de
los caldos extranjeros, desde el momento que los propics pueden compe-
tir veniajosasmente en calidad y precios con los productos importados.~

Y para terminar, no es posible dejar de lado a quienes, cuya
inieiativa, tenas esfuerzo y visién clara, le provincis debe la nueva
industria de las uvas de eaxportar, que aflo %ras afio va imponiéndose en
los mercados extranjeros, colocando muy en alto la bondad de sus produc
tos y desalojando & sus similares, a pesar de todos los inconvenlentes

que ha encoatrado en su camino.-

000



CAPITULO I1 ) )

SITUACION VITIVINICOLA ARGEWT&NA 3N 1900

Nos ocuparemos & continuacidn, en el eatudio de 1u vid en
la HRepdblica Argeatina, de su estado en el afio 1900, pera destacar
mas adelante la importancie que las provinciss de Mendozs y San Juan
habfan ya mdquirido en esa epoca, como tierras madres de nueatra in-
dustria vitivinfcola.-

A fines del siglo pasado, despuds de un periodo de reacecifén,
gse afianzé la vitivinicultura en nuestro pafs, lo que pasaremos a de-
mostrar con una rédpida exposicidn de hechos y noticias, relacionados
con la industria en general y las variss rames gque ella abarca, tales
como la destilacién, ls industria de la pasa de uva, y otrae de no nam
nos importancia.-

Para dar una idea de la magnitud gue la misna habié adgui~
rido ya entre nosotros en al aflo 1900, podenmos decir, scercdndonos
bagtante a la realidad por pobreza de estudisticas retrospectivas y
desouds de una serie de juiciosas reflexiones zobre la fidelidad de
las existentes, que en 4se entonces los cultivos de vides en la Repd~
blica Argentins sbarcaban aproximadamente une extensién de 45,000
hectéreas, con una produccidn de 270.000,000 de kgs. de uvas y
1,450,000 hectélitros de vino.-

#1 ndmero de viticultores era de 9,000, de loa cusles 3,000
eran taabiéa industrieles. Los estsblecimientos vinfcolos aleanzaban
al némero de 1.800 entre grandes y pequeﬁbs..Lu produceidn wedia por
hecté{rea de vifis era de 6.600 kgs. de ava ¥y 3.800 1ts. de vino.-

£l total de vino que se elaborabas, se puede discriminar en

los siguientes tipos:

860,000 Hectélitros de vino Tinto

420,000 " " Criollo
125,000 " " "  Blanco
45,000 " " " Licoroso

1,450,000 Hectélitros de vino en totml.-~

Le uva destinada & la mesea, slcanzaba a 4.500,000 kgs.; la
industrie de la pesa provefa al mercado de 60,000 quinteles por afio
¥ le destilsceién producfa 13.000 hectSlitros de alcohol anuslmente,-
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El total de la poblecidn rural que se dedicaba s la indus-
tria vitivinfcola se podfa csloular, en tiempos normales y en las tem-
poradas de menos de trabajo, en 20.000 personas entre propietarios,
contratistas, obreros, peones y demds trabajadores; y no es exagerado
asegurar que en la época de la vendimim, las vifies y los establecimien
tos industriales ocupaban diarimmente a mds de 30.000 personas.-

El cepital gque representamban los vifledos existentes, no era
inferior & 75.000.000 de pesos m/n.,y 1o invertido en las bodegas con
sus instalacliones, mdquinas, reciplentes vinarios, etc., se puede fi~
Jar en 28.000.000 de pesos m/n., cifras que consideradas conjuntamen-
te, nos dan un total de 103.000.000 de pesos m/n., voldmen éate que
consideramos de gran importancia si tenemos en cuenta la época de gue
eatamos hablando, y que de por s{ solo nos demuestra el gran desarro-
1lo gue la industria vitimin{cola habfa adquirido ys en la Repdbliﬁa
Argenting,=-

La rentz bruta de estos enormes capitales cargada con todos
los gastos, intereses y gravdmenes fiscales que sobre ella pesan, hasg-
ta llegar los productos a las pluzes de consumo, es repreasentada por
la cifra medin de 40.000.000 de pesos m/n., que podrfamos subdividir

en la siguiente forma:

Valor gue pasa & las asrcas del istado y Cobiernos
ProvineialeBesereeecsssssanconsssnssnssssseendn 5,000,000,

4 lag Impresas de P,F,C.C, y trasportes va.. " 5.000,000, «
4 las tonelerfas y fdbricas de maquinarims.. " 1.000.000,~
A los obreros, en concepto de jornales...... " 9,000,000, -

Al Capital que facilitabe el dinero destina-~

do a le especulscidn industrial, o al miemo

industrial gue no necesitaba del préstamo... " 12.000,000,-

Lo gue resta, representa el producto l{quido

de la viﬁa, ‘que pasa a la caja del vifiatero, " 8.000,000,~
\/ wa ' Total de la renta bruta...mdn 40,000.000,-

f1&£4%6L6 Lo expuesto hasta ahora, demuestra con evidencia la impor-

tancis que podemos llamar numdrice de la industria en el affo 1300;

pero desgracirdamente este cuadro tan hermoso se praesenta modificado

8l examinamos se grado de prosperidad desde el punto de vista téenico
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y econdmico. Por shore, nos basteri con enunerar algunas de las caumas
y de los defactos que se disciernen a primers vista.-

Ante todo, se notuba en las viflas una serie muy limitada de
veriedades, cultivadas s menudo en terrenos inadecuados y con sistemas
no siempre racionales., La escasez de capitales y la apatfa que dembas~
taron loe primeros viticultores contribuyeron a agravar el mal, mien-
tras que la naturslega se encargaba de mitigar sus efectos, manteniendo
inmunes s todas las viiirs de le repfblica de las numerosas enfermeda-
des que en otros pafses infectaban la vid,~

Otros obstdculos tenfa la industria en la escasez de personal
obrero trabajador e inteligente, en los medios de trasporte enormemen—
te caros ¢ insuficientes, en las grandes distancias de las viflas a las
bodegas y de las regiones de produccidén a los centros de consumo, en
el estado embrionario de los ceminos provinciales y departamentales,

en la competencia de los productos extrenjeros, en fin, en le ausencia
cy‘ -

de apoyo de parte de los poderes piblicos.- 0 —

B L

e

" En una palabra, podemos decir que se hebfa generalizado ya la
necesidad de numerosas reformas que guiaran a la industria por el cami-
no recto a un progreso regsl .-

A su favor,en cambio, tenfamoas la relativa escuasez de la pro-
duceidén con reapecto a las necesidades del counsumo, el poder indudable
gue representaba como fuente de rigueza nacional y el apoyo obligado,
no muy eficaz, aunque sienpre iamportante, del comercio y del consumi-
doxre—

Las Provinciams vitfcolas en el nfo 1900:

Tomando en considerscién la cantidad de la produccifn de vino
¥ la extensidn de lus vidas, las provinclas Vit{colas argentinas se
podfan enumerar en el siguiente orden: Mendoza, San Juan, Entre hfos,
lLa Rioja, Catemarca, Buenos Aires, Salta, Cérdobe y San Luis, Sin em-
bargo, aunque la exactitud de egte orden no deja lugar a dudas en lo
referente a las tres primeras, la disparidad de opiniones mss autoriza-
dag y la discrepancie de lop datos estadisticos, no permiten estoble-
cer el verdadero lugar gque correspondfn a las dends.~

Como podemos apreciar, de lms catorce provincias Argentinas,
en nueve de ellas se cultivaeba la vid, lo que significa gque la cultura

habia logrado una buena difusidn extensiva, que Jjustifica la confianza
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gue en ella habfan depositado numerosos agricultores e industrisleg.-—
Mendoza y San Juan principalmente, se pueden considerar’
como la cuna de la vitivinicultura y el centro de donde irradid la
luz del progreso vinfcola. Su ejemplo de laboriosidad y abnegacién
es provechoso parz la nacibn entera y paras todas sus industriss. Una
y otra hsn luchado con enormes dificultades y han vencido una bata-
lla casi decisiva en el campo de la asgricultura y de la industria,
haciédndose afl dignes de especial mencifn.-
Valge esto pars explicar porgue nos hemos ocupado y nos

ocuparemos de elles preferentemente en este trabajo.-



SITUAZION VITIVINICOLA DE MENDOZA EN 1900

Mends e ofreee condiciones sumamente favorsbles para la vi-
tivinicultura; ain embargo, el clima obstaculizd en algo la marcha
raegular de éata hacla el progreso: seco, inconstante, caluroso en 1m
época de la vendimie, amenmzs a menudo 1la produccidén con desestrozes
adverasidades meteraolégicég, como el granigzo, las heladas tardifas,

A
etec., pero no por esto puele decirse gue sea desfavoreble a la impor-

tante industria.-
Terrenc:
“n la configuracién del asuelo y en la abundancia de agua,
s¢ noten, por lo pronto, medlos eficaces que, en parte, paralizan los
efectos del clima. #1 terreno es de tan varisdas naturalegza, segun las
loculidades de 1la extensa provineias, que se presta al cultive de las
mag distintas variedndes de cepas, afianzdndose mds ain esta ventaja,
por el regrndfo artificial, tan carascterfstico de la provincie Cuyana,
que hace llegur los beneficios del agua a las mas apartadas regiones.
Los vifiedos:
31 desarrollo gue en breve tiempo adquirid la viticulturs en
Mendoza es verdaderamente ssombroaso., A ello han contribuido todas las
fuergzas vives y sanes de los argentinos y extranjeros establecidos en
ella. Debido a la deficiencia de losz datos eatadfsticos, no es posible
hacer una compsracidn con las deméds culturas; podemos sinembargo afir-
mer que en ese entonces, esa industriosa provincis habfa depositado
en la vid sua mayores esperanzas., e otro modo no se explicarfa el ré-
pido aumento de sus plantaciones en los veinte afios anteriores a 1900,-
tn 1880 Mendoza contaba con solo 2,000 hectfreas de vifia mds
o menos, mientras que en el afio 1900 su extensidn se podfe calcular
en 20,000 hectéreas aproximadameate, representando casi el 507 del to-
tal de la repdblica. Zn dicho periodo, el cultivo de la vid se ha he-
cho diez veces mayor, con un aumento medio de 900 hectdreas anusles.-
Segdn las (ltimas estadisticas de/esa epoca, el niuero exac—
to de la extensidn de las vifias, era de 19.694 hectdress en el afio
1900, distribuidas en los 16 departamentos de lea provincia de acuerdo
a las centidsdes indicadas en el cuadro N¢ 1.~ Considerando empero
que no se hayan declarade todas las planteciones nuevas, agregaremos

a la suma total un 5% de la misma, lo que da un conjunto de 20,500
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heetdrees aproximadamente.—
3} cago de que en todos los departamentos me cultive la vid,
merece ser seiflalado en apoyo de nuestra asercidn raferente a la natu-

riraleza de los terrenos de la provincia.-

EXISTuNCIA DE VIHAS EN LA PROVINCIA DE MENDOZA

N EL ANO 1900 - CLASIFICADA POR DEPARTAMENTOS
Departamentos lecta,. Departamentos Hects.
Ciudadecnesessssaes 675 | Les HOrasiceoesos 864
Belgrano (G.Cruz).. 1.958 | ZLuJdhecevveesvens 3.040
Guaymallén,cees s 3.553 | S80 NAr108..sesse 176
Malpdeeieevenonneoe 54267 | San Hafaelesesens 771
AIvadaviBeeeessooes 308 Santa HOBBessvess 402
San ¥Martfn.cececeons 902 | Tupungato..seeves 3
Junifeeeeseoesenane 911 | Lo PB2.ssvessevas 82
Lavellesesssnsaoans 124 | TunUy8Decesnovses 58

Total de la Provincia: 19.694 Hects.

in cuento a los sietemas de cultivo y a las variedades de
cepas vitis vin{fera, se puede decir que no existian diferenciss no-
tables entre los departamentos. Helativamente a la extensidn que abar
caba la cultura, eran muy pocas‘laa variedades gque figuraban en la-
provincia, reduciéndose = las siguientes, cssi todes francesas: Hel-

m,hggEL_Cabernet, Pinot noir y gris, Sauvignon, Semilldn, Yerlot, Tor-
ronté, Barberz (en una proporcidn limitada) y la Criolla; esta (ltime
conjuntamente cou la Malbek y la Cabernet, eran las variedades mds
N LAy
generalizadms, les cuales daban lugar a le producecidn de las dos gran
des categor{ms en que se clasificaban los vinos mendocinos: criollos
y franceses, estos Ultimos en una proporcién mayor.-

Los sistemas de plantacién eran ya modernos, prevaeleciendo
el sistema de Guyot, librado a menudo en sus modificaciones, al arbi-
trio del viticultor; pero todavim exist{an vifiedos de cepas criollas
plantados segun el antiguo sistema, a forma de d4rbol o de cepa de ca-

beza, abarcando aproximsdanente una extenéidn de 3.000 hectdreas de
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terrenoc .-

La cantidad de uva gue se cosechabs en ese entonces, era de
1.345.200 quintsles, cuya casi totalidad se destinsba a la vinifica-
cidn, no alcanzando a 25.000 guintales lo que se exportaba como Friw
ta pare uso de mesa; este comercio no ers muy vasto debido & la esca-
sez de las plazas de consumo y de las competencias de otras provin-
cias, sin embargo tenfm cierta importancia, pues, si considersmos
gque el precio medio de venta erm de % 0,70 m/n. los diez kgs. puesta
sobre vagén, la totalidad de la uva exportada representaba un capital
de $ 170.000,- m/n. aproximadamente.~

%1 monto total de la uva que producfe Mendoza se podfu eati-
mar en mfn 9.200.000,- ohtenidndome uns produccidn de 850.000 hectd-
litros de vino, 21 valor bruto totsl del vino producido se estiiaba
en mén 13.750.000,~ representando pues un aumento de m3n 4.550.000,~
sobre el de la uva.~ In presencia de semejante suma, deseparecs caasi
1a oportunidad de demostrar lsm importancia de la vitivinicultura men-
docina.-

El ndamero de viticultores era de 3,600, apenas una cuarta
parte de ellos se dedicaba a la elaboracidn del vino. las bodegas
inescriptas slcanzaban a 1.082, y calculando que 180 de ellas perte~
necfan a industriales no productores, los productores bodeguerss no
podfan ser mas de 900.-

En sonjunto en las bodegas mendocinaa se habfas invertido un
capitsl de m%n 22.000.000,~ y si se tiene en cuenta que el valor de
los vifiedos mendocinos era de min 41,000.000,- la provinecie, entre
viflas y bodegas posefa un capital de min 63.000.000,- He aquf una
nueva cifra que sumenta la elocuencia demostrativa de la industria
vitivinfcola en Mendoza y por ende en la Repdblica Argentina en el
afo 1900.-

Los vinos:

En Mendoga se cultivaban diversas variedades de vides; pero
no existfa sin emburgo su debida correspoandencia en la produceién
vinfcola,~

De acuerdo & lo que hemos visto, eran dos las grandes cate-
gorfas en que ésta se subdividfa: la que comprendf{s los vinos france-

ses y los vinos criollos; la proporcidn se podfa fijar en sels par-
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tes pars los primeros y una parte para los segundos.-

Ia de los vinos franceses abarcaba todos loas tipos de vinos
tintos, la oira los tipos de vinos rosados o morados que se libraban
al consumo,-

Luego venfan los Cabernet, los Semillén, los Sauvignon y
Pinot, variedades finas de tipo francés, cuyas elaboraciones eran
muy reducidas.-

Losg vinos blancos hubleran podido en genersl, haber logra-
do una cierta importsncia si hubieran sido mds solicitados en los
mercados de consumo, perc no obstante, las tierras de lendoza no son
tan aptas como las de San Juan para produclirlos.-

La produccidn de aguardientes en Mendoza era de 17.000 hec-
télitros y el vaelor de loe productos destilados, se estimeba en apro-

ximadamente m¥n 1,000.000,~



SITUACION VITIVINICOLA D2 SAN JUAN 20 1900

i1 elima de la Provineia de 5an Juan no difiere mucho del de
endoza, pero es mds seco y variable., Los camblos de tewperatura son
menos frecuentes pero sin esbargo siempre fuertes, de modo que perju-
dican &l desarrollo de lss plentas, Las heladas tardias y el viento
gonda ascentian este grave inconveniente; con todo, el clima es en ge-
neral favorable a la vitivinicultura, siendo ello un buen motivo jue
explica el desarrollo adquirido por dicha industria en Jan Juen.-
Texrenos:

lLos terrenos, & pesar de gser de naturalezs muy variada, son
en su mayor parte arcillo-arenosos, bastante ricos en dcidos fosféri-
cos y apropimdos para el cultivo de la vid. Z1 agua no slempre as
abundante, pero sin embargo constituye un elemento poderoso pare la
prosperidad de este cultivo.=-

Log viiledos:

Tambidn en esta provineia la vitiviniculturs se ha desarro-
1lado rdpidamente, peroc su extensidn en el aflo 1900 era bastante in-
ferior a 1a de lMendoza, como lo es en la actuamlidad. %Zn efecto, o pe-
sar de que en el afio 1887 el drea de los vifiedos Senjusninos era me-
yor que las cultivada en su provinecia limftrofe, el arribo del ferro-
carril a esta dltima y sas excepeionales condicionese natursles, deter
mineron su mfs rdpido crecimiento.-

Segun las opiniones nds atendibles, les vifins de San Juan
sbarcaban ea el &ilo 1900 una superficie de 9.360 hectiress, distribu-
{das en 18 departamentos vitfcolas, y de mcuerdo a datos eatadfsticos
la proporcidn extenaivae en cads uno de ellos es la que se indica se~
guildemente en el cuadro N9 Z2,-

Casi la mited de las vifiag estabm coupuests por veriededes
eriollas; la inoct noir y grie y la Malbek ersn los dnicos tipos que
representaban las cepas francesas, ¥s verdadersmente extrafio gue no
se diera un mayor impulso a estas dltimes, despuds de los primeros
experimentos iniciados por el Gobernador Don Justo Cestro y por el
Selior Juen Cereseto pocos ailos antes, los jue fueron coronados por
un gran éxito, iuprevisto por los viticultores de aguells provincis,-

En cuanto al sistema de cultivo, predominaba el antiguo, en

forma de Arbol o cepa de cabeza, lo gue explica claramente que las
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plantaciones de cepas criollas eran de fecha antigua. los vifedos de
verieiades francesas gse cultivaban por el sistema de Guyot, pero en
general, los cuidados que se les dedicaban ersh bestante deficientes,
notdndose, en eate sentido, un mayor adelanto de los vitiocultores men

docinos con respecto a los de San Juan,-

EXISTENCIA DL VITAS kN LA PHOVINCIA D05 SAN JUAN ;

THOTL AO 1900 - CLASIFICADA POR DIDARTAMNTOS '
L Departamentos Hecta, Neparteamentos Hects.
Conceplibfivecessess 1,800 Marquessdo.euiee. 300
‘Euwta........-.-.. 1.580 Jach&l.....---..- 290
Santa TueiBeesseees 1,400  Valle Pértil..... 53
Cancot8eesnvvuncecs 960 Capitelecacesense 3
E’Oelto....-.-...--- 960 Guanacache....... 16
Albard&n........... 580 Igleaia.......... 12
Trinidadececenecscen 530 Pedsrnal eccesesss 11
Angaco Hort€eeausss 440 Cachagual eesevecss 9
ANGACO SUTuvevserse 380 Calingoestfeiceeces 8

Total de la Provinoia: 8,360 Hects.

Jebido a las variades condiciones en que se hallsban los di-
versos vifiedos de la provincia, resulte un poco diffcil determinsr
su coato exacto; sin embargoe creemos que nos aproximaremos bastante
a8 ls reslidsd éi fijamos para las viilas plantades con varisdades
francesas el precio medio de min 2.000,« por hectfrea, pare la crio-
1la el de min 1.500,~ y para las viflas cuyo producto se destinaba
exclusivamente a la fabricucidn de pases, un precio medio de § 1.800,-
e este forma, el valor totsl de los terrenos cultivedoa con
viles, merf{an representados por;

Vifias Criollae: 4.100 Has. a ? 1.500 por Ha.... 3 6.,150.000,~

Vilae Prancesas:3.T700 " R 2,000 M " L. " T.400,000,~
Pars pesas: 1,560 " ot on 1,800 v ¢ ... 2,808,000,~

Valor de las... 9.360 Hag, de VvifBuieecnuaevses 8 16,358,000,~
R
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«8te monto de min 16.358.000,~ dezuestra que tanmbién en eata
provineia la vitiviniculturs occupaba un lugar de privilegio que 1s
hace digns de mencién y estudio.-

ILn produgcidn total de la vid ms puede emtimar con bastante
aproximacidn en £57.800 quintsles de uva, de los cuales, lap tres
cuartss partes se destinaban a la elaboracién del vine, mieantras que
el reato, es decir cercs de 200,000 quintsles, se consumfan, parte
comv fruts, yo sen en la provincia o ea las otras plazas de consumo
de la Hepiblica y parte en la fabricacibn de lu pusa; en esta {ltime
industria no se empleaban menos de 170,000 guintales.-

Hatursluente, el valor que representaba este proiuccidn era
diverso, no solamente por lm cluse, sino también por el uso gue de
ells se hacfa, pero se pusde decir con certezs que oscilaba alrededor
de los min 3.500.000,- centidad esta que correspondfa a un rendimien-
to bruto poce inferior sl 20% del capitsl invertido en vino.-

108 vinos:

Los tipes de vino que predominsban en Sen Jusn eran elorio-
llo, 6l francédas y el blunco, oada une de los cuales presentabs cerac-
terfsticas que en 8lgo lo diferenciaban de los producidos en la ceroa=-
na provincia andine. Se puede comprobaer por dutos mnaslfticos existen~
tes, que en Ten Juan como en otrae provinciae vitfeolas, especialmens
te en iendoza, los productos vinicos carecien de los carscterss cons-
taates para permitir une clasificascidén rucional en cutegorfas.-

sl total de la producciéan vinfcola sanjusnina sscend{a & cer-
ca de 400.000 hectdlitros, de los cuales 300.000 aproximadamente perts
necfan @ la clase criollu, y ol resto n la francesa. "a conjunto los
vinon producidos anualmente represantaban un valor de adn 5.000,000,«
Las uvodegng:

“xietf{an en la provincia cerce de 1.400 viticultores, corres-
pondiendo a cadis uno de ellos una propiedad media de siete hectiraas
de viia. lLe tercera parte de ellos, se dedicaban a ls slaboracién del
vino, niendo 600 las bodegas que aproximadamente existfan en ese enton
ceg,-

51 capitul totul invertido en los edificios, insteluociones
de toneles, maquinarias, enseres, atc, eru de m3n $.000.000,~ los cus-
les sgregados el ya inmportante moﬂto invertido en las viflas, formaban
un conjunto de msa 22,358.000,~
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Industrins afines:

San Jusn omtentaba ya una industria gque no se conocie en nine
guns otra provincia vinfeols de la Argentina: nos referimes s la de
la pasa de uva, la cual habfe conseguido una gran ifuportancia.-

Como ya hemos visto, cercs de 170,000 gquinteles de uva, pro-
venlentes de 1.500 hectdress de vifia, se destinabun & ese objeto; la
cantidad de pusus que se obtenfs era de 43.000 quintales mas o menos,
que representaba, al precio medio de min 2,20 loa diez kilos, un valor
de mian 946.000,~

La deatilaoidn de alooholes, eatabs menos desarrollada que
an ¥Mendoza; una gren parte de su produccidn se destinaba al encebeza-
miento de los vinos, pero con un resuliado negative n ceusa de la ca-
lidad inferior del alcohol .-

rdemés, en peyueiias csntidades, tambidn se producfa grappa

pera uao comerciagl .-

000




CAPITULG II1I

DASENYOLVIMIENTO UL LA INDUSTRIA VITIVINICOLA ARGLNTINA
DESDZ L ANO 1900 HASTA RULSTROS DIAS

wscasas referencias son necesarias para poner de manifiesto
el gren desarrollo que, a partir del aio 1900, experimentd afio tras
afio 1a vitivinicultura en nuestro pafs, hasta adquirir la enorme im-
portancia mlcanzada en la actualidad, en gue se la puede distinguir
como unn de lus principales fuentes de riqueza de la economfa argen-
tine. ¥l numercsc conténgente inmigratorio que aumentd nuestra pobla-
eidn y did expans?dn e la produccidn agropecusrie nacional, con el
consiguiente progreso econdmico del pafs, paralelamente con la inten~
pificacién de las redes ferroviarims y camineras, han sido los facto-—
res que contribuyeron primordialmente a este nrogreso.-

Alrededgr de m3n 900.000,000,~ han sido invertidos ye en es-
ta industria, de los cualss corresponden aproximadamente cerca de
m$n 400.000,000,~ al levantamiento de modernse bodegas, gue por su
grandeza y el adelanto de su técnice, colocen a nuestros industrie~
les en un lugar de privilegio en el mundo entero; el resto, o sean
mfn 500.000,.000,~ mas o menos, corresponden al trabsjo incorporado
a la tierra con plantaciones de vitedos.-

“n lo que respecia a las plantaciones, 1a escosez de estadis
ticas no nos permite hacer un estudio comparativo, detallando 1a mar-~
cha de las mismas en todo el pafs; no obstante ello, es posible fi-
Jar cuales han sido sus principales tendencips, y en general, podemos
deoir que el crecimiento de los vifledos, no ha seguldo un ritmo con-
stante, sino que hua estado supeditado s grandes deae@uilibrios econd-
aicos, provocados muchas veces por ls falte de método en el desarro-
11lo de los cultivos.-

La provincia de Mendoza, merced a sus excepcionales condicig
nes naturales y a la llegade del ferrocarril, vié crecsr sus vifledos
an forma sorprendente; de 4,700 Hes. que tenfa en 1887, lleud e te-
ner 19.694 en 1900; 71.649 en 1920; 98.439 y 100.619 en los affos 1930
y 1935 reapectivamente.-

En el cuedro Ne 3, gue insertamos = continuacidn, se pusde
apreciar le marchae sscendente de la vitiviniculturas mendocina desde
los alos 1887 a 1920.-
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ARGA PLANTADA CON VID 23 MINBOZA

Afios Has. Afioa Has. Afios Has,
1887 47220 | 1898 | 17.803 | 1909 | 38.722
1838 5.572 || 1899 | 18.428 | 1910 | 44.722
1889 6,393 | 1900 | 19.634 | 1911 | 53.55
1890 6.394 | 1901 | 21.313 | 1912 | 53.764
1891 7.861 | 1902 | 21.390 | 1913 | 54.063
1892 9.348 | 1903 | 22,526 | 1914 | 55.344
1893 10,560 || 1904 | 22.875 | 1915 | 56.913
1894 12,310 | 1905 | 23.56L | 1916 | 59.605
1895 13.489 | 1906 | 24,989 | 1917 | 68.554
1896 14.806 | 1907 | 26,086 | 1918 | 69.360
1897 16,328 || 1908 | 31.722 | 1919 | 70,584

fecha, drea plantada.-

Nota: Hasta 1916 inclusive 4drea en produccién y desde ésa

Fuente; Tuatituto Técnico de Investigeciones y Crientacidn

uconbmicae de la Produccidn - Provincia de lLendoze.-
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In le Provincla de San Juan se intensifice la plantacién de
vifiedos entre los aflos 1915 a 1923, época en que Mendoza soportaba
las consecuencias de una crisis vitivinfcola que la obligaron a adop-
tar diversas medidaes para impedir, entre otram cosas, una perjudiocial
baja de precios.- La financiscidn de tnles medidas se llevé a cabo
medisnte el sumento de los impuestonm y la creacién de contribuciones
a la Cooperativa Vitivinfcola, 1o que colocéd a San Juan en ls venta-
Josa condicibn de estar libre de eass cargas, circunstancia que, des-
de luego, propendid s la aludida intensificacién. ks asf{ que la super
ficie totel de los viiledos sanjuaninos en 1923, alcanzaba = 14.676
hectéreas,—
¥l aumento continué en forms progresiva, para detenerse re-
cién en los dltimos aiios, en que llegd a contar con 27.665 las. en
1330 y 29.177 en 1935.~ :

.08 vifiedos de Rio Negro y Heuguén en cambio, han adquirido
verdadera importancia recién en los dltimos aflos, favorecidos por las
obras de riego, las ventajas scordadas por el régimen impositivo, ¥y
el plan de emergsncia puesto en préctica en Cuyo a principios de 1930
por las Socisdades Vitiwminf{colas de Mendoza y San Juan.- 3n efecto,
las 1.273 Has, con que contaban en 1920, aumentaron a 2.284 en 1925,
Yy a 6.172 y 8.456 en los aflos 1930 y 1935 respectivamente.-

%n cuanto & los cultivos de vid exlstentes en las demds re-
giones del pails, es evidente gque su crecimiento ha sido de amucho me
nor intensidad que en las zones ya anmligadas, y que, probablements,
hubiera sido menor adn, de no heber mediado el sumento de impuestos
verificado en las provincias de Cuyo y la creacién de gravdmenes al
consumo en las deuds provincias, con tasas protectoras de la indus-
tria local en algunos casos, medidas que llegaron a convertdrse en
verduderas barrerss aduaneras, y que fueron derogadas por la Tey
N012.,139 de "Unificacidén de Impuestos”, perc que, no ovstante, redu-
Jeron la competencia de los vinos cuyanos a términos muy precarios,-

tn el cuadro We 5, puede obmervarse el dres plantads con vid
en la uepiblica Argentina desde el afic 1920 al 1940, y apreciarse su
crecimiento en las distintas zonas productoras.-~ uate migmo desarro-
1llo, se demuestra grdficumente en el cuadro N°¢ 2, en el que e consig-

nan les carvas correapondientes al total del pafs, m lasProvinciss de

Mendoza y san Juan y Gobernaciones de Rfo Negro y Weuquén.-



AREA PLANTADA CON VID EX La SEPUBLICA ARGENTINA, DESDE EL ATC 1920 A4 1940

irea al a y Rig XBgro| - h Buenos Ctras
_}é__m Mendoza | 3an Jusn _~Heu"q’—£—uén La Rioja| dJujuy Galta .________m Cérdoba. __‘-m IOTAL
1920 71.649 12.256 1.273 1.416 210 B35 1.014 997 1.561 91,241
1921 72.546 13.028 1.410 1.458 230 850 1.093 1.076 1.586 93.277
1922 73.085 13.779 1.534 1.472 240 851 1.114 1.093 1.611 34.779
1923 73.098 14.676 1.674 1.490 253 858 1.142 1.114 1.646 95,951
1924 75.983 16.344 1.807 1.571 264 862 1.242 1.151 1.679 100.853
1925 78.871 18,615 2.784 1.570 303 880 1.311 1.196 1.766 106,736
1926 85,240 21.136 2.703 1.622 419 894 1.408 1.253 1.845 113.820
1927 85.998 22.992 3.305 1.712 507 904 1.463 1.279 1.898 120.058
1928 92.110 25.628 4,320 1.801 693 922 1.550 1.344 2.028 130.296
1929 95438 26.732 5.266 1.872 797 937 1.603 1.457 2.131 136.233
1930 98.439 27.66% 6.172 2,002 908 1.010 1.715 1.607 2.273 141.791
1931 39,288 28.116 6.800 2.060 937 1.054 1.829 1.671 2.764 144.519
1932 99.979 28,695 7.558 2.117 958 1.078 1.941 1.792 2.571 146.689
1933 | 100.445 28.930 8.106 2.151 996 1.131 2.029 1.994 2.707 148,499
1934 | 100.619 29.175 8.456 2.184 | 1.055 1.158 2.149 2.156 2.863 149,815
1935 | 100.619 29.175 8.456 2.184 | 1.05% 1.158 2.149 2.156 2.863 149,815
13936 | 100.619 29.175 8.456 2.184 | 1.05% 1.158 2.149 2.156 2.863 143.815
1937 85.266 27.706 8.050 2.182 973 1.155 2.140 2.156 2.823 131.951
1938 83.60% 26,945 7.950 2.182 866 1.15% 2.140 2.156 2.796 129.795
19139 83,605 | 26.945 7,950 2.182 866 1.155% 2.140 2.156 2.796 129,795
1540 | 83.605 | 26.945 | 7.950 | ~.182 | 866 | 1.155 | 2.140 | 2.156 | 2.796 | 129.795

HOTA: Cantidades en flectireas.—

FUENTE: Junta Reguladora de Vinoe - Instituto Téen. de Invest. y Orient.

Zeonémice de ls Produccidn.-
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De un simple andlisias de las cifras del cuadro Ne 5, surge
en evidencia el constante aumento del 4drea cultivada, asumento gues se
verifice proporcionslmente en todes las zonas vitfcolas del pafa.-
¥8 usf que las 91.,24)1 Hectdreas de vid existentes en 1920, alcenzan
a 149,815 en 1934, cantidad que ae mantiene ain variantes a través de
los afios 1935 y 1936, como 16gica consecuencis, por une parte, de la
dieposicibn que determine el Art.6° de ls Ley 12,137, que fija a toda
naueva plentacién de vid vinffera un gravédmen de min 1.000,- por Hesc-
térea, y por otra, a la gran crisis vitivinfcola reinante en aquella
época .~

mrante los afios 1935 y 1936, les plantaciones se maniienen,
pues, sin varisntes.- Zn el aflo 1937, en caanbio, el drea cultivadam
sufre un brusco descenso de 17.664 Hectdreas en el total del pais,
correspondiente a la extirpacidén de vifedos dispuests por la Junta
Heguladora de Vinos, en ejercicio de las disposiciones establecidas
por las Leyes Necionales N©12,137 y 12.355.~

! “n el miio 1938, se vuelven & erradicar vides en una superfi-

cie de 2.1%6 Hectdreas, cantidad que agregada a las 17.664 Hectdreas
extirpadas en el aflo anterior, totalizan 20,020 Hectdress, Durante
los afios 1939 y 1940, no se producen alternetives en el drea cultive-
daem

£1 cusdro No 6 permite aprecisr los vifledos errasdiecados por
la Junta Regulsdora de Vinos en las distintas zonas viti{feras del
pafs, durante los atlea 1937 y 1938, medida eats que se tomd como uno
de los medios conduncenter 2 pliviar a la industric del exceso de pro-
doceidn que pesabs sobre la misma, haciendo cada vez nds diffcil la
colocacidn del producto elaborado; en el mismo cuadro, se puede obser-
var ademds, le existencis de viflas en las distintas zonas antes de la
erradicacidn 0 ses en el %o 1936 y despuds de la misma, en el afo 1940,

No creemos gue la medide asdoptada por la Juntea Héguladora sl
efectuar la extirpacidn de los vi‘ledos, hayn sido le més scertads, a
pesar de hLaber sido tomada en uns situacidn de emergencia; amdemds de
implicar uns inexpliocable destruccién de riquezas, temperamente este
reliido con los mas elemantzles principios de la economfs, ha sido cone
traproducente en lo gque a la necesidad misme del producto se refiere,
y sus efectos pueden aprecisrse cabalmente en los =zailos actuales, en
que se pone de uwanifieste una marcads escasez de produceidn, con rela-

eidn 8 las necesidades del CcoOngwad.—



ERRADICACION DE YINEDOS BN LA REPUBLICA ARGRNTINA

LEYES Nos. 12.137 v 12.355 KACIOK.

1

mooipe | B | mowm | smsoesesr | s
1o0¥a3 Superfic. 4 5u?erf. £ superfic. % Superfic, % 8 a/ | Superfic. %
Has. ' ias, Has. Has. 1936 Haa.
KendozZBececsesesas | 100.619,1 | 67,2 4.315,0| 66,4 | 12.698,6 23,9 | 17.013,6 85,0 16,9 | 83.605,5 54.;T
S8n JuBNecsesssen 20.175,4 | 19,5 1.663,5| 25,6 566,75 4,2 2.230,0 11,2 746 | 26.945,4 20,8
R.gegro ¥ Reuquén 8.456,0 | 5,6 394,6| 6,1 112,2 0,8 505,8 2,5 6,1 | 7.950,2 6,1
Buenos AlreS.e... 2.149,3 | 1,4 9,6 0,1 _— - 9,0| o0,1| 0,4| 2.140,3 1,6
COP3ODLUsssancanses 2.155%,7 1,5 —— - — - —— —-— - 2.15%,7 1,7
Le R10J8eccsvencas 2.183,7 | 1,5 1,8 — — -— 1,8 -— - 2.181,9 1,7
S8ltBecsveccncece 1.158,3 0,8 3,2 - ———— — 3,2 — 0,3 1.155,1 0,9
JUulBYecosssecscns 1.055,4 0,7 43,7 0,7 145,7 1,1 189,4 0,9 | 17,9 866,0 0,7
Entre RI0BSe.ceses 916,4 | 0,6 67,2] 1,1 — -— 67,21 0,3 7,3 849,2 0,7
CetBmarcBesensacs 862,1| 0,6 ——— - — - — -— —-— 862,1 0,7
0tTE8 ZONBBeceoas 1.083,4 | 0,6 —— -— ——— - — — — 1.083,4 0,7
TOT AL 149.814,8 EO0,0 6.498,0/1006,0 | 13.522,0 | 100,0 | 20.020,0 | 100,0 13,4 | 129.794,8 | 100,0

Fuente: Junta Reguledora de Vinos -

setualizacidn Censo de Videdos Aflo 1936.-
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Los resaltados genermies del Censo de Vifiedos reamlizado en
el mfo 1936, comprueban gue en dicho afio el dres total plmntads con
vida en la Repdblica se elevaba a 149,814,8 lectéreas, distribufdas
en 27.197 vifiedos.- Lzta superficie situsba la Argentina en el nove-
ne lugar dentro del conjunto mundial de las naciones , segin pueide

npreciarse en el detalle inserto a continuacidn:

1o -« Francifes.oee 1.505.000 Has.
29 = Eapail@esscescs 1.382.000 ¢

3¢ w Italifieasens 953.000 -
49 — Argelis..e... 399.000 *
50 w POXtUEBlecsss 350,000
6% = Rumanf8....e. 319,000 *
T2 = UsReB34Senrvusan 252,000
80 = Hungr{Beceece 214,000 v
99 = Argentina.... 150,000 *»
100 - Grecifecscess 150,000 "
1190 ~ Mulgarigecess 110,000
12° = ChilGsseecese 56,000 ¢

Fusnte: Junta Keguladora de Vinos.-

En el cuadro N° 7, pusde obgervarse la distriducidn por pro-
vinciaa y territorios de 1ss 149.814,8 Hectdreas de viZjedos, compren=
dides en las 27,197 propiededes existentes en la Repdblica en el aflo
1936; poco después esta distribucién ha variado, como consecuencis de
la extirpacifn llevads a ¢abo por la Junta.-

£l vifledo nacional se encuentrz distribufdo entre un mimero )
considernble de pequeilas propiedades, en contraste con la magnitud de
las grandes RBodegas, gue aparantemente suponen la existencia del la-
tifundio vit{cola.-’

Zste dato merece destacarse, por cuanto destruye categbrica-
mente la difundide opinidén de que lea viiias pertenecen & las grandes
empresas vitfcolas, cuando en realidad ninguna de las grrndes Hodegas®
posee lo suficiente pera abastecer las necesidades de su propio expen=-
410~

¥endoza, San Jumsn y Rio Negro, posefmn en conjunto el 92,2 7%

del totsl generaml referido; si a este total se le suma el 4rea plantaw-
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das en laes provincias de Ta kioJa, Caiamarca, Salta y Jujuy, resulta
que el 95,8 % del total general del pafs pertenece a las provincias
andinas y Governscidn de Kio Negro y desde luego, a las wzonas irriga-
das de sus respectives Jurisdicciones.-

El desplazamiento de los vifiedos a tan considerable distan-
cia de los mercados consumidores, obedece a lan influencis del medio
climdtico, resultados econduicos del cultivo y 8 la mejor celidnd de
la producecidn., En efecto, el mayor rendimiento y el superior tipo de
vifias, depende de varios factéres: clina, suelo, regadfo y buenn va-
riedad de cepas, y principelmente la influencisz del factor climético
es f{ndice prepondersnte de que las principales zonas vit{colus argen-
tinas se encuentren alejades de los mercados de consumo, contrariando

las ventajas de la ublicacidn vecingl .~

CANTIVAD i VIanuOS ¥ SUb.adPlUlr pOR RaGIONLS

VINHDOS SUPERFICIZ Sug.

REGIONHS —— P % med,
Cantidad 8/ total Hectireas s/ total Has.

Mendoza.g..... 10,962 40,3 100.619,1 67,2 Gy2
S3an JusifNeessss 5«47 20’1 29'175'4 19,5 5’3
10 Hegroesess 2,012 7,4 8.278,8 55 | 4,1
Suenos Alres.. 1.366 5,0 2.149,3 1,4 | 1,6
CErdoba.esesss 1.7%4 6'5 2.155,7 1,5 1,2
I 140JBececee 2,027 7,5 2018317 1,5 ‘1,1
E1:V 8 1: T 706 2,6 1.158.3 0'8 1’6
JRJUYeeevsnres 313 1,1 1.055,4 0,7 3,4
intre 1fos.... 452 1,7 916,4 0,6 | 2,0
Catanarcheeees 697 2.6 862'1 0'6 1,2
Santa ?él.i". 1.015% 3,7 74835 0,5 0'7
(igo.del sstero 107 0,4 165,4 0,1 | 1,5
Corrientesesse 10% 0,4 53,2 - 0,5
YUTTTEY. §, PRRPUIN 52 0,2 40,6 - 0,8
Xiglonesiesese 7 - 23'3 bt 3’3
80 LidBeesens 35 0,1 52,4 - 1,5
ReuguéNeeeasae 116 0,4 177,2 0,1 1,5
TOTALES 27.197 100,0 149.814,8 100,0 55

Fuentes Junta heguludora de Vinos ~ Cenaso de Vifledos Afio 1936



CAPITULOG IV

ESTADO ACTUAL DE TA INDUSTRIA VITIVINICOLA ARGENTINA

Habiendo analizado ya &l desarrollc de la industrias vitivi-
nfcola en nuestro pufs desde el asdo 1900 hasta nuestros dfas, nos abo
caremos al estudio de la vitivinicultura en la actualidad hajo la fap
técnico~adninistrativa, para obtener una idea cabel de la preponderan
te inportancia de esta industria en la economfa de la Repdblica.-

Es asf como entraremos en materia con <a mnalisis de las dig
tintas variedsdes ds explotacidn, para seguly con los diversos tipoa
de uvas, y los aistemas de explotacidn, conducecidn y administracién

de los vifiedog.-

Variedades de ixplotacién de los Vifedos Argentinog:

Hasta la realizaocidn del censo de vifledos por la Junts Regu-
ladora de vinos en el afio 1936, los datos sobre la distribuciédn de
las variedades en las distintas zonas vitfcoles argentines, ersn con-
fusos e imprecisos; por intermedio del censo sludido, se logrd eata~
blecer lss clases de vides en explotuciédn y su distribucidn en las
digtintas regiones.-

lua explotzciones de vid, persiguen dos finelidedes econfmi-
cas distintas: la vinificacidn y la vents de uvu como fruta, ya sea
en el mercado interno o la destinada a la explotecifn.-

Ho debemos emperoc olvidarnos de las uvesg sin semilla, desti-
nadas & la produccifa de pasas, lo yue puede llegar & ger entre noso-
tros un rengldn de incuestionable interds, pero en los resultedos del
censo ge puede advertir la casi absolutaz musencie de variedades sin
semnills, especisles psra pasas, siendo este un aspecto evidentemente
rezagado en la produceidn vitfcola nacionsl, El censo registrs el cule
tivo de 40,8 Hectdreas de vides tipicas pars p#aas, claro estd gue
fste es un dato corrspondiente al afo 1936, pero es una cantidad in-
significante pars satisfacer la creciente necesidad del mercado inter-
no, mbasteciéndose este rubro con producto de le importacién; a tal
efecto, deseo destacar que si entre nosotros s» propendiera «l aumento
de la produccién de lus variedades destinndas a pascs, no- solamente
ae lleger! a abastecer el consuwo interno, sino gue su produceiébn se~
rin suficlente para exportar z otros pufses, pudiendo llegar a ser
una verdadera fusnte de rijueze nacional.-

En gensral, se clasifican como tipicas para pasa, exclusiva-
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mente A las variedades desprovistas de semillsm, debiéndose aclarar
que la generalidad de las vaoriedades de mesa y en particular el moa-
catel blanco, son excelentes paseras, a la vez gue es considerable
la proporcidén de esa produccidn gue se destina pars pasus en nuestro
prige~ .

lLa vinificacién, absorbe la casi totalidad de la produccién,
con ls circunstancia de gue todas las variedades de mesa, ilnclusive
las tfpicas de fantasfa, se destinan s la elaboracidn, cuendo no se
les encuenira mejor mercado cnmo fruta.-

Ta delimitscidn entre las variedades de vino y mesa, ofrece
muy serias dificultades, debido a que unms y otras son indistintamen-
te vinificables; nuestra legislucidn, sin exzbargo, la establece en
principio en el Art.6° de 1s Ley 12.137, creando un gravinen de emner-
gencia s toda nueva pluntacidn de vid viaffern, es decir a todas las
variedades que se explotan con destino & la vinificacifn. De atener-
nos a8 la clasificacidn botanicay lus dnicas excepciones, comprenderiar
a las vides americanss, 81 grupo de origen amidtico no clasificado y
a las no recomendables como productoras directas.-

Variedades Tipicas de Vinos: Al ocuparncs de estas veriedades, las

mag importantes entre nosotros, debemos recordar que sl mejor vino se
obtiene de la mejor uve. L1 desarrollo de la méxims calidad de la uva
es privilegio de muy pocas regiones en la tierrs, -jue gozan de clima
¥y suelo excepcionalmente propicio pare el cultivo de la vid - %n nuesd
tro pafs, tenemos zonas en las provinciass andinas gue son sunamente
aptas pars el cultivo de las variedndes mos dellicadas y mejorss -~ s
tanbidn necessrio, para obtener resultados favorables en mpateria vitf-
cols, que la variedad explotada responda a las caracterfsticas egroe
clindticas de lu zone.-

Las mejores uvas se producen en climas templados, convenien-
temente secos y mds bien luminosos, con veranos sin sensibles varian-
tes en la temperaturs, ni grondes calores; en los climas frios, la
produccidn de azdcnr en la uva es insuficiente y su scidez excesive,
1o gue redunda en la buens caliderd del vino; en los climas templaidos
y secos, caracterf{sticos de nuestrus principnles zonss vitfcoles, las
plantas elavoren centidudes de azdcares extruordinasrisnmente sivundentes
y ls aciedez en estos cesos, spuele descender al l{mites impropios, ps-

ra la arconfa quimica del vino.-
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Con 'respecte a la composicidn del vifledo argentino, se nota
en 1ls actualidad un mercado predominio de las variedades introducidas
de ¥rancla, y de la seculsar criolla Cuyana., Las vides de orfgen ita-
liano y espafliol, ge encuentran mucho mencs difundidas.-

Je la coleccidnlimportada de Francia, se destaca el selecto
grupo de las vides gue dieron y conservan el renoabre de los grandes
vinos de Burdeos y Jorgogna, representedas por las variedudes "Camber-
‘net", “Nerlot", "Verdotijt%albek", "Semilldn", "Seuvignon®, y los fa-
mosoas "Pinot", blanco, gris y negro.-

Entre las variedesdes tintas con meyores méritos de esie gru~
po, figura en primer término ls "Cabernet", sduptada con feliz éxito
er las mejores zonas de la Provincia de Meadoza, obteniéndose de la
misma,vinog tintos de gran clase, y se destina a la elaborecida de
tipos finos; desgracladumente, estu magnifica variedad de vinf{fers, se
encuentra difundide en proporcionss demasiado Infimas, como para influ.
ir en las curacter{sticas de los vinos corrientes. Su cultivo reduci-
do, se debe m su escaso y caprichoso rendimiento, adends de ser muy
propensa y sensible al staque de las enfermedendes mas propagades en
los vifiedos argeniinos.- ‘

El "Merlot®, al igusl que el Cabernet, estf iguulmente dota-
do de notables aptitudes para producir vinos tintos de alta calidad,
pero tempoco se le explota en cantideades aprecisbles en nusstro pafs.-

%1 “Malbek", ha sido sin duda entre las variedades tintas
francesas, la preferide en nuestro pafs, especialmente en la regién
de Yendozs, sleccidn reeliszads con indudable acierto, porque este no-
ble cepaje, de muy buenas aptitudes viniferus, y de exeelente rinde,
he carscterizado el mejor de los vinos tintos corrientes de la produc-
cidn necional y el de mayor consumo,-

El "Verdotm, merece tmmbién perticular mencidn, encoatrfndose
considerablemente difundido en Kendozas, San Juan y Rleo Negro. Este ce~-
paje, conjuntamente con el Malbek, mon los mus npreciados para ls ela-
boracidn del tipo comun francés jque acredita la produccibe mendocinsj
esta varieded demuestra una gran adeptacidn unuestro suelo, 2 la vez
gue produce abundantemente; de la mismu, se obtienen vinos excelentes
y muy aptos pare sflejar. tn mezecle con el Yalbek mejoras apreciablemen-

te el tipo y oxlidad de le ltima.~
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De las variedades blancas de origen francds, adaptadas con
mayor ventajas a nuestro sueclo, se destacan la "Senillén' ¥ la "Sauvi-
gnon', con cuyos frutos se elsboran los famogos vinos "Sauternes' en
Francia; se laes explotu con éxito en Yendoza, Hio Yegro y Ssn Juanj
de sus frutos se obtienen exquisitos y nuy finos vinos blancos, orgu-
1lo de la produccién nacional, y los mds apreciados de su categorfa,
in las tres zonas mencionadas, se denuestra preferencia por el Semi-
116n, pero en muchos czs0s es mezclado con el Souvignon de caracterfs-
ticas muy semejantes.-

Ambos cepajes, se comportan en condiciones satisfactorias en
nuestras principales zonas vitfcolus, sunque solamente alcanzan cusli-
dndes excelentes en lag reglones mus temperantes y en las tlerrus de
mejores aptitudes.-

ILas variedudes referidus, forman, podrinsos decir, el grupo
mas selecto de la produceibn vit{cola n;cional. il Melbek y el Verdot
se destinsn a le elaborucién de vinos tintos conunes, el Calernet y
el Yerlot g la elaboracién de vinos tintos finos, y el Semilldn conjun
tamente con el Souvignon, a lu elaborscidn de vinos blancos de clase,-

Lus afamedas variedades Yinot(negro, blanco y gris), utiliza-
dns pars la elaborucidn de vinos finos, claretes y blancos, de exqui-
sito bouquet y delicada finura, destinsdos también para la elasboracidn
del Champugne, que ta&nto incremento estd tomundo en la actuslidud en
puestro pafs, se cultivan con éxito en anueatro suelo, y se producen
en condiclones muy ponderables en nuestrzs zonss mes aptas pura su cul
tive, aungue en proporciones zay reducidas, debido principelmente a
sus irregulzes reandimientos y por traterse de uves que, a cause de la
egtructuras apifiada de sus rocimos y a la poce conalstencis de sus gra-
nos, eatén expuestas 8 serios sccidentes por las accidn climfticas y
microvigdmices diversus,-

Los Pinots, con el “erlot y el Cabernet y algunass otras va-
riedades de aptitudes enoldgicss simileres, se explotan con miras ex-
clusivae a la elabormcidn de vinos finos, cémo ¥o 1o hemos expuesto
enteriormente, especiulided que por ahora se encuentrs limitade a lss
necesidudes de un reducido consumeo. Es indudable, sin embargo, que es-
tes uvas, empleadas en proporciones razonables en la elaborscién de
los tipos de consumo corriente, me jorarfa notablemente su calidad,
por lo que no tiene justificacibn su menguada difusién en el vifiedo

ergentino.—-
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frocedente de Italim, se han introducido numercsas varieds=-
des de valores vinfferocs ponderables, pudiédndose citar entre otras,
la "XNebbiolo", "Freisa", "Grignolino", "3alsamina", "Raboaso", satc.

La "Eonasrda® y "D'Asty", designodas en nuestro pafs con el nombre co-
min de”3arbera”, son las més cultivedas entre nosotros de las varie-
dades italienas, en razdn de sus altos rendimientos y de su buena a-
daptacidn & nuestro clima; se lme cultivs con bastante preferencia en
kendoza, y de sus frutos se obtienen especieles vinos tintos.-

1l "Keisling", cepaje buss de los fumosos vinos del Rhin, se
adapts y produce convenientemente en los buenos suelos de Mendozm,

San Juan y Rio Negro, e integra con el Semillédn, Souvignon, y Pinot
blanco, les variedades blancas con mfc méritos enolbgicos de las exe
plotadas en el nafs.- ¢

De las variedsdes procedentes de Lspaia, merece sefialarse esg-
pecizlmente la "Pedro Timenez', por su extreordinarioc rendimiento y
fécil adaptacidn s las tierrss salinas; su propagaciéa ha adquirido
graan importnneia, y de lao misns ge obtienen vinos blancos de gran sal-
coholicidad y de nuy buen paladar,-

Las veriedades de las. que nos hemos ocuprdo precedentemente,
gon las masg difundidas e importantes de origen europeo, introducidas
en nuestro pafs, pero no debemos olvidarnos de lus vides denominadas
“Criollas”, cuys explotscién entre nosotros se remonta, como yu hemos
visto, al miglo XVI, se introdujeron de Chile, de donde = Bu vez se
importaron del Perd; con ellas se elaborsron nuestros primeros vinos
y se les cultivebs en la forme denominade "Cepajes de cahezg’.-

Las variedsdes 8riollas, presentun carecteristicas muy seme~
juntes, se confunden con el nombre de "Criolls chica" o de vino, por
lo menos dos variedades afines; los frutos de estas viriedades presen-
ten diferencia en su color.-

2“1 cultivo de estos cepajes en !lendoze y San Jusa, les ha de~
finido caracterf{sticzs fntimscente regionnles,despuds de la evolucidn
que,poco m's o menos, sufren t:das las vueriedsdes haet: adaptarse a
las coadiciones del medio en que se desarrollan.-—

Ye sus frutos, se obtienen muy buenos vinos tipicos, de pala-
dar y aroma particular, siendo nosible posible imitar con éxito las
cualidndes de los famoaos "Carlones" espsfioleg.-

“h la Provincis de San Juan, las variedades Criollas, suman
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en conjunto casi el 50% del totel de vifias existentes en su suslo,
elabordndome con sus frutos el principal tipo regional.-

kn la Provincia de Mendozs, la superficie cultiveada con vie
des "criollas”,en el momento de l= realizecidn del censo, alcanzaba
sl 9,6~ del total de la Provincia.-

Eatas variedades han sufrido un cierto desprestigio can re-
lacidn s lus veriedades europems, lo que es debido, puede decirse,
& dos causas principales: en primer término a las deficientes aptitu-
des de los suelos a que se les destine, ddndosele generalmente la
prioridaed en los mejores terrenos, a las variedades europeas, y en
segundo término, 2 ls Impropis aplicsciédn de su elaboracibn, cortdn-
dola con otras clases de vino, con lo cual no solo pierde su tipo ca-
racter{stioco, sino que perjudica el tipo de mezcla, en proporcidn
cuaslquiera gque esta se efectie,-

Variedades de Hesa:

A pesar de la progresiva importancia que ha venido adquirien
do en estos dltimos afios el consumo interné y 1s exportacién de estas
uvas, egtimuleda con eficaces medidas oficiales de fomento, su produg
cién excede los requerimientos del mercado, méxime en estos momentos, .
en gue el cierre de los mercados internicioneles agrava aun uds este
degequilibrio,-

I8 explotacién de este renglén, adecds de considerar la cor-
recta sleccidn de las veriedades que satiafagan las necesidades de su
mercedo, debe consultar iguslmente la diversidad de la produccién,
porque es indudable gue en el éxito de la misma influiréd el mayor
tienpo que puedm ofrecerse al piblico uva frescas en grado de madurez
conveniente, y que no hays sido conservada demaslado tiempo en frigo-
rificos.-

Bajo este punto de vista, no es metSdico el cultivo de las
variedades de mess en nuestro pafs.- Ni el mercado interno se ve abag
tecido en el termino que serfa poaiblg ai 8e llegusen a slternar los
cultivos con variedades de madurez sscalonada, ni ls ava fgue se expen
de al consumo redne siemprs lrs condiciones de madurez apetecibles y
consistentes,-

21 excedente de la produccidn de estus uvas con relacién a
las necesidades de su consumo, se destina por lo tanto a la vinifica-

cibdn, obtenidndose vinos de tipo y calidad inferiores, lo gue da lu-
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gar a que se les dé salide cortado con los vinos comunes, los que u
su vez desmerecen con la mezcla.-

La éircunstancia de que el fruto de la vid, cualgquiera sen
su variedad, es comestible y a la vez vinificable, no debe ser razén
suficiente pares considerar improcedente su delimitsciédn técnica indus-
trial.-

De estar legalmente delimitadas las variedades de vino y mese
g los efectoa del destino de sus respectivas producciones, se obten-
drian grandes beneficios: las elaborsciones contarfan con materias
primas de aptitudes mas adecuadas para producir tipos y calidades mda
saotisfactorios, y el cultivo de las uvas de mean, por su parte, se li-
aitar{s a las variedades mas selectas y con mayores perspectivas en
los mercados consumidores, eviténdose de esta forma la eleccidn capri-
chosr de cepajes neutros, que perjudican la estructurs del videdo ar~
gentino.-

zsta politica, tan necesaria al perfeccionamiento de la in-
dustria vitivinfcola de nuestro pafs, la mlienta en principio el espf-
rite del Art. 6° de ls Ley Nacional N°12,137, primera orientacidn de
nuestrs legislacién,conducente a fijar 1ls delimitacién legal entre la
vitivianicultura y la viticultura.-

#l cultivo de lms uvas de mesa en nuestro pefs, estd radica-
d0 en su casi totalidad en las Provincias de Yendoga y Ssn Juan.- Se
explotan con estos fines, un nimero consideranble de veriedades clési-
cas, entre las que podemos citar la Moscutel $anjuanina, Cerezr, Fer~
ral,etc, y %8 ha llegado a obtener también unn intereasnte coleceidn
de vides de "Alta Fantusfia", entre las q.e podemos enumerar las si-
guientes: Ohanez, Lattuario, Meravilla de :4laga, Alhponse Ilavallée,
imperor, pPslomino y numerosas mds. el grupo de les primerss, loé nom-
tables Moscutel (blanco y rosado), acreditan méritos insuperables por
lag ceracterfstices insupersbles de su sabor y aroma.-
variedades de hlta Fantssia:

1.8 explotzcibn de estos cepajes en nuestro pufs, no obsteante
ser reletivamente reciente, ha llegado a aleanzer mpreciable difusidn,

Jel grupo de las fentesfms, se destacan en nuestro pais,por
su belleza y excelentes aptitudes viajeras, la Almerfa, Angelino, lat-
tuario y otras diversus variedades.-

La imponderable hermosura de lus uvas de fantasfa, con sua
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colores de variados matices, magnffice estructura y tamsile de los xra-
nos y racimos, contrustan con gl sabor y aroms insustsncial de que
adolecen en su genernlidad.-

No han llegado a alcanzgar en el mercado interno la acoglda
gue se les dispensa u los exquisitos moscateles y otras variedades de
mesa gue brinde la produccidn nacional, pero en el orden internacio-
nal las variedades de mesa presentan en general muy poea resistencila
& lop viajes largos, por cuye rezéac es solo posible la exportacién
pera las uvas de fantas{a, dotadas de meyor resistencia, y el cultivo
egpecislizado, generalmente se obgerva entre nosoiros, en las explota-
ciones deatinadas al comerclo exterior.-

Sistemas de xplotacidn de los Videdos:

=1 cultiveo de los vifiedos es permanente durante diez meses
&l ado y exige constmnte actividad y conpeimientos téenicos especia-—
les,- )

Loe riego, las sraduras, el askono de loa terrenos, los crn-
biocs de madera, reposicidn de alambres, la poda, atadura, desbrote,
snvoltura, despampanado, limpieze y conservacién de cupos, hijuelas y
desagues, regquisren en términos genersles, el trabajo permanente de
obreros agricultores.-

Para la debida atencidn de loa vifledos, existen distintos
pistenss de explotaciébn, pudiéndoselos clasificar en la siguiente fore
ma

a) Administracidn Directa por sus ueflos: ‘
¥edimnte epte sietema, ln atencibn de la viiia es encomendads a jorna-
leros o mensuales, gue son 1o6s que tienen a su cargo todos los traba-
jos concernientes al cultivo., La explotacidn por esta forma, se dono-
mina "por administrscidén", porque todos los trabajoa cultursles del
vifiedo estdn bajo le vigilancis directn de su duedlo o de su adninis-~
trador.-

Conviene sclarar que este siestemsa no se refiere exclusivamen-
te al cultivo mediunte asalariados dirigidos por su duefio, sino gue
tambidn y en gran parte, & lue vifla atendida personalmente por el pro-
pletario y sus femilinres. Este régimen impera en la pequeia propiedad
viticola y es el daico poeible desde el punio Zs vista econdmico, sien
do as{ que en las extensiones menores de diez hectdresms aproximudemen~
te, la atencidn que no es dispensade directemente por sus dueflos y fa-

milisres, ofrece muy poces perspectivas econénicas y 8 medide gie esns
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superficies se reducen, muy raramente se conffs su cuidado a terceros,
asf como son pocns lae vifias de mayor extensién atendidas directsmen—

te por sus propietarios.-

b) Adminimtracidn por medio de Contratoa:
¥l régimen de explotaciones por medio de contrrntos se ha generalizado
en las plantaciones vitfoolas, especialmente en todos aguellos vifie-
dos de mayores extensiones.-

“n el sistema de contratos, cusndo el contratista ejecuta
por su cuenta todos los trabajos y gastos que exige el cultivo, per-
cibiendo en pago una perte o porcentaje previamente estipulado de la
produccidn, el wétodo se denomina"aparcerfa”.-

is mas corriente gue el contratista perciba por sus trabajos
una anualidad o mensunlidad fija por cada hectarea trabajade, nmfds un
porcentaje de la produccidn del vifledo, siendo en estos cascs general-
=mente a cargo del propletario, el suminiastro de nnimales, herramlen-
tas, etc.; en otros cascs, es el contratista quien aporta directamen-
te los animales y demds implementos necesarios: siendo asf, el sueldo
y porcentaje del mismo es mayor yue en el caso anterior,-

En estos dos casos explicados,en gque se les entrega a 1os con
tratistas porcentujes de la produccidn, yu sean la compensacidn en uva
directamente, 0 el pago & su valor en moneds nacional de scuerdo al
precio medio de plaza que el contratisto recibe por su trabajo, varfa
con el rendimiento de la vida, interesindole por lo tanto obtener ls
nayor producciéq posible, lo que a su vez garante la buens atencifn
del viflado.-

21 régimen de la "Aparcerfa", difiere del régimen por'8ontra-
to" propiamente dicho, en las obligneiones del cuidador y en la forua
de su retrivucibn; en el Contrato, el suministro de animeles, herra-
mientas y demfs implexentos corre generalmente a cargo del propletario
=de lu vifia, y el contratista percibe por sus trzbajos, unz: cantidad
fija por hectédream y allo, la que recibe en cuotas mensuales, y COmO Tew
tribucidn extraordinaria, un pequeilo porcentaje de la produccidn, que
suele oscilar generalmente eatre un 57 y 10%, y que se entrega en la
forsme ya estipulada. Ln el ceso de la Apsrcerfs, el ‘aparcero" provee
corrientemente los medios y elemntos rejueridos para el cultivo, per-
cibiendo como retribucién de sus tareas y gastos que andelanta, un por-

=centaje convenido de la produccidn como dnice pags, el gue, por su-
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puesto es mayor gue el porcentaje que se¢ le entrega extraordinariamenw-
te al contratista.-

El poreiento de produccidn que se le fijs al contratista o al
aparcero, est4 en relacifn inversa al rendimieanto de le vifla; vale de~
oir, que es mayor cuando es megor la capacidad productiva del vifiedo;
sato s e hace tenlendo en cuenta las alternativas de los rendimientos
en unos y otros ocultivos, pues existen viflas que, teniendo una produc-
cidn elevada, permiten sl trabajador percibir aun valor eguivalente con
un menor porcentaje,del que trabaja un vifiedo de menor produccidén, que
otorga al contratista o aparcero un porgéngaje mayor.-

sn las provincias de hendozs y San Juan, impers el ré;imen
del "Contrato”, a inversa de las otras zonus vit{colas, y puede afir-
narse gque mediante este sisteme, me he resuelto un verdaderc problenms
social, con une amplitud poco comun a otras explotuciones wgricolas,
como bien lo demuestra el crecido nfrero de personas que han llegando
s formar unu pequeida fortuna trabajando como contratistas.-

“n el momento de la reulizacidn del Censo de Vitedos (Afio
1936), la explotmcién por edministracidn, ys ses directemente por sus
dueiios y familiares o mediante asslarindos, regfa en 18.500 viHedos,

o sem, en el 68,3 # del total de vifiedos de la Repdblicm, pero sélo
abarcaba 56,300 hectdéreas, el 37,64 del total general explotado con
viilag,~

Con la explotacidn medimnte contratos, ocurris an fenbmeno
completarente inverso &l sisteus anterior; en sflo 5.200 videdos regfa
el sistema de contratos, cantidad esta jque representabe el 19,1%del
total respectivo, alcanzando en cazmvio unm superficie de 32,200 hectd-
reas, cantidasd que represents el 54,9% de la superficie total cultive-
da con viflas em 1936 en nueatro pafs.-

kn el cumdro que se detalln a continuacién, se especifican
los porcientos de viflaz y superficies correspondientes a cads uno de
los sistenss de explotucidn qﬁa se empleaban en nuest o pafs en el mo-
mento de ls reslizacidén del Censo.-

i1 cuadro de referencia, estrnctado del Censo de Vifledos, as,
podemog decir, amproximadamente el panorama que se nos presentarfis en
el afto 1940, debido especialmente al poco tierpo transourrido desde su
realizecibn, y & que los sisteuns de explotacién,gn sus programas de

trabajo, eran raramente cambindos por sus propietarios,.-
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SISTEMAS DY EXPLOTACION DE LOS VISuDOS ARGENTINOS
Viliedos Superficie
¥étodos % a/total % g/ftotal
Adm,.por suas duefios 68,3 37,6
" v Contrato 19,1 54,9
"« prriende 445 2,1
B v Aparceria 4,0 3,7
Sin indicacidn 4,1 1,7
Totales 100,0 100,0

3igtemas de Conduccidn en los Vifledos Argentinos:

Los distintos sistemas que pueden adaptarse para la conduc-

cibn de las plantas de vid, tienen gran influencis en 1ls cslidad de
las producciones y en sus rendimientos.-

kn el vifiedo argentino existe una orgunizacién pondersble
desde el punto de vista de la disposicidén y distancia en las planta-
ciones, a los efectos del asoleo y airemcidn del cultivo, que permite
el mayor sprovechamiento de los terrenos y otorge facilidades para
los trabajos culturales y de recoleccidén del fruto.-

La espaldera baja, preconizada por Guyot en Prancia, ha mere-
cido la preferencia de nuestros viticultores, y es as{ gue con su in-
troduccidn ha ido desapmreciendo paulativamente el antiguo sistema de
cepajes de csbeza, Desde su adopoidn en el pafs y con el fin de poblar
el vifledo con el mdximo posible de cepas, Be le han hecho veriadas mo-
difiéaciones, pero ain comprometer su conveniente aireascidn y ascleo.-

Ls aa{ como la pluntacidn mas densa en easte gistena de espal-~
dera, admite alrededor de 5,500 cepus por hectdren; la distancia entre
lss hidberass de vid, se aproxime a 1,70 m. mds o menos y de 0,30 a 1 m.
entre planta y planta, déndosele un promedio de 1,20 m. de alturg.-

Esta espaldera baje, se ha preferido en general para el cul-
tivo de las variedades de vino, y en cambio el sistems de espalderas
altas se utiliza parm el cultivo de slgunes variedades de mess y de
ciertes vinfferas muy vigorosss.-

“n uno y otro caso, las hilerse se orientan de Norte & Sud,
con el objeto de gue sus frutos reciban durante el dfa convenientemenw

te el sol, para obtener en est: forma, un grado mdAximo de medurez.-
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¥l terreno en estas plantuciones, se encuentra dividido en
cuarteles, de un largo sproximado de 100 metros, separados entre s{
por céllejones, por los cuales se distribuyen las acejuiss regadoras
Yy loes desaglies, a la vez que sirven paras el tréndito de los venfculos.

La distancia entre las hileras, la aliura de los viiiedos, la
densidad y orientacidn de lus plantaciones en esta forus, son iadis-
penszbles para el dessrrollo normal de las plentaciones y madurez del
frutoe-

Cada hilers se compone en la generalidsd de l0s casos, de 3
alambres, los que se distanciaen eantre si mirededor de 0,40 m.; estos
hilos son los que aseguran el cepaje y snstén de la carga.-

. La espalders, facilite ademds la perfecta realizacién de las
labores del suelo, podas, tratamientos, riegos y recoleccién de los
frutog., La poda gue se le aplica permite por su perte una racionsl dig
trivucifn de la earga, como tambiin le renovazeidn de lus partes enve-
Jecidas de las plantes, y una fﬁcil reposicidn de lns fallas.-

on esta forma, se obtiene rendimientos ampliomente satisfac=-

i, ;
Eprigs en los vifledos bieu_cultiv§§9§lﬂg sus beneficios son de induda-
Lle interés para ls generslidad de lws gonns viticolas del pafs y paras
1a totalided de las vides vinfferssg.-

Ctros de los sdwtemas de conduccidn jue han llegado m adguirir
bastante difusidn en nuestro pafs, son los parrales; el miamo se hs in.
troducido en especinal modo en la Provincle de 3un Juan, donde el por-
centaje de viflas cultivadas por este sistema, se elevs casi nl 504 de
su superficie vit{cola.~

Entre nosotros se adoptan diastintos tipos de parrales, prefi-
ridndose los mismos, en general, pags el cultivo de las variedades més
vigorosas.—~

En 3an Juan, se ha generalizado un sistena loeal de parrales
que condice con las caracterfisticas clirdtices de #sa zona y varieda-
des gue se explotan; el mismo estd dispuesto en hileras que se diatan~
cian 1,70 m. entre sf, y tendidss en direccidn de Norte a Sud; la dis-
tancia entre las plantas es varisble, pero siempre menor con respecto
a las hileras; ls red aldmbrica horizontal que cubre la superficie,
ge encuentra a une altura apenas indispensable para hacer posible el
trénsito de hombres y animales sin que los mismos alcancen los racimos,

¥n la Provincia de Yendozn, estd mas difundido el parral “"Venecimno",
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vulgarmente llamado "Pini", el gue se utiliza unicamente pars el cul-
tivo de las voriedades de vino; este sistema se caracteriza por el re-
ducido ndrero de plantas por hectdirea, leas que van disnuestss en gru-~
pos de cuatro slrededor de cade uno de los postes encargados de soate~
ner la red aldmbrice, dispuestos en filam & distanciss uniformes de 4
netros aproximadasente; en muchos capos estos postes suelen sger de ce-
mento, 10 nue si blen eleva ¢l costo de plantacidén considernblemente,
anplfan 1limitadaxente su duracidn.-

En Mendoza, a este sistema de conduccifn se le considera como
uno de los mas productivos, pero es de destacar que el mismo no se he
generalizedo grandemente, dédndose le, como ys hemos manifestedo, nayor
preferencia a la espalders bajno.-

Otro tipo de parral "Veneciano®, que difiere del anterior en
ls colocacidn y altura de los alambres, se ha adaptado en las provine-
cies de ¥endoga y San Juan,sl cultivo de variedsdes de mesa y alte

fantssfa.~

0o




CAPITULO Vv

PRIRCIPALES CARACTIRISTICAS
U TAS ZONAS PRODUCTORAS ARGENTINAS

zstudiada en el Capftulo precedente, la faz técnico-adminig-
trativa de la viticulturs,en sus caracter{stigas generasles a todo el
pafs, dedicaremos este capftulo al estudio de esas mismas caracter{s-
ticas en forma particular a cada una de loa Provincias y Territorios
Nacionales vit{colas, ampliindomo con el andlisis del estado presente
de los cultivos, estudio y adaptacibn de las tiesrras y variedades vi-
nfceolas, influencis del clime, sistemas de regadfo, ete, para destacar
en esisz forma le mayor o menor importancia que estu industria ha adqui

rido en cada una de las zonas a mnalizar.-

-PROVINTIA DE MENDOZA.~

La Provincim de YNendoza ocups un lugar destacadi{simo y el de
mayor importancis entre las zonus vitfcolss del pafg.-

108 factores que mds han contribufdo a la expanaidn de los
florecientes viviedos mendocinos, consistieron en las posibilidades y
organizacifn de su irrigascidn, a las lnmejorables caracter{sticas de
su suelo, y & les buenas cualidades de su eclima,.-

La iirrigecién, tan profuse como sistemdtica,con que cuenta
la Proviacia de ¥endoza, es factor important{simo para gue todos sus
cultivos sean irrigudos artificlalmente con sgua derivada de sus cua-~
tro grandes rios: Kendora, Tunuyfdn, Tiamente y Atuel; el agua de los
mismos se capta por diques o tomus, de donde arruncan los canales prin
cipnles e hijuelas derivadas, que son los que proveen el agua u las
cabecerns de las propiedades, de donde ae distribuye a los vifledos.-

Una inteligente Ley de Irrigacidn, fijs los derechos corres-
pondientes, siendo de notar gque la administracidn del agua 1la efectdan
los mismos regantes, guienes eligen sus autoridndes en 1lmn meteria,
glendo ls Direccidn General de Irrigacidn una reparticidn auténona,
que dirige esta importantisims rames de le rigquezs piblica de la pro-
vincia.-

La principel concentracién de los vifiedos, pertensce a la zo-
ns irrigeds por el hio Mendosza, comprendiendo ismportenks seccionaes de

los departementos de “uJdn, aipd, Godoy Cruz, Guaymallén, Las leres,
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lavaelle, y Norte de San Hartfn. 51 panorama que presents la zona de
influencia del iio Mendoza, es magnifico e imponente, carascterizdndo-
ge en general por la uniformidad y calidad de su produccidn vitivini-
cola.~

£l Rio Tunuyén, beneficie s dos importanes secciones:

a) s del Alto Tunuydn, en donde se encuentran axcelentes tierras
de 1los Departamentos de San Carlos y Tunuydn.-

b) El Bajo Tungyén, que riega los viiledos de parte de los Jeparta-
nentos del Tste Mendocino, Junin, iivadavia, San Kartin, Santa iloea y
I.a Paze-

11 xfo Miamente, riega los vifiedons restantés en el amplio De-
pertanento deASan Liafael, ubicado en la parte Sud de 12 Provincia; en
la zona de influencin de eate rio, los vifledos ofrecen grsn analogia
con los de la zona irrigada por los rios Mendozn ¥y Tunuyfn.-

¥l :ifo Atuel, riegn parte de San liafael y Gral.flvear; la vi-
tiviniculturn en eat: zons esif todaviam poco desarrollada, por tratar-
se de una de lss . tiras zonsa ?olonizadas de 1la provincla,-

£l Guelo mendocino con aus inmeJorebles crracter{sticas, es
otro factor que ha contribuido grandemente en lua gran difusién de la
vid sn su territorio.-

“n sintesis genersl, podenos decir que en esta Provincia enw
contramos custro tipos caracteristicos de suelo, B paber:

a) las regiones alto ripiosas

b) Las regliones sulinas

¢) Ias grandes llsnurzs de aluvién

d) Lss depresiones cenagosas
variantes que pasenos a detallar:

a) Las regiones alto ripiosas, presentan la sigulente estruc.
tura: cepa superficial o vegetal de eapesor variable, de constitucién
areno~urcillosa, sobre an subsuelo de arensa gruess alternada con grave
¥y rodado, encima de una capa regularmente profunds de cantos rodedos,.

La oaps vegetul, en parte alternsadu con ripio, proviene de
log materirles mas livienos llevados por 1ms corrientes y lluvias tor.
rencielen,~

las tierrus con est: conaditucidn ofrecen excelentes aptitu-
des pars todo cultivo gue permitu el climn y son verdadersmente Spti-

mas para obtener mejor calidad, un generul requieren abundunte caudaml



de ague pars mantenerlas convenientemente himedas & causa de su gran
pendiente y permeabilidad,-

b) Ias regiones ealinas, deben su composicidn a 1la acumula=
cién progresiva de sules solubles en su superficie, siendo este fenb-
meno el que determina le naturaleza sslins de su suelo.-

in estas regiones, debido a su constitucibdn, se malogran en
gran parte los cultivos, por cuya razfs ls produccién en estm clase
de suelo es invariablemente de calidad mediocre, La cepa criolla y
otras similares, igualmente rdsticas, son lag uds explotadaes en los
suelos salinos de Kendoza,-~

c) Los suelos de aluvidn estdn formados por los traaportes
de las lluviaes, vientos, y ceanizas volcdnicas; tienen unn conatitucidr
mas bien ligeramente areno-arcillosa, siendo su perfil proefundo y ri-
con en fertilizante, s csusa de luss complejidndes del aporte, usta 2o
ne abarca la cnsi totalided de le planicie occidental andina.—

d) mepresiones cenagosassy las cifnegas desecadas completan e
otro tipo de suelo explotudo en Hendoza.~ in la zona Je influencia del
fifo Nendoza, se han incorporado a la egricultura iaportantes extensio-
nes ganedss 2 las cidnagas, y estdin trasformadss en hermosos vifiedos,
chacras y huertes.-

igtas tierras deben su extraordinarias fertilidad sl abuntan-
te dz0e y humus que contienen,-

In general presentan la caps fredtics muy superficisl, incon
veniente muy serio para los cultivoa peremnes, debido & ls profundids
que alcanzan sus rafces.-

Los rendimientos de lus vifias en los suelos de orfgen cenago
#0 son en general los nds elevados de le provinecia, pero la calidad
g8 mediocre.~ .

las tierras mendocines, como se vé, pregentan diferentes ep-
titudes para ls viticultura,con repercusién en loa rendimientos y en
la calidad de la produccidn,-

Sop verdndersmente excelentes los de constitucién arenodrei-
llosa sobre subsuelo ripioso. Su fertilided depende de la profundidad
de la capa vegetal; sobre eatas tierras se encuentren los mas impor-
tantes videdos de la provincis.-

Los suelos salinos y ceansgosos son susceptibvles de correccid

con buenos desagiles., Los suelos de aluvién, bien trabajados pueden
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producir abundantemante y dan calidad satisfactoria.-

Otro fector gque he contribufdo grandemente s lu mayor difusid

de la vid en estm provincis, son las cualidsdes de au clima, que redne
las tres cuanlidades bdsicas que exige la vid para vegetar normalmente:
el cslor coaveniente, que es el fmctor de mayor influencis en el creeci.
miento vegetativo; la luminosidad satisfactoria, que influye directame
te en el acelarsmiento 4el trabajo clorofiliano, puesio gue a mayor lu.
minosidad, mayor elaborscién de substancias orgfinices y por consigulen
te, mayor produccidn de azfcar en la uva, y grado higrométrico seoo,
lo que tiene fundamentel importancia en la normalidad del proceso vege
tativo, mientras jue el exceso de numedasd favorece el desarrollo de loi
pardgitos y los numerosos criptéganas que stacan lu vid,~

La influencia del calor, puede ser neuatralizada por la falta
de luminosgidad y el exceso de humedad, de tal modo gue no bastn el fn-
dice de la temperaturs media de unz regién para considererls con apti-
tudes para el cultivo econdmico de la vid, s8i le luz y ls humedad no
son jguslmente satiafactoriasg.-

A la falte de luminosided y exceso de humedad, de debe que en
1a regidn del litoral argentins, con tenperaturas mediss casi idénticat
e las de algunes zonas vit{colus de endoza, el demrrollo vegetativo y
la madurscidn de la uvh no sean normales.-

in concreto, las zonas irrigadas del territorio mendocino, go-
zan en genernl de muy buenas aptitudes climdtices para ¢l cultive de
la vid,-

En estan provincia, sus mds importantes centros vitivinfcolas
se extienden a ambas nmdrgenes de sus grondes rios, desde el Kendoza al
4tuel, ocupando los vifledos sltitudes y latitudes muy diferentes; como
consecuencin de ello, se observan apreciables disduncims en el ritmo
de su madurez entre los viifledos existentes en el Sur y el Norte de este
provincia, debido & 1la diferencia de temperstura en las respectivas rew
glones,-

¥endoza posee las vifins mas extensas del pafs, en lo referen~
te a 1a propledad privads, pero a pesar de esta circunsiencia ls subdiw
visidn de los vifledos indicsen una marcade tendencis 1l mimifundio, a
le que contribuyen loe miltiples factores econdmicos y sociales que vie

nen determinando la masor distridbueidn de la propiedad inmobiliaria.-
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A tal efecto, podemos citar un estudio efectuado por la Jun-
ta Reguladora de Vinos en el Censo de vifledos realizado en el afio 1936
dispuesto por el Poder Ejecutivo Hacional por.Tecreto NeT73311 de fecha
20 de Diclembre de 1935; en el mismo, se especifica que las vifias ma-
yores de 29 Hectdreams, suman en Yendoza 794 propiedades, abercando en
conjunto une superficie de 51..835,3 Has.,es decir, el 51,6 % del to-
tal cultivado en la provincia, y especifica ademdas que las viflas meno-
res de 5 ias., comprenden 7.077 propiedades.-

Zn la Provincia de llendoza, el total explotado con vifias en
el afic 1940 alecanzaba s 83.605,5 Has. segidn puede apreciarse en el cuz
dro N° 9, el que nos nuestra el dres correspondiente a cada Departa-
mento en el ailo 1936, la erradicmcidn de vifiedos efectuads por la Jun-
ta Lheguladora, y la existencin de vifias en el aflo 1940, como as{ tan
bién el tanto por clento gue le corresponde en 4se aflo & cads departa-

mento gobre el totsl generel de la Provincis,.-

ZYISTENCIA DE VIJAS BN LA PROVINCIA DE MERDOZA,POR DEPARTANENTOS

PEPARTS. ixistencia ERRADICACION ‘wistencia s/
1936 ixtirp. | Compras| Total 1340  |Total

Capital.... 159,1 18,7 —— 18,7 104,4 042
Grel.alvear 1.915,8 36,6 214,4| 2438,0 1.666,8 2,0
Godoy Cruz. 1.413,5 40,0 — 40,0 1.373,5 1,6
Guaymallén, 9.403,6 251,0 705,8 956,8 8.446,8 | 10,1
Junineeesss 8.788,6 210,9 1.781,4(1.992,3 6,796,3 8,1
Las Heras,. 3.107,4 125,17 163,0| 2388,7 2.818,7 3,4
Lavalle.... 2,947,5 247,8 769,6(1.027,4 1.930,1 243
L6 PAZeveas 351,8 1,5 16,0 17,5 334,3 0,4
LaJ8nescans 10.,876,0 7245 97,2 169,7 | 10.706,3 | 12,8
Maipfee.ees | 18,793,2 515,9 289,6| 80s,5 | 17.987,7 | 2,5
iiivadavia,, 10,261,3 420,1 1.353,7|1.7173,8 8.487,5 | 10,2
Santa Rosa. 1,080,2 57,7 186,6| 241,3 838,9 | 1,0
San Carlos. 2.754,6 13,9 471,1| 48s5,0 2.269,6 | 2,7
San rafael. | 17.311,4 [1.752,2 | 4.680,4|6.432,6 | 10.878,8 | 13,0
San Hartin, 9.411,2 387,71 1.529,5[1.917,2 7.494,0 9,0
Tunuyén. . «. 1.041,0 114,5 195,1| 309,6 731,4 0,9
TApunEato. . 1.002,9 48,3 250,2| 298,5 704, 4 0,8

TOTALES | 100.619,1 |4.315,0 | 12.698,0[17.013,6 | 83.605,5 (100,0

Hota: Centidades en lectdresa
“uente: Junta LRegulsdora de Vines « Censo de Vifledos iflo 1936.~
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Segun puesde observarse, el Departamento de Yaipd ocupr el
primer puesto,con una superficie de 17.987,7 Has.,centidad esta gue
representa el 21,5# del total general explotado con vifiss en la pre-
vinciay en este depsrimmento, estfn situadas unn gran cantidad de Ho-
degas, entre las gue figuran las ads grandes e importaantes del pafa;
los vinos de saipd gozaun de gran prestigio entre los consumidores,por
gus axcelentes tipos y calidodes.-

En segundo lugar, figura el Yepariamento de San Rafsel, con
10,878,8 lns., representando el 13,04 del total de la provincis; los
vinos gque producen los vifledos de esie importante Tepartamente del
sud mendocino, son deexcelente culidad, especialmente los tipos blane
cos, gue son muy solicitados por su exsuisito paladar y aroma.-

No debemcs olvidernos del Departamentn de ILujén,que ocupa el
tercer lugar en ixportasnels, con una superficie de 10.706,3 Has,.,, o
sea el 12,85 del totnl genersl de lm provincia; los vifiedos del depsr-
tamento de Lujén merecen especisl mencidn por su excelente rendimienw
to y calided de su produccibn,-

31 cuadro H° 9 nos muestra sdemds yue las errsdicsciones de
viftedos eleunzeron en la Provincia de Mendoze a lg cantidad de 17.013
Has. en total, correspondlendo de este monto 4.315 Has., & la extirpe-
ciones de vifie y 12.6986 Hes. a la comprs de vifledos por la Junta Regu-
ladora de Vinos.-

zl Depurtamento de Jan hafasl es la zona de la provincia en
que uds se erradicaron vifiedos, alcanzando ests medida a 6.432,6 Has.
entre conmpra de vifla y extitpaciones,.-

Voeriedades de uxplotecidn en ls Irovineciaz de Vendozas

Las 83.609,% iimg. Jde vifla que contaba Mendoza en el ailo 1940,
estubun distribufdes en las aiguienteé variedades:
VIDHS EULOPEAS TINTAS DE VIRO
#81De0Ksesavsrssse 43.558,4 ilectdreas representando el 52,34

Verdoteesvesesssse 11.536,8 " " T13,95
Honardaseessessase  3.959,6 " " " 4,7%
Cabernatissecasaes 705, 3 " " " 0,8%
PAn0tesiranssncnas 607,0 " “ "0, T
TiNtOreraSeiaceesse 342,8 " " * 0,44
Prancesas varias.. 2.087,2 " " " 2,5%

Totaled.so.. 63.496,4 Heoctdreus representando el 76,0%
f— e b
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SemilléNesesvesess 1.577,5 Hectéreas representando el 1,8%
Hieslingesovoseoss 10,8 " " L.
Pedro Ximénez..... 1.623,7 " " * 1,9%
Prencesas verias.. 134,68 " " " 0,28
Totales.u.s.  3.346,6 Hectdreas,representando el 3,9%
T L —
Criolls de vino... 7.573,7 Hectfreas representsndo el §,1%
e — —
‘ VINDES DE MESA
doscatel THaNCO... 72,1 Hectdreas,representendo el -
¥ogecatel Rosado... 2.283,6 " " " 2,8%
Sanjuening...veee  2.703,0 " " " 3,2
CerefBeeeessacssses 1.201,0 " u " 1,5%
Perralessssesosnans 3744 " " B
TorrontéBe.ceseses 283,3 " " " 0,3%
VarifSeeeonscessns 166,8- " " " 0,27
Totales.....  6.747,2 Hectérems,representando el 8,0%
BT I Y DRICTECN

OTROS TIPOS

Vides de Fantasfa. 1.225,4 Hectéreas,representando el 1,5%

Vides de P8€8B.s.. 27,2 " v " -
ARETriCANAB. e unn e 101,7 " " " 0,1%
o determinades... 1.087,3 " u " 1,43

Las vuriedudes tf{pices de viuo de orfgen eurovpeo,suman, en
los tipos tintos, la cantided de 63.496,4 las., gue representm el 76%
del totul explotado con vifas en la Provincia; este porcentaje es un
fiel reflejo de la buens adaptacién de ésins vides & 108 suelos mendo-
cincs.=

La variedad malbeck representa el 52,37 del total cultivado
con vid en lm provineia, abarcando una superficie de 43.558,4 Has.,
giendo el tipo mds explotado; en segundo término figura el Verdot,con
un total de 11.596,8 Has., representando el 13,9%, vale decir que anm-
bas variedades abarocsn en total 55.15%,2 ias.y representan en conjunto
el 66,25 del 4rea cultivada.~ La Bonarda, de orf{gen itslianc, repre-
sents el 4,7% con un totsl de 3.959,6 lag.-

a8 vuriedades europeas blances, sumsn en totsl 3.346,06 laa.,
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representando este grupo el 3,5% del totael general de ls Provincia;
corresponde el primer luger anire estas verledades, s la Pedro Ximé-
nez, con un total 1.623,7 Haas., representando el 1,9,i; y seguidamente
la Sexillén, abzrcando le cantidad de 1.577,5 Has, o sea el 1,8%.~

La criolla de vino, representa el 9,1% del total de la Pro-
vinela, abarcando une superficie de 7.573,7 Ham. Lntre las vides de
mesa, tlene mayor importencia el moscatel rosado, siguiéndole en orden
la sanjuanina y la cerega.- Podemos observar gue las vides de mesa aze
cultivan en Xendoza en una auperficie de 6.747,2 Haa., representando
el 3% del total cultivado con vid en esta Provincia.-

Recordemos acd, que pera producir vinos ponderublea es indie-
pensable que les variedades existentes reunan aptitudes y sobre todo
buenas condiciones de sdaptecidn = las caracteristicss de ls zonaj en
lo gue a .endoza se refiere, se encuentran enire sus varizdas clases,
un aurero considerable de excelentes vini{feras, que se adeptan muy
bien & su zona y rinden inmejoraVles frutos, con eapecisl mencién de
las veriedades Melbeck y Verdot, las gue como ya hemos visto, se cul-
tivan en 55,1%5,2 Has., y son, como sabemos, las vides bisicas de les
que se obtiene el excelente vino tinto regional mendocinoc.-

in lo referente 8 las variedades coh mas aptitudes para la
elaborscidn de vinos finos, (31 Cebernet y el NMerlot entre lass tintas,
y el Sauvignon, Jemillén y Reisling entre las blancas, cozmo asf{ tem-
bién los fumosos Pinots) me lms explots en proporciones extramademente
bajas con relascidn sl drea plantadm; distintos factores iafluyen para
que el porcentaje de las mismas no fuera mayor como ea de desemr, con
lo gue se podris mejorar noteblemente los tipos de vino en este pro-
vincia y se intensificaris tuabidn la elaboracidn de vinos finos, en
los que gquedsa ain mucho por hacer.~ o8 indudable que el ya ponderable
tipo comdn de Mendoze, elsborado con mezcla de las variedsdes preceden
tes, mejoraria en formes sprecimble sus caracterfsticas y calidad,~

~egun el detalle precedente, vemos que existian en Mendoza
en el afo 1940, 705,3 Has. de vides Cabarnet; de la variedad Semillén
1.577,% Has., y del tipo fiesling 10,8 Hes.- Son éstas, cantidades in-
signiflcantes 8l 198 comparamos con la enorme cantidad de viflas culti-
vadas en la provincia, y nos manifiestan claramente el poco interée
gue existe en Mendoza para la explotncidén de las variedades finas.

Parece ser que los viflateros de este provincia prefileren las plentes
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de mayor rinde & las gue le pueden dar mejor omlidad, A pesar de gue
las mismes son muy buenas productoras y con inmejorable condiciones
de adsptacibn g la zonm.-

Les variedsdes Pinots apenns alvsazan a cubrir une superficie
de 607,0 Hes, y 8i tenemos en cuente la importancia que este tipo de
vid tiene para la produccidn de vinos finos, especiimente los destina~
dos m le elaboracidén del Chaupagne, cuyo consumo en nuestro psfs tome
dfa a dfs mas inerewvento, facilmente podenos deducir que la superficie
cultivuda con ssfa variedad s abgolutumente insuficiente como para sa
tiefacer las necesidades de un consumo normel.- bste insuficiencie es
tanto mas sensible en estos dfas, en que, 8 causa de lm gran contienda
que se cisrne sobre el mundo, #e hs hecho impomible la importacién del
Chempagne curopes, situscidn que nos permitiria haegte exportar nuestro
producto, y en gran escalm, & log prises americanog.-

ton la Pedro Yiménez, se explotan, segdn henos visto, 623,7
Las.,y de sus frutos ase obtienan exyuisitos vinos blancos gue se des-
tacsn por su aroms y elevada gradumeién slcohdlica.-

Con la Criolls de vino se producen ruy buenos vinos rosados,
e cerscterfsticas y aroms peculiares.-~ Lo imprepio para estas varie
dades, como para sus classs afines, es destinarlas a cortes con el ti-~
po francéds; los resultados no parecen ser muy recomendables.-

in ecuanto a los vinos criollos tivo licorosos, con el'aﬁeju—
miento sdquieren extraordinario bouquet,que les permite imitar con
extraordinerio &xito las carscter{sticas de los grandes vinos zurope-
os ¥arsala y Oporto.-

Siatemss de Ixplotacién en 1m rovincias de Mendoza:

"1 régimen de explotacidn del vifiedo mendocino ofrece parti-
cularidades muy interesantes y Jdignas de mencibn.-

Segdn ya lo henos manifestado, la explotacidn se rige por dos
sigtenas especiales, a aaber:

2) La explotacidn por Administracién, o sea 1l reslizada general-
mente por sus proplos dueflos y que, economicanente, es la qus nejor se
sdapts & lus vifles de menor extensidn.- k

b) ¥l régimen de la explotacidn por medio de contrstos, adepinble
a 1log vifiedos mas extengos.-
lL.os resaltados del Ultimo Censc lscional de Vi#edos, nos prue-

ban jue en esta provincia predonina el sistema de explotacidn por admi-
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nisracién, en 1o que al numero de vifledos se refiere, pero no en lo
concerniente a la superficle totsl de la provineis, ponidndose de ma-
nifiesto que ese régimen se adapts econdmicamnente a luz pequefla pfopie-
dad, la gue para obtener resultados satisfactorios, debe ser explotada
por sus dueilos y familiares.-

tn cambio, en las explotaclones llevades a cabo por medio de
contratos, si bien el ndmero de vifiedos explotndos es inferior al to-
tnl explotado por administrscién, es nuy superior sl mismo en lo que
a la auperficie total cultivada se refiere, 10 que a8 su vez nos indi-
ca que el sistema de contratos se generaliza en los vifiedos de mayores
extensiones,~

sistema de Conduccidn eh ln Provincia de iendozas

En esta Provincias, ha tomado gran auge el sisteme de las eg-
palderas bsjas, preferido en general por los viflateros mendocinos, y
podemos afirmar sin temor a equivocarnos, que cerca del 90% de sus
cultivos, se efectia con el sistema de espaldera baja.-

¥o obstante ello, los parrales estdn adquiriendo en los J1ti~
mos aflos gran inpulso. Se los utiliza indistintemente pars lae varie-
dades de mesa y de vino con magnificos resultados, al punto de ser ver
duderacente excepcionales los rindes que se obtienen.-

Para las variedades de vino, se prefiere el tipo de parrel
"Veneciano"” y para las varledades de mesa y alt: fontasfa, el tipo de

parral "Valenciano" o smea el parrel Zspafiol .-
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=« PROVINCIA DE SAN JUAN,.-

La 'rovincia de 3an Juan, por la importancia que he llegsdo a adquirir
como zona viti{cola, ocupe el segundo lugar entre las provinciss Argen-
tines, inmediatanente despuds de ilendozn, correspoadiédndole conjunta-~
mente con ellm, el honor de haber sido las principales propulsoras de
1a potencislidad presente de la indusiria.-

Nesde el comienzo de la organizacidén comercisl de su produc-
c¢idn vitivinfcola, esta provincia, ha abastecido con preferencis los
mercados del Worte de la Repdblicas y podemos decir que en la acturli-
dad conserve adn su predominio, debido e las carscterf{sticmas més lico-
ropas y mds elevada ygraduncidn alcohBlice de sus vinos, gque les permi-
ten resistir facilmente los fuertes calores del Norte.,-

1 panorama de la viticultura de Len Juan, ofrece oaracterig
ticas distintas de las de Mendoza, no obsismnte su vecindad geogréfics,
y sus nuy semejsntes aptitudes agroclimfticas, pudiéndose destacar las
peculiarideades sigulentes:

En lo que a la irrigacién atafle, la poce precipitacién plu-
vial acusa efectos prdoticamente nulos en lo gue a la fertilidad de
su suelo se refiere, y ya conocemos nosotros que ls vifla, pars su nore-
mal desarrollo y buen crecimiento, asf{ tambidn como pers la buena es-
tructura del recimo, que es lo mds importante, requiere periodicsuente
-los bienhechores efectos del agua; es por esto que en estn Provincia,
al igual que en l'endoza, se ha tenido gque secudir al riego artifiecinl
por medio de canamles.= ‘

us asf como podemos observar, gque lu casi totalidad de los
vifiedos sanjusninos, se encuenira situnda dentro de ls zona de influ-
encia del ifo San Juan, el de mayor importancia en el territorio de
esta provincla, y que nace de las corrientes serranas que ase alimentan
de los desnhielos y vertientes que descienden de las falda septentrio-
nal del Aconcagua; por consiguiente la temperntura en leas secciones
cul tivades con vid en esta provincis, ho presenta vﬁriantes de tante
importancie y acentuasién como en Mendoza. Por la red de canales de su
mérgen izquierds, irrige una importentisims extensifn, abarcando los
Depertamentos de Albgrddn, Angaco Norte y Angsco Sud, Caucete, 25 de
Mayo, ¥y Ulldn,~

Al Cesate de lr ciudad de Saa Juasun, los esteros del zonda,
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alimentan los Canales ¥arquesado, Lstero y La Hebida, gue riegan una
importante seccidn del Uepartamento de flivadeavig.-

Por la margen derscha del miamo rfo, nacen también numerosos
cansles que son los que alimenian las productivea regiones gue corres-
ponden a los Departamentos de Concepcibn, lindero de la Capital, San-
ta Lucfa, Desmmparados, Poeitos, Trinided y demde zonaas vitfcolas den-
tro de 1l Provinecia.-

Loas suelos sanjuaninos, destinados a la viticul tura, presen-
tan las miemas carscterfsticms que los ya estudiados de fendoza, son
formados de srena gruesa, alternadas con grava y cantos rodados, econ-
tréndose revestidos de una cmpa areno~arcillosa, a veces profund@ay
otras de reducido espesor. Froceden de la fragmentacidn y sucesive deg
composicidn de lea roces de los plenos superiores; las partfoulas 1li-

visnas (arena fina, srcille y limo) son las dltimee en sedimee}ar y

en consecuencis, las trasportades mas lejos de sus fuenzea.-'
Donde el declive es mes pronunciado, el sedimento 1ivieno e
enrsrece y deja a la superficie el pedregullo y la gravs, gue son los
sedinentos mas pessdos; los livianos al ser trasportados por las core
rientes fluvisles y pluviales, se detienen en orden s su peso, y en 88
ta forme, los de meyor tamafio ocupan el fondo del perfil del sauelo y
los nde ligercs, la superficie.-—
21 riego, modifica fundamentalmente la estructura original
Qdel suelo, cuando la faltan de buenos desaflues impide el correspondien
te drensge; y como consecuencin, las aguas, se acumulan en sl subsuelo
aumentando paulatinamente los manantiales que formen la napa fredtics,
la gue al revenirse, intinsifica su composicidn salina. Los suelos ri-
piosos en la zona irri,-ada por el Lkfo Sas Jusn, abarcen vastas seccio-
neg de los principales departamentos viticolae'aanjuaninos, siendo al-
gunos profundos areno-arcillosos, y con extensas secciones de ciénaga.
n les tierras salitromas y censgosas de los departamentos
del Lste sanjuanino, la cmlidad se resientes notablemente; los mejores
readimientos se obtienen en los suelos profundos, y desde luego, en
los de origen cencgoso mejor suneadog.-
#1 clima demsan Juan, reuniendo en gener«l lus aisuns carace
ter{sticus que el de Kendoza, pars el normal crecimiento vegetativo
de la vid, es mds ssco y caluroso y como coasecuencis, este mayor ca-

lor influye en el acelermmiento del ciclo vegetativo, resulisndo enton
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ces la madurez de las uvas sanjuaninas, bestante anticipada con respec-
to & las de lNendoza. Esta circunstancias determina las mayores aptitu-
dee de la zona para el cultivo de les variedades blanca y rosada, de
nadurez tardfs, como la eriolla y sus tipos similares; este mayor ca-
lor, inflauye también en la obtencidn de néds azfcar en los futos, la

que ge traduce en vinos mas licorosos y de mayor graduseidén alcohfli-

Ch.-
BXISTAZNCIA DE VISAS EN SAN JUAN, POR DEPARTAMENTOS
Dgparts, | dstencial SARADICACION | Bxistencia) % s/
1936 | EXtiTp.| compres | Total 1940 Total
Aloardéa....| 1.832,2 | 18,8 | 18,8 1.813,4 | 6,7
Angaco Norte| 2.728,8 78,9 44,7 123,6 2.605,2 | 9,7
ingaco Sud,.| 2.659,1 77,5 56,1 | 133,6 2.525,5 9,4
Calingasia.. 11,6 | e | ——] o 11,6 | wmm
Capitalesees| 043 — | — 0,3 | w—-
Caucetuaeva| #.014,2 45,1 38,3 83,4 3.930,8 | 14,7
ChimbaB:eese 694,6 9,1 i e 9,1 685,5 245
Concepcidn,.| 1.344,0 24,0 18,2| 42,2| 1.301,8| 4,8
“esamparados| 1.781,2 217, 2 15,9 233,1 1.548,1 5.7
Iglesiteeaas 942 —— e ——— 9,2 ———
Jachalesesos 19,5 10,4 ——— 10,4 9,1 ——
9 de Julio.. 586,1 14,8 | 23,0 37,9 530,2 2,0
PocitoBeeses 5,317,6 848,0 69,8 917,8 4.399,8 | 16,4
Rivedavige.. 1.154,9 10,9 8,6 19,5 1.135,4 4,2
ssnta Lucfa.| 1.860,4 84,0 20,4 % 104,4 | 1.756,0 | 6,5
Sarmiento... 608, 3 67,9 53,81 111,7 486,6 1,8
Trinddade.os| 1.379,9 91,4 25,1 | 116,5 1263,4 4,7
¥elle Pértil 0,3 ——— — — 0,3 —
25 de Mayo..| 2.686,3 66,4 | 180,0| 245,4 2.440,9 0,1
|12 1105 1 VOPUPUR 504,9 ———— 22,6 22,6 482,3 1,8
TOTALES 20.175,4 [1.663,5 566,5 {2.230,0 26.945,4 |100,0

Jota: Cantidades en Hectdreas.~
Ffuenate: Junta Heguladora de Vinos - Cenmo de Vifiedom.-
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En el cuadro precedente podemos obaservar gue en el afio 1936,
fecha en que se realizé el censo de vifledos, existfan en 1la Trovincia
de San Juan 29.175,4 las., la que posteriormente, con le erradicacién
de 2.230,0 Hag. llevada a cabo por la Junta Reguladoras de Vinos, se
vid reducida a 26,945,4 las.~

£l departamanto de Poeito, es el que mayor cantidad de vifias
posee, con una superficie cultivada de 4.399,8 Has., representando el
16,4% del total general de la provinecia; el segundo lugar le correspon
de gl Departamento de Caucete,en el gue me cultivan 3,930,9 Has., o sea
el 14,7%.=

le superficle media de la propiedad vitfools sanjuasnina, re-
prasents el mayor promedio del pails, después de Mendoze; los estudios
realizados por el Censo de Vifledos nos ponen de manifiesto que los mas
ualtos promedios corresponden a los departamentos de 25 de iayo y Ulldng
¥ que existfan en el momento de la realizacién del precitado censo,

221 vifedos de extensidn superiora25 Has., sumando en conjunto 10,864
Has,, y las vifias menores de 5 hectéreams aslcanzaban s 4.152 propieda-
des, con una superficie total de 6.659,5 Has.-

Variedades de explotscién en la Provincis de Ssn Juans

La® 26.945,4 llas. cultivadas con vid en la provincls de San
Juan en el aflo 1940, se encuentran distribuidas en las sigulentes va~
riedades:
VIDES EUROPEAS TINTAS DE VINO
MalbeCKeseoosesess 3.192,6 Heotdreas,representando el 11,84

Bonard@s.seseseses  1.003,7 " w " 3,74
Verdote.sesancsses 51,2 " " " O,2%
Caberneteeeceessas 67,4 " " " 0, 2%
Hab0BOssessveseass 7749 " " " 0,3%
Pinotececevacsevese 52,7 " " " 0,2%
Tintoreras..s.essee 79,1 " " " 0,44
Francesas varias,. 159,9 " " " __0,6%
TOTALESe.ev. 4.684,5 Heotéress,representahdo el 17,40%
e
VIDES EUROPEAS BLANCAS DE VIRO
Semillén.eeecaaass 142,3 Hectareas,representando el 0,5%
Pedro Xinénez..e.. 783,9 » " v 2,9%
Loca BlancRseevess 2,1 " w " -
Prancesas Varias.. 9,9 " " " ——

TOTALESeewue 938,2 Hectdrena,representando el 3,4%

FEERISES NS TIS P
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VIDES DE MESA

Yoscatel Blanco... 5.166,7 Hectéreas, representando el 19, 3%

Momcatel Rosado... 13,5 " . " -
Seanjuaning..eeees 0,6 " " L—
COreZBecevasasorss 1.149,7 " " n 4,3%
Ferral.e..ccevesens 100,6 " " " 0,4%
Torrentéa..ssecens 1.477,5 " " v 5,5%
Varies de Mesa.... 327,5 " " " 1,2%
TOTALES..evss B8.236,1 Hectdreas, representando el 30,7%
o e mnm———

Criolla de Vino..., 11.772,9 Hectdreas, representando el 19,3%
TTORIISEE ., TR

OTHOS TIPOS
Vides de Pantas{a, 977,7 Hectdrens, representando el 3,6%

Vides fie PaBAcecve 9,9 " o " -
Videa Americanas,. 35,8 " * v 0,1%
o Determinadas... 290,3 " “ v 1,1%

lLag variedades explotadas en 3an Juan, con ser poco mas o
menos lus missas que en ijendozs, se encaentran distribufdas en propor-
ciones muy distintse: en ésia dltima, se explotan con preferencia
las veriedades europeas tintas, y en 3an Juan prevalecen las rosadas
¥y blances.~

Las variedades criollas son les mas explotadas, abarcando
su cultivo une superficie de 11.772,9 Has., cuntided que representa
el 43,7% con relascidn al total general. Con las mismas, se obtiene
el tipo de vino blanco regional denominado "Blanco Sanjuanino”, en
gustos secos o dulcens,-

L1 grupo de las vides eurcpeas tintas, tiene pocs aceptaciéng
de estas variedades se cultivan 4.684,5 lies., que alcanzan al 17,4%
del total de los viitledos sanjuasninos. Los tipos de wués aceptacidn
dentro de emte grupo, son el Ualbeck y el Jonarda, de los que se cul-
tiven 3.192,6 y 1.003,2 iles. respectivamente.-

Las varisdades esuropeas blances 8e explotan en proporciones
extremadamente f{nfimas, abarcaendo su cultivo 338,2 Ham., de las cua-
les 783,9 pertenecen a la Pedro Ximénez.-

intre las vides de mesa, se destaca el moscatel blanco, con
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el gue se explotan 5.166,7 llas., o sea el 19,3%; Esta variedad, admi-
rablemente aclimatada en la provincia, produce las uvas de mesa mds
apetecidas en el mercad; nacional y Brasilero, pero sus pocas apti-
tudes visjeras, impiden que sean exportadas con éxito a los mercados
suropeos y & los de Américe del Norte; suas cualidades vin{feras son
también sobresalientes, obtenidndose de sus frutos los exquisitos
moacatéles licorogos y tipos aropiados para la elabormcidn del vere
mouth, de considersble importmncis en nuestro ,afs. is deatacable
también el cultivo del Torrointéds, variedsd de mesa muy eatimade en
el mercado interno y 3rasilero y que posee adernds excelentea aptitu~
des vinf{ferasy conjuntemente con el moscatel blanco, se elaboran con
esta uva inmejorables pasas.-

Debemos seilalar gue el grupo selecto de los cepajes surope-~
os destinados n la elaborsecidn de vinos de clause, estd cultivado en
proporciones reducidas en este provincis, s causa de que su olima en
demasiado odlido pars la exigencia de estas variededes.-

£l cultivo de las variedades de fantas{m, sbarcan en San
Juan 977,7 Has, siendo la Alemrfs la mds explotads de este grupo,-

ists zona posee ademfs inmejorables aptitudes reglonales y
apropiada materia prima para la elaboracidn de vinos licorosos, de-
bidndose considerar excelentes sum perspectivas con respecto a esta
especinlizacifn,-

Sistenus de Lxplotacién:
Zn lo referente a sistemas de explotacifn de los vifiedos,

en San Juan Jcurre lo mismo gque en Mendoza: los vifledos menores de

10 Has. en su mayor psrte son ciltivados directemente por sus propios
duetios y famillerss, debido, como ya sabemos, a un principio de drden
econdmico, mientras que los de muyor superficie se cultivan general-
mente por medio de contratos, en reedn de gue siendo mas extensas,
permiten este sisteus,-

£l Cenmo de vifledos nos pone de manifiesto una situacidn -

versa 8 la de Hendoza in
t la cantidad de vifledos explotados por adminis-

tracién, es superior, 1o mismo que en dicha proviancia, a lz cantidad
de viiiedos explotados por el régimen del contrato, psero en cambio,
la superficie explotada por el sistemande adninistraciédn es taabién

superior a la superficie explotades por el sistema de contrates, cuane
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d0 en la Provincie de Nendozu, segun yu lo hemos analizado, ocurre
todo lo contrario; esto es un indicio de gue en 3an Juan la divisidn
de la propiedad rafz es mayor gue en kendoza, es decir que impers

el régimen de la pequefla propisdad.-

Sistenas de Conduccidn:

in eata provincia el sistema de los parrales, ae encuentra

ten difundido como el de las espalderss bajas. Para el ocultivo de
les variedsdes tintas de vinu se prefiere este Ultimo, mienitras que
las varledades de mesa y fantesfa en su mayor parte se conducen en
parrales, como as{ tambidn la variedad ecriolla, que, como ya hemos
visto, es la de muyor oultivo. Por lo gue podemos deducir que, en
relacidn & la superficie explotada, sl sistems de parrales tiepe en
san Juan mayor adaptscidn que en Mendoza, y tan es asf que exiate

un prototipo de parral al que ge denomins "Sanjuanino .-
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~«GOBERNACION D8 RIO NMEGRO .-

88ta Gobernacidn, en lo que a su importancia vitivinfecola
se refiere, ocupa el tercer lugar en nuestro pafs. Después de la er-
radicacibn de vifiedos, posefa en su territorio la cantidnd de 7.773
Has. con viia, las que en su casi totalidad se aencuentra ubicadas en-
tre el valle de la cuence superior del Rio Negro y el valle inferior
del iifo Neuquén,-

in este territorio también se riega s los vifiedos en forma
artificial, ya que no se puede estor supeditado al regndfo dé las pre
cipituciones fluviales, las que no ae reglan a voluntad y le vifla es
une plenta que requiers su regadfo peribdico y en forma regular, 3En
esta regidn, irrigas el Rfo Neujuen, medlisante la red de canales que
aliments el monumental digque Cipolletti; la extensién regads en ests
forma sbarcs alrsdedor de 48,000 Has,, lus que se explotan con diver-
808 cultivos, entre los que se destacas une magnifiocs y variads produg
cibn fraticola,~

Ia zone menclonade se extlende por la mergen izqulerda de
1a cuence superior del 3fo Negro, regién gue se msupone fud el lecho
de un gran lago o mer ianterior, en el gue los subsuelos se alternan
entre areno-arcillosog y ercillo-arenosos, con secciones de abundan
te rodadoe, y otros ealinos. El mismo {0 Negro sirve de desaglie co-
lector.~

Las aptitudes agrolfgicas origineriesmente excelentes de le
zona, han sufrido notables cambios a cavsn del excemo de humedad y
de loz melos desaglies, influyendo en lo primero las filtracionea del
canal principel, situado a mayor nivel del suelo, y en lo segundo,
el deficlente drennje.=

Les sgues retenidss, revienen grandes extensiones de terre-
no, intensificando la acumulecidn de sales en ls asuperficie, hacienw
does indigpensable para evitar este inconveniente, profundizar los
depngiics ai méximo que permite ol desnivel natural de la zona.-

Goza nfo Negro de un clima templado, convenientemente seco
¥y excelente luminoeidad, en lo gue le explotacién del vifledo encuen-
tra todos los factores necesarios para su mejor deserrollo vegeteti-
vo y miy especiplmaente pera las veriedades blancas de madurez tem-

prana, como son le Tinot, Semilldn, Sauvignon y Heisling.-
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En el milo 1940, el fArea exploteds con vifla en la Goberns-
cidn de R{o lYegro, era de 7,.,773,0 Has. %n el cuado inserto a conti-
nurcidn pue . observarase la superficie cultivada por Departamentos
en el milo 0936, como ssf itanbidn la errcdicscidn llevada a cabo por
la Junta heguladore de Vinos, y le superficie correspondiente a ca-
da Departamento en el ailo 1340, con el tanto por clento que la cor-

responde 8 cada uno de ellos,=

EXISTSNCIA DE VIDAS BN RIC WEGRO, POR DEPARTAKENTOS
‘Existencis ERRADICACION oo Existencid % »/
: 1936 Hxtirp., | Compras | Total 1940 Total
Adolfo Aleina 146,4 — — — 146,4| 1,9
Avellnneda..; 332,4 ——— s —— 332,4| 4,3
Gral..oca...i 7.136,0 394,6 |  112,2 | 506,8| 6.629;2] 85,3
CONnBsB. v seoes 24,0 - — ———— 24,0 0,3
piehi .‘tahuida; 618,56 —— — S 618,6 | 7,9
Valechethesson 22,4 o ——— —~——— 22,4 0,3
TOTALES B.279,8 394,6 112,2 | 506,8| 7.773,0(100,0

Nota: Cantidades en Hectdress.-
Puentes Junte Reguladoras de Vinos — Censo de Viiedos -

Late cuado nos mueatra gue ls gran totalided del vifedo
Rionegrense pertenece al Departamento de (ral.ioecs, con un total de
6.626,2 Ham., las que represeatmn el 89,3 del total explotado con
vifian en su territorio; este Neartanento es el dnico en gue la Jun-
t2 Regulsdora de vinos erradicd vifiedos en una superficie de 506,8
Hectireas,-

La saperficie medis del vifHedo ascendfa en el momento de la'
reslizacidn del Censo de Vifiedos, a 4,1 Has., siendo éste el promedio
mas bajo de las tres principales zonas vit{colas del pafs; el nimero
de propiedades menores de 5 Yias. era, en ese momento, de 1,615, o sea
el 80,3% del totsl de las mimsuas, y las superiores a 25 Hea. solo el-

canzaben a 34 en total.-~
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Variedades de fixplotacidn en la Gobernscibn de Lfo Hegro:

Las 7.773 ias. existentes en Hio Hegro en el aio 1940, se
econtraban dlstribufdas en las siguientes variedsdes:
VIDES EUROPEAS TINTAS DE VINO
HRlbeCkessesorsnaes 2,108,090 Hectdreas, representando el 28,1%

Bonardasesescsesene 470, 4 " " " 6,1%
Verdotisasessssssas  302,6 " " " 3,9%
Cabernetessnecsvrsss 266,7 " " " 3, 4%
FANObtusacsoasavsses  300,1 " " "3,9%
Franceeas varias... 210,4 " “ "2, T

TOTALES.evees 3.751,6 Hectdreas, representando el 48,4%

e R
VIDES EURCPEAS BLANGAS DE VINO

Semillbn.eseversnenas 330,9 leotdreas, representando el 4,3%

Pedro Ximénez..e... 97,3 " » " 1,3%
Loce BlanCfesescess 38,9 w " " 4,8%
Prancesas Varias... 1.334,5 i " " 17428

TOTALESssrves 2.144,6 Hectdress, representando el 27,6%

RTINS AT

JIDES DE MESA

Moscatel BlentOe..es 53,4 Hectéress, representande el 0,8%
¥oscatel Rosado.... 337,1 “ "  4,3%
AN JUANING. e sovv e 86,8 " " w 1,14
COr8ZBececsrcscases 110,5 " " » o 1,4%
Perral.cecevssoneos 2,3 " " " —-—

Torrontéseceevences 11,7 " " " 0,27
Vavias de Hes8...e. 60,9 " " " 0,8%

TOTALES s euvss 668,7 Hectdreas, representando el 8,6%

TR T S TUCIRTIECENCIN.

Criolla dea Vino.... 343,0 Hectdreas, repregentsnio el 4,4%

L e f——— - ¢
OTA0S TIPOS
Videa de Fantamafa.. 1,5 Hectdress, repreasentin.do el —

Vides Americenas... 5,0 " " " -
Ro determinades.... 858,6 v u " 11,07
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La distribucidn de lus diversas variedades de unves en eate
Territorio, results muy matizada, sin que puedan considerarse igual-
mente incidentes el Malbeck y la Criolla, en las caracteristicas de
sus elaboraciones, como ocurre en Mendoza y San Juan.- .

¥l grupo de lams varledgdes tintas de vino de orfgen europeo,
es le cuenta con mayor adaptaueidn, ocurriendo lo mismo gue .en la Pro-
vincia de Mendoza, en donde los vifledos han llegado a un gfado mExi-
mo de superacifn. Con estas vides, se cultivan en kio Wegro 3.751,6
HaB., cantidad que representa el 48,47 del total de pus vifledos; dse
las mismaes, @e destace netamente el ialbeck, que se cultivo en una
superficie de 2,108,9 Has,, 0 sea el 23,1%; el segundo lugar corres-
ponde & la Bonarda, con una extensidn de 470,4 Has. representando el
6ylem

Con las variedades europees blancas de vino, se explotan
2,144,6 Has.,equivalentes al 27,3% del totnl general; entre las mige
mas podemos observar que casi no existe prioridad ninguna, 1o que poe
sibilite su pfecisa degeriminacibn.-

Con vides de mesa se cultivan 663,7 Hee., ocurrieands con
estas variedades lo aiswo que con las luropeas Hlancas, es decir,no
existe superacién de unas vaéiedadas con respecto u los demds.-

De las variedsdes criollss, existen 343,0 Hes., 0 sen el
4,47; es esta una centidad extremadamente pequeila con respecto a las
otres variedades explotadas en este Territorio.-

Jistemas de Explotacidn en fo Hegro:

Hemos visto ya que en {lo Hegroe impera la pe;uelia propiedad,
y resultado de ello es que la mayoria de sus vifias las cultivan direc-
tamente sus duellos, por lo gue se ponde uns vez mas de manifiesto que
la peguela propledad es economicaments exglotabie en estos condicio-
nes, no pudiéndose, como ya se ha repetido varias veces, explotarla
por el régimen de Jontratos, sistema que aolo puede aplicarse en las
grendes propiedades

En el momento de la vealizaeién del Censo de Vi%edos, se
explotaban directamente por sus dueflos 1,468 propiedades, con una su-
perficie en conjunto de 5.693,5 Hes., vale decir el 63,7% del total
de viiias existentes en ese eantonces; mientras que lus explotaciones

por contratos eran {nfimas: los sistemas de contrstos, arriendos o
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aparceria, sumasban en conjunto el 26,7T% del total de los vifedos.-

Siptenns de Conduccidn en lio Negro:

il sistems de conduccidn mas difundido en lio Hegro, es el
de esprlderas bajes, gue como ym sabemos es tuxbidn el mes difundido
en la vYrovinecia de Mendoza,ysiespre sdaptable a sus tipos de cultivo,-

“n el momento de la realizacidn del Ceuso de Vifedos, se
cultivaban por medio de ese sistems el 71,3% de los cultivos rione-
Lrenseg.-

Otro sistemn que estd nuy difundido en esta region es el
de “Cabezas”, siendo evidenta que esa eleccidn ha sido impuests por
la falta de recursos de los cultivadoreg, teniendo en cuenta su red@-
cide costo; con el mismmo, se ex lataban en el afio 1936 el 23,57 de
los vifiedos de {0 Wegrn. ©s de desear que muy pronto en esta regidn
tan prdspera como trabajadora, impere rdipidamente el sgistema de espale
derea baja en le mayoria de sus vifledos y dessparezcan los vifledos de
“eabeza".- En ests forma, es innegable que la viticultura de esta zo-

na, ha de alecanzer el nmfximo de rendimiento,-
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~§GOBERNACION DE NEUQUEN~

Le Gobernacidn de Neuguén, podemos decir que forma, conjun-
tamnente con itlo Wegro, una sola gona vitfcola, siendo la que estd si-
tuada 242 sl sur de la HKepublica y por consigulente la mds fria.-

La casi totalidad de los vifiedos de Neuquén estdn ubicados
sl oeste del wvalle superior del xf{o Negro y de sus planicies colin-
dantes, Lsta regildn goze de las miamas osrscterf{eticos amgrolégiocas
¥y cliadticas de la zone vitivinfcola Hionegrense.-

¥l cusdrn msigulente, nos pone de manifiesto 1la existencia
de vifias en la Gobernacién de Neugquén , por departamentos, en el ailo
1940, como as{ tapbidn el tanto por ciento gue corresponde a cada

uno de ellos sobre el total general.-

EXISTENCIA.EE VIREDCS 28 LA GOBIRNACION DE NEUQU??J
EXISTENCIA

DEPARTAMENTOS £ SOBRE

1940 TOTAL

’ Confluencia. 167,41 94,3
Choa ~ imlal 9’1 5’1
Huiliches.,. 1,0 0,6
TOTALES. . 177,2 100,0

liota; Cantidades en Hectdreas.-
Tyente; Junta Heguladors de Vinos.~

Le mayorin de los vifedos de Neuguén se cultivan en la zona
correapondiente sl Departamento de Confluenciam, por ser ests regién
le més apta pare el cultivo de la vid. in efecto, el 94,3% de los vi-
#edos de este Gobernmcidn se encuentra en el Uepartamento aludido,.-

Las variedades cul tivadas pertenecen en general al grupo de
las vinfferas, prevaleciendo el ialbeck, el 3emillén y los Finots.-

La explotacién de la vid en esta zona es relativamente nue-
ve, y adn queda mucho por hacer, puass es una regifn sunamente apta
pars este cultivo.=

¥l sistema de espalders baja impers en los vifiedos de Neu-

gquén; medinnte el mismo se conducen el 67,2% del total general de
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sus cultivos, pero sl igusl que en filo Negro, mdn guedan muches cepas
de "Cabeza®, las que en el momento de la renlizacidn del Censo da Vi
fiedos, slcanzaban en total, al 24,3% del totsl de la regidn, Eata ele-
vada proporeién se deve, como ya lo hemos especificado al hablar de
5io Negro, & razones de orden econdmico. -

El cultivo en sf, lo realizen en su cmei totrlided, sus pro-
plos dueiios, por tratarse de propledades pequetins que no admiten el

régicen de los contratos.-
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- PROVINCIA DE LA RICJA.~

La Provinclas de la liioja ocupe el cuarto lugar por su ime
portancic vit{cola dentro del territorio argentino. Sus precnriss
posibilidades de riego, sin lo cual no es posible ningin cultive en
esos sueloe afectados de desoladora aridez, constituyen el punto crf-
tico que limitz sus posibilidades de produccifn.-

1as lluvias, apenss registrun uns precipitacién medinsnual
de 125 mm., que poco 0 nada influyen en los cultivos de eata zons.-

31 suelo riojano, presentn las mismas caracterfsticas que
los de Wendoza y San Juan, en 1o que & su topograffa general se re-
fiere. 3u clima, sunque considerablemente mds térrido que el de les
zonas enunciadas precedentemente, tiene de comin su extrems sejuedad
¢ intenss luminosidad, factorea muy favorsbles sl mejor desarrollo
vegetativo de la vid,-

Les aptitudes agroclindticas de la zons se prestan en gene-
ral fevorrblemente para el cultivo de las varledsdes de mesa y crio-
1184~

‘.QiEéTENCIA DE_VI 12008 N LA PROVINCIA DB LA RIOJA
£ EL ANO 1940

« SUPERFICIE # SOBRE
DEPARTAMENTOS CULTIVADA TOTAL
AYBUCOsescecse 110,3 5,0
Capitalesseses 1,6 0,1
Castro Barros. 458,2 21,0
ChilecitOsenas 1.075,3 49,3
Fanatinfeseses 147,8 6,8
Gral . Lamadrid. 243 Ol
Gral.lavalle.. 203,7 Jed
Gral.S3armiento 545 0,2
Pelagio B.luna 96,3 4,4
S8n8EastRecs 80,9 3,7
TOTALES.. . 2,181,9 100,0

Nota; Cantidades en Hectdreag.-
Juentes Juntae Heguladora de Vinos.-
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En la rrovincia de la kioja, la superficie cublerts con vifia
agcend{a en el afio 1940 = 2,181,9 Has,, segdn puede apreciarse en el
cuadro inserto precedentemente, el gue nos pone de manifiesto la su-
perficie por Departamentos y el tanto por ciento que corrgsponda a
cada uno de ellos sobre el total general de la Provincim.-

La mayor superficie explotada con vifla corresponde a los De-
partanentos de Chilecito, Castro Barros y Gral.Lavalls, los que en
conjunto abarcan el 79,74 del total de los viiiedos de la Provincia.-

Chilecito es el de mayor importancia vitfcola; en su terri-
torio se cultiven 1.075,3 Has,, superficie estrn que representa por si
sole el 49,3% del totel; este Departamento riega por el rfo lurmzno,
qus es el que concede verdadera riqueza a la regidng %Tn Castro Barros
se cultivan 458,2 Has., 0 sea el 21,0%, y en el mismo, paras irrigar,
se aprovechan las vertientes y arroyos gque descienden del Cerro Velaz-
CO,-

La divisidn de la propiedad viticole en la iilojla, registra
uno de loe promedios mda bajos de la Argentina; la cantidad de vifle-
dos con menos de cinco Hectdreas alcanzan a 1,968 en total, represen-
tando una superficie de 1.563,5 las., o sea el 71,6% de los vifiedos
riojanos; las propiledndes mayorss de 15 ims. son diez, con una super-
ficie de 217,8 Hasm. en conjunto.~

Variedades de Zxplotacidn:

Las 2,181,9 Has. de vies con que contaba la Provincia en

el ail0:1940, estaban distribufdes en las alguientes variedades:

YIDES EUROPEAS TINTAS DE VINO

HB1lb8CKseesevsssasnse 19,3 Hectdreas, representandc el 0,9%
BONerdfieeececsacssee 18,0 " " * 0,84
Verdotessesecessses 8,1 " " " 0,44
Cabernetecieesesnoss Tel " " " 0,3%
HEbOBOessvssescsna 442 " " 0, 2%
TANtorerafeeecassss 99,9 " " " 4,65
Prencesas Varizs,... 40,5 " " n 1295

TOTALES veacnes 197,3 Hectéreas, representando el 9,14

Criolla de Vino.... 1.089,7 Hectdreas, representando el 49,9%

TS TR E
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VIJES EUXOPEAS BLANCAS DE VINO

Semilldn.esescsss 5,9 Hectdreas, representando el 03%

francesas Varias. 1,8 " " 0,14

TOTALES s v s 747 Hactdreas, repr-sentendo e10,4%
AR SRR

VIDES DE MESA

YMoscatel Blanco.. 158,3 Hectdrens, regresentando el 7,3%

¥oscetel Rosado,, 101,2 " " " 8,63
3anjuaning.cees s 2,1 " " " Oy1%
COreZBeeesarsosrre 1249 » * " 3,3%
FOrralevevevsscee 71,6 " " " 3,60
Torrontésecescves 288,8 " " 12,97
VariaBecoavesesss 1,9 " " "_0,2%
TOTALES ... 687,8 Hectdreas,representando el 32,0%
R ] )

OTROS TIPOS

Vides de Fantasia 20,6 Hectdreas, representando el 0,97%
Videe de Pasf.... 2,2 " " " 0,1%
Ho Determinadas.. 166,6 " " v 162
TOTALES s e 189,4 ilectdremn,representabdo el 8,65
TR L ]

La variedad Criolls, es la bédsica que caracteriza las ela-
horaciones ricjanag; de ls misma exieten 1.089,7 Has., representando
el 49,9% del total, es decir que, prdcticriente, abarca 1la mitad de
st produceidn.-

%1 cultivo de les vides de mese alcanzs en conjunto a 687,8
Has., 0 sea el 32,0%; su pdoduccién escasanmente influye en las elabo=-
raciones riojenas; generalmeate se 1ln destina s la venta como fruta,-
Las pocus vides francesas existentes, se daestinan s la elabormcidn de
vinos Comunes.-

Sistemas de Lxplotacidns

Siendn la Hioja una Jrovincis en la que inpersa el régimen
de la pequefls propiedad, las labores culturales lms realizan en gene-
ral los duenios de las viflas. Segin los resultados del Censo de ViHe-

dos, de las 2.183,7 Has. cultivadas con vid en ese entoaces, 1,701,2
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lo sran por el sistema de adminotracidnj por el contrario, muy po-
cas se explotaban por los sistemas de aparcerie, arriende y contratos,
los que no son economicamente beneficiosos en la explotacidn de pro~
pledades de pequein extensidn,-

Sisteras de Conduccidn;:

En los vifiedos de esta provincia, predomine ¢l sistema de
parrales y mediante el mismo, se cultiven le cantided de 1.356,7 Hes,
o sea el 62,1 % del total. Fl resto, en su mayoris, se conduce por gl
sistems de oabeza, y en muy reducida proporcién existe ¢l sistena de
espaldera baja, el que seg&n ye hewmos visto, es el mfds Leneficlioso y
el que deberfa imperar en todas las plantaciones de vid.=
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-g PROVINCIA UE CATAMARCA.~

En la Provincia de Catamarca,como en la Rioja, la extrema es-
cagez de riego, limita sus indispenscbles beneficios a una reducidisi-
ma superficie de su territorio, en la que se puede exploter la vid en
forma apropisda a sus necegidadsg,-

Los suelos catanmasrquelios con riego, gozan en general de exce-
lentes aptitudes ngrolégicss para el cultivo de la vidy el olims, s su
vez, rofne condiciones de luminosidad y sequednd satisfactories pars
su buen desarrollo vegetativo.-

El cuadro siguiente, nos pone de manifiesto le existencia de
viise en Catamurca en el asiic 1940, por Yepartamentos, como aaf también

el porcentaje que corresponde s cada uno de estos sobre el total.-

w0 IOURRCTIA B VI o058 o LA PROVINCIA DE CATANMAHCA
) 4RO 1940 )
DEPAKTAMENTOS D ¢ngfim
Andalgaléeeese 96,8 11,2
BoléNeeresenss 33,0 3,8
CanayfN.aseces 1,1 0,1
COPitalovecass 0,3 —
L8 POBZuesncsas 18,5 2,2
Piedra Blanca. 4,2 0,5
POMAN s essanna 81,7 10,2
Santa Haride.. 119,8 13,9
140086800000 e 446,4 51,8
Valle Viejoe.as 54,3 6,3
TOPALAS. « 862,1 100,0

J0TAs Cantidades en Hectdrese.-

ph .2 a0

FULNTS: Junta Heguladora de Vinos.-

La superficle destinade a la villa en Catamarca, se reduce a
862,1 Has.; los cultives se centrnligzan en los depmrtenentos de Tino-

gests, Santa Marfe, Andalgald y Tomml, les gue repregentan en conjun—
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to, &1 87,1% del total general de la Provincif.-

En el Lepartamento de Tinogasta, centro viticola mas impor~
tante, seexplotan 446,4 las., que representan el 51,8%¢ del totnli los
vifledog de este uepartamento se encuentra situades a ambas mirgenes
del tfo Ambacén, y al pié de iz Cordillers de Los AndeSe-

En ¢l lepasritsmento de Andalgald, les vifins ge encuentran en
la zono de influencia del rfo de su nombre; me cultivan en el mismo
96,8 as. situadas al pié del conquijs. Xl reato de los vifledos se
encuenira dimeminado en las otras secoiones irrigadas de la Provifne
cime~

Como en la Mojs, predoming en Catanarcz o) minifundio vitf.
colas la wantidad de vifledos con menos de cinco hectiress de superfi-
cie aloanza & 580 propiedades, que representan el 97,6% del total de
propiedades existentes y cubren una superficie de 501,6 Has, Las maw
yores extensiones se encueniran en el Departamento de Tinogastas, con
un promedic de 3,4 Has., y las menores a Santa Yarf{a, con 0,5 Hag.«
Yariedades de Explotacifns

‘ntre las variedades explotadas, tlene preferencis ls crio-
1ls, que cubre una extensién de 503,3 Yas,, equivaleantes al 59,1% de
la extansibn total; el 16% peritenece a lus variedndes de mesa, y el
resto a varias tfpicoe de vino. Las carscteristicas de la produccién
Catamarquetia, as{ como de sus elaboraciones, son las mismas que las
de 1s “rovincis de La Rioja.-
sistemas de Uxplotacidn:

Imperando el minifuundio, la cusi totelidad de las vifins se
cultivan directanente por sus duefios y fumiliares, Por este sistema
ge explotan ea Catemarca 560 propiedsdes con un total de T14,0 Has.,
vale decir, el 82,8% de los viiledos catamarqguefios. La explotacidn por
medio de Confratoa, es cnai excepcional en la zona.-

Sigtemas de Conducciéng

Entre los sigtemas de conduccién, predomina el Parral, que
abarca une superficie de 515,9 Has.,0 sea el 59,9% del dArea total cul
tivada, La espaldsra baja se utilize en slguncs vifiedon de Tinogasta,
¥ @n muy pota proporeidn en los demds depnrtausntos; se cultivan me-
diante el nmimmo el 13,474 del totul de los Viﬁedda. 21 gistena de caw
beza subsiste en una cuarta parte de los vifiedos catumarquefios y se

ha empleado con preferencia en el Departamento ds Pomén.-
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- DHOVINCIA DN SALTA -

“n la VProvincia de Salta me cultivan en le actuslidad 1,155,1
Has, con viflam,cuys casi totnlidad se encuentra ubicada en los Jepare
temenios de Cafayate y Sen Carlos.~

Les zonas viticolas de esta Provincia poseen muy buenas aptie
tudas para ol cultivo de la vid, como lo evidencis le calided y fama
de gus vinos; le ubicacidn de ests zona en razén de su altitud, goza
de un clins templado y convenlentemente seco, muy apropriasdo para au
cultivo, Iddnticas caracterfsticas presenta el perfil de su suelo,
destinado a la viticultura, el gue eg de una composicidn areno-arci-
llosu y ripioso de altiplano, muy conveniente para el buen desarrolle
vegetetivo de la vid.~

#n el cuado siguiente podemos apreciar le distribucidn por
Departementos de las plantaciones vitfcolas en la Provincia de Salta,
¥y el tanto por clentc que corresponde a cada uno de ellos sobre el
total g=

FRISTENCIA DE VINLDOS BN L4 PROVINCIA DE SALTA
BN BL ARO 1940
DEPLRTAKENTOS SUPLRPICIY # SOBRE
CULTIVADA POLAL
cachi-occn‘n 31'8 2’7
Cafayatecsa. 737,41 63,6
Crlderafes s 4'0 094
Capo Santo,. 11,8 1,0
Corrillos... 3,0 0,3
Le Vifldaesess 8,7 0,8
15013N0B.euee 59,1 Syl
3an Carlos.. 299,6 26,1
TOTLLES o6 o 1.155,1 100,90

Nota; Cantidades en Hectéreas.-
fuente; Junta Reguladora de Vinos.-
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Como ya lo hemos enunciado, los Departamentos mas importaen-
tes en lo que a la viticulturs se refiere, son,en primer lugar Cafayae
=te, en el que me explotan T37,1 ilas,, que representan el 631,64 de la
totulidad de los viiledos salteflos; este Departasmento se encuentra ubi-
cado en plenm zona montafiosa, irrigada por los rfos Chusca y Loro Hua-
8i, y un tanto mlejada de los centros de consumo, curcunstencia que
redunda en perjuicio de la nisma, pars su adelanto vit{cola. En segune
do lugar, se encueatra el Departamento de 3an Carlos, siiusdo en el
valle inferior del Rpio Calchaqui, y ol igual que Cafamyate, un poco
alejado de los centros de consuwmo; en el mismo ae oultivan 299,6 Has.,
=0 sea el 26,1f.~

En esta Provincia, al lgual gque en La Hinjs y Catumarca, im-
pera el régimen de la peguefin propiedad; la superficie media que se
regiatra en las plantaciones dd vid, es de 1,6 Haas. por prépiadad y
loa vifiedos menores de cinco Has,., alcenzan el 91,4, del total, a loa
que correasponde una superficie de 377,8 fas., que reprementan a su
vey el 32,64 del totel. Son contmdos los vifiedos de une superficie mae
yor a las 25 Has.-

Variedades de zxplotacidni

La variedad oriolla ds vino es la mms dif;ndidu en lra plan-
taciones saltefies, cultivdndose con la misme 723,2 lias., es deeir, el
62,4% del total.~ L8 la que predoming en genersl, y de la misza se obe
tienen exjuisitos vinos oriollos,.

Con veriedndes de mesa se cultivan 228,1 Has., o sea el 19,6%
del total de las plantaciones; entre ellass, predomians el Torrontés.
Por su poca sdaptabilidud a la regidn, son muy pooas las variedades de
orfgen Francée gue se culiivan en Salta,-

Sietemas de Explotacidng

Come en le generalidnd de las zonas de su categorfa, la ocsi
totelidad de lam viflas lua cultivan sue propieturios, en razén de la
extensidn reducida de sus viidedos.~ Del drea total cultivada en la Pro
vinein, se explotan bejo eate rdgimen 897,83 las.,0 sea ol T7,5%, cOMe
prondiéndose en est: cantidad, 394 viiiedos. La explotecibn por aparoe«
ria, gque as esba Provincls se la designa Usufructo, es corriente pars
las vifias de mayores extensiones, que, como hemos dicho, =on sscesas,.

Por ¢l régimen de contratos, la explotacidén, puede decirse, oy nulf.-
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Sistemas de Conduccidn:

Predomine el cultivo por medio de parrasles, sistema que sme
adapta a le cosi totalidad de los vifledos de Salta. Los otros rézinme-
nes se han adoptado en cantidad Infima,-
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-3 PROVINCIA DE JUJUY,~

En la Provincila de Jujuy se cultivan 1,011,7 Has. de viiiedos,
cuya capl totelidad pertenece al Departasuento de Perico del Carmen.-

Uebido & su elevada altitud, la regién gozas de clima teampla~
do y las lluvias son frecuentes en el perfodo de la madurez, lo que
influye en 1la feliz terminacién de la miema, pero en genersl podemos
afirmar que la zona cerece de aptitides climdticas satiefactoriaa pe-
ra el mejor desarrollo vegetativo de la vid, debido principalmente al
exceso de humedad y a su escasa luninosidad. Por otra parte, las enfer
medndes criptégamas afectan gravemente los cultivom.=

in el cuadro siguiente podemos apreciar la distribucién por
Departamentos de las plantaciones vitf{colas JuJeflas y el tanto por
ciento que corresponde a cada uno de ellos sobre el total general de
la Provincin.—

STENCIA DE VIHEDOS =N La PROVINCIA DE JUJUY
EX EL AlQ 1940

DEPARTAMENTOS bt % SOBRE
’ TCTAL
Capltal.seesss 4.7 0s4
ledosmBeessene 3,0 0'3
P.del Carmen.. 98995 97’9
P.de S.Antonio 4,0 04
380 PedrOessss 9,5 1,0
TOTALESwe s 1,011,7 100,0

Nota; Cantidades en Hectéreas.-
fuente: Junta Regulaedora de Vinos.-

Como ym hemos manifestiado, el Departameato de Perico del Car-
men, irrigado por el Rfo Perico, cuenta en su territorio con la cusi
totalidad de los vifedos Jujeflos; en el mismo se cultivan 989,5 Has.,

que representan el 97,9% de los vifiledos de esta Provincis.-
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Le casi totalidad de las vifias de Jujuy son de superficies
inferiores a las diez hectédreas, y el promedio superficial de las
propiedades vit{colas es de 3,4 iHas,, cantidad que resulta notablemen
te mayor que la de los vifledos de otras regiones de su categorfa.~
Loa de superficie inferior a las cinco hectéreas ascienden a 248, que
representan el 78,3% del total, y nbarcan 39%,1 Has,, vale daecir el
37,4% de la superficie vitfcola Jujefia,«

Variedndes de Gxplotecién:

Dabido & sus ocaracterfasticeas climédticas y naturales, no ase
pueden cultivar en estas regidn las variedades finas de origen euro-
peo. Lasg que mas se adaptsn a este suelo 8on las variedades blancas
¥ rosadas de vino, gue abarcan en conjunto el 41,84 del totsl de la
Provincia. Lae variedades americanas se extienden en el 39,2% del
dres vitfcola de Jujuy, debidndose su propagacidn a su mejor adapte-
cién & las deficientes aptitudes del clima,-

Sistemap de Lxplotacidn;

ILa mayor{a de los vifiedos jujeflos, por sus caracteristicas
naturales, son cultivados directemente por sus propietarios, no adap-
tdndose en eata regidn el sistemn de explotacidédn por medio de contra-
tos, debido principalmente a la reducida extensidn de las propiedades

vit{colas. in pequefia parte predomine el siastems de aparcerfia.-
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~o PUROVINCIA 17 BUENOS AIRES,

51 en esta lProvincie, la més rica y grande de la Repdblica,
se desurrollara en coandiciones favorsbles le vid, podrfaumos asegurar,
sin temor a eguivocarnos, que desplazaria los vifiedos existentes en
las zonas andines, por la enorme ventaja que le significa el estar
mas préxica a los centros de consumo, Pero, a peear de los insisten~
tes propbsitos de impulsar la viticultura en esta Provineis, no ase
ha podido vencer las condiciones sdversas de su clima, excesivaemente
liimedo, para las exigencias vegetativas de la vid.=-

la gran falta de luminosidad y la excesiva humeded del suelo,
influyen degventajosamente en su cultivo, determinsndo ls madurez ine
perfecta del fruto y su reduclds rigueze aszucarina. Les mohos, impl-
den retardar la recoleccién de los frutos, y es asl que la vendiula
debe efectuarse regularmente en condiciones madurativae extremadamen—
te lmperfectas, 1o que redunda en la busena celidad de los vinos y en
su segura conservacidng y es notorio, que los vinos obtenidos con uvas
de pova medurez, no se conservan en una forms asatisfactoria y no son
de tan buen paladar como cuando ge trata de vinos obtenidos con uvase
de madurez conveniente,.-

Ademfa de ello, diversos pardsitosa, animales y vegetales,
diezman los cultivos sin que los tratamientos mas enérglcos puedan
evitar su propagucibn y perguicios.-

’e todo ello, se desprende que nada ha podide vencer la bar-
rera infranqueable de los factores mamnifiestamente adversos gue encon
tramos en la Provincia de Buenos Alres para le mejor propagecidén de
la viticultura en su suelo, $Sinese circunstancis, como ya lo hemos
manifestado, esta Provincia habrfa absorbido la explotacidn del vifle~
do, desplazdndolo de sus zonas actuslag.~

Segdn los resultados del Censo de Vifledos, Huenos Alres poses
en su territorio 2.140,3 Hass., cup cultivo se centrealiza preferente-
mente en las siguientes regiones:

a) A lo largo de la zone Coatamnera, entre la Capital Pederal y
La Plata.-
b) En Smn Nicolds y partidos adyacsntes.-
¢} un loas partidos de Villarino y Pestsgones, en el extremo Sud de

la Provincia, en iscobar, Mercedes, Pilar, etc, se encuentran
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otros grupos carentes de importancia,-

Il Uepartemento de San Nicolds, 8l que mayor cantidad de vi-
flas posee, cuentea con 715,5 les. de vid, que representan el 33,6% del
total general. “n este Departemento ame cultivan con preferencia las
vides Suropeas tintes de vino, con especial mencifn de la Malbeck y
la Pinot, de cuyas variedades se cultivan 208,3 y 350,3 Has., respeo-~
tivamente.~

' El Pertido de La Plata, ocupa el segundo lugar en importancis
viticola, con una extensién culitivada de 387,7 Has., ¢ gen el 18% del
total cultivado con vifias en la Provinciaj en esta zona primen las vi-
des americanms, las jue, parece ger, son las mus adaptables a su suelc

Variedandes de Zxplotacidn:

Bn lo referente a las variedades de exnlotacién, hemos visto
que en la zone de San Nicolds predominan las variedades Huropeas tin-
tus de vino, las que también tienen preferencie en los cultivos de los
partidos adyacentes al miemo, como ssf también en la zone Sud de la
Provincis, o sen en los Partidos de Villarino y VYatagonem,-

Fn la zbna Costanera y en el restonde la Provincila, se cultia
van preferentenente laas verle iades americanas, y en especisl modo la
"filadelfia”; de lae vides mmericanas, se cultivan en total 868 Has,
gque representan sl 40,4% del totalj en cambic, de las variedades ouro-
peas tintam, se cultivan 895 las., o sea el 41,7# de ls superficie
cultivade,-

Sistemas de ixplotacifng

Los resul tedos del Censo, nos revelan que la provinola de Bs.
Aires contabe con 1,366 viiiedos, con una superficie media de 1,6 Ham,
por cada propledad; los viXedos con superficies menores de 5 Hag, al-
cangzaban a l.303.conyuna superficie de 1,506,5 Has.,equivalentes al
TO% del total.=

Debido e le reducida extensién de las propledaden vitfcolas,
los cultives son realizados en su mayorf{s por sus propietarios; una de
las causas que influye en la poca extensidn del vifledo Bonserenge, es
la constante labor que exige la lucha anticriptogémica, los factoresm
desfavorables del clime y los diversos psrdeitos que diezman los cule
tivos, todo lo cual exige un mayor trabajo pars obtener un rinde infe-

rior, Con el sistems precedente, o sea por Administrecidn, se culfivau
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en totel 898 propiedades, mbarcando en conjunto 1.242 Has., es decir,
el 57,8% del totel cultivedo en lo Provincim.-

Por el slstema de Contratos,'ae cultivan vifiedos en una pro-
poreién mucho menor, siendo notoria ls preponderancis del mismo en la
zona Costanera.—

sistemas de Conduccidn:

le espaldera baja, predomins en la generalidad de los vifledos
con excepeidn de la zona Coatanera, en donde se dd preferencias a la
agpaldera alte.~

£l sistema de parrales, no resulta coavenlente en esta rovin
cta por czuse del clima, que, como hemos visto, es completamente adver

80 al mejor cultivo de la vid.-
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DHOVINCIAS Ui SANTA PE, UNTRE RIOS,
CORRIBNTES Y GOB-RNACION Di MISTONEY

un la gona que nos ocupm, formeds por las Provincias de Sane
ta é, Zntre kios, Corrientes y la Gobernucidn de iisiones, pars el
cultivo de la vid y su mejor desarrollo, nos enconiramos con los gran-
des inconvenientes que ye& henos visto exieiten en la Provincia de Bue-~
nos Aires. La faltie de luminosidad necegauria y la excesiva humedad de
los suelos, son factores que influyen en forma determinanie para que
ia viticultura no se incremente como serin de desear en la zona alue
dida.~

inguna de egtas Provincias, he superado la consagrucién de
intre ufos para implantar le explotacidn econbuica de la vid en su
territorio. A pesar de su empefio y del asesoramiento oficial a cargoe
de pfofesionules experimentados, los resultados técnicos y econdmicos
distan mucho de ser satisfactorios,-

Ponder~bles eafuerszos en ese sentido, tropezaron invarisble-
mente con la falia de aptitudes climfticas para las exigencias cul tue
rales de la vid y con la inexistencia de variedades de nérito adaptas
bles a lame caracterfeticas de la zonf.-

“n la Gobernacidn de !damiocnes, el oultiveo de la vid fué relae
tivanente importante en la época de la Uolonia, brjo la direccidn de
los misioneros Jesultas que colonizeren la regién, pero dichas plantaw
ciones desaparecieron posteriormente, diezmadas por las enfernedades
y las adversidades de su clima.- .

Existencia de Vifledos en estas zonaa:

Bn la Provincia de Santa Fé se cultivan en la actuslidad
748,5 Has, de vid, &n el cuadro gque insertemos mas adelante, podemos
aprecier la distribucién de los vifledos en ests Provinecis, por Depar-
tamentos y el porcentaje gue corresponde a cada uno de ellos sobre el
total general ,~

¥l Departamento de Rosario es el que posee mayor cantidad de
vitledos, cultivéndose en el mismo 564,3 Has., cantidad que representa
8l 75,4%; el segundo luger 1o ocupe el departamento de Constituciédn,
con un total de 129,4 Has., o sea el 17,34.A excepoidn de San Lorenwzo,

que cuenta con 42,5 llas.,, los restantes Depsrtamentos mon casi nulos
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en 1o gque a explotacidn vitfcole se refiere,-

EXISTENCIA D& VIAEDOS BN LA PROVINCIA DE SANTA Fi
20 BT A0 1940

e Ty A SUPHRPICTH % SOBRE
DEPARTARENTOS YILTIVADA TOTAL
Capital.seees 0,8 0,1
CB8eT0Bassvas 2,9 0,4
Constitucidn. 129,4 17,3
Gral.Lépez... 1,5 0,2
Gral.Obligado 0,5 0,1
Iriond0eeunse 4’1 1.4
Rosarics.vees 564|3 75'4
San Gerénimo. 2,5 0,3
San LOYenzo.. 42,5 5,7

TOTALTS . o 748,5 100,0

fiota: Cantidades en Hectdreas.-
Fuente: Junta legulasdora de Vinog,=-

Le superficie medis del viiedo santafecino, alcanza solo a
0,7 Hasg.,promedio que si lo apreciamos por Departumentos, se mantiene
con pequefias veriasntes. Los vifiedos con superficies menores de cince
Heotdreas, llogan aproximadamente a mil y sbarcan en conjunto 847,3
ling., 0 mea ¢l 83,1%del total,-

En la rroviacis de Entre fifos, después de lz extirpaoién de
las 67,2 Has. efectusda por la Junts Reguladora de Vinos, en virtud
de ls Ley N°12137, se explotan el ls ectualided 849,2 Has,, las que
se eucuentran distribufdas por Departamentos, de acuerie al cumdre
que inssrtamos en la hoja sigulente,- Observamos en el mismo que los
viffedos de sste Provincis se centralizun en los Departamentos de Con-
cordia y Pederacidn, cuyos cultivon abarcan en conjunto el 94,5% del
total, £1

torio- fud el dnico en el que ase arradicaron vifiedos por disposicidn

Depertamento de Concordla cueata con 597,0 Has. en su terri

de 1n Junta Heguladora de Vinos. En el Depsrtemento de Federacidén se
cultivan 205,6 ias., gue representan el 24,37 dol totul.-
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EXISTENCIA Di VIN - D0o3 N LA PROVINCIA DE dTHE RIOS
53 2L A0 1940
o A AN SUPLRFICIE % SOBRE
EPARTANUNTOS CULTIVADA TOTAL,
Col6ﬂa..-on.n 45,7 5‘3 il
Concordia.asea 597,0 70,2
Pedgracidn... 205,6 24,3
Parﬂ-né--ncc.o 0,4 O’l
Victoritscess 0,5 0,1
TOTALES «as 849,2 100,0

Nota: Cantidades en Hectéreas.~
Fuente: Junta Reguledors de Vinos.-

on el vifiedo entrerriano, se registrs una superficle media
de 2,5 Has., stendo el OJepartamento de Concordis el nue posee las me-
yores extensiones; lae propisdadea con superficies menores de cinco
hectéreas, alcanzan g 435, que abaroan 408,3 ilas. de vifig, superficle
gque representa el 44,6% del total. La cantidad de viflas perteneclen~
tes & propiedsdes menores de cinco hectérems, no es mayor, en virtud
de gque el Deparismenio de Concordia cuenta con varias propiedades‘de
superficie relativamente grande.-

En 16 vrovincia de Corriente, y en la Gobernacidn de isiones
la vid pe explota en pequeiia cantidad, debido a que en la zona Norde
del litoral de nuestro pafa, el clia es todavis menos adaptable a la
explotacidn cultursl del vifiedo que en las Provinciasm de Santa FP€ y
Entre Lfog,-

kn la Provincies de Corrientes, se explotan 53,2 Has. con vi-
afla, lag que se encuentran distribufdes ea los Departementos de Monte~
cageros y toys, con 45,7 y 7,5 Has. respectivamente.-~

En la Gobernmcidn de .iisiones se cultivan 23 ilgs, de vid.=-
Veriedades de ixplotacidn: \

En la Provincia de Santa Té, se cultivan preferentemente lers
vides tintas de vino, de orfgen Zuropeo, las que abarcan en conjunto

634,6 Has,, oquivalentes sl 84,7% del total respectivo; sl resto perw
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tenece a las vides de mesa, de lus gque se cultivan 58,2 Has. y a la
eriolla, de cuye variedad existen 34,8 Has., Il cultivo de las vides
imericanas 6o casi nulo,-

in cemblo, en la Provineis de Zntre Lfos, se cultiva prefe~
rantemente la variedad Lords (Tennt), la gue ocups uns superficie de
480,0 lias. aproximsdumente, 0 sea algo mfis de ln nitsd de los culti-
vos viticolas de esta ?rovincia. De la superficie restante, 170 Has,
més o menos pertenecen & distintos cepajes europeocs tintos de vinog
de las variedades americanns, se explotan 100,8 ligs, y de mese alre-~
dedor de 70,0 Has.~

En ls Provincis de Corrientes y Uobernacifn de Mislones, se
da preferencin a les vides emericanas, lss que, parece saxr, Be siapw
tan muche mejor que las demés variedades,-
Sistemas de Sxplotacidng

Ln 1o referente sl sistems de explotecidn, tanto en la Pro-
vincia de Santa P4 como en la de zZntre Rfos, la casi totelidad de los
vinedos los cultivan directamente sus duefios, es decir, que impers el
y& conocido sistema de Administracidn, econdmicamente asdaptuble a pe~
gquefias propiedades cdmo son las que caracterfzan a estss provineias.-

En le Provincim de Santn Fé son cultivedos directamente por
osus propletarios 8B40 viiledoa, los que suman en conjunto 572 Has., equi
valentes al 82,87 del totel,~

& 90% de los vifledos entrerrimnos, comprendiendo unas supsra-
ficie de 850 Has., sc explotan mediante el sisterma de edministracidn,
vale decir, que la casi totalidad de los cultivoe lo realizan dirscta-
mente sus propietarios.-

Sistemas de Conduccidng

Con respecto s los sistemas de conduccién gque iuperan en esta
zona, podemos decir que, en general, el mas difundlido, es el de espal~
deras bajas, siendo el mas adecusdo a les ecaracterfsticns climdticas
de la regidn. Segdén los resultsdos del censo de vidledos, me cultivan
por este sistema en ls Provincis de Santa P& el 97,8% de sus vifiedos,

¥y en -ntre itfos el 96,54,
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PHOVINCIAS DI CORDOBA, SAN LUIS
SANTTAGO DKL BSTWRO-Y TUCUMAN

La vasta regidn central de la Repdblica Argentina, formsda
por las Provincias de Cérdobam, Samn Luis, Santisgo del Zatero y Tucu-
udn, me encuentra también, en pegueila cantidad, explotada con vid.-

Cérdoba es, de entre ellas, la mayor importancis vitfcols,
cultivdndose en su territorio 2,155,7 Ham.; hasta el afio 1033, se re-
gistré en sus planteciones un progresivo aumento, operdndose su pars-
lizacién s partir del aflo 1935. Pero en esta vrovineis, le viticultura
no tiene un cardfcter comerciml, concretdndose en general a satisfacer
las necesidades de sus productores y vecindad.-

Debemos destacar, que en la regidén del centro de nuestro pais,
la viticultura, al igual que en la zons del litoral, no se ha difundi-
do como seria de deeear, a causs del clima. In efaecto, las condiciones
climdticas de las Provincims que vamos g analizar, no son del todo fow
vorables al mejor deaarrollo de la vid; més adn: noas encontramos con
factores que son, podemos decir, prohibitives a su cultive, como por
ejemplo, la grean humedad gue carscteriza algunas zonas de la Provinecia
de Cérdoba, como esf también las fuertes sequims gue suelen azotar
otras regiones de esta misma provincia, a Suan ILuils y s Santiago del Lg~
tero, y ya conocemos nosotros que la vid, para su perfecto crecimiento,
neceaita un grado higrométrico seco, clima apropiado y terreno con ca-
racterf{sticas peculiares & les de la Provincla de Mendoza, pars gke
pueds desarrollarse la planta en condiciones vegetatives excelentes.-

Lag prinecipales concentraciones viticolas de la Provincia de
Cérdoba, se encuentran situadas en el N,O. de la misma, © ges an los
bepartamentos de Coldn, San Javier y Cruz del EjJe. tn 6l primero de
ellos, se cultivan 1.208,9 Haa., cantidsd que represents el 55,7, del
total general; la mayor parte de sus vifledos pertenecen a laa Colonias
Caroye y Tirolesa,.- .

San Javier posee 307,3 iims. de vid, y Cruz del Eje 267,5 Has.,
que equivelen nl 14,3% y 12,4% respectivanente.-

En el cumdro inserto seguidamente, podemos apreciar coumo esw
t4n distribufdes en el territorio Cordobés las 2.155,7 Has., existentes
en el afio 1940, como ansf tanbidn el porcedtaje que corresponde sobre el

total, a cads uno de sus Jepsriamentog.~-
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EXISTENCIA DD VIiLDOS N LA PROVINCIA D% CORDOBA
£8 EL A0 1940
wewrvarmos | Sprers [ g sons
Capitaleerees 41,5 1,9
Colén.eusnnes 1.208,9 55,7
Crugz del Ejle. 267,5 12,4
Ischilfneeese 86,1 4,0
Punillaesesse 1,4 0,2
o Cuarto... 0,3 ———
rio Primero.. 0,8 0,3
santa Marfa., 10,1 0,5
San Alberto.. 155,3 7,2
San Javier... 307,3 14,3
TOLO0raleeeses 84,6 3,9
TOTALES ... 2,155,7 100,0

Nota; Cantidades en Hectdreas.-
Fuente: Junta Heguladora de Vinos,.-

En la Provincia de Santiago del Zatero, se oultivaban en el
ao 1940, 165,4 Hes. con vifiedos, los que se encontraban distribufdos
en gua Depertamentos, de amcuerdo a la especificado en el cusdro inserto

a continuacibn

EXISTENCIA DE VITISDOS BN LA PROVINCIA Di SANTIAGO Db;“;; TERO
5N 5L AJO 1940
— swamers |4 soms
Avellaneda.... 5,8 3,5
Belgranteseess 6,7 4,0
CapitBlecsnsee 51,7 31,3
COYBucncrnense 0,5 0,3
La Bandfeeeses 12,7 Ts7
KobleBeissanaes 53,8 32,5
Silfpica,easss 34,2 20,7
Totales... 165,4 100,0
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Lag plantaciones de vifiedos se centralizen en esta Provine
cie en los Departamentos de kobles, Capital y 3ilfpifa, los que po-
seen en conjunto 139,7 Has.,, gue equivalen al 84,%% del total de lams
explotaciones viticolas santisguefiag.-

¥n la Provineis de San Iuis, las plantaciones de vifiedos son,
podriamos decir, casi nulas,- $0lo se cultivan 52,4 Has., distribuf-

das por Departamentos segiin el cuadro siguiente:

EAISTINCIA DE VINSD0S EN La PROVINCIA 0% SEN LUIS
) 5N T A0 1940

S SURERPICIE % SOBRE
DEPARTANMENTOS CULTIVADA TOTAL
Ayacuoho...... 3'0 5'7
Capitaleseseas 11,4 21,8
ChacubuCOeeese 3'00 5’7
Junfneeeeesoae 35,0 66,8

TOTALES s 5244 100,0

Notas Cantidades en Hectdreas.~
Fuente: Junta Heguladora de Vinos.-

Como podemos observar, la mayor extenslén vitfcola se encuen.
tra en ¢l Departamento de Junfn, cuyas 35,0 Has. de vid representan
el 66,8% del total de esta Provincinm.-

sn lo que s la Provineis de Tucumdn se refiere, en sl momenw
to de la realizacidn del canso de vifledos, conteba con solamente 40,6
lias, ubicadas en su cami totalidad en el Departamento de Tafl,-

©1 vifledo Cordobds, cuya distriducidn por Lepartementos ya
hemos visto, acusa una superficie medis de 1,2 Haa,, y su totel drea
exploteda se encuentra distribufda en 1,754 propiedsdes.~ Los vifledos
con superficia menor de 5 las. alcanzan a 1,706, es decir, al 97,8%
del totsl de propiedades vitfcolas cordcbesas.~ Las propiadadeé neno-
res de 5 lias. totslizan en Cfrdoba 1.621,%5 Has., el 75,1% del total.-
Todos estos destos ilustrativos, nos ponen de manifiesto gue la carac-

terfstiva de la propiedad vitfcola cordobesa, es su poca extensidn.-
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En la Provincia de Santiago del Lstero, encontramos que sua
165,4 Has, de vid, se encuentran distribuidas en 107 vifiedos, lo que
asigna a cade vifiedo una superficis media de poco més de una hectérea,~
Los vifiedos de menos de 5 Has. aleanzan a 100, lo que hace.el 93,5%¢
del total de las propiledades vitfcolas santisgueitas, y la superficile
total de eses 100 viilas alcanze a 110 Has.,que represeantan el 66,9%
del total.-

hn lo que 8 la Provincis de S5an Luis se refiere, hemos viasto
ya que cuenta con 52,4 Has., lag que se encuentran distribupfdas en
33 propiedades, de lo que resulia gue la superficie media de los vifis-
dos es de 1,5 Hap.- Los de fren menor a 5 Has, slemnzen a 33, es decir
el 94,3%, cubkiendo en conjunto 28,7 Has., esto es el 54774 del total.~
Variedades de =xplotacidn:

kn lo referente m las variedades de explotacién en la Provine
cia de C8rdoba, podemos comprobar gue, como sucede en laa regiones en
que el cultivo no tiene verdaders organizacién industrial, le legftima
nominacién de las variedades se ha substiuf{do caprichosamente por otros
nombres, imposibilitédndose as{ su buena clasificacifn y dando lugar a
que, pera la realizacién del censo se tropezara con estos obetdculos
pars su perfecta confeccibn.~ Ls asf que no se ha podido discriminar
con los detalles de las principules zonas, las variedsdes y superficies
corregpondientes a esta Provincia.~

No obstante, en sus cultivos s¢ note un mercado predominic de
las varicdades tintas de vino denouinadas fruncesss, de lus gue exig~
ten slrededor de 1,096 Has., o sea ol 50% del total; lss variedades
smericanas se explotan en 425,6 Has., es decir en el 19,7 de 1a tota-
1ided; con vides criolles se cultiven 136 Has.-

In la Provincia de Santiego del estero priman las variedades
de mesa, y en especisl la clase “Torrontés”,de la que se explotan 67,4
Has.,representando esta variedad el 40,8% de los vifiedos mantiasguefion;
el total de lus variedades de mesa explotadas alcanzan & 129,2 Haa.,re-
preasentando el 83,4%. De las vides criollss de vino se explotan 24,4
lias. , cantidad que alcanza a cubrir el 14,8%.-

En las Provincias de San Luis y Tucumdn, se explotan con pre-
ferencia les variedsdes criollas de vino, exisiiendo de las mismas 26,1
Has. en San Luis y 39,5 en Tucumdn, superficies que representan el 49,8

¥ 97,3% respectivanente.~
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Ia variedad Malbeck también se cultiva, aunque éh nuy pequeis
eascala en la provincia de San Luils, existiendo de la misaa 8 Has.-que
representan el 16,2% del total.-

Sisteman de ixplomcidni

En la zona Argentina cubieria por les provincias de Santiago
del Estero, San ILuis y.Tucumén, las vifias, debido a au exteneidn redu-
¢ida, won cultivadas en su caai generalidad, por sus propietarios.-

“n le Provincia de Cérdoba sucele casi ldenticamente lo miam-
mo: sezin los resultados del Censo de Vifedos, se cultivaban en esta
provincias, directamente por sus duefios 1,396 vifiedos, los que cubrfan
en conjunto 1,468,1 Has., cantidades que representan el 796% y el 68,1
por ciento de los respectivos totales.- Il resto de los vifiedos, se
explotaban mediante los diversos mistemas de Contratos.~

Sistemas de Conduccidn;

En laa provincias de referencias, se prefiere, para la conduc.
c¢ién de la plants, el sistema de espaldera baja; en Cdérdoba se le da
preferencisa con carfcter amplio, cultivéndose con eate sistema 1.880,4
Has., ¢8 decir el 87,2% del total general.~ [n las restantes tres pro-
vineiss nos encontramos con las mimsmas caracterf{stices de conduceidn,
aunque tuwbién se cultivan cierta cantidad de vifiedos con el sistema

de parrales.-



CAPITULO VI

RESULTLDOS ECOROMICOS
D& LA VITIVINICULTURA EN LA ARGEMTINA

En el presente capftulo entraremos a analizar los resul tados
economicos de la vitiviniculture en nuestro jafs.- Para ello, y con
el propdsito de hacer mas claro nuestro estudio, trataremncs en primer

téruino ls Produccidn de Uva, para mbocarnos luego al andlisis de la

Llaborecifn de Vinos.r Subproductos Vitivinfcolas.-

PHODUCCION BB UVA EN La ALGENTINA

La produccidén de uva en la Repdblies Argentina, ha seguido,
come es 1égico, un ritao parelelo s las plantaciones de vid, pero den-
tro de sus naturales oscilaciones, pues no es en forma alyruna factible
regular a volunted la produccién de la planta, ni previsibles sus
bruscas alternantivas de produceién anualesg.-

En algunos afoa, la produccidn de uva no ha correspondido a
su verdemdero voldmen, pero en realidad, ello fué ezusado por razones
de fuerzn masyor; es decir, que la produccidn se ha visto disaminufds
por la incidencia de famctores climdticos: piedras, heladas, granizos,
vientos, etc., o bien por la accién reguladora llevads a cabo por en-

tidades nacionales, provincisles o particulcres.-

PRODUCCION Di UVA BN Li KEPUBLICA ARGINTINA
afos | uswooza | saN guan | YIRLOREES | OfTeRss TOTAL
1926 5.328,780 | 1.517.30% 119.934 269.541 Te235.560
1927 | 3.361.000 | 2.491.290 | 121.594 | 288,238 | 6.262.122
1928 7.781.030 | 2.209.099 147.771 399.775 | 10.537.675
1929 | 8.777.670 | 2.204.941 | 168,804 | 428.247 |11.579.662
1930 | 7.002.860 | 1.924.195 | 168.169 | 350,055 | 9.445.279
1931 | 7.280.410 | 2,895,258 | 210,870 | 325,633 |10.T12.171
1932 511,740 | 2.474.370 | 262.143 | 336,892 | 3.585.145
1933 | 7.775.380 | 1.944.756 | 496,503 | 421.294 |10.637.933
1934 (10,245,150 | 2.262.486 | 398,749 | 367.686 |13.274.071
1935 | 7.305.182 | 2.510.656 | 406.945 | 233.118 |10.460.901
1336 |10.028,469 | 2.738.183 | 483,681 | 259.020 |13.509.353
1937 | 9.631.901 | 2,954,563 | 492,307 | 359.543 |13.438,314
1938 |10.411.701 | 2.962.624 | 181,903 | 312.624 |13.86%.922
1939 | 6.922.887 | 2.381.135 | 313.631 | 346.253 | 9.963.306 |
1940 | 7.328.272 | 2.565.730 | 362.329 | 263.645 |10.519.976 |

Note; Cantidades en Quintules.-
Fuente: Junta Heguladors de Vinos.=
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%n el cuadro precedente, podemos observar la produccién de
uve en la Hepdiblica Argentina, desde el amiio 1926 hasta el afio 1940,
¥y su distribucidén en las principeales gonas viticolas.-
ANALISIS Yk LA PHODUCCION OF UVA_ rOR 30NAS VITICOLAS:

los ocuparemos & continuacién de analigzar el moato de la pro-
ducecidén de uve en las principales zonas vit{colas argentinas, Provin-
clas de ¥endoga y San Juan, y Gobernacionds de Rio Negro y Weuquén,
para conocer detalladamente la importancia de cada uns de ellas y la
evoluocién operada en las producciones de los ultimos aiios.-
Produccién de uve en Mendoza:

£ el cuadro inserto s continuscién, se especifice el desti-
no que ha tenido la produccién viticola de esta Provincia, desde el

afto 1910 al 1540 inclusives, segdn se trate de uva exportada, elabo-

rada o eliminada por planes de emergencia.-

PRODUCCION DE UVA EN LA PROVINCIA DE ¥iENDOZA
Uva elimi-|
Uva Uva nada por Total uva
Alos Elaborade | ixportada planes de producida
emergencia
1915 4,708,810 28,240 ignorado 4.737.050
1916 54191, 240 48,210 " 54239.450
1917 54295.970 46,530 980,000 | 6.322.500
1918 4.640,240 36,410 ignorado | 4.676,650
1919 44467,920 18,370 " 4,486,290
1920 4,472,830 19.170 —————— 4,492,000
1921 6.140.,940 34.680 ——— 6.175.620
1322 5.:191.400 359490 ——— 54550,390
1923 5.262.330 377.580 e 5.63%.910
1924 5¢574.040 273.630 ———— 5.847,670
1925 6,671,370 157.230 ———— 6,858,660
1926 5.116,160 212,620 ————— 5,328,780
1927 3.271.,170 89,830 —— 3.361,000
1928 T+456.920 324.110 ————— 7.781.030
1929 8,274,370 5030, 30 R 8.777.670
1530 5.155.720 270,140 | 1.577.000 | 7.002,860
1931 5.380.480 133,930 | 1.766.000 | 7.280.410
1932 489,450 .22.290 e ren 511.740
1933 7.552.840 219.540 3,000 | 7.775.380
1334 7.705.470 469,680 2.070.000 |10.,245.150
1935 3.347.502 373.660 | 3.084,020 | 7.305.182
1936 5.588.774 530,907 3,908,788 [10.028.469
1937 T«T752.654 471,150 | 1.408,097 | 9.631.901
1938 9.974.697 437.004 B 10.411.701
1939 6.616,093 306,794 ——— 6.922,887
1940 7.100.472 227.800 ————— 7,328,272
Nota: Cantidades en ~uintales.- 51/ P 4567
Fuente: Janta Reguladora de Vinos.- [&8 -
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En lo gue regpecta a uva eliminada por plunes de emergencis,
podemos observar que en loa ajos 1915 y 1916, el Gobiexrno de Mendoza
comprd uva con el objeto de regular la produceién, ea cantidades que
se ignoran, por cuyo motivo, el rendimiento total de estos dos afios
debid ser mayor que el conslgnudo en el cuadro; en el afo 1917, tan~
bién se eliminaron por plones de emergencis y con el mismo fin 980,00C
quintales de uva, y en los afios 1918 y 1919, la primitiva Socledad
Vitivinicola de Mendoza elinmind grandes cantidades, cuyo verdndero
monto, al igual que en loc aflos 1915 y 1916 no se conoce.—

Con posterioridad al afio 1920, las producciones se mantienen
con muy pequeflas ascilaciones entre los 5 y 6 millones de guintales;
as{, hasta el afic 1927, en que se nota un brusco descenso, cususado
por factores clindticos adversos; en los afios subsigulentes, la pro-
duccidn vuelve a tomar incremento en le Provineia, llegéndose a pro-
dueir B,777.670 juintales en el afio 1929, siendo este lm cifre récord
hasta ese entonces,.-~

En loa afios 1930 y 1931 la Sociedad Vitiviufcole de Mendoza
vuelve a eliminer uve nuevamente: 1.577.000 quintales y 1.766.000 quin
tales respectivamente.-

Ln el afo 1932, observamos que la produccién es enormemente
inferior a la normal, pues apenas se cosechan 511,740 qq.,contra ana
media normal de 7,500,000 gq. aproximademente; ello fué debido a los
factores climfticos que incidieron en ls cosecha de ese afio, fuertes
mangas de piedra y grandes heladas se hicieron presentes eu los viile-
dos mandocinos, diezmando su produccidu,.-

En el ailo.1933 nuevauente se vuelven & eliminar 3,000 fuinta
les, cantidad pequeds en relacidén el voluwmen de producecidn de ese afio,
que aleanzd a 7.777,380 qqe; e8 asf{ que ls produccién mendocina vuelve
a estabilizarse, a pesar de la gran helada que azoldé sus vifiedos en
el ado anterior.- Hn 1934 el Gobierno de Mendogza intents nuevanente
regulur el nmercado vitf{cola, sustrayendo de la produceidn 2,070,000
gquintsles, no obteniléndose resultados satisfactorios.- En este afio,

d rendimiento obtenido de los vifledos aloanze a2 10.245.150 qg., on cu=
ya cantidad estdn iavolucrzdos los 2,070,000 gqg.elimingdos.~ la pro-
duceidn citads es la de mayor magnitud registradatesta ese momento en

los viftedos mendocinog.-
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En 1935, 1936, y 1937, La Junta Reguladora de Vinos, con un
decidido plan de emergencia, elimina grandes cantidades de uva en los
vifedos mendocincs, sustrayéndose de la produccién en los sfios cita--
doa 3.084.020 gg.,3.908.788 qq.y 1.408,097 qq. reapsctivamente; la
mggnitud de estas cifras hable por =81 sola y nos pone de mznifiesto
con gue rigidez la Junta Heguladora encard la goluciba del gran pro-
blemz viticola del momento., Durante estos afos, los vifledos mendocinos
fueron muy prédigos en su produccifn y observando el cuadro podemos
spreciar que su obtuvieron 7.305,182; 10,028.469 y 9,631,091 gq.reapeg
tivamente.~

1 affo 1938 sorprendié por su elevada produccidn: 10,411,701

- quintales de uve se obtuvieron en la Provincis de Mendoza; es el alio

~—

récord por excelencia., Un conjunto de factores climdticos extraordins-
riamente favorables durante la vegetaoidn, encontraron al vifiedo compl g
tamente restablecido de las gresndes perturbaciones fimioldégicas sufri.
das a relz de las fuertes heladas anteriores y fueron la causa de tan
exhuberante cosecha.- LAt o i

) ista gran cantidad de uva producida resultéd en ls Frovincia
anding, equivalente a 96,83 Hectéltros por Hectérea, constituyendo una
méxima superior en unuﬁggjgizfﬂgé;QAé‘dé”iéé ﬁlfim&gmizm;ﬁoa, la que
fué de T4,22 Hlts. Mas adelente, cuando itratemos las producciones de
vinoe en el pafs, veremos como ls Junta heguladora de Vinos, con el
propésito de regulacién del mercado vinfcola, inestabilizado por la
superproduccién de este aflo, procedid el derrame del 15% de la elabo-
recibn, -

No es probeble que ®6é repits pars un periodo inmediato le
abundante coseche del aflo 1338, la que se logré por coincidencias
excepcionales; as{, en los 1939,46 y 41, las cosechas correspondien-
tes fueron apreciablemente inferiores a aquella, por mermas en loe
rendimientos de las vifins y en particular pors efecto de las heladas.~

Vencidas las dificul tudes derivadas del alto rendimiento aluw
dido, es de hacer notar gue tan enorme produccidn de uva, mucha de la
cusl, elrededor del 404%, pertenecf{n a viifiateros sin bodega, pudo ser
colocada en condiciones bagtante convenientes,-

in 1939, como ya se hm dicho, lo produccién Tue sensiblemente
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inferior a la del allo anterior, y también una de las mas reducidas
que se ha regisirado a partir del affo 1832, en cuyo afic, como ya se
dijo, se perdié cesi totalmente la cosecha de NMendoza., La causa de
este retroceso en la produccidn, debe atribufrse principalmente a las
naturales oscilaciones en ¢l rendinmiento de los villedos; cabe preveer
perfectamente que el cieclo 1934/38 de altos rendimientoe, han de suce
dexr cosechas inferiores,-

La produceidn del afio 1940 alcanzd a 7.328.272 qq.,sieado su
perior en casl un 6% a la de 1939, pero es de hacer notar gque en 1940
los vitiedos mendocinos sufrieron las consecuencias de fuertes granize-
das y heludas yue afectaron sensiblements su produccién.~

En el cuadro inserto en la pag.l07, podemos apreciar clarsa-
mente que la casi totalidad de la uva producida en la Provincia de
Mendoza se ha dediendo a 1m elaboracién de vino, salvo aguellos afos
en gque debido & la aceidn reguladora se eliminaron de la produccién
cantidades apreciables; no obstante ello, podemos apreciar iYsmbidn le
gran inmportancia gue afo tras aflo ha 1do adquiriendo ls produccifn de
uve de mesa y con deatino a la exportacidn, como asf{ también el vold
msn de las exportaciones, dendo as{ nacimiento a unz floreciente in-
dustria que paede ineidir favorablemente en la econoafa general de Men

doza y en el Balance de pagos de las exportaciones Argentinas,-

Produccidn de Uvs en San Juan:

En el cuadro gue consignamos en la pdgine siguiente, nos es
dable observar la produccidn de uva en esta Provincis desde 1931 al
éﬁo 1940 inclusives y el destino dado a la misma, no figurando, como
ger{s de desear las cifras correspondientes a afios anteriores, por
fults absoluta de datos fehecientes.-

£a de hacer notar, que en las elaboraciones de vino de ests
provincia, las uvas propias, es decir las pertenecientes a los mismos
elaboradores, s0lo representan el 25% del total, porocentaje que nos
pone de manifiesto la gran cantidad de viflateros sin bodega existen-
tes en su territoric.-

Como podemos apreciar, el rubro de uvas exportades procedenw
tes de la Provincils de Samn Juun, es mayor que el correspondiente a le

frovineia de Mendoza, circunstancia favorable a San Juan debido a las
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me joresa condicionee de su clima y ubicacion geogrédfica para la produg
c¢ién déstu olase de uva, dendozu, como ya sabemos, es mus productora

qée Sen Juan y es mss lmporitante vitiviniecolmente, circunstancia que

estriba principulmente en la uva destineda a la eleboracifn.,-

PROJUCCION DT UVA HM L. DPROVIIICIA 05 84’ JUAN
Uva elimi-
}ios » Uva » ‘ Jva nada por Totgl uva
Zlaborada sxportadal planes de producida
energencia
193 1.569.267 66%.991 660,000 2.895,258
1932 1.855.737 618.633 ———— 2,474,370
1933 1.134.297 810.459 ——— 1.944.756
1934 1.718.523 543.963 —— 2.262,486
1935 1.470.253 567.317 | A 472.486 2.510.,656
1536 1.661,342 430, 387 596,454 2,738,183
1937 2,218,412 644,483 91.668 2,954,563
1938 24524,808 437.816 - 24962.624
1339 1.881,007 500,128 —— 2+ 381,135
1340 1.771.093 794,637 — 2,565,730

Nota: Cantidades en (uintales.-
Fuente: Juntaz Heguladora de Vinos.-

En lo referente a la produccidn de uve, también esta Provine
cia, al igual que Mendoza, ha visto eliminada grandee cantidades con
el objeto de regular y estabilizar el nercado de vinos. Asi en el afio
1931 la Sociedad Vitivinfcola de San Juan, ampardndose en planes regu=
latorios, sustrajo de la producecidn total 660.00C qq.; en ese afio, el
rendimiento total, contando con la uva eliminada, alcunzd a 2,895,258
guintales, uno de los mayores obtenidos hasta el ailo 1940.~

Diversas circunstancias incideron pera que los afios 1932,1933
¥ 1934 fueran mas prdsperos para los viticultores de esta proviacia,-
En efecto,no ss elinind en estos allos cantidad alguna de uva, y en
cambio, en 1933 y 1934 an Hendoza se eliminaron en cantidales bastan-
te apreocisbles,~ ®or otrs parte, en 1932 se produjeron en 3.,Juan
2,474,370 guintales, y sl recordamos gue lendoza se sintld azotada ase

aflo por la fuerte heladn que dlezmb casi completamente sus viiffedos
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nos explicamos que el rendimiento de laa vides, no solo sanjuaninas,
sino de todas las zonas vitfcolas del pafs, se hayan viasto robusteci
das por el desastre de Mendoza y afimnzeda su produccién en los merc
dos en razén de sus precios y de sus reservad.-

Durante el afo 1933 la produccién total de uva experiment$
un pequefo descenso, obteniéndose 1.944.956 qg.; en 1934 vuelve a ad
quirir nuevamente incremento, con un readimiento de 2,262,486 gq.-

tn el afio 1935, la Junta Keguladora de Vinos resté a la pro
duceidn sanjusnina 472.586 qq., medida esta adoptada por la miama ce
ss: estabilizar el mercado. la produccién total de ese afio fué de
2.510.656 gq., notdndose un pequefio aumento con respecto al afio ante
pero debide a la uve eliminada, fué inferior la cantidad destinada a
la elaboracién.-

kn los afos 1936 y 1937 nuevemente la Junta Reguladora elim!
né uvas, cuyss cantidades respectivas fueron de 596.454 qq. y 91.668
qq.reapectivamente.- En estos aflos se nota un aumento progresivo en
la produccidén total con respecto a los rendimlientos del quinquenio ar
terioxr,-

En el afio 1938 se obtuvieron 2.962.624 qq.; este afio, 8l igu
que en la Provineia de Hendoga, fué un aflo récord pars San Juan, y el
de mayor produccibn hatsa el afio 1940 Inclusive.~ 5n 1939 la producci
declina, para tomar un nuevo y pegueflo increumento durante el afio 1940

Todo este an-4lials nos pone de munifiesto que aparte de las
naturales oascilaciones fisioldégicas de las plantas, los ciclos evolut

vos taubién tienen su influencim sobre las producciones vitfcolas.-

Froduccidn de Uvas en 1z Hegifn de ifo Negro y Neuguef:

En el cuadro que insertamos en la pdgina siguiente podemos
observar la produccidn de uva en esis regibn desde e) aflo dI16 em ade-
lente,-

Vemos en este cuadro que la produccién de ese primer afio ape-
nas alecanza a 38,245 qq.; pero que, con el correr de los aflos este to-
tal se vo acrecentando hasts sobrepasar loa 100.000 gq. en 1925 y los
165,000 qq. em 1930, relaciones estus que nos ponen de manifiesto la
gran importancia que ha ido adquiriendo pauletinamente la indusiria

vitivinicola en ests regifn.-
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I PRODUCCION DE UVA EN RIC NEGRO Y NEUQUEN
Aflos produceidn Atfos Produceidn
1916 38.245 1928 168,804
1917 51.772 1930 168.169
1918 77.341 1931 210.870 |
1919 53.487 1932 262,143 |
1920 93.568 1933 496.503
1921 85.819 1934 398.749 |
1922 101.668 1935 406,945
1923 97.429 1936 483.681
1324 94,270 1927 492,307
1925 105.475 1938 181.973
1926 119.934 1939 313.631
1927 121.594 1940 362.329
1928 147,771

NHotay Cantidades en uintales
Juente: Junta ieguladora de Vinos.,—

En el afio 1933, la produccidén de ests zona alcanza a la cifra
wdxime registrada hasta el aiio 1940, con un total de 496.503 qge~

Como medida regulatoria, solamente en los afios 1936 y 1937
la Junta heguladora elimindé de la elaboracién 60.428 y 10,032 qq.res-
pectivamente .~

Por contraste con la produccidén de las provineias de Cuyo,
en ¢l affo 1935 se obtuvo una coseche de esgcaso rendimiento. En efecto,
la cafda de grandes heladas en esta zona perjudicd notablemente la pro-
duccidn, cosechdéndose 181.973 qq., contre un total 492.307 del afio ane

terior, es decir, se regilstré une disminucidén de més ddl 60~
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ELABORACIONLS D7 VINOS EN LA ARGENTINA

31 examinamos la estadfstica retrospectiva correspondiente &
las elaboraciones de vinos en la Argeniina, nos encontraremos con ci-
fras altamente halagadoras. 2 el cuadro corespondiente, podemos obsex
var las centidades elaboradas en nuestro pafs, en cada una de gus disg-
tintas zonas productoras.-

A1 hablar de las producciones de uvas, hemos visto que, con
el objeto de estabilizar la industria, y con fines reguladores, hube
afios en que por la acceidn de eniidedes Vacionsles, Provinciales o parw
ticulares se disminuy$ en una u otra forma la produccién de uva, y co=~

mo coansecuencis directa de ello,la elaboracilén de vino.-

PRODUCCION DE VINO EN LA ARGENTINA
Aflos Mendoza San Juan |ii0 Hegro| Otrae TOTAL
y Heuaquén Lonas ——
1912 3.451,820 615,970 |Ignoradc | 192.410 4,260,200
1913 4,013,870 744.630 id. 230.730 4,989,350
1814 4,310,030 681,360 id. 159.410 5,150,800
1915 3.053.560 729.680 id. 156,930 3.940.170
1916 3,518,010 686,910 28.330 | 172.310 4,405,560
1917 4,013,660 901,560 38,350 | 179.180 5.132,750
1918 3,356,960 890,700 57,230 | 224,390 4,529.340
1919 3.276.550 | 1.079.700 39.620 | 178.920 4,574.790
1920 3.451.160 | 1,421,600 69,310 191.970 5.134.040
1321 4,644,780 | 1,260,120 63,570 182.900 6.,151.370
1922 3.891,230 | 1.002.270 75310 186,080 5.155.290
Il 1923 3.953.78C | 1.207590= 72.170 | 195.580 5.435.120
1924 4.128.570 | 1.102270= 65.830 161,960 5.462.630
1925 5.025.310 | 1.288,370 78.130 243.530 6,635,340
1926 3.869,640 | 1.123,930 88,840 | 199,660 5,282,070
1927 2,500,212 | 1.845.400 90,070 213,510 4,649,190
1928 5.613.940 | 1.636.370 | 109,460 | 296,130 7+655.900
1929 6.202.650 | 1.633.280 125.040 317.220 8,368,200
1930 3.524.8301{1.425,330 124.570 2%9, 300 5+734.090
1831 4,025,540 | 1.162,420 156,200 241,210 5.585.370
1932 368,300 | 1,374,620 194,180 249,550 2.186.650
1933 5.826,700 840,220 | 367.780 | 312.070 T.346.770
1934 5,707,760 | 1.272.980 | 295,370 | 272.360 T.548.470
1935 2.882.682 | 1,004,723 | 301.441 | 176.384 4.365.230
1936 4,171,411 [ 1.130.753 | 313.521 | 191.867 5.811.522
1937 5,944,682 | 1,435,961 348,097 | 219.574 7.948.314
1938 T7.283.515 | 1.657.158 123.840 197.115 9,261,628
1539 4.883.470 | 1.275.149 | 226,985 | 245.601 6,631,205
1940 5.193.640 | 1.084,890 | 260,298 | 171.120 6,709,948
1941 5.561,748 | 1,594,314 | 276,388 | 212.165 Te644,615
1942 4,889,870 | 1.460.639 334,015 231,826 6.916.410

Kota: Cantidades en Hectolitros.-
fuente: Junta Heguladora de Vinos.-~
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%n los afios 1915 y 1916 hemos vieto ya que el Gobisrno de Nenw
doza compra uvas pare e€liminar, cuyas cantidades se ignoran, por cuyo
motivo debemos suponer gque en reelidad la produccidn consignads en el
cuadro precedente debid haber sido mayor en esos sfos, si no hubiers
mediado la acclén del Gobierno provincisl.-

En el afio 1917 la produccién se vié disminufda también por
plenes de emergencia; entre las Provinocias de llendoze y San Juan se
eliminaron del vino para consumo, 725,200 Hlts. aproximedamente; no obw
stante ello, la produccifn total en el pafs sobrepasd en dicho afio los
5,000,000 de Hlts., siendo este uno de los efice de mayor rendimlento
hasta ese entonces; unicemente le es comparable el eflo 1941,

Zn los dos ajos subsiguleantes, 1918 y 1919, en la Provincia
de Wendoza, la primitive Sociedad Vitivinfcola volvid e eliminar gran
cantidad de uva, persiguiendo siempre el mismo obletivo: estabilizer
1la exceaiva producecidn, pues al parecer, el mercado vitfcola sufrfa
en esos aflos las consecuencias de una fuerte crisis; lus cantidsdes
eliminadas en estos dos aflos no se conocen con exactitud, por lo gue
debe tenerse en cuenta que la produccidn de vino en los mismos debid
ser msyor que la consignada en el cuadro.- lLa citada medida regulato-
fim es la que nos explica la cause de la disminucidén observada en la
produceidn de estos afioa con relacién al aio 1917.~

Llegando ya a 1320 y afios subsiguientes, vemos que la produc~
cidn se estabilize entre los 5 y 6 nillones de llte.y en algunos aflos
llega a exceder los 6 millones, como en 1922 y 1325; pero no debsn sor-
prendernos estas cifras que parecen demasisdo elevades con relacidn a ‘
los afiog a que correaponden, pues es necesario tener en cuenta que pa-
re esa epoca ya 8e encontraben en produccidn los nuevos vifiedos que con
tan helagadoras perspectivas y renovado entusivemo se plantaran en slose
anteriores,-

Lo 1927 la prodceién se vié disminupfdn en forma bastante a-
preciable, pues apenas se llegaron a producir 4.649.190 llts., acusdn-
dose une disminucidn de 632,880 lllts., con relmcidn al afio anterior.-
Zillo fué debido a gue la producecidn mendocina se vid seriamente afec-
tada por la accidn de fuertes factores climdticos adversos que reper—

cutieron enormemente en su pRoduccidng mds de 1,300,000 Hlte. refistra-



- 117 -

dos de merme en las cifras correspondientes a Mendozm., En cambio en la
Provincia de San Juen se observa este afio un aumento considerable, su-
perior en 717.470 Hlta. al afo anterior, y la mayor cantidad de vinos
producida hasta el presente (1941), peroc no obstante elln, no se llega
a egquilibrar in produccidn en el orden nacionsl.-

kn los aflos 1928 y 1923 se registran cantidsdes verdaderamente
récords en la produccién argentina de vinos, especialmente en 1929, en
que se producen8.368.200 Hite.- Lste rendimiento, gque duplics el del
affo 1912, nos demuestra gue en el relativamente peguefo lapso de quince
afics, & pesar de las trabas con que siempre se obstaculizbé ests indus~
tria y a les fuertes crisis s que tuvo que hacer frente, el desarrcllo
de esta gran industrie ha aido sorprendente.-

Refiriéndonos a la Provinciae de Mendoza, es necesario sefialar
gue su produccidén en estos dos ultimos aflos gue estamos analizando,
fué magnifica: se registraron en su elaboracidn eentidades de verdade-
ra importancia, las de mayor vollmen hasts esos momentos y de las mas
mas altas en su historia productiva: se elaborsron en dichos afios
5.5614.940 Hlts., y 6.692,650 Hlts, reapectivamente en su territorio.-

kn San Juasn, la produccién se mantiene en esos afios sin varian
tes de conaideracidn alrededor de 1,600,000 y 1.700.000 Hlta.-

pero es en estos ajlos tamnblén en que empieznn a adquirir in-
cremento lms producciones en los Territorios de iiio NYegro y Neuguefs
cifras superiores a los 100,000 Hlts. se registran en sus elasboracio-
nes, y podemos decir que, comenzé en ésos affos el verdadero incremento
en ¢l cultivo e industrielizecion de la vid en los mismos.-

do debemos olvidarnos gin embargo que las excepcionales cose~
chag de los aflos 1928 y 1929, fuerocn en parte perjudiciales puras la ine
dustria misma; fuén en el afic 1928, en que ompezd a hacerse sentir 1la
prolongada crisis vitfcola, situecién que se agravé coa posterioridad
por la crisis general del pafe y otra serie de factores que redujeron
el consumo e influyeéron notablemente en la agrevacidn del problema vie-
ticola argentino,~

zg asf como 1legamos al afiec 1930, en gue comienze,poidemos de-
eir, une nueva dpoca para la indusirias vitivinfcola, carscterizada por
la fuerte crisis de 1la que ym hemos hablado y que se manifésts en todas

susg formam, la que repercutidé hondamente en esta flamante industris.-
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Fué necesario aplicar severas medidas de emergencia y como cof
gsecuencin de ellas, las Sociedades Vitivinfcolas de Mendoza y Sen Juan
eliminaron 1.311.000 Hlta. de vino y de 8,266,200 Hlta. que a8 produw
jeron en el afio 1929 en el afio 1930 apenas se obituvieron 5,734,090
Hlts., registrdndose una mermn de 2.634,110 ilte. En la Provincia de
Mendoza fué donde con mas rigor se higzo sentir eata merma, correspon-
diendo a su produccidn el 005 de la merma sobre la elaboracidén total
del pafs en ese aflo,-

En 1931 las Sociedades Vitivinfcolas de Nendoze y San Juan
nuevamente pretendieron a establlizar la industria con la eliminacién
de 1,776,000 Hlts,, es decir, 465,000 Hkts.mas que el aflo anterior.-

La produccidén del aijo 1931 an el orden nacional fuéd mas o me-
nog similar a la del afio precedente, notdndose pequefias variaontes en
las distintas zonas productoras.-

Ho sucede lo miasmo en el afio 1932, en gue por segunda vez en
el términode pocos aifios, la Provincia de Mendoza, se vié agotadn nue-
vamente por una fuertisims heleda, la que perjudicd en forma tal sus
vifiedog, que @e estima se perdié el 96% de su cosecha; apenas el fruto
de sus cepes alcanzd a 511.740 gg.,segdin hemos visto en el cuadro de
la pdgina N°l07 y de estos se destinaron a la elaboracifin 489.450 3q.
obteniéndose 368,300 Hlts, de vino, cantidad irriesoria, si 1la compara-
mog con la media mnual de esta Provincis, la que en ese entonces osei=~
laba entre los 5 y 6 millones de iilts. kn las demds zonas productorass
se noda un pequeiio incremento, pero la produccién en el orden nzeional,
influenciads fuertemente porla pérdida de la cosecha mendocina, apenas
registra en epe aflo una elaboracidn de 2,1386.650 Hlta., con una dismi-
nucidn de 3,398.720 Hlte. con respecto al aflo anterior.-

“n 1933, las cosas mejoran satisfrotoriamente; en la Provine
cia de Mendoza, se ven rendir nuevamente & los ;iﬁedos en forma regu-
lar, obteniéndose 5,826,700 Hlts.; kn San Juan se registra una pequelia
merma, pero en lus demds zonas se obtienen buenas producciones.~- Todo
ello influye para que, en el orden naclonal, sea este aflo normal en
lo que & la produccidén de vino se refiere,-

2 Durante los cutro aiflos subsigulentes, nuevmmente estuve influ.
enciada la produccibn de vino por planss reguladores, tratdndose por

todos los medios de dar mayor potencialidad a esta industriam. In 1934
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el Gobierno de la Provinecis de Mendoza elimine 1,600.00 Hlts. aprozims-
damente; en las demds zonas productorss, menos en San Juan, tambiédn ze
registran pequefiass mermas y en el orden nacional, la producecién fué su-
perior a la del aflo anterior en 202,300 Hlta.-

in 193% entrs en funcionamiento la Junta Heguladora de Vinos,
creade especianlmente por el Superior Goblerno de la Naciln, con el fin
primordial de regularizar y establilizar nueatra industriae. Este organig
mo, poniendo en prdctica el plan de emergencis concebido pars dicho afto
8vité la elaboracidn de 2,600,000 Hlts. aproximademente, eliminando de
la Provincia de Mendoza 3.084,.020 qq. de uva y 472.488 2n la Provianeis
de San Juan.- En dicho aflo se obtuvieron 4,365.230 Hlts., registrédndose
uns merma de 3,182,240 llts. con respecto al afo anterior.-

in el afio 1936, el gran rinde de los vifedos argentinos hace
preveer una gren produccidén de vino. En las zonas de Mendoza, 3an Juan
y ®i6 y Negro y Neuquén, la produccién total de uva fud de 10.028,469
flintales, 2.738.138 qq. y 483,681 q3. respectivamente; perc la uva ex-
portada de Mendoza y 3an Juan, y la eliminada por la Junts Heguledorm
sustraen de la elaboracién 3.355.000 Hits, aproximadamente, ebtenidndo-
ge en ese aito, sélo 5,811,552 Hlts,-cantidad eguiparable a la media
normel de los Ultimos 10 aflos.- Cabe agufl seiimlar, gue, de no hober mew
dirdo la sceidn reguladora de la Junta, la produceién hubiera oscilado
alrededor de los 3.000,000 de Hlts,- Zsta superproduccién, podrfa haber
resul tado muy perjudicial para la industria, la que en ése afio reapare-
c{a nuevemente a la noramalidad, sobreponiéndose a una de las mas fuer
tea crisis que la agobiaran, pues, el mayor voldmen de produccién ﬁu—
biers incidido directamente snbre el precio de la uva y por consiguiene
te del vino, los que estaban recuperando su valor, degpuéa de haber su-
frido en sus precios los fueries efectos de varios afios de crisis.-

&b el ailo 1937, se elaboraron 7.948,314 Hltse., es decir,
2,136,772 illts, mas que en a8l afio anterior, La Compra de viflados efecw
tuada por la Junta Regulsdors de vinos, evitd en este afio la elabora-
eidn de 1.120.000 Hlts. sproximadnmente,-

Ln el aiio 1938, la mayor produccién de los viiedos de KMendoza
¥ San Juan y, por conasiguiente, su msyor elaboracién, eleva el rendi-
miento totml de la vitieultuta argentina a una cifra récord: 9.261.628
ilts., 1o gue represents un aumento de 1,313.314 tlts, con relacifa al
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870 1937.~ Bastarfa consignar este aumenio de mds de un millén de lec-
t81litros con respecto a la produccifn de ese aflo, gue ya fué elevanda,
para readirnos idea de la magnitud del rendimiento vitivinfcole en
1938.~ El1 mayor aumeato se nota en la Provincia de !lendoza, cuys ela-
boracidn de 7.283.51.5 Hlts., excede en 1.338.833 Hlts., el 22,57 a la
del afio anterior, no obstante haberge extirpado 16,000 Has., de villa en
plena produceidn, por disposicién de la Junta Hegladora de Vinog.- la
Provincia de San Juan elabors en este afio 1,657,158 Ilts., cantidad
que solo ha sido superadms en 1927.- Por el contrario, en las restantes
zonas productoras del pafs, se registra una produccién inferior a otros
afios.- k8 oportuno seiizler & este reapecto, que log vifledos de Kfo Ne~
gro y Neuguefl fueron azotados a fines de 1937 y principios de 1938,por
fuertes heladas.—

flemos de hacer notar que en el affo 1938 la Junta Reguladora
de Vinos, en cumplimiento de le Ley®91235% - en lu que se prevée conm
cardcter de emergencia y durante cinco afios, 18 aplicascién de uns con-
tribucién snual ea vino - y teniendo en cuenta que exiatfa un exceden-
te de vinoa cuya influencia en el mercado de consumo conven{a evitar
a fin de no exceder su capacidad de absorcidn, procedid a fijar la con
tribucién individual corrsspondiente a cada uno de los elaboradores de
Nendoza y Yan Juan, y la cantidad que debfun tributar por ese concepto,
la que podie ser superior sl méximo legal fijado dsl 15q4.-

Lsta contribucidn afectd la produccidn de 1.662 elaboradores,
ascendiendo a 1.336.051 ¥lts. de vino, de los que correspondfan 1,291
elaboradores con 1,.092.9%4 Hltm. a Mendoza y el resto a Sen Juman,-

Ln cuanto al destino amignado & esta contribucidédn en especie,
teniendo en cuenta gque era econbmicamente inconveniente la conservacién
de los vinos afectados, se procedié al derrsme de los mismos, de con-
formidad a los términos de 1lu Ley N°12355, Art.18, Incla".-

la produccién de vino en el afio 1939, como l6gica consecuenw
cie de las mermas registradas en el readimiento de las principales re-
&iones viticolas, alcazd a s8blo 6,600,000 Hlte., muy.inferior a los dos
atios anteriores, y por debajo de los requerimientos normales del consu-
mo e~

En el afio 1940 se elaboraron 5.709.948 Hits.de vino, registrdm

dbse un aumento de casi B80.000 Hlts. con relseién al afio anteri or.-
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La elaboracién registrada en Mendoza y ifo Yegro y Neuquén,
revelan en este aflo un aumento que totaliza 340,000 Hlts., en tanto
que en San Juan y en el conjunto de laa otras regiones viticolas ar-
sentinas se observs une disuinucidn en el rendimiento,que redujo aguel
aumento a 80,000 Hlts,-

La vinificacidn del aflo 1941, sefiala en todas las regiones
del pafs un ausento de consideracidn con respecto al afo anterior,
elabvordndose 7.644.615 Hits., cantidad que en 1942 se reduce a una ela-
borucidn de 6,916,410 Hlts.~

Produccidn de vino an las Otras legiones Argentinas:

Ho habiéndonos sido factible inlcuir en el cuadro genersl de
le elaboracifn de vino en la Argentina, las oantidudes correspondien-
tes 8 las restantes regiones vitivinfcoles argentinas, lss que asgrupa-
mos en el rubro "Otras zonas™, hemos confecclionado el cuadro estadf{sti-
co inserts en la pafine sigulente, en el que fonaignamos la cantidad
de vino elmborado en calda una de ellas, desde el 1931 sl afio 194l.~

Con ello, nos es dable notar gque las zonas de mayor importan-
eia, son las de Buenos Alres, Cérdoba, La LKioja y Salta, las que, como
ya hemos visto al analizar cada regifan vitfcola en particular, son tame
bién las was adelantades a lo gué al deasarrcllo de eata industria se

refiare.-
Le importancia de cada una de ellaas en el orden nacional es

muy reducida, yn que sus elaboraciones son destinades y consumidas en
su misue regién de produccidn; rarsmente son exportadas a otros merce-
dos consumidores y nn compiten con los caldos cobtenidos en las Provine
cias de ¥endoza, Jan Juan y sobernaciones de Hio Negro y Neugquef.. Por
lo dends,ya hemos manifestado anteriormente que si nse obtuvieranen las
mismss mayores producciones, serfan serias candidatame a competir con
los vinos de las Provinclas de Cuyo, debldo m 1a enorme veataja gue
les significarfa su proximidad a los mercados de congumo, situmcibn
que reducirf{m su costo en razén de la economfa en lom fletes y traapor
ten, colocdndolas en verdaders poaicién de privilegio con respecto a
lae grandes zonas viticolas que se encuentran mas alejsdes de los mas

importantes centros poblados y de consumo.-



PRODUCCION DE VING ZN OTRAS REGIONES ARGENTINAS
afios | 3s.as. |cepita | SEYE lceraobe B.ifos |gujuy | =2 | Salta | S.Luis| L.pg | 2ires TOTAL
naEres “ioje ) consgs

1931 | 47.470| 8.080 |33.690| 33.750 | 12.580(11.090(58.510 | 49.200 | 410 | 10.200 230 241,210
1932 | 50.970| 4.650 | 5.30C| 35.700 | 19.760|31.99¢C [58.230 | 14.510 | 1.270 | 27.330| 340 249.750
1933 | 60.860(18.590 | 5.700| 37.260 | 8.650|33.160 80,480 |32.780 | 1.070 | 23.030| 490 312.070
1934 | 54.197| 2.056 | 7.916| 33.732| 6.756(36.428 63,702 | 53.944 | 880 | 11.951 696 272366
1935 | 40.738| 1.007 | 5.700| 18.511| 3.465/28.922(31.174 |34.920 | 5.851 | 6.096| —-- 176.384
1936 | 42.778 776 | 2.226 27.208 | 4.342|29.250G]38.859 |39.136 | 3.246 3.89 120 191.867
1937 51.379 205 5.36G | 43.591 7.598| 9.939|49.799 |39.951 201 11.087| 425 213.574
1938 38,289 ow- 7.268| 32.632 3.379(18.343 (53,259 | 28.849 91 14.475| 520 197.115%
1939 | 48.194| -——- | 9.342] 59.761| 3.960|20.314(39.604 |52.408 | ~ee | 11.814] - 245.397
1940 | 24.224| == [12.289] 10.243 282| 7.852(68.558 | 44.890 | 105 | 2.155| 492 172,120
1941 | 38.586 94 | 3.703| 28.624 169| 5.422(80.123 [47.705 | 212 | 7.545| —=a 2124165

¥ota: Centidades en Hectélitros

Fuente: Juntas Reguladors de Vinos.-
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SUBPRODUCTCS DE LA INDUSTRIA VITIVINICOLA

Dedicaremos estn parte de nuestro trabajo sl estudio de los
subproductos de la industria vitivinicols, la que en nuestro pafs se
agiganta con el aprovechamiento integrel de sus materims primas, que
antes no se industrielizaban, perc que, utilizdcndose en la actuslidad,
crean trabajo y capital, repressntan una fuente de mayor rigueza y con
tribuyen a acrecentar las magnificas peraspectivas de nuestre econonfsg,-

El poder estractivo de la uvs eas %otal, De ella se aprovecha
todo, De los resfduos de le elaboracién del vino se obtienen las mate-

‘riss primas que nos proporcionan los alcohovles viunicos y derivados, el
=fcido tartdrico, los nceites, Jjabones y otros muchos productos que
maznifican en conjunto nuestra industria.-

e los orujos, de las borrag, de los tdrtaros y de las semi-
1llss de uve, que antes ge empleaban como combustible o abono para las
tierras, se exiraen en la asctualidad gran cantidad de subproductos vi-
tivinfcolas, en proporciones apreciambles y constantes, que explican co-
no la industria de nuestros subproductos haya logredo en poco tiewpo
de explotacidn un mérgen tan notable gue le permita, ademds de anbaste
cer al consumo interno, exportar considerables cantidades a otros paf-
ses, como sucede con el dcido tartdrico,-

En cusnto al valor de estos subproductos vitivinfcolas, baste
sefinlar que su aprovechamiento permite a los bodegueros, asin lugar a
dudas, ya gque es un hecho coumprobado, costear los gastos de elaborascidn
del vino,=-

Veremos nes adaiantes cumlen gson y como se obtienen los prin-
cipeles resfduos provenientes de les uva y del vino, para luego sefialar
los digtintos usos que pusde dérsele, cowo zsf teubidn los diversos sub
prodactos & obtenerse de cada uno de ellog.-

A este efecto, y para una mejor interpretacidn de la provenien
cig de los subproductos y sus splicmaciones en la prictica, es intere.
sante la observeeidn del cuadro inserto en ls pdgine siguiente, en el
gue se detallan ilustrativamente los derivados vinicos y su ulterior
utilizaeecibn,-

1) = CRUJO
Se denomins como tal, al resfduc proveniente de la elaboracién

de los vinos, obtenido despuds de la fermeniacidn de la uva, y gque, an-
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tos de destinarse como mmteria prins para la obtencidn de ciertos Pro-
ductos vinicos - por medio de la destilacifn u otro tratasiento - ea de
bidasente prengado pars obtener un méximo rendimiento de vino,=

Para darnos unz idea de la importancis que eate resf{duo hs ad-
quirido, podemos sefislar que, en époces en gue no se¢ utilizaba fndusge
trialmente, se pagabs por €1 sflo § 5.~ la Toneleda; al instalarse en
1937 la primera fAbrics argentina de decide tartérios, este precio osci-
laba entre § 10.,~ ¥y § 15.~, slcanzando a veler en el afio 1941, % 40,~
ls Tonelada y en 1942 los fabricanies e industriales argentinos pagaron
hagta § 100,~ la Tonelndae=

Como dato ilustrativo del sprovechamlento del oruje, es dable
destacar gque de uns toanelada del mismo pueden extraerse 30 lts, de al-
cohol etflico de 96 grados, 35 kgs. de tartrato de cazlcio, del que se
obyiene el dcido tartdrico y 200 kge. de semilla de uva, que se utili-
za en la fabricacidn de aceites y Jubbn; nos proporcions ademés el cré-
mot tértaro, para le fabricascidn de levadures.-

Dagpuds de prensado, el orulo contiene un pereentaje de vino y
créamor que verfa; el orujo seco, en si, coantiene de un 4 s un 5% de al-
cohol puro rectificedo y al mismo %tiempo puede extraerse de 4l el créna
De cada 100 kgs. de orujo pueden extraerse de 3 a 5 kgs. de crémor, can
tidad que, como es lbgico, var{a de seuerdo z la graduacidn del vino
elaborado, pues a mds alcohol, mes crémor, UL aleohol insolubilize el
erémor y lo precipita.-

El llamsdo "crémor tArtaro rojo" es un polvo tlanco que se uti.
ligs en reposterfs y pars horneayr, como levadura; por otra parte, es
tasbién la materia prima pears la febricecidén del dcide tartdrico, cuyas
iaportancia industrisl requiere asu estudio por separado.-

x1 orujo, unae vez agotado o ya destilado, pueie servir como
eliwento de ganado, peroc aus ventalas alimenticias son muy relativas.
Es preferible utiligarlo como mbono para lass tierras, o combustible
pars quenmar en calderas, pegéndose en la actualidad por €1, de 10.« o
% 15.- 1a tonelsdna; los cenlzas obtenidas de estn combuatidn, mescledas
con estidércol, sirven tapbidn como abone pare lss tierras y puedsn uti-
lizarse en las fdbricas de jabdn, por su slto porcentaje de potass.~-

En 1944, y solamente en Mendozaz, se obtuvieron 60,000 toneledee
de orujo; el mlcohol extrzfde de ese orujo aicanzéd a 2,000,000 de lts.
aproximadamente, ademds del alcohol vinico gue se extrajo directamente

del vino.- De dicho orujo se obituvieron ademés 250.000 lts. de alcohol
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denominado "mel gusto", yue se euplen epn ol aceite "fusel" pars moto-
res y tembién pusede tranaforusrse en acetato de anilc, elembato impor-

tante sn la fabricacidn de esmaltes tipo duco.-

2) SLUILLA DE UVA:

La semills de uva se obtiene, como es 1ldgico, del grano de la
uva, en el que ae encuentra en ndmero de 0 s 4.~ Eg oleaginosa y el
aceite que produce es de muy buens calidad.-

La parte leflosa de la semills contiene un huien porcentaje de
tanino, el que se-rfa factible extraer, perc sus gesltos no compensan.-

La semilla se obtiene del orujo, una vez qu9 el mismo estd de-
bidemente prensado, el que es sacudido en una zarands especial, con
agujeros de didmetro calculado; con un simple wovimiento oscilatorio
de vaivén la semilla cee ¥ el hollejo sigue la inclinacidn de la zaran-
da, sallendo por un extremo.- Este procedimlento tiene la ventaja de
que al hollejo usf{ obtenido y que luego se destina a le destilacidn,

44 mejor callidad de sguordiente o slecohol, pues se obtiene ain el con~
tacto de materias aceitosas existentes en las semnillasg,-

La semille se encuentra en proporeidn del 1,5 sl 2% del peso
total del racimo y si tenemos en cuenta que 2l orujo estd formado en
au mayor parte por semilla y pelicula {4sta se encuentra en una propor-
e¢ifu del 1,6 wl 3% del peso del racimo) nos resultas que la semilla
conptituye por lo menos el 30% del orujo.-

En la generalidad de los casos 1la sewills se destina a la fa-
bricacidn de aceite, el que se encuentra en un porcentaje del 15 al
20%,~ Se utilize tamblén ventajosasente paras la obtencidn del jabbén.-

Coaviene destacar que 2n 1944 se extrajleron en Mendoza 10,000
toneladas de semillas de uva, que produjeron 1,300,000 lts. de aceite
en bruto, el 90% del cual resultd refingdo.- Este dltimo se destine al

consumo ¢ a cortes con otros aceites de mesn.~

3) ~ HSCOBAJO O RASPON:

£l escobajo se obtiene de la moliends de las uvas en mdquinas

ggpecinles llamadas "moledoras™, la nue por une parte sapsrs el zumo ©
mosto que luego es destinado & la fsruentacién para la elaboracidn de
los vinos y por la otra, separa este resfduo, que no es otra cosa que

el racimo de la uva slan granos o frutos, ¢ seéa su parte lefloss.



‘ - 126 -
‘L

En el afio 1944 ne obtuvieron en Meixloza 2.400 toneladas de
escobajo.- '

Este resfduo, contiene en su masa tanino, écide téririco, ¥
bitartratos o créwor tdrtero; Jjuntamente con el tanino se encuentra el
flobafene, substancia reeinosa que es un anhidro Gel taAning.-

Por preansado, puede extraserse algo de taniuo disuelto con el
agua y aziear gue guedan ds las moliendss, coss que comercialmente es
inconveniente, pues en la generalidad de los cpsos resgults antiecond-
nioa.~

Después del prensado, puede destinarse a combustible pars gque-
mar en calderas y las cenizas restuantes suelen destinarse a la obtenci¥n
de diversas substancias guimicas que se aplican luego en la quimica in-
dustrial pera varios usos, como la fabricsciédn de phnturas, jebones,
carbonato de potasio técnico, elemento &ste que se utiliza como fundenw
te del widrio, eto.~

Ls utilizable ademds con ventajm, como correctivo de terrenos
¥ como abono, mezcldndosele en lap guaneras, pues sus meterias minera-

les son muy ricas en potasa,-

iz -~ TARTARG

Zs un cuerpo gue se deposiis en las vesijss donde log vinos
axéerimentan la segunda fermentacidn y que se coumponde de tartratos
cédlcicos y monopotdsicos, wezclados wou pequefias cantidedes de otras
substancies.~

Ze todos los vegetsles donde estd el Acido tartdrico, el que
lo contiene en mayor cantidad es la vid, Cusndo me extrae el zumo de
este fruto y se le deja fernentar, mse produce durante dsa metambrfosis
cierta cantided de alcohol, que, vaurimndoe las condiclones del 1{guido
en que los citados ocuerpos estaban Jdisueltos, hace que el primero se
precipite y forme en las paredes de las vasijas donde la fermentneldn
se produce, un depdsito adherente y oristalino, sl gue se le da el nom-
bre de tériaro bruto o tartrato, cuya canitidud va aumentands progresie
vemente por la accidn del tiempo.-

kn le industria vinfcola, la abundaacia de este deplsito es
tal que constituye un resfduc de bustante valor, no sclamente por sar-
vir para la fabriecacién del orémor, aino porque constituye la primers

materia empleada en la del Acido tartdrico.-
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En realidad, las materiag depositadas en estas condiciones
son dos, que se distinguen por su composicidn y orfuen, pues una de
ellas que es la citada, se forms, comolemos dicho, durante la fermentae
c¢ién lenta que tiene lugar despuds del primer trasiego de los vinos,
y la otre, yue se forma en los orujos y borras de log vinos, se produ—
ce mientras dura la fermentacidn tumultuosa y aunque de la misua se obe
tiene también Scide tartérico, ew siempre =n mucho menor centidad,-

la diferencim entre los tértaroa provenientes de vine, gque se
extraen ds las piletas y toneles de conservacidn medisnte una simple
operscidn de picado efectumda con wsrtillos 2specimles, y los de oru-
jos y borras, ees que los primeros mon nmas ricos ea tertrato cédlcico,
lo gue propende a su mplicacidn comoc materis prima para la fabdbricacidn
del 4cido tertdrico, y los segundos son uds ricos en crémor, por cuyo

motive se les destina coa preferencia & la obtencidn de levaduras.-

5) -~ BORRA:

e esta lwportante materias, que, al igual jue el orujo, es un
resfduo proveanlente de 1la elsborscidén de los vinos, se obilenen diver-
808 gubproductos de le vitivinicultura. Contiene aproximadamente un
50% de vino, el que se extrae por prenssde y se denomina comunmente
"vine de borra',.-

%1 resultado de estn operacién de prensado, es la obtencidn
de ls borra "fresca", prensada, cuya composicidn es la siguiente:

' AUBeconsnnassatensnssnuseavssncsveans 3 8 9%
Crémor tAPtaro.esscevnsacesrsesncsnssadd 8 60 %
Tartrato de Celei0.sssvasssacsnsasees 5 8 15 &
Atcido tartdrico libre o combinado....30 a 50 ¢
Acido FoBfdricO.esvanasnscsssnsaensaDy2 2 0,5%

Un gimple proceso de "secadura" de la borras fresca ¢ himeda,
a4 orfgen a lo gue se denomina "borra seca", que es 1l»n meterim prima
verdanderanente susceptible de ilndustrializacién, aunque debenos scfialar
gue de les borras frescas dejadas por el viao en su decentzcidn, se
obtiene alcohol por destilacidn.~

Las borras frescams ropresentan del 4 al 8% de un hectdlitros
de vino, y secas, se transforman en el 1%, de lo gue sz deduce que de
100 kge. de vino nuevo, recidn elaborado, se obtliene un Kg. de borra
geca.-

Para darnos una ides de ls importancia que este resfduo ha ad=
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guirido, consecuentemente con su progresiva industrisliszscién, cabe
conalgnar que de i 40,~ que valis lu toneladn de la misme antes de in-
tensificarse su eprovechamiento industrial, su valor zscendid a % 80,
al utilizarse en la industria local, y ya en el afic 1940 se pagaron

$ 130,~ por unu toneladm, y en 1942 se llez6 a pagar hasta £ 400,- la
toneleda,-

Zate resfduo se utiliza generslmente para lz obtencidn de
tartratos, los que se destinan & la fabricacién del écido.tartparico,
o biea a otres aplicsciones quimicas; se utiliza ademés, por destila-
cidn, a la obtencidn de alcoholes.-

Je la lepdblica Argentina ys se han axportade grandes cantida
des de subproductos obtenidos del aprovechamiento de la borra, habién-
dose exportado tambidn la borra miswza,pars su industrimlizecidn poste-~
rior,~

ACIDO TARTARICO

Este importante substancia, cuys aplicaecidn en la quinmica y
la industria adquiere ceda dfa mayor vollmen, se puede obtener de los
resfduos de slaboracién vinfcola que ya hemos mencionado: el cfémor
tdrtero o bitartrato de povass y el comunmente llamado tdrtaro o tar--
trato, directamente extrafdo del vino.-

Se obtiene ea lu alguiente forma: tratando el crémor tértaro
o bitartrato de potasa con carbonato de cslcio, se obtienen los tartra-
tos de potass y de caleio; estos turtratos, en combinzcidn con el dei-
do gulfdrico den dcido tartdrico y sulfato de potasa o de calelo res-
pectivamente. Si en este tratamiento reemplazamos el 4dcido sulfdrico
por el clorhfdrico, obtendremos el deido tartdrico y el cloruro de po=-
taga 0 de calcio en vez de aguellos sulfatos.-

El dcido tertérico emplesdo en nuesiro pals hasta ls implanta-~
¢idn defédbricas nacionmles en 1937, se iumportaba del extrunjero, pu-
diéndose mpreciar en el cuadro siguiente la forma como disuinuyé ésa
iaportacién, correlativauzente con el aumento de la produccidén nacional.

Desde la instelecidn de 4aa primer f=4brica en el afo 1937,
la situecidn de la industrie de aste subproducto ha cambiado radical-
mente, y es asl como podemos ver gue nuestro pafs contaba en el aflo
1943 con dos importantes fAbricas, nontadss con todos los adelantos
de 1z mds moderns técuics en esta esapecialidad, las gque produjeron en
conjunto 1.900.000 kgs., de dcido tartdrico.-
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NUESTRA IMSORTACION D2 ACIDO TARTAKIOC
PALSES 1934 1937 1940
Alemania 139.533 77.588 5
Eppaia.. 140,000 25.000 -
BheUlss s 350 1.686 1.806
Francia. 10.743 633 602
Italia.. 329,200 372,172 1.000
fugaterra 5.129 57.025% 229

Totales 624,955 534,404 3,742

Nota: Cantidades en Xilbgramos,-
Fuente: Estadi{sticas (Oficisles,-

Bn la actualidad nuestro dcido tartérico encuentra tres grupos
de consumidores: la aplicacidn para uso enoldgico, el mercado local pa-
ra uso ageno al enoldgico, o ses el que pe destina a otras industrias
quiszicas (impresidn y teliido de telas, a la fotografia, al platesdo del
vidrio, & la preparacidn de bibidas gaseosas, etc.) y el mercado extran
Jero,~

Lus ventas en 1943 fueron distribu{das como sigue:

Uso EnoldgiCOeecsesveacsesss 348,000 ¥gsa.
derando LoCalisesssssansscs 332,000 ¢

Hercade Lxtranjero...e......1.147,000 "

&l dcido destinedo ol uso enoclogico, encusutra su mds impor-
tante mercado en la regida de Cuyo, donde se le emplea en la elsbora-
¢ién de vinos, para asumentar su acidez, o taumbién pars acidularlos en
el periodo de coaservacidn. In este mercado el conmumo de Acido se ha
wantenido estable, o por lo menos, levemente variable, en relascidn a
la mayor o menor elaboracida anual de vino.-

Bl que insume el mercado lecal o interno para uso distinto al
enolégico, se destine a miltiples e importanes iandustrias, en les gque
tiene aplicmeidn como mordiente en la fijmciban de aniline sobre teji-
dos y géneros; en la fodogrufia, en el plateado de vidrios, en la pre=-
paracifn de bebides gnseosas, como as{ tambidn en la coumposicibdn de

miltiples productos quisicos.-
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La exportacién, al principio inciplente, ya que los primeros
envios fueron hechos con cardcter de ensayo, prontc tomd gran incre-
mento, gracias a la alta calided del producto, que respondia sa un to-
do a la farmacopes anmericana. A este factor de éxito se sgrezd el de
los precios, los gue permlitieron competir ventajosanente en los merca-—
dos mundiasles,-

Zn la actuslidaed, nuestro dcido turtdrico se vende en todos
los paises de américa del Sud con preponderancia, en los EE.UU., Sud
Africa, de donde e le reexporta a Inglmterra, La India, etc,-

tn ias cifrag eastandi{sticas siguientes, conaignamoa la expor-

tacidn del dcido tartdrico argentine desde 1940 a 1943:

1940, cevaneasvnsaneses 83.000 Zgs.
1041 ieinannnocsnnnnns 732.473
1942, i eiciceianronans 975.453
1943.atisuencennenanes 14146.87L ¢

Pare destacar el incresmento jue eads axportacidn ha experinen-
tado, baste gseialar gue la exporiacidn de 1940, ee ha decacuplicado cor
exceso en 1343, vale decir en 2l corto periodo da2 cuatro aflos,w

=h el cuadro sigulente detallames los pafaes que insumieron
ssa exportacidn, con la espeaificacidn de las cantidades importadas en
1943, -

EXPORTACION pOR PAISES EN 1943
PAYSES BXPORTAC TON PAISES ETPORTACION
Perd.censess 15.341 HeURGOT. s us e 5.350
Canadfes.es. 20.000 Bolivia..eeead 4.620
Colombig,.... 54.795 PANSTA. sy se 2.000
Brasilesecace T2.400 3alvador.cee. 300
Inglaterra.. 2,000 Clubilanuansaasd 22,350
o S Buvvus 531.500 Guatennl e, «aad 200
Chile....... 4.000 PATBLAAY . e e e 9,200
Venezuela.., 135,200 Coste Rica... 13.000
NEX1CO e euun 102,000 Urd&uayeeees s &6.600
Sud afries.. 234.600 Tadiseesusoned 1.000

Nota: Cantidades en Xildgramos,-
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Como ya sefialamos en pArrafos anteriores, los mas importantes
mercados del #cido tartdrico argentino son, en primer lugar los EZE.UU.
e Inglaterra, cuyo volfimen de importacidn excede el 604 del total; ain
lugar a dudas, el enorme consumo que estos paf{ses - especialmente la
gran nacién del norte - hacen de las bebidas gaseosas sin slcohol, en
cuys fsbricacidn interviene preponderantemente el tartdrico, influye
en la importancis de éaaa cantidades, sin desmedro, claro eatd, de las
otrae multiples aplicaciones que, en ceatros industriales por excelen-
cia como los referidos, cabe suponer para este deido.-

Le sligue en importancie Veneguela, ‘éxico, Colombia, Cuba,
ete., cuyo elevado consumo de este producto atrivuimos a ls nisme cau-
sa seflelads para los EE.UU. y Gran Bretafia.-

En los gue a las perspectivas de exportacibn de dcido tartdri-
¢o se refiere, es interesante sefialar gque los informes de los aercedos
de véxico, LE.UU. y Africe del Sud, destacan la gran escasez de deido
tartdrico gue se anticipa pera los préxinios aifos, tanto por la falta
de meteria prime como por la fuerte demasnda del mercado europeoc des-
pués de la guerra,-

ke necesario entonces intensificar a un mdximun la fabricacié
del tartdrico; no conviene en ningin modo a nuestira econonmfa la expor-
tacidn de nuestra materis priwa, como se ha venido haciendo. in 1943
e exportaron 2.061.60% Kgs. de tartrato de caleio y 218,057 Kgs. de
tdrtaro crudo a los LE.UU., e Inglaterra, 3i todo ese excedente se hu-
blers industriamlizado en nuestro pafs, se podrian haber producido 600
toneladas mds de dcido tartérico aproximadacente, con la seguridad de
una inmedista colocseidn en mercados extranjeros a precios verdsdera-
wente remunerativos, con la consiguiente ventaja para nuestrs econoafa.

Propugnar eats polftice de elanboracién nacional de tods la xa
teria prima disponible, serfa pronosticar para la industria de este su

producto vitivinfcola un futuro de smieapre creciente prosperidad,-

ALCOHOL

£1 sleohol etflico, tiene orfgenes muy diversos que pueden
sgruparse ens
1le) Frocedentes de la destilacidn de productos obtenidos por fermen-

tacidn de materias azucaradss. in este grupo se hallan el alcohol vini.
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co y dewds smlcoholes de frutas azucarades.-

20 ) procedentes de la destilacidn de productos de fermentacidn de ma—
terias que hau sido previamente sacarificadas, como ser los aleoholes
de petata, nafz, cebada, etc.-

A nosotros nos interess conocer exclusivaamente los alcoholes
que derivan del consumo de la vid, los que se obtienen, como ya hemos
visto, de le destilacién de los vinos, orujos y borras, mediante el
principio denominado de ebullicibn.-

Esto es, reduciéndolo al estado de vapor, para separarlo de
los deméds cuerpos & loe cuales se hslla mezclado y condensdndolo luego
pars volverlo al estado 1lfguido. Esta operacifn me efectis por medio
de aparatos llamados slambigues, gue estdn formados por una calders
que recibe el vino u orujo que se quiere destilar; esta caldera, cerra-
da herméticamente , lleve en la parte superior un enssnchamiento o ca-
pitel gue comunica con un refrigersate que licda los vapores de alcochol

iste serfa el alambique simple; en la iandustria moderns exis-~
tan  tembién slambiques de accidén contfnus, de los cuales se exirae di-
rectamente el amlcohol etflico puro, sin necesidad de las reedestilacio-
nes gue reguiere el método simple.-

Tos eleoholes asf obtenidos, ordinariamente nmuy neutros, si
han sido rectificados, tienen su aplicaciba en el encambezamiento de loe
vinos, en lm elsboracidn de mistelus y en la fabricacidn de licores,
Pare la obtencidn de cognacs y de~buenoa aguardisntes de vino, es pre-
ferible partir de alcoholes de menor graduacidn, de buena calidad y no
rectificados; perc estos alcoholes son raros, pues ordinarismente solo
se destllan vinos enfermos, picados, mohosos, etc., y hay gue 1levar la
rectificacidn a un slto grado para guitarle eme mul gusto,y el alecohol
queds entonces muy neutro, demssiado a veces, pars darle dicho destino.

Le los orujos y de las borras pueden obtenerse también buenos
alcoholes, pero son diffeiles de rectificar; si le rectificeciédn no es
auy perfects, quedan con un olor especial gue recuerda la materia pri-
ma, Olor gque tiene su aérito cuando se quiere fabricar ciertos aguar-
dientas especismles como son lus'grappas”,-

ul alqohol que se produce en nuestro pafs, tiene aplicaciones
tan variadas como importantes. Como antiséptico es cldsico; se utiliza
en gran escsla en la fabricacibn de pinturus y barnices; puede también

emplearse como combustible, aunque no se consume en cantided por su eleg
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vado cosio; en la preparacidn de especificos, perfumes y encabezamien~
to de vinos licorosos.-

La industria que insume la mayor parte de la produccién de
nuestiro aleohol, es 1la de laus bebidas espiritucsas. in ella tienen pre
ferencia los alcoholes vinicos, los gue constituyen une excelente mate-
ria prima para su obtencién o elaboracidn. is as{ como se obtienen los
aguardientes, los cognacs, grappas y licores diversos, como 1o son el
"Chartreuse" el "Benedictino", etc.~

En realided, son todos asguardientes o alcoholes "de boca® ,es
decir, alcoholes pera consumirse directamente; los cognecs, no son aino
aguardientes nmas finos, convenientemente conservedos en vesijas de ro-
ble. Peroc cabe advertir que muchos de los gque circulsn en el comercio
no son tales, sino mas bien licores hechoas con féraulss no siempre le~
gales,w

in cumnto a los licores, son aguardientes aromatizados y azu-
csradon artificialmente; pare su febricacidn se buscan alcoholes muy
neutros, y por lo tanto, de alta graduacién, pasra gue el olor propio
no destruysz el de las escencias que integran el licor. intre estos li-
cores, merece destmcarse el anisado, bebidas ti{pica en nuestro pals,
cuyo consume ssume caracteres de verdadera importancia, Para su obten-
cidn se echa snfs al vino y se destila, sl destilado se le apgregs nue—
vamente dicho cuerpo y se reedestila; otro procedimiento consiste en
partirno del vino, sino de un buen alcohol, yue se rebaja con sgua y
e 1 se pone el anfs en infusidn.-

La produccifn de alcohol en nuestro pifs sigue un ritmo de i
portancia siempre en sumento; los dltimos aflos han sefalndo un creci-
miento es su elmborscién que es atribufble al auge observado en la fa-
bricacidn de bebidas eepirituosas, en cuya coumposicidn el alcohol es
la materia prima, sguardientes, cognaca, licoreas, etc,,debldo & la pa-
ralizacidn casi total de las luportacionss de esta clase de bebidas.-

in el cusdroe inserto en la pdgina siguilente, podemos mpreciar
la produccién de alcohol vinico en nuestro pe{s, desde el uflo 1940 &l
1944, por regiones productoras.-

»l simple andlisis de sus cifres nos demuestra la gran priori-
dad de lrs zonas de Mendoze y San Jusn sobre las demfs regiones producw

toras, pricridad légica en razén de su preponderancis vitivinfcola.-
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PRODUCCION DEZ ALCOHOL VINICO EN LA RIPUBLICA ARGLNTINA

| HEGIONLS 1940 1941 1942 v 1943 1944
| Mendoza |1.850.207 | 2.589.841 | 2.785.292 | 3.146.650 | 5.145.289
| San Juan | 1,085,051 | 1.369.024 | 937.260 | 1,572,072 | 1.159.645
ﬁ Cotamarcal  17.632 45.649 17.015 62.324 59.484
+ La Hioja 8.122 8.583 20.634 28,033 26.874
| Gérdobs 8.092|  10.486 8.436 | 18.976 |  58.087

Jujuy - 2,571 - 10.825 8.617
. fiio Negro - - 15.093 80.537 69.703
 Be.Aires - —— — 117.883 3.913
- TOTALES | 2,969,103 | 4.026.154 | 3.783.780 | 5.037.300 | 6,531,612

Bota: Cantidades en lts. a 100¢
Fuente: Administruacidn Gral.de Impuestos Internos.-

Vemos tasbidn que en el corto lapso de custro sfics la produc-
c¢idn de alcohol vinico en nuestro pafs se he duplicado con exceso, lo
que nos demuestra que el empefio de nuestron industrisles en esta mate-

ris ha logrado un plausible rendimiento.w

ACZITE D SEMIILA DB UVA

Ye gl hablar de la semilla de la uve hemos viato como se sepa~
ra del orujo prensadoj pars extraer el aceite de esta semilla, existen
varios proocedimientos, Uno de ellos es el denominado de Wincker, que
consiste en desecar perfectamente la pepita y molerla hasta reducirla
a pulpa finf{sima, Se somete al calor en hornos 0 calderass y se agrega,
por cads cien kgs, de pepita, 25 lia. de agua; todo ello se mantiene
de sesentas s 80 grados de temperatura, hasts gue empiezs s aparecer el
aceite ¥y eatonoces se lleve a una prensa esgpecial todo el contenido de
la calderas, 51 ls prensa tiene une presién adecuads, con unz 20le prene
sada es suficiente para extrmer totalmeante el 1fquido, de lo contrario
es necesario volver a repetir el prensado.-

£l aceite que saf se obtiene es grueso y de mal olor; entonces
se lleva a tangues y por medio de clertcs procedimientos al vocfo me lo

gra obtener un aceite muy fino, que sirva como alimento,-
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Se puede exiraer el aceite por medie del sulfuro 4e cardono,
que tiene la propiedsd de disolver con facilidad las substancias gra-
sas, Le torta que queda del prensado de la pepita puede servir como
alimento de ganado o como abono., Se utiliza también con inmejorables
ventajas como combustible, y less cenizas residunles como complenmento
en la compoaicidén de abonos,-

ka el cuedro siguiente, podemos observar la produceidn de
sceite de semilla de uva en la Provincia de Mendoza desde los aflos
1940 a 1944 inclusives:

PRODUCCION DE ACUITE DE SEMILLA DS UVA SN MENDOZA (')

1940 4 4 ¢ 4 v 4 ¢+ « ¢ o 260,166 kgs.
1941s o v e o 4w v s ., 614,328
1942, v 4 o 4 4 o s e o s & 532,134 ¢
1G43s o 4 s 4 o s 2 s s o o 631,640 ¢
1944, o o « « o s o s « s o 581,616 ¢

Conviene destacar gue el producto consignado es aceite refi-
nado de inmejorable calidad, de 0.9165 a 15° de densidad, considerado
por los entendidos superior n los demds aceites de mezcla, por cuyo mo-
tivo su demanda es ceda veg mayor, 5u costo de elaboracidn, relativamep

te bajo, permite su ventea al consumidor a un precio equitativo

(') Fuente: Instituto Técnico de Investigaciones Lecondmicas y Tecnold-

glcas de Mendogza,~

o000




CAPITULO VII

COMERCIALIZACION DE 103 VINOS

Conocidos los remultados agrfcolaa e 1hduatr1ales de la viti-
vinicultura Argenting, & cuyo estudio dedicamos el precedente Capftulo,
nos resta abordar la faz comercial posterior a la industrializacién de
1z vid, el estudio de diferentes aspectos del productos ya en su Cone
tecto definitivo con el mercado y el consumidor, su envasamionto, trag
porte, y el consumo per cdpite y las causas de sus oscilaciones, ele-
mentos sin los cueles no nos serfs posible un andlisis cenciente del
problema viticola asrgentino, ni conocer los factores incidentes en las
erisis que ha tenido que afrontar le industris.-

LNVASES UTILIZADOS 8 EL TRASPORTE Db LOS VINOS
Pinalizada la industrielizacidn de la uva, vale decir, la
elaboracidn del vino, el producto, que como hemos dicho, estd pronto

a ser comercislizado, debe smer légicamente envasado en lad diferentes
vasijas apropiadas a su trasporte a los centros de consumo y a su frag
cionamiento,~

in los cuadros confeccionados seguidamente, podemos observer
el movimiento de los envases utilizados en el tramporte de los vinogs
por el Ferro-Carril Pacifico, desde las zonas de Mendoga y San Juan,
a los distintos centros consumidores. Debemos destacar, que afn con-
gignando en los referidos cuadros solamente las cantidades exporiadas
desde estas dos provincias y sdleo por el Ferro-Carril pPaci{fico, pode~
mos abocarnos con solo eatos antecedentes al estudio de eate tépico,
pues dicha impresa es la gue méds tonelaje trasporta, aproximsdamente
un 75% del total, y en cuanto a Mendoza y San Juan, ya sabemos gue soa
las dos grandes productoras de vino, con mids del 95% del total traspor
tados desde todas las zonas proveedoras al consumo,- Quierda decir que
podemos obviar otros datos, en rezén de ls prepoanderancia de los que
disponencs.~

Observando las cifras de los dos cuadros, podemos advertir
cunles son las tendencias en el uso de los diferentes envases. tn 1f{-
neas generales, y como consecuenciaz de la instalacién de grandes plan~
tag de fracclonamiento por los mfs importantes Establecimientos Viti.

vinf{colas de Mendoza y San Juan en los principales centros consumido-
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res, observemos la disminucidén en ¢l empleo de enveses de madwn, borde-
lesza, barriles y pipones, y el corresmpondiente aumento en el traspor-
t¢ eon envases de mayor capacidad, comc son los vagones thgues.-

Otra tendencla gue nos ee dable obseivar, en el auge que foma
el trasporte on envages de vidrio indivisible de diversas capacidades,
botellas y damajuanus, motivado en este cuso por al propésito de’los
industriales de garantizar al consumidor la ¢rlidad del producto, tel
como se sxpende en la bodegs de orfgen.-

CANTIDAD DE BNVASES UTILIZAD0H EN UL THASPORTE DE VINOS
POR_EI, FERRO CARRIL BUENOS AIRES AL PACIFICO

Afios Bord. Bles. |Y.Tang) Fnes, Cajones | Damad. TOTAL(" )

1932/1,177.948 | 131,731 478 | wemw 124335 310.882
1933 |1.196.261 | 168.219 477 | === 20.990 184,483
1934 | 1.517.985 | 196,656 | 866 | 127 | 73.366| 16.773 | 412.740
1935 |1.716.493 | 204.539 | 1.492 | 467 | 170.427| 97.449 | 491.683
1936 | 1.697.450 | 248,183 | 1.878 | 220 | 196,035 | 70.633 | 505,787
1937 [1.723.797 | 233,246 2,465 | 370 | 241.469 | B84.114 | 542,037
1938 [1.410.739 | 216,015 | 3,318 | 231 | 313.795 135.032 | 508.520
1939 {1.357.444 | 209,108 | 3,749 | 260 | 317.496 | 143.943 | 519.398
1040 | 1,220,047 | 191,060 | 4,138 | 2.7 | 188,605 | 184,003 | 509.527
1941 [1.119.397 | 186,318 [4.614 | 96 | 474,540 | 171.192 | 511.952

PHOVING DE SAN JUAN

1938 251,816 | 68.220 224 | 190 15,565 214 75,829
i3 294,809 | T1.212 349 | 408 19.261 218 92,116
1540 310,528 | 68.417 522 62 22.805 190 | 103.004

1941 294.027 | 58.930 472 &9 29,538 353 26,679

{v) Totel del tonelasje trasportado,-
Fuente: Junte Heguladoran de Vinos.-
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Los ouadros precedentes y loa gréficos que itmmbién inmcluimos
en este trabajo, nos hacen ver mas claramente las tendencias a que nos
hemos referido en pérrafcs anteriores, Ln efecte, comprobames que en
1932 el toial de bordelesas trasportades por Perro Carril Pseffico
degde Nendoza, asciende & 1,177,948, cantidud que se eleva =fio tras
afio, hasta alcanzar a 1,723,797 en 1937; pexo debemos considerar que
sete sumento ea relativo, »i tenemos sn cuenta en nue proporeidn aumen
ta también en esos ailds ol tonelaje total trasportsdo. fuiere decir,
gue ya se manifiesta la tendencia s limitar el espleo de esta claase
de envases, 1o que tasbién sucede en el rubro “barriles®,-

Ya partir de 1937, se sfienze definitivarente esta modalidad,
puss, #i blen el tonelaje trasportado permanece agtable, es evidente
una marcada disminucidn en el uso de los envases de mmders.=

gn la Provincia de San Juan, si bien la carencia de datos es-
tadfsticos no nos permite un eatudio mas completo, podemos comprobar
la miema tendencia existente en ¥endoza, en 10 que al uso de los enva~
ges de maderm respecta, En afecto, deniro de le prioridad gque ss obumexr
ve en el uso de los mismos, no se nota el afianzamiento jue seria 16-
glco presumir, y ello es debide precisamente, al mayor uso del trag~-
porte en vagoaes tangues y botellas que ean este corto periocdo de ¢ atr
aflos se duplica,- .

Conviene gin embargo dejar bien sentada la importancia de los
envases de madera, cuyo empleo sigue slendo por cierto imprescindible
pars el traporte de loa vinos. Kl uso de los mismos es todavia comple-
tamente necesario y sin dude trenscurrirédn adn muchos afios pura gue
puedan suplantarse por 1los vagones ianques, y2 gque el usc ds estos no
puede generslizarse, debido s las caracterfstiocuas de loa diversos sis-
temas de fraccionamiento y vents al consumidor.-

¥l simple snalisis del cuadro y yrédficos correspord entes,
nos manifiestan en cambilo, en que alevada proporcidn aumenta aflo tras
afio el uso de los vagones tangues. Las 478 unidades trasportsdas en
1932 de Nendoze, asclenden paulatinamente hanta alcangzar m les 4,614
en 1941, Uno de los motivos de este gumento ya lo hemos tratado: la
exiastencias de inmejorables plantas fraccionamiento en los principrles
centroa de consumo, slatemsa de vantas que requiere el trasporte de los

- vinos en envases de gran cnpacidad; en segundo lugsr, 1ls econouia con
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que, en concepto de fletes y trasportes se beneficims las plantas
fraccionadoras, econom{a que e&n definitive, redunds en beneficio del
consumidor,-

Dehemos desiacar también que 6l trasporte de vinos en tun~
gues, ademis de efsctumrse por ferro carcil, se llevs s cabs en czmio=
nes tanques automotores; aste sistems llegd m tomar gran inoremento
hasta el afo 1942; pesteriormsnte, y a rafz de los lnconvenisntas sur-
pgidos del confldeto bvélico mundial, se ha viste disminufdo ¢n forma
bastante aprecisble, casi haste anulerse, pero ain duda ulgune, una
wez normalizada esta situacifn, habrd de sfianzarse nuevamente su dao.
pues, entre otros factores, osbe moflalsr 1w sconomfa que reportm en
concepto de fletes,.

No es aventurndeo preveer gue ¢l uss de los tangues se ha de
afiangsr ceds vez mfs y llegard a ser principal medio de tresporte por
lag ventajas que ys hemos eaumerado, las que, sin dude alguna, repore
tardn sensibles bensficios a la industris.~

la otra tendencin jque ya deatacamos anteriormene y jque nos es
iable observer en las cifras del cuadro correspondiente, es el auwmento
considerable en el uso de lne envages de vidrio indivisible - botellrs
y dsme Juanss - In sfecto, demos que en Mendoza, de 12.335 enjones
tragportados en 1932, se amlcenzan & trasportar en 1941, un total de
474,540 .cajones.~ 4n la frovincia de Sen Juan, la cantidad trasporte-~
da en 13138, de 1%.565 cejones, ae duplica en 1941.-

Estas cifras nos ponen en evidencie en que forma nétadle se
ha intensificedo el uso de R2étos envases, a la par que nos prusban el
propbsito de las 3Bodeges sxpandedoras de jgeneralizar, on la medida de
lo posible, la venta del vino embotellade. No necesgitamos destacar las
indudebles ventajas que ofrece este gistema de envasamiento; que per-
z2ite ofrecer 2l consumidor vinoeg de mes slta culidad,con el sello de
inadul terabilidad que garantiza la botella.-

En el rubro “damsjuanas* se obaerva una modalidad paralela a
i ya observada en la botelle, El aumento registraio es debido a la
ageptacidn que este tipo de envase tiene en ciertes zonas consumidoras,
preferestemente de campafie, en las gque, por su capacided, manusbili-
dad etc, se le prefiere a otros,.-

£l vwao de las damsjuanas ha adguirido mayor importancia en la
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Provincia de Nendoze, debldo a que las caracterfsticas orgamiépticas
de sus vinos ofrecen ventajas pars elloj no ocurre lo mismo con los
de San Jumn, los gue debido m su alte graduscién sleohSliece y gran
cantidad de azdcer que contienen,ferzentan con faeilidad, hmciendo

pelighr los envases,por la poca resistencim que eatos ofrecen.-

TRAS,URTE DE _LOS VINOS A LO3 MERCADOS DE CONSUMC

Analizados en el tépico mnterior loe diversos envases uti)i-
zados pera el trasporte 4de los vinos y las tendencias que 84 ponen de
menifiesto en ol uso de los mismom, llegamos necegariamente al nomen-
to del envin y colocnsoidn de los vinos en los mercrdos de consumo,
pare cuyo estudio results sltamente interasante y prdctico, la base
del vino trasportado por lou diferentes Ferro-Cerriles que recorren
nuestro territorio, récifico, Central Norte Argentino, Sud, Oeste y
istado, que, o mfds de iluastrarnos estadfsticamente con las centidades
trasportadas por esas empresas, nos rinden una idea clara y precisa
de cuales son las principales fuentes proveedoras del producto, a la
par que nos hacen conocer, fehacientemente, ls capacidad adquisitiva
de los diversos centros de consumo,—

Con eate Iin, veremos el tréfico habido durante loa aflos
1940 y 1941 por los FF,CC. citados, cuyss l{neas abarcan unu extersa
zona de2 nuestro pafs. Tn loa cuadros respectivos, se consignan lau
cantidandes trasportades a las principales regiones consumidoras del
vafe, procedentes de las zonss de Mendoza, 3an Juan, Rfo Negro y Neu-
quén, La Xioja, Salte, Sgo.del Eatero, Tucundn y Jujuy, el total tras-
gortado por zona y el tanto por ciento correspondiente, Nos avidencian
también estos cuadres, la preferencis que mnnifiestan lss plezes por
108 vinos de una u otra regién, por sus caracteristicas peculiares,
srefercncia que, por otra parte, y= ae han verificado en afios anterio-
res.~

La mayor salidacde vinos corresponde a le Provincia de Nendo-
za,como 18gica consecuencia de su mayor elaboraciéng mediante las tres
ii{necas ferrocarrilesrss gue sirven a su territorio, se ha trasportado
en 1940, el 72,24 del total trusportado en eme afio, porcentamje que en
1941 se eleva al 76,8%,~

La rrovincia de San Juan, en csmbic, con la utilizacidn de
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los PF.CC. I'acffico y Central Norte Argentino, exporta el 19,6% ea
1941, contra el 20,4% del afio anterior,.-

Desde uio Fegro y Neuguén se traaporta solamente el 2,4% en
1541, porcentaje superior al del afo snterior, en que solamente alcan—
26 1, 7%=

les cifras referidas nos relsvan de cualqguiexr comentario so-
bre las preponderancia de la exportacidédn de los vinos mendocinos, Solo
cabe gefialar gue en las tres zonas citades, lu cantidad trasportada
estd en {ntima relmcidn con sus producciones anuales, cuyos altibajos
repite con solo pequefias varientes,.-

un 10 que u los ferrocarriles se refiere, es obvio destacar .
gue el Pacifico absorbe cési el 807 del trdfico vinfcolas de auestro
pula, sl tenemos en.cuanta que sus rameles se oxtienden sobre los mas
grandes centros productores cdyanos, y 8l hecho no menos imporiante
jeser le vim mas directs a los principales mercsdos, Capital Federui
y Provincie de Fuenos Aires.-

in segundo término figurm el F.C.C.N.A., por cuya lfneas se
trasporta el 15% del toéél. kn cuento a los FF.CC, Sud y Oesats, con
un tonelaje gimilsr, solo abasorben de un 2 al 3% del trdficn general.-

%l mndlisis de los cuadros estad{asticos correspondiente, y en
1o que a la exportsciédn de vinos respecta, nos demuestra gues las itres
Zmpresas que la girven, tragportan su producto a regionea consumidores
perfectanente delimitadag,~

1 Perro~arril Pacifico, jue especimlmente en esta zona desta-
ca su franca supremaciz en eata clase de trusmportes, conduce cami el
904 del vino de Mendoza exportedo, uniendo sus estacionee con impore
tantes regiones del centro del pafs, San Luis, Sud de Cérdove, Norte

de la Provincia de Bueuos Alres y Cagitsl Federal, 1Ll ferrec carril

C.N.A, dnsune el trasporte del 10;75; iémexﬁortacidn y asu tréfico se
dirige a lse Provincias del Litoral Argentinoc y a las NCrieflas., En
cuanto al P.C.0., une la zone Bud de la Provincia con el Sud. de Ba,
Mres y Gobarnscidn de La Pamps, y sleanze 8 trasportar del 2 al 3%
de su exportacibn.-

La rrovincia de San Jusn, trasports su elaborscidén por interw
medio de los FP.CC. Padifico y C.N.A., los que absorbesa aproximadamen-

te =1 40 y 607 reapectivaments .~
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Los tréficos de emtos FF,CC, demuestran cada uno tendencias
.bien determincdas, en cumnto &8 loa centros de consumo se refiere; asf
por ejemplo el F.C,F., se dirige especialmente hacia la Capitel Federal
y Provincis de Be.Alres,mieatras que el F,(0.del Estado, gue le une di-
rectamente con la Ciudad Ge Santa Fé, sirve asimismo a ls Provincis de
térdoba y a la zona Norte de la Hepdblica,-

La gzona de H{o Hegro y Neuguén, estd vinculada a las regiones
consumidoras de sus vinos eppecialaoente por las lfineas del P.C.S., ¥

1s zona de influencia de su exportacién, que es trasporteda por medio
del F.C. aludido, estd delimitada en términos generales por los parti-
dos comprendidos en la parte Sud, de la Prov,de Ba,Aires y el Terrhtoric
deLa Pampa, abasteciendo en esta zone centros muy populosos, domo 1o
son Bahfia Blanca, Tres Arroyoas, Olavarris y localidades circunvecines.-

¥l movimiento de 10s vinos elaborados en las zonas norteiias de

ausstro pefs, ss efectda por nedio de las 1fneaas del P.C.l.Ned.y y 8o
songume con preferencia en el Norts, lugar en gque puede competir venta.
josacente en precios con lus Vinos procedentes de las otras zones vit{-
colas argentinae,-

fon respecto al consumo, ea indudable que la Capital Federsl
aisorbe una cantidad verdaderaments importante, la que slcanza casl al
50% del toteigeansral. Es digno de destacur que aproximadamente el 8’
dsl vino eaviado a la Capital Federal procvede de la Provincis de Mendo-
28 -

No debemos extrailarnos, emperc, de eate slaeattado porcoataje;
varios factores influyen pars gque esto suceds y que son facilmente ex-
pilcables, por elemplo: le inmejorable situacibn geogréfica con respec-
%0 2 las poblaciones que rodea ¥y a lus gqus sbaztece gn proporcién gque
no es poaible conocer, en virtud de gque su entrage ne afectda directu
monte por lss Sodegse en vehfculos mutonotoresa; y ademds la existescia,
dantro de su verritorio, de nuwerosos y crandes dephsites y estacioles
de fraccionmmiento de vino.- ’

La Provincis de Suenos Aires ocups &l segundo lugar; en el ailo
1940nrecibe el 16,8%4 del vino traspo¥taio y en sl afio siguiente ol 17,3.
La mayor parte del vino consumido en ests Provaieim proviene de Mendoza,

im gue aporta un 73,9% de su consumo totel.-
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E1 tercer luger 1o ocups la Proviancin de Sente ¥4, con ci-
fras casi 1ddntices a las que ge regiotren en Buenos Aires; pueds lla-
mar la atancidn que dos Provinciaes de podlscién y extensidn tun dife-
rentes, tengan porcentajes ton memejantes. Pero eato tiene su fécil
explicacibn: en primer lugar, ys hemos viato sl referircos u la Capi-
tal Federal, que una parte del vino recibide en &sim, we cousume en
la Provincia de Buenos Alres, circunastancis que tdcitamente implica
le realidad de une cantidad mayor gue la congignede en el cuadro,-

En segundo lugar y por el contrario, ls cantidad expressda en el cuam~
dro como vino trssportadc s Sants P4, no representa lo realmente des-
tinedo a este Provincia: en efceto, sus dos grandes puertes fluviales,
Sente P4 y Hosarin, son los obligadoes puntos de embargue a Entre Rf{oa,
Corrientes y Misiones, separadas del Litores? por el Persnd; guisre de-
cir que en los porcentajes del 16% y 15.2% de 1940 y 1941 ccrraspon-
dientes s Santa Fé, eatd involuerado gran parte del vine destinedo a
las mencionadas regiones mesopotimicas.-

De ests circunsinncis logramns tambien le explicacidn que
reclams la desproporcién gue observsmos eantre la reducida cantidad
que figura en los cuadres come trasporteda a Zotre hfom, con el ammyor
tréfico que presumiblemente debiers insumir, en rezdn del lugar qu:
esta Provincia en la economfs arcentins.-

Es destacable asimismo el consumo registrado en la Provinecis
de Cérdoba, 8 la que se dirlge alrededor del 9% del total trmeportedo
por nuestros ferrocarriles.,- Ia pifuscidn de esta provincia an el cen-
tre de nuestro pafs, la convierten en un importante centre de distri-
biacién, especisimente de las vinos destinados el Norte argentino,-

Desennos sefiular que slin cumudo hexnos limitado este estudio
¢l andlisis del tréfico de vino en FP,.(C,, prescindiendo del que se
ofectds en automotores, ys mes trasportendo bordelesas, otras cavasea
enores 0 en camlones tanjues, podemos considerar bien identificedas
l1as caracteristicas de este tema, =i tenemoe en cuenta que los FF,CC.

insumen el Q0% del trasporte de vinos en nuestro pafs.~

CONSUNMOC "PER CAPITA™ Di VIROS EN LA ARG NTINA

Con ¢l objeto de documentarnos conveanientemente pare el estu-
dio del problema visfcols ergentino y proponer les soluciones gque cree-

o8 mas acertadas & sus crisis, nos es imprescindible conocer el cone
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sumo "per ocdpita" de vino en nuestro pafs, s cuyo anflisis nos dedicm—
remos sezuldamente,-

La falta de equilibrio entre la demande y le oferts, congti-
tuye la causa mes comin de lam crisis de 1a industris,y la diaminucién
del consumo, debido a factoreas complejos, agrava en forma sguda el pro-
blema y lo torna cads dfa de mas diffoil solucibn.-

o debemos olvidarnos que le consolidacién de la induatria y
su mejor porvenir descansen sobre todo en el afisngamiento y progresidn
del consumo,-

flumerosos y elocuentes antcedentes & travds de la historia ine
dustrial, vienen demostrando que el fndice del consumo, no solo depsn-
de de la mayor o menor prosperidad econfmica de los mercadoa, sino tap-
bidn de que los precios guarden conveniente relacién con la cepacidad
adquisitiva del piblico consumidor.-

Si ase lograre el mantenimiento de los precios a los limites
que correaponde al costo de produccién con un mirgen de utilidad nore
mal y moderado, ae podrfa acrecentar al coasumo salvendo sin mayores
contraates las situaciones econbmicas propies de la industris,-

En el cuasdro que insertamos en la pdgine sigulente, me puede
apreciar el consumo de vino "per chdpita" en nuestro pnis, desds el afio
1912 el wilo 1941, discriminado en vinos de procedencis nacional y ex-
trangeros., Cbservemos en el cuadro como el total de vino consumido ha
ido sumentando en forma paulatine, lo que no secede con el porcentaje
"per cApita; esta falte de relacidn, se debe a que, spareladamente
con el aumento del consumo totsl, y ain en mayor proporeidn, ha sumenw
tado la poblecién del pafa.- )

Vemos también como el consumo de vinos nacionales he aumenta-
do efio a aflo, y como de 3.800,000H.%s. conmumidos en 1912, se llega a
7.568,4TL Hlta. en 1941, cosa gue no ccurre con los vinos extranjeros,
cuyo conaumo de 467.940 Hlts.en 1912, se reduce & 2,276 Hlts.sn el afio
1941, Hsto nos evidencia que la importacidédn de vinos tiende a desapare-
cer,con el consscuente beneficio pars la industria necionel, pero no de
bemos olvidarnos gque en loe Ultimos &flos analizados, ya se hace sentir
1z influencia de le contienda bélica, que ha parslizedo la exportacién

en todos los pafses vit{colus esuropeos.-



PRODUCCION Y CONSUMO RACIONAL DE VINOS

A%03 PRODUCCION CONSUNMO A0S PRODUCCION CORSUNMO
1912 4,260,200 3.800,000 1927 4.649,190 5,121,960
1313 4,989.390 | 2.200.000 1928 T4655,900 [ 5.863.520
1914 5.150.800 4,000,000 1929 8,368,200 6.308.540
1915 3.940,170 | 4.364,770 1930 5.734.090 | 5,542,590
1916 4,405,560 | 4.531.980 1931 5.585.,370 | 5,177,060
1917 5.132.750 4,094,350 1932 2.186.650 4,104,060
1318 4,52%,340 4,602,610 1933 7.346.770 4,461,600
1919 4.574.790 | 5.480.620 1934 7.568.470 | 5,492,546
1920 5.134.040 4,154,370 1935 4,365,230 6,172,503
1921 6.151.370 | 4.629,860 1936 5.811.522 | 6,618,257
13922 5.155.290 5.542,920 1937 7.948. 314 T.225.,123
1923 5.435.120 | 5,611.740 1938 9,261,628 | 7.026,588
1924 5,462,630 6.133.500 1939 6,631,205 7.231,907
1525 6,635,340 | 5.684,540 1940 6.709.948 | T.245.768
1926 5.282.070 | 6,120.940 1941 T.644.61% 7.568,4T1
PRODUCCION ( e ) ¥ CONSUMO (———) WACIONAL DE VINOS
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CONSUMO DE VINO TOTAL Y "PER CAPITA® DE LA REPUBLICA ARGENTINA

CONSUMO Di VINO SR _HLTS.

1suno

Afios Total en Hlts.
Naciopnal zXtranjero per océpita

1912 3.800.000 467.940 4,267,940 61,7
1913 2,200,000 413.710 4,613,710 64,6
1914 4.000.000 279,480 4,279,480 57,2
1515 4,364,770 180,770 4,545,540 57,2
1916 4.531.980 119,050 4,651,030 57,8
1917 4,094,350 75.860 4.170.220 51,2
1918 4.602,610 51,860 4,654,470 56,4
1919 5,480,620 39.900 5.520.520 65,9
1920 4.154.870 59.570 4,214,440 49,5
1921 4,629,860 62,030 4.691.890 54,0
1922 5,542,920 43,010 5.591.930 62,7
1923 5,611,740 48,350 5,660,090 61,6
1924 6.133.500 45,470 6,178,970 64,3
1925 5.684.540 48.800 5.733. 340 58,3
1926 6,120,940 46.190 6.167.130 61,2
1927 5,121,960 52,510 5.174.470 50,0
1928 5,863,520 51,630 5.915.150 55,6
1929 6.308,540 46,320 6.354.860 58,2
1930 5,542,590 44,380 5.586,970 50,0
1931 5.177.060 27.220 5,204, 280 45,5
1932 4,104,060 12,490 4.116,550 35,3
1933 4,461,600 10.680 4,472,280 37,1
1934 5.492.546 7.342 5.500. 388 45,7
1935 6.172,503 7.175 6.178.678 50,6
1936 6,619,257 7.581 6.626.838 53,5
1937 7.225.123 11,650 7.236.777 57,6
1938 7.026.588 10,625 7.037.213 55,1
1933 7.231.907 8.756 7.240.726 55,9
1940 7.245.768 7,069 7.252.837 55,2
1941 7.568.472 2.216 7.570, 747 56,8

Jota: Cantidades en Hectolitros.-
Fuentes Juanta Hegulsdora de Vinos.-
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S1i nomotros comparamos el coneumo de vinos nacionales con la
cantidad elaborads en nuestro pafa, facilmente podemocs observar an la
generalidad de los afios una falta de relacidn entre ambas cifras,
siendo superior la centidad elaboradas, razén que nos explice el por-
que de las acumulaciones de stocks en nuesiras bodegas, consecuencia,
eomo hemos dicho, de la plantacién desmedida de vid, que scarrea & la
industrie serios perjuicios.~

Por consiguiente, y en este orden de coaas, lo reccmendable
€8 lograr el aumento del consumc interno y la conquisia de los merca
dos internacionsles, de forma que en ellos pueda colocarse la totali-
dad de nuestra produceién, y no encontrarnoé nuevemaente con superdvit
de vinos en nuestras bodegas, para evitar por medio de una mayor ofer
tea, la disainucidén de los precios.-

Las oscilaciones que nos es dable consiatar en el consumo de
vino en nuestro pais, son producidas por causas y factores ten diver-
g08 como igualmente incidentes en el probleus de la colocacién del
producto. Y es tan escencial el estudio de algunos de ellos, que se
hace necesario itratvarlos independl entemente como lo haremos =z conti-
nuacién, -

HBienegtar de las Poblacidn:

Lm uno de los factores njenos a la industria misma, que tig

ne preponderante iufluencia en el mayor o menor consumo de vinog.-

Ee obvio destacar jque lu elevacién del standard de vide en
todos los pueblos civilizedos, lo que hacen necesariss ciertas como-
didedes de la vida contenpordnea, coa la consecueante diaminuciédn de
los gastos no imprescindibles, unida & la gran crisis que azotd al
pafs, 1la que trajo aparejads le disminucién de los salarios y demés
recurgos pecunisrios, han obligado a un porcentaje elevado de la po=-
vlaeién, a privarse de ciertos artfculos no indispensables, entre los
gue podr{a incluirse el vino. Todo ello, ha provocado la consiguiene
te disminucién en el consumo en las épocas en gue tuvo su influencia
eaa depresidn econdmica.-

Con el objeto de contrarrestar los efectos de estos fanctow
res, se he propendido deade el primer momento & la obtencién de un
mayor bieneatar econémico de la poblacidn y conseguido en gran parte

ello, conjuntamente con la elminicmcién de la crisis, vemos como el



- 149 o

consumo tiende a adguirir un nuevo rumbo ascendente,-

Bl precio del wvino y el consumos

El precio de los vinos,tiene tambien gran influencis en el
consums de 109 misans, e incide en formsn directa en su aumento o dis-
minucida, Para darnos cabalmente cuenta,de como el precio de los vinos
esta intimemente relacionado con su consumo, nos bastard solamente anes
lizar lo ocurrido on nuaetra industris vitivinfcola a partir del afic
1927, en gque los vifiedos mendocinos, sintieron los efectos de una fuer
ve helada, perdiendoss an gran parte, la cosecha de uvas de dae aflo,0b
teniendose como consecuencia, unam menor cantided de vinos; de este no.
do,{gmggnor oferta en los mercados de ventas, did lugsr E,Bﬁﬂﬁ?°3 may
regaderativos para el producto, precios que incitaron a los i;austria~
leg, & elaborar un afio deaspuéds,la mayor cantided de vinos que se cono-
ciers en Mendozs,hasta ése entonces, ayudados por una gran cosecha de
uvag.-

Antes del fondumeno metereoldglico citado,el consumo "Per Ca-
pitey-sleangaba sz nuestro pais, segin puede aprecisrse.en el cuadro
corrsspondiente a 61,2 litros; porcentaje date que decrscid rdpidemen-
te, con el recargo que experimenbaron los precios de los vinos a raiz
de 18 helada,2 que nos hemos referido, s la cantidad de 50,0 litros
ey Cépite".-

Eate decensn en el consumo,trajo como coasecuencis,ls alarms
de loa productores,quienes se epresuraron a vender, decrsciendo por
consigulente los precios, en razdn de la gran oferta gue se produjo er
los mercados de ventas;todo ello trae aparejado en forms inmediata un
nuevo aumento en el consumo, obieniendose enel aflo 1929 on porcentaje
de 58,2 litros por habitante,-

A partir del afio 1930, ya en plena crisis, se nota en el col
gumo, una nuevs trayectoria descendente, para detenerse recien en el
aflo 1932, en el gue se registrr un consumo "Per Cépitatde 35,3, in es.
te descenso, influyeron varios factores que repercutieron hondamente
en el mantenimiento de la crisis: una de las primcipmles causas fué
ls elavacién de los precios en loe productos vi€ficolas, como consew
cuencis del advenimiento de 1azs Soclededes vitivinicolas de Mendoga y
San Jy&n, que se constituyeron paura salvaguardar los intereses de la
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industria, adoptando la polftica de dejar uva en cepa, que luego indeme
nizaeban, resarciéndose con el asumento en las cotizaciones de los vinos,
ello obré como factor negativoe en el consumo. Unido a estos métodos
contreproducentes, agravs la situacidén, la preceris cosecha de cereales
del afio 1930, que trae como consecuencia directa, la aminoraciéan en el
consumo de los vinosg,por falta de recursos de su masa consumidoras.-

En esta forma, eprecismos nuevamente, como la baja del atan-

wdor-de vidm del pdblico consumider, influye grandemente en.la disminue

cién del concumo de vinocs, lo que se agrava més adn con el alza de lon
precios del mismo, en rezén de que el superevit monetario del congumie-
dor no le permitis, siendo pqueiio, poder comprar vinos para Su Mesa,-
Calided de 1os vinos: '

Sin perjuicio de los feoctores econdmicos influyentes en el

consumo, podemos afirmar que la mayor o menor calided de los vinoa o-
frecidos al piblico, tiene gran influencis en ¢l consumo de los mismos,
Por consiguinte, la prohibicién de mezclar o cortar vinos en
ninguna proporcién con las heces y borras, dispuesta por la nueva Ley
de vinos No 12,372, estd 1llamads a tener gran influencia en el mejorae
miento de la calidad, eliminando del consumo esos verdaderos subepro-
ductos, =
— Esta medida tan adecusds, sumada a la moderacidn del grado
alobbhélico,que vienen procurande los términos obligatorios de cosschas
¥y sus reajustes progresivos, influiran heneficiosemente en el tipo, ca-
lided y valor higidnico del vino, estimulando su meyor consumo,- =
No menos ponderable es a estos afectos, la tendencia de los
productores hacla los modernos sistemas de expendio, medisnte la venta
directa,al pdiblico consumidor, de los vinos en envases de vidrios.-
S El ‘interéa creciente de los 1ndustr1a1es,parg,gygtgua produg
tos lleguen = los consumidores, en condiciones higiénicas y con el maxi
mun de geranties, se ha visto estimulado por factores favorables, que
han dado mdtivo al incremento del uso de la botella en forma muy halse
gadora.-
. ' Cabe destacar acd, que tan promisorio progrego industrial,
rddunda primeramente en beneficio de los consumidores,traducido en une
mejor mejor ealided y purcega de los productos y en segundo lkgsar, como

consecuencin 1légice de ¢llo, en un mayor sumento del consumo,—



zstiramiento o Asumado de los Vinos:

No es un misterio el aguado a que son sometidos los vinos por
parte de los comerciantes minoristas y bodegas olandestinas exintentes
en las plazas de CONnsuUmO.~

rara demostirarlo, baste considerar gue lce vinos, al asclir de
las bodegee expendedoras, acusau, en la msyorfa de los cusos, wnu gra-
duecidn slcondlica que oscila entre los 13 y 134%, y que cuando este
vino llega al consumidor, después de huber sido meaipulemdo por los ine
termediarios, no tiepe mds de 1l a 1lli® de alcohol.-

£s evidente entonces, yue eme vino he sidc sometido a una adul
teracién y en vaeta escale, sl tenemos en cuenta que su gradumcibn al-
ooliflice habituslmente se rebaja adicionzndo 8 ltel de agua por grado
¥y por hectbélitro, es decir, que se hacen neceeario sgregar 16 1lts. de
agua pare rebajar en un caseo de 200 lts. un grade de alcohol; y couo
en ls gensralidad de loa cmsos ae llega s reber el {ndice hasta en dos
grados, podemos afirmar que por cada hectdlitro de vino vendido por los
'intermadiarioe, hay un mdicional de 16 lts. de agus apoximadaments, o
bien, gue el estirsmiento del vino vendido al detalle, puede c¢calcularae
en un 16% més o menos.~

ABora bien: si el consumo de vinos nacionales oscila alredsdor
ds los 7.000,000 de Hits., y tenidndo en cuenta que esa cantidad se re-
duce en 1,500,000 de Hlts. aproximsdamenie, que ¢2 ln itrassporiedo en
vagones tanques directamente a lae plaatsa de fraccionamiento por los
misunos elaboradores, nos remtan 5,500,000 Hlte. expedidos en bordelesas
y barriles, que sufren, ea su casi totalidad, el eatiramiento a gque he-
mos hecho mencién.-

351 consideromos que de 5,500,000 Hlts., solamente 4.000,000 sor
sometidos al aguado, obtenemos de acuerdo a los cflculos anteriores, #&n
estiramiento de 640,000 Hlts.~ Vale decir que, en primer término, la ing
dustris se perjudice poruna desminuacidén en la salida de sus vinos,
equivalente a esa misma cantidad de agumdo; por otra parte, se sorprene
de ndemds le buens £4 del consumidor, al efectuarsele la venta de un
producto no genuino, fruto de la especulscién de los intermediarios y

de la falta de un control mas severo an los centros de consumo,-
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DIVERSIDAD DE GRUMIOS VITIVINICOLAS

En la Industris vitivinfeole de nuestro pafs, y especialmen-
te en la zona de Mendoza, podemos notar dentro del ndeclec de personas
dedicadas a la vitivinicultura, la existencia de distintoa gremios
que podemos enuuersr en la siguiente forma:

1¢) Viflateros:

Je cousideran como tales a las personas o entidsdes gue des-
tinan aus esfuerzos a la explotzcidn de los vifiedos, en cualquier es-
cals, ¥y que no teniendo establecimientos para elaborar su produccidn,
estdn sujetos & la compra que de la nisme hande efectuar las bodegas
elaboradorus.—

2°) Bodegueros:

Son aquellas personas o entidamdes, dentro de ls industris vi-
tivinfcola, que teuniendo sus estublecimientos industrisles {(bodegas),
pe dedican s lu elaborscidn de los vinos. Dentro de este rubro debemos
hacer distincién entre los "bodegueros trasiadistas” y "bodeguenos ex-
portadores", -

a) Bodegueros tragladistas:

Son aqusllos pequefios bodeguerus que venden los vinos provew
nientes de sus elaboraciones a las grundes bodegas o bodegas exportado
ras, en la forma llamads comunmente "por traslade”,de cuya acepcién
tomns su aombre.-

b) Bodeguercs Exportadores:

Son los que exportan y colocan en los mercados de consumo,
ya sea su e¢laboracifén propias o los vinos comprados por trasledo en el
nercado productor, en las distintas formas gie ya hemos enalizado.-

Debemos destacar aqui, que los bodejgueros, yz sean trasladis-
tus 0 exportadores, elabormn sus vinos con uvas de su propledad a comw
preGas 8 low vifiateros, u ia generulidad de los caansg, son las gran-—
das bodegas las que adquiersn por'cnmpra el fruto de los viflateras,
pues, con smu produccién propio no slceanzan s« abasiecer sus necesidades
de exportacidn, a pesar de gue, durante el irascurso dsl aflo, comprad
también la produccidén de los bodegueros trasladistas.-

Segdn el Censo de Vifiedog efsctundo po™ 1o Jnuntn Reguladora

de vinos ea el amflo 1936, al jue ya hewos hecho referencia, la existene
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cie de viras en la Provincia de Mendoga, era de 100.619 Has. distribuf
das en 10,962 propiedades; a rafz de la extirpmcién de vifedos efectua~
de, dichu superficie quedo reducide s 83,60% Heg., distribufdas en la
siguiente forma:
Vifedos con Bodega: 50,416 Hectéreas aproximadsmente.—
" ain % ¢ 33,189 i "

No deja de llsmar la atencidn, y no es una modslidad comin
a otros pufses viticolas, el elevgpdo porcentsje de vifiedos, cuyos pro«
pietarios no poseen bodega, debiendo vender sus frutos a los elebora-
dores, -

Bn un plazo perentorio, determinado por el fector clims y 1la
madurez de las uvas, debe el viflatero sin bodege desprenderse del fru-
to de suus videdos, presentdndose en esta forms, afic tras afio, sl miemo
fenémeno, que perturba y perjudica sensiblemente a ls econonfa de lus
provincias vitfcolas, al restdreele valor a la riqueza del suelo,snte
el choque de intereses enire bodegueros y vifiateros, en el gue cada
parte trata de lucrar sobre la otra.-

la coexistencia de estos gremios, que opinawos no deben exis-—
tir separadamente, es la que ud pié a la especulacién perturbadore
gue trastornz y hiere la economfs del vifiatero, como también la del
bodeguerc trasladista; tvanto uno como otro estén expuestos a les manio
bras sepeculativas de las grandes bodegas, y la permanencis de los mig
mog en forme individuml, ooasiona serios inconvenientes a la indusiria
e impide, en contra de sus proplos intereses, la regulacién de estin
gran rame de nuestra sconomia.~

Se¢ hace necesario entonces gue los propios interesados, es
decir vifiateros y bodeguerocs trasladistas, que continuasmente estdn expu
puestos a las mismas dificul tades que a vecen se tornan angustiosas,
busquen la aolucibn sdecuada y esta no es otra gue su unidn, pero né
como solucifn momenténea emergente de una situacidn econéaica ocagiow
nal, sino en forma eatable y definitiva,~ Coordinacidén y coopersciédn
que, por lo deméds, redundardn en beneficio de sus propios intereses,

en los de la industria y por eude, en la econcafs miame del pais,~
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CRISIS DE LA INDUSTRIA VIRIVINICOLA ARGENTINA

81 bien lag cauzas jue han originado lus crisls por las gue
ha atraveeado la industiria vitiviufcola tienen su orfgen e¢n fendmenos
econfiicos de gran complejidad, ajuellas mas persistentes y que han
hecho mds diffeil 1w recuperacidn de la industria, han sido las vinocu-
ladas a la arwonlzacibn de la produccidn y €l consumO.-

Esta causal de la mayoris de las corisis vitivinfcolus del
pafs -~ desequilibrio entre lu produceidn y el consumo ~ es la resul tan.
te de lus caracterfatioss de estsn industris, en qus la produccién care.
ce de la elastieidad necasaria pere adsptarse a un consumo sensible.-
Ls aal que eu su desarrollo ha dekl lo afrontar problemas creados pov
el crecimiento inorsdnico de las plantaciones, traducido en la super-
produceidn, @ los gue se nmn unildo los derivados del infraconsumo.=-

3¢ hace entouces necesario condlicionar los factores jque deter-
minan 91 conwsumo nacionsl de vinos, ante lss saturales dificul tedes
existentes pars haceric en lu odru fese del prodeso econdmico, la prom
duacifa, fruto de un cultivo permanenie, gue si bien suele consul tar
¢l interde de lu indusirim, suelan regultar perjudiciales s ls econo-
nfa general.~

demos vratado yu en el treuscursc de sste trabajo la forma
desmedida y win conitrol alguno de las plantuciones de vides en nuestro
pefs, y como vinatervs y bodsgueros se dedicsaban a la explotuciédn cada
vez cresciente se este industriz con wn sclo punto de airs, y conside~
reban que la mejor inversidn de cmpitzles, on aquellas zouzs propiciss
al cultive de lsa vid, era sin duda slguna plantar vifiss y obtener el
correspondiente fruto, sin tener en cuenta un future cercano ¥y var gque
el eumento progresive del 4Areu plentada, zl ne auxentar correlativamen-
te el cunsume, podris regercutlir hondsmenie en el mercado vitivinfeolsa.

Auagitada €1 drea de vifiedos en produccidn, sc elevabe el vold~
men de vinus 8 obvener, yu gue la cuntidsd de uva pore elaborar ua hece
t8litro de vino es mss o menos coustonte, y no preoccupabs u nuestrus
industrisles la obtenc.ién de oiros producios a cuys elaboracién podria
hulerse destinado el excedente de avas en los efios de superproduceidn
o infraconsumo.-

Zs asl como aumenia la elaboruciba de vinos en naestra Ropd-

blica, sin tener en cuents el mayor o menor consumo de los mismos, ¥y
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ae producs en nuestras bodegas une perjudicial acumulacidn de stocks.-

A gnuse de esbu scumplacifa de existencias, se rompe el egui-
librio sntre la produccidn y o1 counsumo, siendo su consecuencie, ya
geg or aumento de la primers o disninueidn del segundo, igualmente
funestas.~

Primera Urisig:

Yemos de esis mauera come y2 sn el aio 1901 dejs sentir sus
efectos una crisis gue podewos cataloger como la primera de la indue-
tris vitivinfcols en nuestro pafs; la misms fud origiaada por los exe
cedentes que oczwsiond el mumento excusivo de los vifiedos en épa époes,
como podemos cvservar en el cuadro de pig.33, en el gque podemos apru-
ciar que de 4.72i ias, cultivadas en MNendoza sn sl afio 1887, se llegan
a obtener 2,313 {as. en 1901, es aecir que ze registra uan sumento de
algo de 1,100 iHas., anualmenig.~

_ Bete prigers crisis fué conjurada por la induwtria misma,sia
gedidag de emergencis elguna; por la purslizacid. de las planteciones
de vides, como ssi también por el auzento de la poblecidn en nusstro
pale, estimulada grandesents por el crecimiento de la inmigreocibn de
enos nflo9.-

Segunds Criasig:

La megunde cxisis ge hizse sentir con intensided en la zgona
de #sudozu, y se prolengd deside el afio 1914 naste el a%o 1920, sdop=-
tdndose en seing circusnsiatuciay diverses cedidss de emergencis pars
impedir la fuertis baja de losg precios y conjurar sxitosgumente esta dew
presidn; la finunciacidn de tsles medidpa, de mcuerdo o 1o yn analiza-
do, se llevd 8 cabo medisnve el aumento de los iupuestos y la creacién
de contribucionss, {sctores que slentarea la indusira smijuienine, por
18 ventuju que les significasve el egiar Libre de eses gobelasg,-

Xuta orisis pudo soluciovnarse recida en el afio 1520, al ope-
rarse un crecimisntec natural del consuwo,-

Tergers erisis:

8 tercer crilsis que hace gsentir fuertemente su iufluencia
en la indusiria vitivinfcola, no tieae,como luw dow uateriores que p-
cebamos d¢ saslizar, ua carcdcter loczliata pers la Frovinela de lVen-
doza; muy por el conirario, ella abarca todss lus regionzs viticolsms

del pafs, pero es nuevamente Mendozm quién sufre con mayor violencia
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por ser la industrism vitivincfcols la principal base de su economfg.

lemos visto ya, que en el afie 1927 una fuerte helada mexzé
en forma considerable la produccidn de umas en Mendozs, 1o que reper-
cutid hondamente en la elaboracibn de los vinos, producidéndose como
consecuencia una nenor oferta de loa mismos.- Los buenos precios obte-
nidos por éstos, acicatearon a los productores de la regién de Cuyo,
logréndose en el aflo sigulente, 1928, la mayor elaboracidn conocida
hasta ése entonces; las existencias disponibles aumentaron entonces
considerablemente, lo gue unido o las excelentes perspectivas de una
nueva cosecha en evolucifn, provocaron una fuerte y vertiginosa cafda
da preclios.~-

Como la cosecha del aflo 1929 confirmé las ﬁrevisiones, X0
diendo holgadamente el mdximun anterior, la industra Cuyana se encon-
tré ante una grave situacidn que marcéd el comienzo de unu aueva crisis

la gque fué determinads en forma general por una produccidn damaaiado
abuandante, en relacifén al consumo de egos afio8.~ .

Por lo tabto es indudable gue en principic el desajuste o deg
aguilibrio econdmico, tuvo como csusa principal, una exagerada producw
cidn con relacifn a las posibilidades del consumo, provocada origina-
riamente por el excesc de vifios de los que se obiuve una recoleccién
normal de frutos.-

Con posterioridad al afio 1929, el problema existente me fué
modificando: la produccién y rinde de los vifiedos, por une u otra ra-
zén, bajé a un nivel inferior a la capacidad normal de consumo de esos
afioas; pero al mimmo tiempo, date también decayd vertiginosamente,pues
de una media normal de 58,2 lis.por hebitante en 1929, m0lo se alcsn-
z6 a un promedio de 35.3 lts. "per cépite* en el afloc 1932. Por esta
razén, los stocks de vinos, en lugar de disminuir por uns menor pro-
duccidén de uvas, aumentaron por un méds acentuado infraconsumo,-

Por consiguiente, cabe hablar scd de un sub-consumo aunormsl,
provocado en primer término por la suba de precios, debide 8 la accidn
de las Sociedades Vitivinfcolas de Mendoza y San Jusn, y s la fuerte
helada que castigd los villedos de ¥endoza en el afio 1931 - y en segun-—
do luger, por el receso economlco geuneral en gque se hallabe sumido
nuestro pais,-

Podemos entonces afirumar, que estn crisis que azotéd tan fuer-
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tenente la industria vitivinfeola, en prineipio fué provocada por una
super-produccidn, acentuads luego por un grave infraconsumo, causado
por les ramonas ya anali~edag.~

Yo antraremos a analizar en easte trabajo las miltiples iniocia
tivas que fieron lanzadas s la discusidn piblica paras tratar de solu-
oionar las 2orisis antedichas, ni tampoco las medides regulatorias que
fueron adontadas por nuestros gohernantes zon discho finy ellas ason co-
nncidag vy fuaron tratadas con nmplitud an loe debates parlsmentarios
qua dieron arfgen a las Leyes Ne 11,137 y 12.33%, reproducidas y comen

tadas por toda la prensa del pals y por quienes hen sbordisdo este tema,

Solo diremos que en nuestra opinidn, el Istudo, sn lugar ds
disyoner como z3dida rezulatoria de la roduccidn una destruccidn evie-
donte de mdltijzlos rijuezas, traducids en la perjudicial srradicscidn
y extirpacidn de cisntor do Hectdraass de¢ vifiedos y en el incomrrennie
bls derrame de ziles de Hectélitros de vino, hudblera debido gropendar
al aunento conveniente del ocomsunmo, con ura sistendtica polftica ten~
disnte a 1z sliminacidn del "infraconsumo® y por consisuiente a la
anulacidn 4l sujerdvit de vinoes no colocable.—

Ia industria Yitiriafeola, cone consacusneia de un pasudo de
inprovisacionss y decaciertos, ha nacecitado sin embargo la ayuda del
astado para ovitar ou hancarrota, Lograda su norsalizacidn, o2 nicespe
rio advertir que el podar Jdblico no odrs,por at séle, meguir Hrojpor-
cionando las medidas nocesorias w su nantarislento, fino que es imnre-
peindibls gusz 1oz perjudicudss industriazles busjyuon tanbifn ar sum
proplus fuerzas, Tas soluclonss gque puedern astur a2 2w aleunte, Hara

contribuir a sstablecsr dolinitivanente la normzlidnd tan deseada.~
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CAPITULO VIII

SOLUCIONES AL PROBLE.A VITIVINICOLA ARGENTINO

Ys hemos analizado en el traunscurso de este trabajo la evolu-
cidn y desenvolvimiento de la Vitiviniculturs en le Argentina, desde su
nacimiento hmsta el presente, y hemos visto como, de modests e incipien-
te en sus albores, ha ido desarrolldndose paulatinanente, hasta adjui~
rir la importancia y grandeza gue la sindican hoy como la principal fuen
te de riqueza de las mas destacadas regiones viticolus argentinas, y una
de las mfs sobresalientes industrias dentro de la economia general de
auestro pafs.~

Paro hemos hecho destacar también los serios problemas que @~
quejan 8 este industris, los gue traban su mejor desenvolvimiento, dan-
do. lugar a intensos desequilibrios econdmicos, que, desde luego, inciden
negntivanente en su normalizacidan. Lo necesario, entonces, para el 10w
gro de su blenestar econdémico, gue se trate de soluclionar esoa problemas
mediante un adecusdo estudio de los mismos y lm aplicacién de criterio-
sas medides tendientes & su eliminacifén.-

A ese efecto, debemos destacar como causal preponderante de
lag crisis scondmices de esta industria, ls falta de equilibrio entre
la oferta del producto y msu demsnda, y la acumulucidén de stocks, conse~
cuencia de las plantaciones de vifiedos desmedidas y sin control slguno,
o bien, del ‘infruconsumo”.-

Son estas mismas causales las que nos seilalan claramente laa
tres mfs importentes soluciones gque indispensablemente deben aportarae

2 €808 problemass

I - Eliminaci6n del "Infraconsumo",-
II - Conjuista de los mercados Internacionales.~
'I1I1 - Kegulscidn de la Produccidn.-

ventro de satos grupos bdsicos, debemos distinguir el carfcter
de medidas de indole diversa, fruto de iniciativas de fuentes bien deli~
mitadas, proyectos, leyes, etc., - cuya mejor comprensién deseamos esta
blecer en el cuadro siubptico gque insertsmos en la pagine siguiente -
¥y que, segin nuestro criterio, propenderdn a la solucidn de los inconve-
nientes econémicos cltados y, consecuentemente, al mejoramiento integral

de ls industria.=-
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I - ELIMINACION DEL INFRACONSUNO

Ya 8l hablar de las crisis vitivinfcolms, hemos hecho referen-
cia 8l "infraconsumo®, probleme fundamental de nuestra vitivinicultura,
cuyas consecuenciss tan hondamente repercuten en este industria, Il ra-
zonamiento mas elemntal nos sugiere que la légics solucidn de este pro-
blemn eg el logro del amumento del consumo interno.

30lucién a la gue puede llegarse por la debida y eficsz inter-

vencién del Estado, conjunta o separademente con la scertada iniciativa
de loa particulares.-

%1 aumento del consumo interno de vinos en nuestro pails, es de!
imprescindible neceaidad, Ll "consumo per-cdépita” de eate producto, a |
pesar de gque en los dltimos aflos ha registrade un pequefio auemtno, es
adn sumamente bajo, sl lo comparamos con los porcentajes registrados en
los principales pafaes vitfcolas de Luropm: con el de Francla, que oscis
la mlrededor de los 140 litros por habitante y por afio, con el de Itali&
eén el que se registran cifras superiores a los 110 litros, y adn con el
de Lspafia, muchas veces inferior a los dos ya referidos. Vemos entonces
que el “"consumo perZcdpita® de esos puiges emcede en mde de un 100% al
de la Argentina. En realidad, no podemos pretender gue el nuestro igua-
le al de los pafases mencionados, en cuyas cifras elevades han incidido
factores localistas de fndole diversa, extrafiom a las modslidades de
nuestro pals; pero sf debemos perseguir el Aumento de nuestro consumo
haste alesnzar cifres més ragonables y coacordantes con les carscter{s—
ticas de nuestra pollsciébn, y con lz importancia de nuestrs industris.-

le consecuencia inmedista de ello, -~ el aumento del consumo de
vinos - se traducirfa en una mayor demanda que equilibrarfa la produce
cibn y el consumo y aungue esto se lograse parcislmente, es evidente
preveer una estabilizacidn de los precios por la desaparicién de parte
de los stocks no colowvables ¥y la consiguiente eliminacidn de desequili-
brios gque han sido siempre tan sltamente perjudiciales.- |

Ahora bien: que debe hacerse para obtener el sumento del con-
gumo interno de vinos? No es fdcil una respuesta concreta y amplismente
satisfactoria a nuestra pregunta, pero si podemos eseverar que es nece-
sario hacer frente a miltiples y diversos factores que actdan en forma

contraproducente y que para ellc se hace imprescindible la accidn prove~
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nientee de dos fuentes bien distintsn, pero gque no por ells no puedan
operar con el eapiritu de la uds fraaca cooperacidn a ese objeto: nos
roferimos u las Inlcistivan del Zstado y 2 ls de los Particulares.-
intre las primeras, podemos citar:
1) Levantemiento del Bieaestar Eoondmico da la Poblacidén
2) Uso obligatorio del expendio de Viao en Botella y

Plentas Fraccionndoras.-

3) Estabilizacidn de los Precios.-
y entre las inlciativas de los Particulsres:

4) Mejoraniento de la Calidsd de los Vincs.-
5} geleccibn de las Variedades Cultivables.-
' §) Elaboraciones téenicas e Higidnicaa.-

7) Creacidn de Cocperstivas Vitivinfcolas,-

téplcos que trataremos por separado y seguldanmente:

1) - Levantamiento del Bienestar Zoonémico de la Poblacién,-

Z1 bienestar econémico de la poblaeidn tiene preponderante

influencia an el cousumc de vinosi ya hemos analizado las légices ra-
z0aes de eats influencia, y como, a un mas elevado bienestar econdmico
corresponde uwn aumento en el consumo de vinog y,por el conirario, & un
mag bajo bienestar se opara una reducecidn en el consumo.-

Adn cuando es una medide jue podemos calificer de indirecta,
y no privativa a log benaficlos ds eata industrie, estimancs que el s~
tado debe propender por %odos loe medics 8 su slesnce al msloraniento
del bienestar ecoudmico de la podblocidn, con unn intsligente legisla-
eién social, cuyos precetos sezn mdapiebles en forma ventajosa y ecud-
nime 2 la gran mass trabajadora, tanto obreros rurales como trabajado-
ros de las ciudadeg, ¢on una mas renl sracnizecidn enire o1 capital y
el trabsje, entre les grandes industrims y el obrsroy elevar, on resi-
men, al standard de vida de nuestro trabajador, que constituye la gran
aase de nusatrs poblmeidn, © cuyo esceso vpecunio no puede llagnr el vie
no en la proporcidén gque serfs de desear,-

£1 méxzimo rendimiento de las riquezas de nuestiro pafs, agro-
pecuarias e industriales, en especisml el de nuentrs ganaderis vy sgri-

cultura, principales fuentes de nuesirc sconomfa, tendria incusstiona-
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o & s
DG ave

ble influencia 2n el problema gue nvs ocupa, 8 levantar n un nivel
més eémodo y holgado la situacidn ds la clasec trab Fhe

Inintenaificacidn de les importaciones y afs sdn du lss ex~
portacionss de nueasbros productos, con el resultado de un saldo francse
meante Pavorabls en puestro valamce scoudualco, inZluirfs tuabidn en forw
me glgnificetiva,~

T:eben ademéa inienaificerse las coastrucciones canineras y
d& ferrocarriles, lo gue reduadurfle an una franca econoafa de fletea
que abaratarf{a el producto, haciéndvle azde accesible al pacuaio del
PUEDL G e

Con todo ello, em iandidsble ei logro de an mejor deseavole
vizieato ecoadmico de aaestro pails, 2e aimenvarfe i bienestar de la
poblacidn, y como consscuencis da todo, ase obtenir{a el necesnrio auw
mento del cuneumo initerno; on 0Vree pulalres: se habrie combaitido, eu

eate orden de cosss, el infraginsuiio.-

2) ~ Uso Obligatorio Adel Lxpendie de Vino en Botellss, y Plantas

Fraceionadoran,.-

¥l uso obiigatoric de Ju botella para ei expendio de los
vingoa, dirsciseate del productor gl consumidor, reportars sin duds ale
guna, innamerebles beneficions a le indugtria, 1nse que redundardn, obli-
gatorismente, s ¢l aumento del consumo internco de vinos.-

Fata medida se debiera tomer con carédeter genernl, pers 1o
grary, yque todos los vinus ontregados gl consume, eatén garentinpedos
con &l mellc de calidad e inadulterebilided de pus reapaeciivos rrodoce
tores. nstos, envasardn sas productos, ys sea en la zona de orfgen, o
bien ¢n plantas de fracclonamiento, - de su propiedad, del Goblerno, o
de empresss ¢ couwpa’fas geirtitulvies - existentss en los distintos mer~
cados do CORPUMO, - '

Lag dable hacer notar e esde respecto, gue la preferencia de
pdbline consusidor se inclinarf{a por los vinos envasados A4 ractsnente
en la zone de produccidén por sue proples elesoradoves, pPOr Le Farane
tie que len significarim recibirlos directamenie de las bodegas produc—
toras. .8%o serf{n el ideal en 1lm materia, pero con ello, tropereriamoa
con el merio problema dal encareciwients del vino por el recarss exis-

tonte ey los fletes psra su trasporte. Se deberfe pues, pars conjurar
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este inconveniente, propsnder & la instalacidén de plentas fraccionado-
ras on los diferentes cenitres conpeaidores del pafe, donde les vinos
serfan trasportados dirsciamente eu vagones-tanques Jesde len Jcodegns
de orfgen.~ Coa eate siatess, eviterfanos ese recargo supériluo de Ple~
te, circunstancic gquse sbaratarin el preducto, y por ende, sudaeniarfa

ol GONSUIED .~

La eccidn del Cobieruz en eets sentido, es entoncen incitar
« los indusirisles a la inatalascidn de plantas de fracclonsmients, o
bian, nacerlds construir por cuenta del Zstado, estratéglcamente ub;ca-
adng en el terviterio de maestro pels, con todes los adelentes de 1a
moderno téonice en este rawa de la Snduetils, pare nso de les indusirig
les interesados en la vents de sus vinos en lar zones de influsaciae de
lus mismag.-

Como antenedante demostrutive 4o lsz irportente foneidn de-
sarrollada por las estaclones de frucelonsmiento Oficial, =ebe raferiy.
se 8l importsnte servicic que preatan lss inastaladas en las Provinclas
de Cdérdoba y santa F€, ds propiedad del Uobierno de Wendozma, las gue
no shesbante iimitaree al freccionmmicato de los Vines provedaniss da
egte provincis, vea superada su csuvueidad de reafimiento por ui: exess
siva demands, exigiéniose su whas urgente ampliscidn.-

B 1o gue a ims de propiledad particulsr se refiere, debenos
aclarar gque ya exiasten en nuestro pefs nmodernse plantes frzceicnodoraa,
instalaudas con todos los adslantes de ln téoniéa y versons] sapacialie-
zedo; o1 vino es enviedo s laz miammz en vagones-tangnes, ssmetifndose.
Je lasgo a un voavaoiente periocdo dea éataciunamiento, previc al snvagae
do en bodeilns, vpara destinzrlo al canEUAC,-

rote sistems que, hemns viste, ha propendido signifismtiva-
mente a la venta del vino embotelluile, repetimosn, debe generalisscae,
u goblerao devoe encarar este probieme sin dilscidn alguns y toasr las
medidas uxiligres a ests inleiativer, para llavarls a ls préctics, de
forme jue, sin inconveniente alguno, ge puedn llagar al envamamiento
directs de todm la produccidn, en euvases iniivisidbles de vidrio,-

Al reaspecto, debencs sefiglar uno de lop grandes problemas
que ditieulten al incremento del usc de la botella: la escogez de en
vpaes, Ll istado debe agsegurar a lg inddatria la exisgtancis de nte-

llas para su normal desenvolvimiento, propeandiendo a 1n instulacién de
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fAbrices en la medidn de produceidn que requiere ls demands. Con ello,
se solucionarfsn serlos problemas o= 1oz jue o2 han produciis y= en
variae oportuuldedens, y se svitarfa que uno gran demeadn de¢ btotelles,
no correspondlda a tleupo por una provoroional produccida, clievars el
apato del snvame, Lo que perjudionrf{a necessriaments el precio de Ve
t4 de los vioos savostellados.-
Entre las ventajas ous reporsacfs esta generaiisacida del
anbobellamlento de los vinns, por tanto tleanpo esperada por producio

rag y conscaidores, se naedsa enumnerar principalomnte laa aigulentess

a) Mejorariento de lua nalilad de lon vinos:

sl use de los eavases indivieiblee de vidrio, votellaas y
dazejuenas, y el envasanientse directoc de los caldow por mus propios
producteres, beneficiard indidsblenante la eelidad del prolucte. Hllo
gerd consecaencia 3irects e an meyer eupeiio sportede o end objeto por
el productor, agus, s interesarsd, sin reparos mesguinos, a entregsr al
gonsumg vinos de meyor calided y mejor paladar, con el incentdivoe de
sorediter sos procuctos ¥ ceazolicssr s prestlgic de aw mares, perfeg-
tamente indlviduslizads en la botaila, y beceficierse, conszeu. sutesaie

te, con un meyoer vollimsn de ventra.-

o) bliminseibn de los Iutermedisnrios y Fraccionadores Perticulares:

Utre de las graades ventajas que reportasd a ia lfndustria
9l sistena de snvascmientc en botells, directarenies por los s .aboraice
rea, es la eliminecidn de los intermeidinrior y fraccionedorcs particu—
Jares, que tan perniciosamente trubejan en su perjuioclo, ustar comsyr-
oimntes, que compran el vino en bordelesas y barriles para pu vsenta al
jetalle, someten el producto a un gério manipuleo, oblenisnde ganancizs
wds cue resunsratives, en perjuicio del pdblicoe consunidor, y = costa
de le calidad del vinc.- '

o debemos olvidaruoe gue el meguedo de los vinos destinados
sl congsumo, puato que Yo hewos ansligedo y visto los graves perjuicioce
que aecerres, ep reslizado generalmeate por esios intermediarics, a qule
ueg preocupan, por.lo visie, unicamence sus propiog intereses.—

Con la eliminescidn de eston interasdiarios, se doteurd a ls
industria de una mayor e¢lssticidad y campo de accidn; el misne bode-
guero, oumo hemos visto, se precoupard de provesr mejor calided., Jofl
iréd ndeafis en le salida de vinos, la cantidud gque rasponde al aﬁuado,u'
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la que asciende a muchoas litres por sfio, siendo este un factor mds que
propeaderd sl logro de un mayor consumo y tendrd ou participaoién en
el tan deseado ejuilibrio entre la oferta y la demsnda de ving.-

¢) Defensa de los Pequefios Industriales;

Otra de las ventajas, mds directamante relativas n 12 insta-
lacién de las plantas oficiales de fraccionsmiento, es la que e apore
tar{s a un lmportante sector de lu industris, representade por las pe-
quefins bodeges de escasa evolucién comercial, las gue se ven seriamen=
te smenagadas de ser supluntas o absorbides por las grandes organizecip
nes gue, con la instalacién de estacionss fracclonsdorss particulares,
estén en condicidnea de reducir los costos y ampliasr su radio de venta,:

®n eata forma, ila luchs se torno desigual, por le falte de
capitales que no permite & los pequelios bodegueros, la instalacidn de
suas propiss plentas de freccionamiento y coupetir con las grandes bo-
degzes. Como consecuencia de ello, aquellos deben retirarase de los mer-
eados, concenirdndose en eamta forma todo el comercio de exportacién en
manos de pooas bodegess, que, en esta situscibdn de privileglo, se con-
vertirfan en drbitros absolutos de le industria, cubrirfan la demands
de los mercados fijando los precios s su voluntad, e impondr{an, en
todos los aspectos de la produccién y comereio, su exclusiva voluntad,

en detrizento evidente de la wmisma industrie,-

3) - Lstabilizecidn de los precios:

El factor precios reviste sume importancias en sus relacio-
nes con la industria, y es bien conocido por todos, como el numento o
dleazinucibn del consumo de vino, estd intizanente relscionado con los
precios 8 que los mismos se venden al consuaidolr.-

No deben pues nunca desculdarse los intereses del productor
y del consumidor, por estimar que de su permsnente armonfa, depende la
cousolidacidn y prosperidad de la industiria, y aspoysdo en estos concep-
tos, el Gobierno, por los medios a su alcance, debe ineitar sl manteni-
miento de los precios de venta moderados, dada la gravitacién que ello
tiene tantc en ¢l comercio, come en el oconsumo de 108 vinog.-

En la formecifn del preocio del vino al consumidor, intervie-
nen distintos factores, pero influyen especialmente el costo de 1z uva

como materia primas, y el precio del vino “"por tramlado", todo elle, su-
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peditado a las fluctuacionea de la oferta y le demanda en loa mercsdos
de consumo,-

Ahora bien, debemos considersr que pera 1a formacida del
precio de la uva coasiderada como materia prima inciden diversos fac-
tores, en forma directa slgunos, como lo mon los que determinan le ma-
yor o menor produccidn de los vifiedos en los distintos sfics ag-foolas,
climdticon, enfermedadss de la $1id, etc., y otros en forma indirecta,
pero no mencs importante, teles como las oscilaciones en el censumo de
vinos, situscién genersl de la economfe del pafs, precios de los vinos
de exportacién y traslado, eto.~

& Igualmente, en los precios de los vinos "de {raelade”, in-
ciden fuctores a los gue estdn supeditados directaments, como aon las
existencies disponibles de vino, 2l montoe de las elaboraclones, loa
precios de los vinos de exportacidu, el mayor o uwenor consumo, la situa
ciép econémica de los mercados, etcC.-

El mercado vitivinfcola nos ha morprendido repetidas veces
con fluctuasciones inesperadas, ain gue haye mediado une verdadera y po-
gitiva rezén pare ello. Unas veces fuertes bajas en les precios, jue
no alcangaban & remunerar los intereses de los viticultores e industria
les, ocasiondndoles graves pdrdidas. In otras ocasiones en cambio, ha
gido dable observar un desmedidc aumento en los preciocs, sin relacién
verdaders con la situacidn del mercado, ni caume stribufble a alguno
de lda factores que, como hemos dicho en pdrrafos anteriores, influyen
en las cotizaciones de los vinos,-

Es evidente entonces, que lz intervencidn del Lstado se hace
necesaria, ya sos para asegurar un beneficio razonable al agricultor o
al industriasl, o bien para evitar alzas injustificables y perjudiciasles
a lu industria.

&n eate ultimo aspecte, chrresponde &)l estado masumir la de~
fensa de loas intereses genersles que estdn en juego, y exhortar m los
diversos sectores integrantes de la econom{a vitfcola, 8 que contem-
plen esos intereses generalea, con la fijacidén de precios eguitativos
que no atenten contra la libre colocacién del producto,-

Ahora bilen, sien principio, lm sugestidn del Estado no sur-
te el efecto deseado, el Goblerno, siempre que ello sea factible, estd

en el deber de asumir sus funciones tutelares y,en forma directa, in-
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tervenir en le fijmcién de los precios, con el criterioc gque considere

equitativo a losg intereses comunes,-

4) - Nejoramiento de la Calidad de los Vinos:

Ls, como hemos dicho, une de lae medidas o iniciativas gue
atafe a loa particalares, es decir, a los industrismles elaboradores
del vino.~
En cierto modo, puede intervenir tambidn el Hastado en el
mejoramniento de la calidad, ya ses con medidss que ys ha llevado & la
préctica, como lo es la obligacidn de estaclonmmiento del vino nueve
en bodega, para la formescidn de un stok de remerva oficial, librabdle
al consumo solamente en 108 plazos fijados por la Junta Heguladors de
Vinos, actualmente Uireccidn General de Vitivinicultura, o bien con me-
didas de carcdter inspeccional, a los sfectos de controlar las elabora-
ciones, verificar y disponer la normal técnice enolbyica de las aismas,
atC .~
A este reapecto, cabe tambidn seflnlar que la creacidn de
nuevos Establecizientos de engefianze técnics pera agricultores viticule
tores, redundarfe con el tieupo en ineviteble mejoramientc del produc-
" to, que, actualmente, bien podemos decirlo, en un porcentaje elevado
de bodegas, especielmente en las de menor importancias, es elaborado por
neros"prictivos” ,~
Pero todas éstas, son sugeaitlones de accidn acceooria, po-
dr{amos decir., ¥l mejoramiento de la calidad de los vinos, con gnilén
estd directamente relacionado, es con el industrial elaborador, que con
eficaces medidae e iniciativam, puede detersminer el saldo amplismente
aantisfactorio que lo induastris desen prefender en est2 orden de cosnd.-
Una de ellas, es la necesaris formacidn de stocks que obli-
guen al mayor eatacionamiento del vino destinado 8l embotellamwlento,
pues debemos tener en cuenta que cuando estf recién elaborado, contie-
ne una gerie de materias en susgpensién (heces), que 1o mantienen tur-
bio; ahora, con el trascurso del tiempo sufre modificaciones de cardo-
ter quimido gue reafirman su sabor y 1o hacen mds agrsdable, udn cuan-
do no debesos olvider gue el vine enférmo, o de inferior calided, d4iff.

cilmente mejorard sus cualidades organolépticas por medio del eatacio~
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namiento.-

El vino bien elaborado, con uvas manuzs, sigue adquiriende
gusto cada vez msg frasco, graciss & la combinacién de loa dcidos con
sl alcohol, y otros por la simple oxidaecibn de sus componentes, con la
consecuentes formsoién de ékeres. Son precisamente esos éteres Sxidos
‘1os que dan parte del llamado "bouguet” 2 los vinos afejadog.~

No debemos asimismo olvidarnos gue uns condicidn iuprescin-
didle para un mejor estacionamiento de los vinos, es la utilizaeidn de
la vasija de roble, envase que favorece el procesc de aflejamiento, pro-
porcionando un mejor “paladar” a los caldos que se le confiana o sucew
de lo mismo cusndo & los caldos provenisntes del descube, se degtinen
a regipientes de vidrio o a piletss de cemsnto armado, Infortunadamente
en las provinciama de Cuyo el 607 de las vasijes son de este dltimo ma-
terial, con evidente tendsncia a aumentar, pvor le economia que signifi-
can mu duracién, y les difieultaéas cada vez mayores pars la imporiae
cidn de vanjijus de roble exitranjeras, especialmente francesag.-

Normslizads la situscidn internacional gue durante varios
afios ha impedido totzlmente la importacidn de esims vesijas, es de es~
persr que nuestres industriales comprenden gue au adopcién para el me-
jor siiejamiento de pus vinos, es indispensable a ls formacién de un
stocks de vinos finosm que insistentemente recleman los mercados inter~
nog, y miay especisluente los ads exigentes del exterior,-

hn lo que a la czlided respects, vs henos seiinlado praceden-
temante que ni un mfs © menos prolongado estacionamioente puede mejcrar
lus cualidades de un vino inferior, enfermo, o producto de unam deficien
te elaboracibn. £s evidents entonces la necesidad de producir vinos
completamente sanos, provenientes de uvas adecurdan, sanss a su vesz,
cogechndas & un grado de madurez conveniente y eleboradass por el proce-
so jue aconsejan ia uds moderna técnics y complets higiene,-

3o0lameate con la sdopcién de estos indispenaables zedidas,
8e podfia obtener la calidad gue nuestrs industria debe obtener, y que
¢l consumidor requiere; calidad gue, por lo deméds, serfs uno ds los més
escenciales factores propendientss sl aumento del consume gue ya hemos

selialedo como indispensable.-
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5) - Selecclidén de Variedades Guliivables:

51 los gistemes de vinifloacién tienen au influencia sobre
la calidad de los vinos, no menos la tiene la elefecibn de las varieda-
des cul tivables, el estudio de su adaptacidn a diferentes terrencs y
¢linmas, para su msejor crecimiento vegeitativo, eto.~

No todos los vincs son suscepiidles de nlcanzar verdaderas
condicionss de calidad; ni pars este logro son solamente necesarias
la aplicacidn do la wée convenients técnics enolfgica, higlere, conser-
vacida, ete., sino, gue las cuslidades que ams destecan a low vinos
finoa ?rovieaen en primer lugar del cepaje, siendo indtil prefhﬁéer
guv los métodon y el tlempo lo hagun Godo, con esa nola ecoantriducidna,
prescindente de 1la indispensable calldad de la muteria prifmp.-

A este respecto, es lameutable comprobar gue is auieccién
¥ @1 oultivo de cepajee de clase esid poco difundido y sin método en
el vifiedo argentino. Mendogza y san Juan, Las dos wds grandes provin-

_tiang vitfcolas, no cuentan, como es dsble comprobar en laa reglones
vit{colas europsas, productos de cmracter{sticuas propiss ul uniforai.
dad en la produccidn de mus vinos. Uonsecueacia de ello es que, com-
pfendidos on gata categoris de vinos, se expeuden considexable alumero
de productos mediocres.- '

Por otra parte, es notorin gue €l cultivo de las pocas Vawe
riedades de culidud se ha efeotuado siemprs en deadrden, sus cepas ae
enpuentran disdribuldas & veces en ua viiedo ;onfundidas con los cepn~
jes comunes, lo gue disminuye considerablezente la calidad de sus fru-
tog.- .

Ye esta forma, toaa arruigo.la-nrrénea conviccidn de que la
eximstencls neceparia de vianos de verdaders calldad puede logravse con
el sole estacionumiento de los excedentes coxnunes de produccidn aauel,
al punio de haberse proyectaio soluciones de cardeter econdmico-~rsgulaw
torio, en base al ailejsmlento de sobrantes no colocables durantve el aflo.

Latisamos que este propdaito sstd muy lejos de ser el que
aporie el coaveniente procesd a la solucidn del problema de la calidad;
1la anteris primes verdamderamente capaz 48 producir vinos suscepthbles

de adquirir cualidades y clase con el afejamiento, para propender a su
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cultivo, debe gser seleccionada entre los cepajes mas selectos, culti-
vada en manera racionsl, delimitando las zonas sdecuadas a uno u otro
de ellos, clasificando a este efecto los viidedos, ete.

®n diversas oportunidades hemos sostenido, y es opinidn cor-
riente, de gque "nuestras uvas son excelentes". fixacto, pero conviene
aclarar "excelentes bara le produccién de vinos comunes”, y aclarar
también que no es posible prescindir de los principios enolégicos bdasi-
cos que dividen los productos vinicos en dos grandes categorfms: los
vinos ordinarios, corrientes o comunes, y los vinos finos. B incumbe al
elaborador tener cuenta que cepas comunes podrén producir caldos que
con un conveniente ailejamiento se transformardn en vinos comunes de una
mejor calidad, pero nunca en vinos finos, cuya elaboracidn requisre las
variedades apropiadas 8 ese efecto.-

Julere decir, que la eleccidén de la msteris prims, de la uva,
es lo bésico, porque, repetimos, solo algunus variedades, y entre ellas
muy pocus de les que se cultiven en Mendogza y San Juan, son suscepti-
bles de destecar productos gue merezcan ser inclufdos en la categoria
de los vinos finos.-

El Cabernet que se cultiva en lendoza, como variedad fina, dd
productos que hasta ashors mantienen a gran distancia de los otros cepa-
Jes tintos, el prestigio de sus notables cuaelidades. ks hnatq ahora la
variedad que produce los mejores vinos tintos mendocines, pero sblo com
prende a algunos vifledos que repreaentsn unas pocas hectdreas de la ex-
tensidn cultivada, y no sieapre distoibufdas con tino, anil sobre lza
tierras y zonas mzs propiss. istos cepajes, escasamente difundidos y
machas veces ignorsdos, integran la coleccidn ampelogrédfica de la Pro-
vincia, muy variada por cierto, pero muy confusa también, porgue la ge-
nerslidad de sus cepas, como las de otras variedades finas, han sido
=ilatroducidas sin plan determinado, regularmentepor el viticultor ex-
trangero, que gusta tener reproducidas en sus vifledos, lus cepas gue
cultivaba en su terruflo.-

No es indisgpensable, ni es lo couzdn en ningune zona viticola
de fama, el comportamiento 1guallde todos los cepajes; en geuneral, hay

una variedad en cada comarea que indies el fndice mfximo de au capaci-
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dad productora, y por lo tunto, bastarfan paras ilendoza las excelentes
condiciones gque se revelan para con el Cabernet, aungue no resultarn
superasda, pera proclamarls la productora ideal pars la elaboracidn de
vinos finos de clese.~ Zg sobre esta edmirable cepaje y otros de innme-
Jorable celidad, sobre los que debe detenerse le stencién de los viti-
cultores nendocinos, a fin de intensificar sus cultivos, buscando de
ubicarlas en las tlerrss adecuadss pars ello, y adopbtando sistemas cule
turales que le sean apropiados.—

ilemos anaslizado el problema de le calidad y de su mejoramien-
to, con lu meleceién de cepajes, a través del pensamiento del Sr.Gauden
cio “agistocchl, traducido en su “"Tratade de Znologian”, y con ello, nos
ha sido dable comprobar clarauente la necesidad de mejorar nuestros cep
pajen para obtsner el mejoraniento de lu calidad de nuestres vinos,fac~
tor que considersmos imprescindible pars elevar el fndice de nuestro
consumo interno a la alturs conveniente y necesaria a nwe stru produc-
cidn,- ‘

Es por ello gque a nuestros industriales no se les insistird
nunca la suficlente en la conveniencia de cultivar variedades resisten~
tes a2 la podredumbre, y & la elinminncién de sus vifiedos de las vides
que no rednen las carscterf{sticas indispensnbles propeadientes a una
mejor produccidn, como as{ taubién a la extirpacidn de todas lme vides
enfermas y que presenten signos anormales, condiciones indispensables
para la produccidn de vinos selectog.-

Todo ellg - seleccidn de variedsades, eliminncidn de cepajes
mediocres o enfermos -~ deterdn egtar supeditados a un siatema cultural
apropiadamente técnico, que peramita la obtencidn de frutos de verdade-
ra calidad,-

6)- Elsboraciones Técnicas e Higiénicas:

Para la obtencidn de vinos de calidad, se hace necesario que
las elaboraciones estén encusdradas dentro de las normas genernles de
las més adelantada técnice y de las mejores condiciones nigiénicas,
elementos fundenenteles para poder ofrecer al mercado productos gue
satisfagan el palader de los mfs exigentes conasumidores., Neben pues
los elaboradores de vinos, tomar todas las medidas necemarias para po-

der obtener caldos de inmejorable calidad, que puedan competir ventajo-
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samente en el mercado.-

La técnica de la elaborucidan no difiere en su proceso funda-
mental, pero no debe suponerse que es sencillap porque el compleuento
¥y el proceso uds arduo corresponden & la crianza, y si nos atenemos a
las formas como se observan £sas précticas en lss regiones de los gran~
des vinos, se comprenderd fAcilmente gue se requiere en el factor pro-
fesional, comprensidn y sutileza excepcionaleg,-

Es por elle que, como ys hemos dicho, la necesidad de nuevas
" Escuelas Técnicas para Endlogos, es sentida,e innegables 1o0s positivos
beneficioas que reportard el perfeccionamiento de las elaboraciones.=-

Al deciyr de Gaudencio Magistocechi, le técnica de la elabora-
cién se subording a métodos cldsicos que evolucionan muy poco. La inno-
vacidn en ese sentido, regulere comprobaciones evidentes, prestindosele
una atencién preferente al factor fermento, utilizando levndurass puras
¥ eeleccioﬁadas.-

Se basa adends en principios generales que no estimnmos Opor-
tunc abordar en este tema, pero, la influencia del factor hombre en el
gobierno de los procesos de vinificaciéa y crianzam del vino, requiere
una sagacidad y comprensidn personsl que es posible concretar en térui-
nos precisos, porque se trata de la interpretacidn de los sistemas y
aétodos corrientes, con uns intuicidn jue depende del criferio indivi-
dual del operador, constituyendo, de conasigulente, un verdadero arte
profesional ,~

Yeben culminar las mayores preocupaciones del profesionel du-
rante el preciso de conservacidn y ailejamiento, sometiendo a los vinos
a cuidados y stenciénes constentes. il uso de los clarificentes magis-
tralmente’utilizadoa, favorece esos procesos, gue adends se complemen~
tan con medidss oportunes y eficaces, adaptedas en los trasiegos y re-
llenog,=-

Ia clarificacidn dard resultados cuando el vino es nuevo, y
g8 repetird ea czsos de necesidad cumsndo el vino estd en condiciones
de pasar u le botella, cuyo punto preciso es muy diffcil establecer,
porque varia extraordinariamente, con relacidn al cepaje, & la calided
de la vasijs de conservacién y & los numeroscs factores que le acelersn

o retardan,-
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En 1o que atatte al proceso de conservacién del vino, en nece-
sario que este ses mantenido en lugares frescos, de temneratura constan
te, bien ventilados, en buena vasijs de roble, continuamente rellena,
para no perjudicer su celided.-

:s mediante estos procedemientos, basados en les mds ajustados
eriterios cient{ficos y précticos, gue podrédn obteneras los vinos que

refnan las mes apreciables cualidades.-

7) = Creacién de Cooperativas vinfcolas: (')

tn Mendoze, principsl exponente de la Vivinlcultura nacional,
el vifdtero sin bodega y los pequefios industriales elaboradores, espe-
cialmente los que no producen ads de 1.000 lectolitros, esstdn expuestos
a maniobras que perjudican notoriamente sis intereses y los de lu indug
tria, pues su produccidn estéd prédcticamente supeditada a los precios
que imponen quienes, por la situacién favorable en que estén colocados,
son practicamente los verdaderos directores de la industria vitivinfco-
la del pals.~

Bl vifiatero sin Bodega no podrd nunca tranaformarse en pegue-
fio industrial si se lo deja libredo a aus propias fuerzas, dado que no
goza, salvo raras excepciones,‘de una situacidn econdmice desahogada
que los largos aflos de crisis le han iapedido formarse y por lo zismo,
no estd en condiciones de reslizar desembolscs como el que reprssenta
la construceidn y dotacifn completa de uda bodega. Por otra parte, que
ventaju obtendrd al convertirse en pequelo elaborador? rracticamente
niaguno, puss esn nueva situacidn lo conducirfe inevitablemente & caer
en manos de las grandes bodeyas, o lo que es peop, ser asbsorbido por
las grandes capitalistas gue ultimamente han puesto su vigta sobre la
industria vitivinfcola,-

ks necesario que estos industriales coaprendan de una vez por
todas, que no deben esperar comodamente que las medidas tomadas por el
Goblerno resuelvan su triste situacién, sino que deben encarar el pro-
blema desde sus rafces. La solucidn estf sin dude slgune en la forma-
cidn de Bodegas Cooperstivas de elaboracién y venta, que llevarén a
nuestra industria vitivinfcola s un estado de prosperidad del cual hoy

entd muy lejos. Se huce estn afirmecidn fundsdas en los beneficios obtew

(') Publicacién del Ing.Agrsnomo Mario C.D.Cereza, en “Los Andes® de
¥endoza -~ znerc de 1943.-
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nidos en otros pafses; Prancia, fapafia, Italia, Dinamarcs, etc,, son
elocusntes ejemplos de los resultados a que pusde arribsrse por medio
de la cooperacién.-

En nuestro pefs serd lu necesidad la que obligard a los vitivi
nicultores a pensar en la amoocimcidn; por este medio los que poseen al-
gun vifiedo, podrdin emanciperse de la tutela del crédito extrado, ya que
las cooperativas, por medio de sus propios créditos, concurririn en
ayuda de sus nsociasdos en los trences diffeciles pars sstos, trances &
los jque se hallan expuestos yulenes cifran sus espermnzas en onsechaa
que estén o merced de las inclemencias del tieupo, y no possen un "fon-
do de previsidn® que les permita afrontar tales dificul tades; adends
un gran ndmero de esos pequeios indusiriales, deben amortizar deudss
contraf{das en los largos afios de crisis, oiros hoatigados por las exi-
gencins del fisco o necesidudes de los cultivos, etc, se ven obligados
& proporclonarse dinero sin reparo, por lo qae deben vender fuera de
oportunided, sin fijarse en los perjuicios que a ellos les ucarreai.-

Son muchos los que afin poseyendo peguefios establecimientos
vitivinfcoles, obteienen,por carecer de conocimentos enolégicos, y por
falte de medios para mejorarloa, productos inferiores, defectuosos, de
diffcedl conservacidn y venta, viédndose obligadoe a2 malvenderlos ante el
temor de perder su produccidn, ya que su ingorancia les impide prevenir
se contra ciertas enfermedades gue son wuy comunes en el vino, y de
fdcil solucidn para el téenico, del cual no pueden disponer, ya que ls
eacaga cantidad por ellos elaborads, no les permite afrontar los gag-
tos que demsndaria uns direccidén téeuica.~

Por medio de la cooperacién, la vinifivacidn, hoy tsn descui~
dadas por parte del pequefio bodeguero, se haré mas racionel y producti-
va; se evitard el gran desnivel que se origine en lss cotizaciones al
pasar de un aflo de cosechas escasa & otro que es abundante, pues lus
Cooperativas dispondrdn de recursos, y log vinos elaboradoa con uvas
de cepajes seleccionados, bajo la direccién de técnicos, podrdn resiam-
tir ec loa envases el tiempo que ses necesario. 5i la oferta es mayor
gue la demendsa, reservarfin les existenclas para la campalia préximas, por-
gque tembiédn dispoadrdn de vasijes de reserve, en las gue la eacusez no

determinard alzas de considerscidn,porque se ofrecerdn al wmercado las
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reservas y en consecuencia la cooperncién, smortiguard las crisis y

i
1
i
i

emancipard la industries de los intermedisrios, quienes gravan en foruma
desproporcionada los distintos rubrds que intervienen en la eatructurﬁA
eién de los costos de los vinos.~ '

Con la cooperscidén, el progreso de ls industrias vinfcola tra-:
erd aparejado el del cultivo de loa vifiedos, més afn en una zona como
la nuestra, donde hay miles de hectéreas ntacadas por la filoxera ¥y
tienen que reconstruirse a corte plazo, si no gqueremos que nuestro vie
fiedo, orgulle de la industria, se convierta en llanuras desoladss ante
el ataque del pulgén. Ea de una imporituncia extraordinaria ensefiar a
log viticultores las veriedsdes de vides americsnas que mejor se adape
tan a cada suelo y clima. Los gastos gue las expriencias demandan para;
llegar a tules conclusiones, no los tendrd gque hacer el agricultor aime
lado, gue teme que los gastos hechos en experiencias sean infructuosos
¥ recarguen los costos de produccién, pero, con la cooperacién lss ex-
periencias no representardn un sacrificio de importancia, ya que los
gnstos se repartirdn proporcionalmente entre todos los asociados,-

tn nuestro comercic de vinos existen tantos tipos y de tan
distintes clases, que mas de una vez el consumidor no pusde conseguir
de nuevo aquel que ha satisfecho su paladar; eato se explica, pues exig
ten muchos pequetios establecimientos y cada uno elaboras tipos distintos
3@ un afio a otro, dado que la elaborecidn no se ha realizado en idéntie
cas condiciones por la faltm de una direccidén técnica.~

In la sctuslidad estos pequeilog industrisles, entregan sus Vvie
nos & las grandes bodegas exportadorss, las cuales lo compran con el
f£in de obtener vinos provenientes de idénticas regiones todos los afios,
facilitando a sus peritos obtener los tipos con que surten & cada zona,
Ellos conocen el verdadero valor que tiene en el comercioc el “corte® o
mezclas de los vinom, permitiendcles estas mezclas obtener anuslmente ‘
el tipo que mejor aceptacidn ha tenido en el mercado, sin notarse de
un afio para otro alte;aciones organolépticag.~

Los pequeilos elabofadores no pueden llegar a ello si no se
egocian en bodegas regionales cooperativas.-

Aparte de estas ventajrs de lag cooperativas vawos a deatacar

las que ason proplas.- !
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a) -~ Veantsjes nnolégicas:

Las bodegas regionales mcn conatrufdes de acuerdo con los Jlt;
mog adelantos enolfgicos, para facilitar las diversas operaciones de le
vinificaecidn, conpultando la ventilacién y regulscidén de las temperstu-
ras, de vital importancl, y que son exclusivas de ceda zona. Posesn sus
plantas de fermentaciln y elaboraciba perfect&mente montedas al igual
gue todas las otres dependencias que exigen un establecimients de esta
{ndole, que son peculiares psra cads regifn.-

in las bodegas cooperativaes las opersciones de vinificacién
no constituyen un arte empirico, sino que es materia de una ciencis se-
qurs de sug reslutados, porque poseen los materiales y técnicos que Los

pequeflos industriales aislados no pueden alcanzar.-

b) - Ventajas Econdmicas:

Por medio de laas BSodegsa cooperativas regionsles "el que posee
mil vides podrd igual que el gue posee millones", abaratar el costo de
produccidn por unidad, ya que el trabulo se hace en gran escala y cues
ta menos, logrédndoage lu doble ventala de obtener buen producto y ganar
para esie un mercado mas am.lio y seguro, qus 8 los vilicul tores risle-
dos les es imposible logrsr en las condiclones crdinsrias de elabora-
cidn, -

41 viticultor asociado entrege su uva a la Cooperstiva guedans
do libre de los cuidados y eventumlidades de lu elabormcidn y de le ven
ta oportuns de los vinos, operaciones que efe-tda coan perfeceién y fa-
cilidad le Cooperativu, asegursindole adexds una gaunancis mayor jue la
gue pueds lograr si opers sislade.-

31 el que posee grandes capitales, puede, sin syuds ajens,
cultivar sus vifledos y elaborsr sus vinoas empleando los procsdimientos
mas perfecclonndos que le permite obtener mayor calidad y cantidad, el
eafuerzo colectivo de los cosecheros de mediana y emcasa fortuna, sirve
‘para igualer y adn superar las veuntajas industrieles conseguides por
aquel, eumeutando sus rendimientos no solo en culidud sino también en

cantidad,~

¢) - Ventajas Comerciales:

Al efectuar la venta de los productos alslados hacen aparecer
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mgyor nimero de ofertms, superando muchas veces el udmero de interesa—
dos, influyendo para gue bajen los precios en perjuicio de los produc-
tores y de la industrie vitfcola. Lste exceso de ofertss en el mercado
es debido en parte & lu falte de crédito imposibilitdndoles a esperar
mejores cotizaciones, en otras, la falta de envases, y en fin, algunos
apremiados por la deficiente culidad de aus vinos, concurren a é1 con
cotizaciones mds bajas que repercuten sobre las transaaiones que reali-
zan, disminuyeado generslmente los precios, en perjuicio dejuienes opew
ran el comercio de vinos.-

En cagabio, la vents colectiva reamlizade por intermedio de las
Cooperativas, disminuye el ndumero de las ofertas y mentiene el admero
de lss dezandas, haclendo desaperecer en gran parte la competencis ruie-
nosgs, mejors las cotizaciones y fija precios equitativos, Otro de los
;ervicioa de las PBodegas Cooperativas en el orden comercial, es liber-
tar al viticultor del exsgerado ndmero de intermediarios (comisionis-
tas, corredores, etc) pue peaan sotre la produceién en parte no propor-
cionsl e sus serviciocs, por el lugar preponderante que ocupau en la may

cha de los negocios vinfcolas.-

d) - seouomfa de los Flotesa:
] -1 trasporte de los vinos en vagones tanques y toneles que
pueden tilsponer las Cooperativas Vitivinfcolas, tree aparelado veniajas

econdmicas que no pueden aprovechar los proluctores aislados.~

e) - Aeredita los Vinos Hacionales:

Tleborando siempre en jdéaticas condiciones y por medio del
corte, logra formar tipos para cade regién, diffciles de eliminsr del
comercio una vez impuestos por su calidad, no temiendo mer desalojsdos,
mientras conserven esas cunlidades logrades pof la calidad de los fru-
tos y la eficiencin de sa elaboracifiy por vinos de otra procedencia,
ya que los consumidores prefieren el mismo tipo, ads aln respondiendo
& las exigenciss por ellos expuestas y diffciles de lograr con imitacip
nes.=

Recordemos la mala t&tica de nuestros bodegueros de imitar,
en vez de crear tipos propios que les hubleran permitido, si ellos fue-

ran de calidad, tener un mercado fijo que no poseen.-
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Nunca lograremos para la escasa exportacidn de nuestros vinos

de mesa, una plaza determinada, ya que solo ha preocupado la imitacidn
en lugar de imponer vinos de cualidades gque solo pueden logrsrse en nueJ
tra zona viticolsm, por ravzones climéticas que unidas & otros fuctores,
impondrfan sellos caracterfaticos en los vinos finos.~

ias Cooperativas Regionales que dediquen una seccidn de sus
bodeges a ess elaboracifn, lescorresponde iniciar esta nueve modalidad
para nuestro comercio de vino, seleccionando primeramente sus cepajes
de acuerdo a la regién en que desarrollard sus actividades, luego usan-
do una técnica apropiasde, a 1los vinos gue deses obtener, con caracterfg
ticas propias., Los inconvenientes que deberd afrontar en un principio
pare imponerlos, los verfn ressrcidos con creces una vez logrado este

primer peso en beneficio de su preatigio y del sdelanto de la industria.

f) - Ventajas Socisles:

Ia vitivinicultura es en muchas comarcas la producciédn que edn
ofrece mayor beneficio, en virtud de que la vid, requiere para la utiliw
zacibn de sus frutos, miltiples industriss.-

in rezén deser una explotacidén intensiva, activa, contribuye
g poblar el campo, y ls cooperacién, al hacerle mds productiva, consti-
tuye el mejor recurso tendisnte a disminuir el éxodo rural hacie ciuda-
deg y centros fabriles.-~

Labaemilla de la cooperacién, hasta hoy reacis en nuestro mee
dio, ha empezado a dar sus frutos, al constituirse recientemente en el
Departamento de 3enta itosa (Mendoza) una Cooperative de peqguefios vifate-

ros que han couprendido los beneficios que la sgremincibn les reportard,
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I I - CONQUISTA DE LOS MBRCADOS INTERNACIONALES

Es este el segundo topico ya prefijado en nuestro estudio,
para aportar la wmejor solucifn al problema vitivinfcols argentine, y
s 61 nos abocaremcs mguidsmente,- .

La conquista de los mercados internacionales para la celoca-
cidn de nuestros vinos, constituye una polf{tica digna de la méas prefe-
rente atencidn , tanto del estaedo como de log particulares; en efecto,
lograr este propSsito implica no so0lo un senaible sumento en el vold-
men de nuestras exportaciones, determinado por le influencia de este
importante producto, sinoc que se contribuirfis adenmds a la obtencién de
un més maercedo equilibrio que, ya lo hemos visto, solucionarda, efdn en
parte, las dificultades gue traban la mejor marche de auestrs industria
vitivinfcola.~

Nueatros Goberanamntes deben extremar las iniciativas para que
1n exportacién de nuestros vinos alesnce el nivel deseado y més eu re-
lzeidn con la iumportancia gque la vitivinicultura argentine ha adguiri-
do. Cabe serdalar a este reaspecto, que, hasta el preaente, eate mspectec
de nuestra riqueza ha sido casli completamente clvidado en los tratadoa
de comercio celebrados por nueatro pafs, en los que rarameate se men-
cione al vino como producto exporiasble, Estos tratados me relacionan
principalmente con la exportacidn de nuestra producecifn agropecuaria,
y,accesoriamente, gon la de nuchos otros productos argentinos exporta-
bles, entre los cuales no vemos la razfn para que no se otorgue al vino
el lugar que le correasponde y su colocacidn en escala en los pefses

co-contratantes.~

rosibilidedes de Zxportacidn y Probables Mercedos:

Agreve ls imprevisién ya mencionadas, el hecho de que hoy, como
aunca, estd nuestro pafs en inmejorables condiciones para ls colocacidn
de sus ssldos vinfcolas exportables,- Uel eficaz aprovechamiento de esw
ta situacién de privilegio en gue nos ha colocado el coaflicto bélico
que ha diezmado, sino devastado, el viedo europeo, dependerd gran par-
te de lo gque pueda lograrse en pro de la conquists de esos mercados,
de la ascreditacidn y afianzaaniento de nuestro vino, y las posibilidades

posteriores de contf{nua exportacidn en escala.w
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A epte efecto, emerge de inmediato la necesidad del estudio
de los mercados que insumirfan probablemente la importacidn de nues~
tros excedentes o de stocks producidos, por su tipificacidn, especiale
mente a ese objeto, y el alcance ds nuestiras reservas con aptitudes
parg cubrir la eventual demanda ulterior.-

Ls obvio sefialar gque el mercado obLligado para auegtros vinos
serian los pufses de América, cuyo voidmen de iaportacidn carece de
verdadera importancis {normalmente ha oscilado alrededor de loa 370
mil hectélitros anusles) perc gue ofrecen indudable interds por la
preferencia que deausstran algunos por los vinos finos, cuyo velor au—
menta en relacidn proporcienal u su categorfia y especialided,.-

Bl primer lugar entre estos pufsas importadores corresponde
a Bstados Unidos, con una importascidn anual de mfs de 125,000 Hectéli~
tros, y ¢l segundo a irasil, con mds o menos la mitad de esta cifra.
Es interesante seiialar acéd el countraste exiatente eatre el valor de
las iamportaciones de estos dos pufsmes, lo que, por otre parte, corro-
bora lo que hemos manifestado en el pérrafo anterior: el valor del vi-
no importado por Brasil alcaanza a svlamente 3 millones de pesos m/n.,
mientus que el de EE.UU., con apenas el doble de voldmen, asciende ca-
si a 30 millonés de pesos m/n.- Zato nos pone en evidencia la france
preferencia de las importeciones eatadounideases hmciz los vinos de
calided, licoroscs, vermouth y champagane, y hacia esa tendencis, es
precissmente donde deben dirigirse nuestros propésito de afisnzamiento
de nuestra exportacifbn.-

Ve la aceptacién gue logren acreditar nuestros productos en
ese aercado, desde luego sin dejar de considerar las pogibilidades en
los restantes, y mientras se sigan haclendo sentir las consecuenciss
de la situscidén de emergsucia creada por lu guerra, dependerdn ege

afiangemiento y la consiguiente demanda del vino argentino.-

Stocka disponible y Tipificaciédn de los vinos susceptibles de Ixpor—
tacidn:

Lo previc y elemental para el fomento y organizacidn de la
exportacibn, serfs determinar el exscto estado de nuestras capacidad
colectivu de oferta, con minucionsa discriminucidn de tipos, cualida-
des y respectivas exigtencins.~

Bl principal interrogante, radica entonces en las existencias



7= 181 -

de que dispone el pafs,conaptitudes apropiadus pare la exportacibn.-

Nuestras elaborsciones de vinos de mesa, especiales, licoro-
808, chasnpagnes, y vermouth, se han venido limitaddo hasts ahora, apro«
xinadamente 8 los requirimientos del consumo interno. No pudiéadose ‘
reducir el ciclo de sus procesos industriales a voluatad, porique pers
Judicarfa su mejor calidad, nuestras existencias, no pueden, en prine
cipiog ser lo suficientemente holgadas couo para preteader uns parti- |
cipacién importante en nuestras exportaciones, tanto méds si se consi- }
dera gue habrd gue cubrir nuestro mayor eonsumo, lo gue aignificard un
aunento epreciable en la salida local de vinos finos.-

Como punto principal de nuestro programa, deven pues 108 pro-:
ductores e industrinles argentinos propiciar e intensificar a un "méxiJ
mue* la elaboracidén de productos vinjcos aptos pars la exportacidn, |
pars poder abastecer con ellos los mayores rejuerimientos de los merw
cados internacionsleg,~

Zn la asctualidad, asunque circunscripto al l{imite del consumo
interno de nuestro pafs, nuestros productores elaboran tods le gama de
vinos que Ligeran en las importaciones de casi todos los pafises, abar-
cando los vinos comunes, semifinos y finos de mese, blencos, claretes
y tintos, especimles y licoroscs diversos, espumantes del tipo Champa-:
#ne especialmente y vermouth de tipos italiano y francés,~

Nuestrus elsboraciones de lujo, sin pretenderlas de la perfeo
cibn de los grandes centros europeos, estimamos jue pueden afrontar
airogsamente los rigores de la exportacidn y merecer una franca aceptaw-
c¢idn en los nuevos mercados. Nos referimos en particulsr a los espumans
tes del tipo Champagne y a los vermouths, logrados con sobresalientes
aptitudes y a un precio econdnico.~

En lo que respecis a los vinos especiamles, licoroses y finos
de mesa, la produccién de nuestro pafs, como hemos visto, es muy diver
gificada y menos tipica. Pero no obstante ello, lows tipos uas selectos
del grupo precedente acreditan igualmente méritos ponderables para isa
exportacién,-

Es de advertir gue las carscterfsticas agroclimdéticas de las
zones de producciln, ejercen, como es sabldo, una influencia 2de pre-
ponderante que la de la misua clese de uva, en la srmonfa constitucio=
nel y organoléptica del vino. De ahf nue cada regién caracterice sus ‘

elaboraciones con peculiasridedes propics, cuyn perfects imitucidn en



e 182 -

otras regiones escapsn = ias posidilidales de la técriice enoldglca.-
"Ro siendo posible epntonces que nueatros vinoz posean en sus
respectivog tipss comsrcinles laus mimmas cuslidsdes que susm sinilsres

de otro origen, debe eviiearpe presestarlos comc tales"

Al efecto, convendrd entonces individuslizer sin slusicnes

gae induzean s lan comparscidn; en estis forma se les e¢siimerd por sus

propics nérites y no debemos olvidar gue ef sus aptitudes son satise

factories, impresionardn agradsblomente de primers intencidn.-
Con lus sslvededes expuestes, considerasos gue los vinos na-~
cionales, en sus distintos tipcs comerciasles, acreditan méritos suncepe

tibles d¢ deterninar su francs aceptacifn en los mercados extsriores.-

Fomente de lu wxportucildp de puesircs Vinoss
Ahors tien, preguntéuosncs, si serd fsctible afiangar los

merondes internscionsles pars el coagwmo de auentros vinos en la época
de postiguerrs. Serdn esos pafsas ceon el tiempo, los gue sbeorverdn
nuegtros excedantes vinfoolea? Esta pregunta tiene indudeblemente su
regpuenta, pers estd acondicionada, por ahora, solo al cousumo percial
de nuestros excedsntes, a las normas gqus juprimen los productores ars
gentinos 8 la indusiria vitivinicols con vistas al comprador internse-
eional, y en especial nodo, a la inteligencia iandustrial, gque conduzes
a la eonquiata de esos mercedoa vy a lu simplificsoidn de los nunerosos
requisitos gque traban el librs comersio iaternscioval de los vinoes,-

Es necesarie selarar que con el emfuerzo y o1 teadn que tiene
la unidad corporizade de tcdos Los factores cohesionantas de la induge
trie vitivinfcols, es factible ls conguista de mercvedos extrangeros
qie consuvan nuestiros vinos, pero son de imprescindible necesidad los
vuenos oficios de avestros gobernantes pars que la conguista de tales
mercados sem un hecho real y cierto.=

Cuando se tratn por consiguiente de conquistar un mercado ex-~
trangsre, exigeate y expeditivo, es provertisgl hacerlo con productos
de inmejorable calidad para conformar 1s confiange y el interds poste-
rior por su demanda. Zstos productos crean costumbres y gustos; egtd
dends decir entonces gue el industrial, por su parte, teadrd que afian~
#ar su nombre y crear en esos pafses el hébito del consume de au pro-
ductc; pedrdn entonces esos mercndes contar con vinoa argentinos de

competencia, arraigados en el gusto del consuaidor, c¢omo saldo de una
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politice hdbil de afiamnzamiento.-

Para obtenar tembién meyores ventajno a nucstras exportacio-
nes, es noecesaric en todo lo posible que nuestros industriales se sbs-
tengen en la venta ds los vinocs "eu masa" a los mercados extrangeroas,
a1 es que ellos no serdn eanvesados direcismente por agentes o personnsg
gncargedes de nuestros indusirimles o de nueastro gobierno. Caso contra-
rio, los cargamentos glocbales ven destiuados ea lm genermlidad de loa
capog, a puplir 1a falta de ios vinos franceses, eepﬁﬁolea 0 italienos,
=gue la guerra actual ha dejsdo en las bolegns europsas o en las cepas
d¢ procedencie,~ Circunstancis que trabard el encomisble propédsito ya
expuvsto, de acrelitar por sug propios méritos los vinos arraigados en
el gueto de loe consunidores, comc tfpicemente mrgentinop,-

“n guso contrerioc, cumndo las bodegug europens ustén en condi-
cionea de exportar sus vinos, se puede correr el grsve riesgo de que
sug gekerosos productos leisunlen anuevausnte la conquista de sus viejos
naercedos, sin que se asucle al cousumidor de aguellos pafises, a la his-

aueds de los vindos de nuestras aarcas,-

Necesiiad de Cooperacida entre los Industriales:

segin nueastro eriterio, ser{an de indudable conveniencis las
sugestiones aportadas por el Sr.iaudencioc tagiastocchi, en sa artficulo
publicado en 1la fevista “"Vinoa, Vi¥as y Frutas" 4de Julin 1941, al re-
ferirpe a la necesidad de cooperacidn entre loa industriasles exportaw
doreg, -

#ropicia la constitucidn de un consorein de exportadores, a
objeto de centralizer en una entidad responsable y sutorizads, las coms
plejas nctividadan principsles e inherentes n la exportacibn,-

% unidad de amccidn, entre otras ventsjiss, facilitarfa la con~
currencis de las pequefinag reservan, cuyas participacidn debe presumirse
muy oportunn parn poder integrar un stock exportable suficientexente
inportante,.= )

Usao ademds contribuiri{s al éxito de la empresan lo mde estre-
cha inteligencis enirs proeesdores y difundidores, permitirfa costesr
mgo facilmente los gastos que demandarfs el envio de une comigidn de
axprrtedores, con la misidn de concerter la colocacidn de los produce
toe y de informarse en los propios mercados sobre sus respectivas ca-
pecidedes adquisitivas, tipos de vino preferidos, responsabilidad de
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los distribuideres; derechos y adicionales aduaneros, exigencias lega- 1

les sobre compesicifn y presentacién vomercial del vino, tipos de enva-
ses apropiados o exigldes, propagands adecusda, costo de trasporte, y, }
en suma, el conjunto de datos relativos a las setividades locales y ax—§
I
|

¥l consorcio de exportadores centralizarfs a su vez la oferta i

y propender{s sl mejor contraslor de las exporiaciones, de tode punto ?

teriores de la exportscién.-

indispensable, o fin de eviter que intercsea mersmente especulativos,

malogren sus resultsdos y atenten contra el prestigio de la industria.-f
|
1

[ R "
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III - REGULACION DE LA PRODUCCION VITIVINICOLA

Llegauos ari, tal como lo habiamos programado al inilciar este
capitulo y detallado en el cuadro sinépticc corresnnndiente, a ln otra
medida gque proponemos, tendiente a la solucién del problema vitivinfeo-
ia argentino, eavo ea, a la "kKegulacidén de la sroduccibn”,-

Jo necesitamon repetir lom comentarics gque n este respecto yo
hemos hecho en el curgo de este trabajo, especialmente al -referirncs
a las Crisis Vitivianfcolas; por otre parte, son de dominio ya piblico
esas musencias tesporales de coordinacién entre la produccién y el con-
sumno vinfcolas, y las consecuencias que de ella derivan son accesibles
nesta a 1os menos informadodg.- Lo necesario, y a ello concretaremos
nuestra labor, es aportar la sugestidn de las medides o inicietivas
propendientes a combatir el problema, entre laa gue merecan destacarse
preferentemente la limitacidn, mediente un plan orgdnico, en las futu-
ras plantaciones de vid, la necesidad de construceién de bodegas regio-

nales, tépilcos gue analizereuwos sseguldawvente,-

Neceaidad de un Plan Orgdanico parez las Puturss Planteciounes de Vid:

Ye conocemos acsotros gue una de lae principales casusas que
agrevaron intensamente a la industria en su situacida econdmica, y que
dieron orfgen a las fuartes crisis que la azotaron, fueron las planta-
cicnes desordenadas de vides 4n las mas aptas regiones vit{eolas, sin
responder 2 un adecuado plan regulador y poniends de manifiesto la fale
ts de previsida sobre loa serios trastornos que estas plaataciones sin
control alguao podfan causar, como realmente lo nicieron, y ¢omo ese
fuerts ritmo en las plantaciones, njus scasaba una prograsidn no rela-
cionads con un consamo estable, o poco variable, did lugar al estado
de supernroducoifn jue tan serios tragtornos¥s ocasionade a luw indue~
trig.~

fon eatos antecadenten, eg TAcil observar que con ¢l aunento
del dres cultiveds,con nuevas plantaciones efectualas sin control adee
cuado y ain le bmse de un plan regulador, se¢ cuerfu nusvencnte en una
politica contraprodveente, con &1 rlesm.o de retrotraer la industria,
an plazo mée o mencs breve, =z la situvucidn cebdtice existente con ante-
rioridad m la orencidn de la Junte Fegulsders de Vincny y alentar las

producciones superiores al consumo, con le elirdnmeidn indefinida de
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los excedentes del mercadc, enuivaldria s insistir en errores que pue~
den searvenr iugeates perjuicios.-—

e iupone pues lu necesidad fundamental de regular las futuras
plantéciones de vides y se hace indispensable una reglamentacidn racio-
nal zobre la materis, pors impedir sus graves consecuencias perturbado-;
ras, zsegurandc el mantenimientc de la produccidn dentro de un mdregen
correlative nl coasumo. Cade destacar tembién gue a la razdn principa-
1fsine de Srden econbuwice gus mcsbumeos te anmiizaer, se suman poderosos
motivoe de orden indusirlel, & los gue no son ajenos losg propdsitos de
{ngole saaltarie, en lo que & la difusidén de vides sanas y resistentes
e las plegas se raofiere.-

Aludinos en particular, sl wejoramiento de las aptitudes de
la produceidn, mediunte la difusidn de variedades pelectes en las futu-
ras plantaciones, jue por ausencia, o raducidas proporciones en 1os culs
tives actuales, retsrdac s la 1nduatria, por eacasez de un elemento
trescendentzl en su evolucién hecla la tipificacidén y calidad de loa
vinos en gensral.—

Zn segundo término, la difusidn de la filoxera an las zonas
vitl{colas, si blen eus estragos no hen sido exagerados, como lo demues—
tre el rendimiento del viledo nacionel, exige la sdopeidn inmediata de
medides defensivag sobre la base de asoclaciones por injertos de varie-
dades mfines, resistentes al pardsito, pues debemos considsrar que pasg
do el periodo de adaptamiento del mismo, sus dados, como ocurrif en
turopa, pieden provocar ls devastacién del vifledo.-

ietas medides defensivas deben ser amotivo de laborivsas invese
tigaciones, para que anortea conclusiones definitivas sobre el compor-
tamiento de los pies apteos 2 lag caracterisiices sgroldégicss de los sug
los y afinidad de los mismos coa los ¢epajes productores gue interesan
a la industria,=

En este programs, ez de indudsble interds que la colaboracida
del vilatero merfa de lmportrncla para intensificar el proceso experi-
wental, y, lo que no sa wenos srovechoso, a fin de que el viticultor
adquiers capacidad en la diffeil técnica de reconstisucidn del vifedo.-

En tales condiclones, y para lograr los objetivos enuncisdos
reciantesnente, se hues indlspuwnsable que el Uoblernc towme lus medidas

precaucionnies del cmiso, a cuyo efecto conviene tener en cuenta, entre
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otros, los aigulentea puntos:

&) Que el aumento de lu veppcldad productiva de los vifiedos esté en

concordancia .on lte posibilidades del censumo de VinOH.-

b) Delimitacién racional de las regiones del pels verdsdermmente ap-
tas para la mejor explotecifn ecoudmica de la vid, desde el punto Je
viste de sus condiciones mgroclimdtices y de su influencisa en la cali-

dad de 1z produccidn.-

¢) Kleceiones de vides tfplicae de vinoos de alta calidad y gran adap-
taeidn a nrestres ragiones vitfcolas, pera la tipificacién y mejor ca~

1idad de laa produccionesg.-

d) Clasificacidn de lang vides productorss y poriainjertos restatontes
a la Ziloxers, unzs y otras adaptebles o lag sptitudes de lsa reglones

delimitadas gue coantrole,-

Con la fijacidn de un plan regulador de las futuras planiamcio-
nes de vid en nuestro tverritorio, que contemple, en sus lincamientosm
generales, 1os puntos a que hemos hecho mencién, se logrard, en primer
término, un mayor equilibrio eantre el conswno y lz produccidn de los
vinos; se evitardn en gran parte ia foraacidn de excedentes, con lo gue
los precios de los productes vitiviafcolas, guardardn la counvaniente
relacidn con los intereses de sus productores.-

Se beneficisréd, en pocas palabras, a loa lataersess de produc-—
tores y consumidores; a los primeros, porque adends de obteaer precios
razonablesente remunerativos, cousecusacia directs de ls coucordencis
entre lo oferta y la demanda, podran ofrecer productos de sejor cali-
dad, que hardn honor a su proevedencia; y a los segundos, porque se hew
neficiardn con la disponibilidad de vinos de celidad superior para su
consumo & precios no pronivitives; por fin, se logrard tanbién un au-
mente genersl en el ccnsumo interno de nuestro peis, favorecido por las

caugas ya analizades.-

Congtrucesén de Hodegaa Regionnles Oficinlen:

Otra de lag medides repgulatorias que deben msdoptzrse para el
nejor desenvolvimiente de la industria, es la construcceidn de Bodeges

Regionales Oficlales, diseulnundas equitativamente en lus zouss produc-
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torss, de acuerdo a la importancia de cade zona y z la gravedad de asu
problema,~

La construccién de estas Bodegas Regionales, para el cumpli-
miento de un mejor plan regulador, resulta asctualmente indispensable,
vy estn necesidad, estd segundads por la fundamental razfn que aconseja
la formmeibn de un "stock" regulatorio, formade a retirear de los merca=
doa productores los excedentes circunstanciasles de la produccién rela-
cionada con el consumo, y que puede llegar a ejercer influencia antieci
némica al incidir fuertemente sobre la demanda,-

La construccién de las mismas, las podemos estimar de funda-
zentales por su importancia reguladora, pues estardn destinadas al al-
macenamiento de las reservas y excedentes de los vinos, y reportarin
indudables beneficios & la organizacién comercial de la industriam, como
as{ también & su perfeccionamiento técnieco. En este ssntido, han de cog|
tribuir a mejorar el proceso de elaboracién y conservacién de los vinog
facilitando la concurrencia de caldos con caracteristicas constantes y
aptos para el fracclonamiento, y facilitando la cslidad tan necesaria
para ser enviado en condiciones excelentes a los mercados consunidores.s

Por lo tanto, llenardn una finslidad inmediata de gran iampor-
tahcia, al permitir ls obtencidn de productos con aptitudes tipicas,
adecuados sl fraccionamiento, tanto para satisfacer a la industris pri-
vada, en counstante incremento, como para abastecer oportunsmente de vi-
nos estaclonados a las estaciones oficiales de fraccionamiento que pu-
dieran instalarse en nuestro pafs, facilitsndo de esta forma la mejor
organizacidn del comercio vitivinfcola y la mayor garantf{z de pureza y
calidad de loa vinos.-

- Adeuds, la formacidn del moderado y conveniente stock reguln-
torio, & conservarse en dichas bodegas, librarfa s la industria y al
comercio de vinos de una carga econduica inwonveniente y ayudaria a
precaver al mercado de lss bruscas oscllaciones que la oferts desorde-
nada puede pro#ocar, estando en poder de los particulares las reservas
excaedenten,~

En lo gue al costo de construccifn de estas bodegas se refie-
re, es obvio deatacar gue con la valorizacién a obitenerse por el esta-
clonamiento de los stocks excedentes -~ adguiridos por el Yatado en un

periodo de deseguilibrio y 2 precios reducidos - y la posterior venta
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con el bveneficio de ese estacionamiento y la circunstacia de efectuar-
- ge en una oportuns dpoce de mayor demandas, serfan susceptibles de amor-
tigarse esos valorea de costo.-

Desde otro aspecto, se proporcionardn los medios para solucio-
nar la situacién a que estdn abocados los viflateros sin bodega que exis
ten en nuestro pafs, en contraste con la genernlidad de los dends paf-
gses vitivialcolas, en que todo productor de uves es su propio elabora- -
dor, como asf{ tembién a la de los peguelfos bodegueros "trazsladistas®,

a guienes se ofrecerd la posibilidad de disponer de econémico y seguro
almacenamiento pars sus producciones, en los nfos de mayor desvaloriza~
cidn del producto,- .

La ejecucién de estas medida, habrd de evitar por consiguiente,
las perdurbaciones, que, con el advenimiento de cada cosecha, se produ=
cen en el ambiente industrial, ante la egpectativa de su valor y de la
perentoriedad de los términos paraz su colocacidn, situszcién que reperoms
tiendo en el mercado de vinos, puede originar serior trastornos en los
precios y determiner, frecusntemente, la paralizacidn de las operacio-
nes, por ls estrechs relacién existente entre el valor de la materia
prima y el producto elsborado.-

Un importanti{simo rol tiene para le economia genersl de las
zones vitivinfcolas, el valor gue se adjudica a 1la materis prima. Por
lo tanto, no puede gser ajeno a ningun plen regulatorio, reducir las
causes que inciden en la desvalorizecifn de la uve, determineda por la
uregacia en vender en conveniente estado de madurez, un fruto perecede-
ro, expuesto a sccidentes climfticos, comunes en la época de au recolec
cidn y a2 la merme considerasble de su peso ai se prolongs su permanencia
en lg planta.-

e ahf, que cuando sds se diaminuys el ndmero de estos vifatew
ros sin elementos para elaborar su vino, mfs se conseguird atenuar los
serios trastornos que se mencionan, agravados al extremo de eoncontrar
dificultuosa la colocacién de uva en los aflogs de vendimia super-abundapn

te.~
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