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Considerundo la poca difusidén esorita relstiva al
estudio de la vitivini&nltura en nuestro pafs, es que ha ger-
ninado en mf la fdea de preparar ecte trabsjo a los efeotos de
contridbuir en ls medida de mis ponibilidaéeo al mejor conuoie
miento de la economfa vitivinfoola srgentina en 61 desarrollo

-de sun distintus etapas.

. T8 eaf oomo, comenzando por una resefia de ocardoter
hintérico relocionnda oon los primeros cultivos de vid en el
nundo y en nuestro pafn, me refierc luego a las condicionas
geougrificas del uultivo, revistando todos los probdblemas ruras-
lon propido de le vitiéultura, para llegar después al desan-
volvirdento induntrinl de la vinictltura.

Posteriormente, ls industria vitivinfoole es enfooa=
da ¢esde todos sus dngulos, mediante el eatudio y la inociden~
cin 4o fectores comercicles, econdxiocos, politicos y sooiales,

Finalmente, en lae conclusiones finales, estdn sinte~
tigadas les dircotivas A secuir en sl momentoc actusl, a loe
efnotos de lograr una econom{m vitivinfoola que responde jus-
ticiersmente s lue necesidsdes de la hora,

Como consecuencia de hallarme estrechamente vinoule-
do.-a la eoomomia vitivinioéla argontina,-mo han sido obviados
muvhos inconvenientes relativos a la consecuoidn de material
téontoo-cientifico, obres de consulta y publicaciones especia-
licadns, por lo que dejo expreso testimonio de mi reconcci-’
mienty.

rl sutor.
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TA INPUSTRIA VITIVIRICOLA FR ARGERTINA

¥n el desarrollo de un tema tan importante social 3y
econdémicamente, como el que se refiere a la industria vitivie -
nicoln en .rgentina, preciso cs ocouensar su estudio desde los
néds elementales hechos que de un modo gradual y m‘osrodvo..
hen delineado loe origenes y estructura de esta poderosa fuen-
te de riquesa. Solo uasf{, sobre unua base perfectamente sélids,
se pueden analizur con la debida coherencia y en un justo ore
den, las Jdistintas etzpas que en su firme y ascendente trayeo-
toria ha eeguldo nuestra industria vitivinfoola,



ORIGENTS, RESERA AISTORICA Y CONSITFRACIORES GFRERALEY

Ne acuerdo & las mde fidedignae documentaciones his-

. t6xdicus, los primeros cultivos de vid en el mundo tuvieron lu~

gar en Ftiopfa, para difundirse luego en Arabia, Indis y Fgipe
to. Mfs tarde, ocruwando el Mediterréneo, apsrecieron cultivos

‘en Crecia, para yropagurse finalmente en las Calias y en Fspa=-

fia.

= Mo es posible estudiar lcs origenes de los caltivos

de viu en nuestry pafs, 8in referirse previasmente & loe piime~
ros cultivos habidos en imérice, que por ser anteriores, tuvie-
ron la virtud de difundir y hacer germinar en otros puneblos
colonieles, la idea de efeétunr tales tipos de pluantacionus.
Uno de los primeros cultivoe que introdujeron los
espafinles en /mérica en los primerce tiempoc de la oonquiﬁta.
ful el de la vid. ¥o evidente Gue vusndo I'izarrc y su gente
conquistaron el VYerd, no encontraron eapecie alguna correspon
diente a la ampe).fdea del género vitis. "n consecuenois, ni la
vitis vin{fera cultivada en el viejo mundo, ni las vides salva=
Jes, fusron halladas en esas regiones. "1llo no obstante, segdn
refiere el sacerdote Nernabé Cobo en su !istoris del Nuevo Yun-
do, lus ocolonizauores espafioles hallaron en ‘mérica algunus
parras silvestres, gue deban uvas de les llomadas negras, de un
sahor completamente agric, de las cue los indios no hacian ca-
80, cumo as{ tempoco, los espuioles que poblaben las Ielas de
Rarlovento y Tierra Firme, ¢
_La necesidad, madre de tcda iniciative, fué la que
indujv a los eepuficles a introducir el cultivo de la perru en
el Ferd, que en consecuencia, fué el primer lugar do'Amériou.
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donde se cultivé la vitis vinifera, pués de dicho pais ee lleu-
vé afius después u Chile. Con referencia a los primeros oulti-
vos reslisados en California, se puede expresar que tuvieron
orfgen en el aflo 1740, habiendo sifo sus propulsores los padres
Jevufies de 1s misién de San iago.

.~ Fl1 vino, en los primeros aflos de la conguista venia.
de Uspafia y era nn srtfoulo de lujc que llegd a escasear en
sutio grado y adn mée, falté en abeoluto, impidiendo a los sa~
cerdotes celebrar el sacrificio de ls misa. Fué entonces cuando
el arsobispo de ILima, don Jerdnimo de Loaysa, tuvo Que implorar
la omridad pdbliva, ablicitando de los vecinos limosna de vino,
para que la Iglesias no se viese privada de sus funciones espi-
ritusles y como o sdplica del mitrado no surtiera los efectos
deveados, la auturidzd peglar resolvid hacer cele y cate, o
deocoriso de vino, e casa en casa, on buscu del precisdo ligui=
40, Tn medida surtid efectos, y en uns cess de la ciuded de los
virTeyes, se enountrd oculta medias botije de vino que su duedio
hab{c escondido cusl si se tratura de un tesoro. "ste valiosfeie
mo hallaggo sirvid pars que las Iglesiss tuvieran con que ocele-
brur ls misa, miuntras lleguba vino de Fspafin.

¥n talea cirounstancias, don “rancisco de Caravantgs.

unc 4n los primeros conquistadores, nastural de Toledo, hombre
noble y emprendedor, condolido de hater visto al arzobispu pe-
84r en veno limosns de vino de pusrts en puertas, resolvié in-
troducir en la ¢colonia el cultivo de la vid, muy remunerador
por oira parte, ue acuerdo a los altos precios que se paguban
por el vino importado de Tspafies y a tales efectoe envid un co-
minionado especinl a dicho pafs para que trajera plantas de
parra. Siguiendo el comisionado la rute usada en aquella épooca, -



llegé a las Islan Canarias, y sea para regresar nln-pronSo y
aocurtur el viaje, o purs que las plantas llegasen mds fresces
al Perd, no siguidé a otras regiones sino gue regresd a Lﬁpn.
trayendo sarmientos de parru de lar Canarias. 'l -comisionado

de Car'svantes, muy probeblemente no entendido en las materia,

no se preocupé de neleécinnar 1a calided de las uvas, eligien-
do la mfs ventajosa para las elsboreoidn de vino, ni taﬁpoao.

de truer varias vlases, ya que 80lo trajo unz veriedad, resule
‘tando no auy tinta y como consecuencia de €llo, el vino que ®e
ocbtuve no resultd tan tinto. como el que se recibfa de Fspefia,

Yo polr estu causu que, con las vides cultivedas durante el colo-
niaje, no se pudieran obtener les uvas necesarias para la else
boracidén de buenns vinos, como los de Valdepeflas, fioja y otros,
tan cutizados en Fepafia.

. ¥n el afio 1551, uno' de los primerce pobladores de la
ocindad de los virriyel. don Hernando de Xontenegro, obtuve la
primel'a coseche ue uvas, proveniente de las primeras parrus Qque
se planteron en lLima, para ouya vente fué comisionado de orden
de). Cnbildo por nl Licenciado don Podrigo Fifio. '

Las primeras parras sembrsdas en el terd fueron cone~
sideradas por los colonos como objetos de gran valor, siendo
oculdadas y guardndas con mucho receudo de dfa y de noohe redian-
te guurdias armalos, para impedir que cortasen loe sarmientos
0 se robasen las plantas, ocomo ocurrid con las de olivo, que
furron robadas y llevadas & Chile ¢e un modo misterioso.

¥o ae{ entonces como la vifia fué introducida por los
oconquiatadores espafioles en el i‘erd, quienss en atencién al
procio elevade del vino europeo, encontraron més econdmion vinie
fivar en el pafs, iniciando el cultivo de loe primeros ceyajes
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en el siglo XVI, a los efectos de proporoionarse la natofia
prima. *n el afio 1549 existia ys en el lerd una importante
extVenuidn de vificdos en prodaocidn; por 1o que el vino ameri-
cano, en consecuencia, no tardé en deeslojar al producto simi-
lar enpafiol.

Las pollsciones colonisles de ‘rgentina y Chile pro=
pageron més adelante el vifiedo en diversss regiones, llegdndoe-

se a nultiver también en el litorsl argentino. “in embarge, la-

devtrucoién del ifruto antes de su madurez por uns Jevastadora
invesidén de hormipas, desanimé s los cultivadores del litorsal,
por lo gque el 4rea de produccidn en nuestro pafs quedd reduci-
da 8 le regidén de Cuyo, y muy especislmente, a “endoza y San
Juan, donde la benignidad del elima, ls. fertilidad del suelo
y las reconccidr:m venteliss 4del riero axrtificisl, favorscieron
empliumente lu difusidén de las vid y como consecuencia de e¢llo,
le industria vinfcola se fué Aesarrollando de un modo gradual
y ascendente, -
Yo debid ser despreciadble lo produccidédn vitivinicola
de la época colonial, ‘cuando el Tonsejo de Indias se alarmé
por e). quebranto sufrido por el corercio de vinos y traté de
pruhibir la produccidén vinfcola en las colonins de 1ls Am‘ﬁici
del “ud, obteniendo el asentimiento de Felipe II en 1595. Sin

A

embargo, el contrabando d4e vinos peruanoe restd eficaois e to~

leuy rustricciones y ya en el siglo XVI1 las miumanaautoriaadeo
espaficlas del Virreynato, estimularon el creciniento de la
produncidn colonjel. "1 Cabildo de "uenoe Aires se vidé obliga-
do en diverses oportunidades, desde 1617, a intervenir én las
cotizaciones del vino, llegando su intervenoidén a imponer a
lon onmerciantes de dicho producto, oontrihnotones preporaio-



neles a los precios de venta, a loe efectos de allegar recur-
son par: 1z obrs de la Catedral, '

'n loe. afios 1682 y 1683, el Consejo de Justioia y
regimiento de la ciudad de Mendosa ee dirigié al Rey, hacién-
dole ;resente lan insoportables g-belas que se exigfen en Bue=

nou Adres a lue uarretas gue conduc{an vino de los vecinos de
rendose, pidiéndole ademie, la exonerucidén del impuesto de
trénsito que se )es cobraba en la provincia de Cérdobe y de=-
jundo conotancis por dltimo, que verfa con mucho ugrado ee
prohibiera la introduccién al pafs de vinos enviados por la
metrénoli, por la competencia ruincea que hacfen a lop produce -
tor: de Cuyo. “stus gestiones tuvieron como respuesta uns 1'o- - '
tunda nepative del monerca,

T:a- curioso destacar oue en 8qQuellos lejanos tiempos,
muchoy de las bodegas y la casi totalidad de los productou,
Ieran elaborados y pose{dos por looc eascerdotes, halléndcse la |
mayorf. de les bode;ns en los conventom, s

“n cuanuto conoierne & ‘an Jusn, parece que sue ponln-
dores tuvieron igual predilecoidn por el cultivo de la vid y
la producoidn vinfoola, desde los [rimeros tiempos de la nolo-
niu. Jegdin expresa el misionero Jeuuﬁ; 4lonso de Ovalle en
una de sus odbras, las misiones jesuftas tuvieron en San Juan
unn anogida muy fevorable, ya que r los efeotoe de facilitar
su esteblecimiento en aquells ciudmd, se les hizo donscidnu de
estenciass, tierrans y vifias, ocurriendo ello en el aflo 1655.
Fué anf como diamﬁs de algdn tiempo, con el afiangamiento de
la pruduccién de las vifias, pudierun establecer algunos cule-
@os, Tsto demuestra con evidente claridad, que la rudimentee
rin industria vitivinfoola de aquella época pretérita, connti-



tufa un recurso econdémico sdlido, explicédndoce as{ que reli-
gloson y conventos, en ouyo seno cebe suponer la existencia de
persouas de espfiitu préctico y de capacidad superior, se dedi-
casen oon frecuencia a la explotacién de dicha industria. Todo
el)lo no dedbe jurparse emperc, sino desde un punto de vista muy
relativo, puée su debe tener en ‘ononﬁ la época, el medio y el
ainlamiento de sqﬁalla lojm sona andina,

‘esde )os comiensos de lr. industria, los productos
de “‘endosa y Jan Juan tuvieron comuv hasta el presente, sus
plages oconsumidoras y sus rumbos de expediocidn diferencisdos.
lon prineros se nolocaron referentemente en la sona del :uto-'
rai, y los segunios en el norte y en la provincia de Cdérduba.
Ta felte de medioe de tranipom adecuados influyé en forma
denisiva a paraliser aquella industria primitiva, pude lan
trupuy de oarretus y de mulas oﬁrgadua oon barriles de vino,
eran un medio de 4ransporte muy impropio, coneiderando la enore
me dintancin que separaba lus sonar de produccidén de los meros~
doy du consumo. $010 cuando llegé el ferrocarril fué posible
recomengar el cultivo de la vid y la elaboracidn de vinos, pere
no ya en la formn modesta de le eded colonisl, eino en la de
uns oreacidn estupenda -y ein precedentes, que ha superado en
machos detalles, 1o que en viejos pafses europeos productores
de vino es le obra de siglos de labor y experiencia,

La nueva industris presenta los carsoteres de uns
creacidén formidadble, no respondiendo & un plan, & una t‘mn;ca.
ni a nna experiencia adquirida, liorbres de las méds variadas
prucelencias se pooesionaron de las sonas aptas paras el culti-
vo de la vid, como empujusdos por una intuicidén de ls futura
grandrga de la industris, snimados de un dinamismo extraordins-
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rioc y comunicativo, empezando a surgir sin previsidn, sin
orden y sin métolo, cepajes y bodexas, orfgen de muchas for-.
tunae improvisades y de no pocss esperansas desvanecidas, Sin
estudios previos de ninguna naturalesa, sin una legislacidén
advouuds en el oirden industrial y econdémico, sin ningdn espirie
tu de solidaridad gremial, los fundadores de la gran industris
infoian su obra. Su creecién fué netamente individuslists y
este vardoter predomina h;aata hoy, no obatante las tentativas
més o menoe felices de agremiacidn que se han realisado,

Los vifledos criolloe de la primera hora fueron suoe~ -
sivemunte reemplugados por diversas variedades, comprendidas
en la denominacidn genérice de francesas, cualquiers fuese su
procedencia. Ystoo ensayos, a vecer. pooco felices, por la calie
dad y cantidad del fruto, asf{ como por el desarrollo y vitali-
dad de los cepajes que no respondfen a las esperanses ooncebi~
dan por los inexpertos viticultone. dieron or{gen a muochos
devasires, 'sto, sumado a las crisis freouentes y a veoces pro-
longedas de una industria en que todo era improvisacidn, tanteo
'y afén de fortunn a breve plago, freron gauss de que no pooas
veves los vifiedou fueran arrancadoes y sustitufdos por alfulfe-
res u otros ocultivos, jusgados mds productivos. /-

*n Mendoza la propensidn a ensayar gran nimero de
varieuades extranjeras ha sido més acentusda. Fn San Juan se
procedid siempre .oon mayor prudencia, tal ves por la demanda
constante 4¢ sus vinos blancos, pufs actualmente, wientras en
la pruvincia de lYendosa el vifiedo oriollo ha desaparecido casi
por completo, en San Juan, el 70 ¥ de los vinos se elaboran .
con uva oriolla.

vesde los primeros momentos el érea de los vifiedos
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no he guardasdo proporcién con el ndmero de lnwfu
elnboracidén y esto ha contribufdo s dar a nueetra industrias
unt dv las carscteristicas que la Giferencian de la industrie
similar de otroe pafses.

Los creadores de la gran industrie sotual fueron
houbrue de lus mds diversss ocondiociones. Cuéntanse entre ellos,
hijos de Mendosa y de San Juan, vinoulados & su sociedad trae
dinional, & su vida polftica y a sve actividades econdmicee, ¥y
unu vurdadera pliyade de extranjerve tan sobrados de energia y
de sudacia, como faltos de capital y de disciplinas cient{fi-
can., “in embergo, con estos elementos se echaron las beses de
unu itmensa riqueusa. |

MMO la inspecoidn téonica oficial intervino en
“lan manipuleciones inconfesables quve efectuaban los cortedores
de viuo de la Capital Federal a bawe de vinoe importados y de
produccién nescionsl, multiplicendo clandestinamente la produc=-
0ién y degradendo la ocalidad del producto genufno, aguellos
invecimupulosos cumercientes se trasladaron cesi todoe a las
dos principales provincies vinfcolas y se comrirﬁoron oen ine
duntriales. I'e de suponer que su afén de producir con benefi-
civ pvounierio iumediato ere tan graunde, como su despreocups-
oién para elegir los medios méds adecuados a ese fin. Los due-
fion dn les ocantinas donde se provefan los ferroviarios gue
coustiuyeron la i1'ed que une la regién de Cuyo oon el litoral
Yy que durante muchos afios habfan ejercido el mismo oficio, se
innorporaron de Jleno al gremio de vitivinicultores, demostran-
do unu clara vieidn del futuro de la industria.

De todos estos elementos, algunos alcansaron rapida-
mente la fortuna anhelada, otros svcumbieron victimas de los

\
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malos negocios y de las orisis producidas, inevitables en el
proceso improvisedo de creacién tan atrevida como gigantesca,
y no pocoe fundaron los grandes establecimientos sotuszles, in-
virtiendo snualmente sus gansncies en nuevos plantfos y ocons-
trucciones, en magquinarias modornss, en costosae vasijas y en
la elnboracidén do vinos selectos que 8¢ han socrediteds en el
comercio y se han impuesto en el consumo, a sus similares ex-
tranjeros. s as{ como los grandes establecimientos trajeron
cotwo légica conscouenciua, la formacidén de las grandes socigdas
des endénimas, las bodegas de estacionsmiento, la elaborsoidn
de vinos finoe y los vagones tanques para el traslado de vinos,
Tarea initil serfa pretender que 1o pionners de ls gran in-
dustria fueran legisladores, sociflogos, esconomistas, higie-
nistas u hombres de eetado. I"'ueron simplementé creadores de
unn neve y gran industria. Fllo nc obstante, la nueva geners= -
0ién vursa altos estudios en los institutos de ensefianss mds
calificadou del pafs y del extrnnjcro. y sporta s los estable~
cinientos fundados por sus meyoree el oconcurso de la ciencia y
de la cultura superior en todos suv nnp.etos; NMuchos de los
fropios fundadoree y la mayorfa de sus descendientes han visi-
tato la vieja Turopa para inspoocicnar oon o0jJo préotico y mirse -
da ocuriosa 10 que all{ existia en materia de vitiviniculturs.
3in dejer de reconocer la excelencis de los productos
juntanente oconsa_rados por el oconsumo mundiasl, se ha comprobado
que lu téonica media de nuestra industria es superior a la eu-
ropea, que nuestras bodegre de elaboracidém eon El.ae mds grandes
del mundo y que nuestros industriales son mucho més flexibles
a la evolucién de los métodos y mucho méds generosos para doter
a sue bodegas de las maguinaries més perfeccionadas. Una bodegs
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capag de elsborar 250,000 hectélitros de vino, es algo cesi
inaccesidle pera lz mentslidad de ocualquier vinioultor europeo
que no haya visitado le regidn de Cuyo,.

Resultu justo consignar que la industria vitit@niooll
argentine ha sido fundada sin capitales propios en relacidn con
6u enorme importancia. ‘otunlmente existen grandes industriales
que se vansgloriun a juato tftulo, del humilde origen de sus '
esteblecimientos, recordando que llegaron sl pefs sin mds hader
que sn energfs, ou decieidn de tratajo y su esperanzs, A falta
de orédito industriel y agrfcola, los oreadores de este rigue-
ga se hen desenvuelto ocon créditos bencerios meramente comer-
ocinlen. Tinalmente oabe consignar Gue la gran industris yo esté
creeds y que hay que contemplarla tal como existe, con sus modaw
lidades especiales, con sus defectos de orfgen, con sus snhelos '
de mejoramiento, con sus caracter{cticas inconfundibles y con
sus propies virtudes, tratando de fomentarls y consolidarla con
tino y con prudencia, valiéndoee de la experiencis adquirida y
de lon hombres que conocen su vida, su evolucidn y sus nocesie
daues. . ‘ : ' Y

Uno de los anpeotOu mde destacados del gran desonvol-.
visdento de la vitiviniculture de Cuyo, es sin duds slguna el
correspondiente u los vifiedos. Fn las sonas regadas, 8 uno y
otro lado de loes caminos de hierro, se extienden las vinnn con
sun largas hilerns simétricaes de cepas y su tierra removida lie
bre de yuyos y muleses invasoras. e los antiguos vifiedos de
estilo colonial diseminndos sin estética slguns, no queda sino
uno que otro ejenplar de limitada cxteneidn, como pars stesti-
guur ls magnitud del trabajo reslizsdo y la minorfe que cons~
‘tituyen loe reacios s la transformaoién obligada por la téonics '
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de nucstros dfas. la vifia cultivadc en espaldera cuidadosamens
te reygada, por cuyas melgas merohs el osballo arrastrando el ‘
arado o la oultivadora, constituye hoy le regls generel. Puede .
deoirne que la transformacidén y la ampliamcién de los vifiedos,
empezd en los dltimos aflos del eiglo pssado. Los viﬂadds en
general se cultivan bién, sunque en lo que respects la.poda
hay mnchs ansrquia y los viticultores no se ajusten siempre sl
métodov requerido por las diver-ni veriedades, I'n 10 que toda=
via hay mucho por hacer es en 10 concerniente a las labores; se
abusa demasiedo del arsdo y del ricgo, lo que results evidente~
mente muy perjudicisl & le planta. Cuesta trabajo convencer al
viticultor que la viila sufre mds por exceso que por escesés de
agua, y que es preferible dar pocot riegos y mantener el terrs-
no fresco y mullido en primavera y verano, librédndolo de yuyos
mediente frecuentes carpides que no penetren mds de oinoo congd
tinetros, reservando las labores mée profundas para el otofio
e invierno. 'n muteria de esbonos, justo es decir que sc realie
‘san racionalmente, considernndo los resultados que arrojan los
estudlos agroldgicoa dél terreno y las exigencias de csde varige
dad. las enfermedoades oriptogdmicas sc previenen y combaten
eficazmente, ya que los viticultores estdn debidamente preveni-
doo oontra les paaiblaaiinfenﬁionns de filoxera y perondsporas.
los viticultores de Gan Juan tienen las mismes préce
ticas tradicioneles que los de Mendoga en cusnto a lebores y
ricgo dé loe vifiodos. 'or consiguicnte, son prédigos en el
agua y en el upo del erado, y emantes de lss lsbores profundse.
T.a vendimia ofrece esspectos andlogoe en iaa dos pro-
vincine. 28f se puede aprecisr le cupresidn de le cancos en el

trunsporte 4de la uve, empledndose en su reemplazo una carpa de
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lons fmpermesble que reviste por dentro las cajas ds 103 Ca=-
rrue y camiones. !ste sistema tiene evidentes ventajas de ore
den econdmico e higiénico. “n efecto, se aprovechs el eepscic
que antes ocupabn la caneca y se roemplass udemds el peso de
la misma por su e¢gquivelente en uvas., lor otra parte se facili-
ta enormemente la operecidn de cargs y desoergas, pufs los cae
rros J cemiones voloadores arrojan en un momento en la planchee
da de la bodega la uva depositada s granél en la cerpa. Con-
eote sisteme es muy factible el lavado y la desinfeccidn de la
carpa oon la freouenola exigids por las necesidades, ‘demds,
el bodeguero se exime de tener un ocapitsl inmoviligado en este
clese de vusijes, que se utilizsn una eoles vez al aflo y que
deben ser reparudas después de cadu cosecha. Las carpss, en
cambiv, terminsdu lu cosecha, se laven, se desinfectan y se
funrdan dobladss en un reducido espacio.

La vendimis, como primerc fese de la produccidén de
vinos, constituye un punto de suma importancie. Lo més apro-
piado pare una buena vinirioacidn.ncria cosecher 1a uva en el .
morento de su perfecte maduree. Fn la regidn de Cuyo sin em-
bargo, hay opiniones técnicus en el sentido de que la veniimis
debiera iniclarse entes de que el fruto llegue s ese estedo de
malures, ocircunstancia que ei bién producirfa uns disminucidn
inuignifiocante en la riqueza alooh6lice do los vinos, tenirfs
la ventaja de la mayor acidez. ‘ero todo esto no pasa de ser
unu hormosa teorfa, ya que en Yendcss y en San Juan, el ndmerc
de bodegas es proporoionalmente muy inferior al que requeri-
ria la extensidén de vifiedos en dichas provinciass, no siendo
pooible en consecuencia realigar lc recoleccidn en la oportue
nidad expresads. Yor el contrario, en los pafses extranjeros
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de induetria similar, contando con mayores variedades de uvas,
lae bodegas de elaboracidn existen en una proporeidén mucho
méo conoordante oon el érea de los vifledos. Tor otre parte,
el vitivinicultor europeo tiene ubiocada su bodega en forms
que la uva de los distintos sectores del predio, puede ser
llevata a 1l molienda con el menor recorrido y en el menor
tiempo. rédcticamente allf no existe el transporte de la uva
en la forma que se¢ realise en nuestra industria. Fe as{ como
en la regién de Cuyo, las principales bodegas compran ls pro=-
duccidn a vifiateros que tiensn sus fincss situsdes n.nunho.'
kilémetros de las mismas, todo 1o oual, ademés de los indon~
venientes précticos que ello origira, encarece notablemente
el costo de elaboracidén de los vinos. De tal suerte, mientras -
en Turops se cosecha y se elaboran los diversos tipos de vino
en un perfodo de 20 & 30 dfas, en Cuyo, se recolects la uva y
ee eluboren los vinos en un lapeo de tres & custro meses. En
el primer caso, la materia prima es aprovechada en sl momento
de eu perfecta mndures; en ¢l segundo, s0lo uns minims parte
es vinificada en esas condiciones.

ne todo 10 expuesto se deduce que las correccionss
enolégicas que hace en sus mostos ¢l vinicultor eurcpes, son
aguellas que tienden a onhginar defectos naturales de la mate-
ria prima, en tanto que las efectuadas por nuestroe téonicos,
solo cumplen en ninima parte ese obtjetivo, pués deben necutra-
lixer especialmente el desequilibrio que le enorme prolongscidn
de la cosechs produce entre los componentes de la uva y conju--
rar los peligros derivados de una recoleccidén sin ouidados y
del transporte de una masa tan considerable de fruto. |

La mayoria de nuestros vifiateros no son elaboradores

i
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de nun.propias cosechas y siguen nuestro cléeioco sistema de
entreger la uve n los bodeguerce, renunciando a lo que en
Fruncia se llama el privilegio de la elaborascidén del vino y
denconociendo el concepto de que la honestidad en el trabdajo
es ol mejor guardidn de los intereces.

lae bodeges han evolucionado en una forma sorprenden=
te. 71 bién existe todavfa una considerable cantided de peque~
fion entablecimientos de elaborascidér. instalados deficientemente,
en la sotualidad, hasta de las bodegeas mds modestas se destaca
el penacho de humo, anunciador de le instaslacién mecénica, o se
escucha en sus dopendencias el rufco acompasado del motor eldc-
trico o de la bomba moderns. La prensa, el filtro y los compo=-
nentea més indispensables del utilsje moderno de elaboracidn,
no faltan por lo comin en ninguna Ce ellas. el mismo modo,
son muy pocas las bodegas que cerecen del asesbranicnto téoni-
co, pués las que por sus limitados recursos y necesidades no
puoden costearlo con carédcter permcnente, contratan los servi-
oios de endlogos profesionales y los remunersn de acuerdo con
la importancie de la produocidén., "ste trasbajo se retribuye en
genernl & ragén de una cuota fija por bordelesa de vino. ’‘lgu=-
nos bodegueros menores se ssesoran de ios técnicos de las bo-
degae grandes a las que venden los vinos en traslado.

*n cuanto respecta a la gran bodega, justc es consig-
nar que ninguns cvarece de las més grandes y modernss maquins-
rias creadas por la ciencis y le mecdnica. Asimiemo, las mée

"86lidne y estéticas construcciones y las vasijas mds costosas

de falricecidén extranjera, son patrimonios que no faltan en
ningén establecimiento de importancia. Fn muchas bodegas el
proceco de la evolucidén es perfectumente visible, pudiendo



apreciarse con facilidad el agregado sucesivo de nuevas 860~
cionema para el asumento de su capacidad producto;a. Las piletas
de ceuento armadu, subterrdness y « nivel, se han implantado
genéricamente y se construyen de gran capacidad. tetos depdsi=-
ton tienen la ventaja de su costo limitado, si los ocomparamos
col lus envases de madera, permitiundp edemds un mejor aﬁwb- |
vechamiento del terreno. No son adecuados para el estaciona-
rdento, pero este detalle carece. de 1mportané1a por ahbra,
por'quu la gran muea de produccidn ¢e de vino comdn que se
expende en el afio, puds la gran industria, por ragones prin-
cipalmente econdémicus, tiene que dedicarse & la produccidén

de cantidad, destinada a una rdpidu colocacidn en el mercado.
Ta as{ como el productor de Cuyo consideraba como sindnimo

de demastre poseer una respetable exietencia de vinos con
fiues de estscionsmiento. 1 bodeguero podrd ignoraer muchas
ocosas, rero lo que sabe bién de memoris es la estadfstios de
la sa)ida de los vinos, la que haoe las veces de bardmetro

del vinicultor. Ilsto no quiere deocir empero, que paralelanens
te 2 la producoidn de cantidad no se vaya ensayando con éxito
halagador la elahoracidén de productoe de calidad. Indudablew-
meute, el ideul de loo industriasles, e llegar a un disoreto
equilibfio entre el expendio de vinos del afio y loe estacio-
~natos. Algunos lo han conscguido en parte, pués al par de sus
viuos comunes en casgos, elaboran excelentes tipos en botolla
y se dedican en escala conaiderable también, a la preparacidn
de vinos licoroscs y esjumantes. Otros budegueros se orientan
havle la produgeidn limitada y encayan oon éxito la elaborew-
'0lén de tipos de vino seleccionados que expenden luego escalo=~
nadamente por afio de cosecha.
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Por dltimo, oconsidersndo los largos perf{odos de cose=~ )
chu y de elsborauidn, y ante 1lu imposibilidad de limitarlos de=
bidamente, se puede epreciar la obtencidn de una oalidgd infe~
rior en los produotos, teniendo en cuenta ademds que muchas
veldielndes van mvscladas & la molienda, Tanto en Mendosa como
en San Juan, las nodalidasdes relatives a estes tereas han se-
guido siempre los mismos cauces. : x

Con referencia a las industrics anexas & la produc- |
cidn vinioola.‘oabe decir que todos los establecimientos impor-
tanten tienen eotablecidns industrias de tonelerfa, carpinte- |
riu, hierrerfa y vobreria, montadas con maquinarias modernus y
movides a vapor ¢ clectrioidad, realisendo todos los trabajos
renlanados por en funcionsmiento regular. "n algunos se fabrie
call ;a'undes maguinarias y prensas Ge gran aplicacidn.

“n 10 que concierne al aprovechamiento de los subpro-
dunton de la vinifiocecidn, 1# mayor parte Ge las bodogas tienen -
deutilerias anexus, algunas elaborun dcido tartérioco y es muy
corriente la utiligacién de las borrae y bitertratos. Se deng~ -
minan borras los residucc que queden on el fondo de las cubas
cuundv se efectdu el trasiego. Il Litertrato es el producto
que se precipita & medida que aumenta la riquesa aloohdlica de
lon mostos y adhiere a las paredes de¢ las vueijae; este preci-
pitadv se extrae por lo general caGe tres aflos, Tanto las bo-
rras oomo los bitartratoe son matorias primee indispensables
pera la elaboracidn de doide tartdrico.

¥n “endosa han llegudo o utiliszarse en tal forma los
reaiduos de la vinificacidn, que una veg extrafdo el aloohol
de lom orujos, 8¢ emplean como combustible, y lae cenizss como
abuno, 'doapuéa d¢ hsber g1d0 mejorudas mediante alguna substan-
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cia spropiade.

Como he dicho enteriormerte, ls industria vitivin{-
cola Ge cuyo tieue uns fieonomf{a piopie e fngonfundible, que
radica en ol formiduble esfuerzo que le ha 4ado origen, "stas
oafaoteristicas rropias se destacar desde la plantacién del
viliedo y se prolungan a travée de ls vendimie y de la vinifi-
onoién, Léglcamente entonces, cl comercio &e vinos no podia
esnspar a este fendmeno inicial, y enf{ ha sucedido en efecto.
11 couercio de vinue no existe entie nosotroc en la foras en
qQuo esté orgunizado en los pafses europeos. *n Francie, Italds
y lopnfian, loo comercliantes mayoristas de vinos eon poseedores
de grundes bodegus de conservacidn, donde estascionen y cortun
‘los productos quo compran-al vitivinicultor y hscen los tipos
de vino gue entregan sl consumo, Son puée, pereonse de arrnigo
y 1vesponsabilidad que colaborsn en el progreso de ls industrie,
preastigiando ln produocién ente los consumidores del pefs y
de) extranjero. "n nuestro medio, Joe comerciantes mayorietas,
caul ¢n todos lou cunsos, ni siguiera vén los produotos que
compran y venden. leaciben pedidoc de los clientes y expiéon
érdsnes a lae bodesas, As{ les coseB, los comeroientes mayorise
tau huoen sus gananoigs sin ‘dejar uinguna huelle relativa al
me joramiento de los vinos ni a la formsoidn de tipos.

le felte de un comeraio de vinos, orgenizado y res-
pousuble se haocfu notur en unu formuu muy evidente y fud eef
como una solucidn genuinamente nuestrs se produjo, siendo en-
toncena los gxandes bodejuexros, loe propios oomerciantes de sa
prudaucidn, "¢ tul suerte, muchas Ge las brinoipales bodegas
y otres de importancie menor, frucoionaron en gran escala sue

virve en le Capital Federal, en loearic y en algunas otras



ciudaies importuntes, vendiéndolos directuomente e 108 c¢ohoue
midores,

7o necesario dejur cstablecido que no todos los pro-
duvtores entregun sus vinos directumente al consumo. Los (ras-
lédistas, como ue llama & los bodegueros que desarrollan esta
olase de actividades, son aguellos industriules que cerentes
de ollientels, veuden sus vinos a lus bodeges denominadas grun-
des. Cuando la crisis de 1914, pera defenderse de la ruina qQue
representube el bujo precio a que llegd la materis prima y en
viute de que las grandes bodegas nv efectuaban operacionss de
comprz de vinos de truslado, los tresladistas de '‘endosa re=-
solvieron lanzarse al wercado y remitieron sue pequefias partie
dav a4 las diversus plugzas de consuuo, en procurz de unu clien=
tela improvisada, en perjuicio de los bodegueros conocidos y
de lam marcas consegradas. Tsto alermé a los industrisles dese-
lojadus, qguienes uuxiliados por loe Bancos reiniciaron sus cofl~
pras de traslado, nc repitiéniose en lo sucesivo ests alterns-
tiva, que por otra purte, no resultdé ventajosua pura nadie, pués
lou budegueros chicos se hicieron una ruds coapetencia en los
meroados de consumo, como consecuencia de su falta de organi-
svacidén y de experiencia comercial.

Congidoranco finalmente los principales beneficios
derivados de la formacidn de esta industria, corresponde seflae
lar gne su cdesenvolvimiento dé tradbasjo remunerador & .500.000
pel'souas aproximudamente. Por otra parte, favorece la divisidn
Ae la propiedad, puesto que una hectdrea de vifla bién oultivs-
da, produce mis que diez hqctéreaa de cercales o de pastoreo.
quenta la formuuidn de poblacioneu estebles, ya que los ville=

doo se trabajan todo el afio. Ademds, halléndcse le2 prinocipales
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gonas de produccidén muy distantes de los grandes centros de
coueuso, hiso indiepensable lu construcoién de caminos y vias
férreas, favoreciendo en concecuencia el acregentamiento de
nurstra red vial, Por dltimo, ha influfdo direotamente sobre
la evidente dieminuoidn experimentuds en las importaocionsc de
vinos extranjeros, reflejdndose eote resultado en nuestro da-
lance ocomercial,

Tales uon las principales ventajas logrades por la
formacidén de nuestrs industria vitivinfoola, las que por otra
parte son las mimmas que se pueden apreciar en otros pafses
privilegiados, dunde el olima y el suelo permiten su implunta-
cidn. nesde tiempos inmemorisles, en todos los pueblos del
mundo, la viticultura he sido y es considerada ocomo el cultive
miy rumunerador de la sgricultura, siendo su influencia sobre
las poblaciones altamente morelisador, ya que recompensando
generosamente el tradajo, inspira vn inmenso ocarifio a la tierrs.

¥n estus primeras piginau se puede aprecisr ys debi-
damente, la trascendental magnitud que tiene la industria viti-
vinfcola en el concierto de la economfa argentina, como as{ las
prumivories proyvcoioncs que se le presenten para lansarse & la
oconquista de loes principales mercados mundiales de consumo.
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PRIRCIPALFS ZONAS VITICOLAS

Y CONDICION™S GROGRAFICAS TEL CULTIVO

La casi totslidad del viliedo nacional, se encuentra
dintribufdo en zonas considersblemente distanciadas de 108 prine
cipalne meroados de consumo, con el consiguiente y cnerossc Ie= |
cargo en loe costos del vino por concepto de transports, lsta )
sparentc inconvoniencia econdmica, obedece sin embargo a cau-
sap inperiocas, !mpucstas por las cxigemocias culturales dc la
gﬁnaronn empolides. 'n efecto, la vid para producir cantidad y
colidad, exipe indispensablemente oclimas secos y luminosos,
con voranos suficientemente largos que le permitan acumular el
calor necesario para la perfecta madures del fruto y goser des-
pués de uri reparador reposo invernal.

La regidén de nuestro pafc mejor dotada de las carag-
teri{sticas olimdticas expresadas, se sitda en la secoidn sep-
tentrional andina, ontre el meridisno 39, l{mite extremo eud
del. vifiedo nmoional correspondientc a loe territorics de Neu=
quén y "fo Negro, y el meridianc 26, limite extremo norte co=
rrespondiente a la regién de los valles Calcohagufes, en la pro-
vineid de Jalta. La inconmensurable regidn delimitada por los
meridianoe mencionados, en su casi totalidad desértica a csuss
de la insuficiente prooipitadidn pluvial, soclo es cultivable
en lao zonae de influencia de los rioe y arroyos, que tiensn
su origen en los deshielos de las eternss nieves andinas.

la influencia del clima en el emplasamiento del ville-
do nacionsl, ha nido de tal modo preponderante, que alredcdor



del 97 % de su euperficie total se encusntra distribufds en las
provincias de Mendoza, an Juan, La Rioja, Cnthnaroa, depurta-
mentos de Cafuyate y ian Carlos en ls provincia de “alts y
territoriocs de Nouquén y "fo legro.

Con excvepcidn de : fo Negro y Neugquén -que constitu-

yen la zona vit{cola mds nueve del pafe-~ las restantes zonas
de la regidn septentrional andina, nacieron y adquirieron sx-
pansiln répidamente, no obstante la enorme distancia que las
separaba de los mids importantes mercados de consumo. La dis-
triucién tampooo ha sido arbitraria ni oaprichose, sino que
por el contrario ha estado y sigue estsndo subordinada a las
ponidilidades de rieéo de las respectivas sonae. ‘

s as{ como les provincia de !'endoza, con WMayor Bu=~
pexfTicie irrigadu, occupa el primer pueato con aproximadamente .
el 67 7 del drea total; San Jusn, cue le sigue en importsncis,
pooec alrededor del 20 %, y el 6 % Neuquén y rifo Negro. las
provincias 4e Ta “ioja, Catamarca y Jalta, 80lo dieponsn de un
3 70 en conjunto y sin apreciables porspect;lvan de expansidn
por lue limitadao posibilidedes de riego.

*n la uctualidad el érea total de cultivo es de
160,000 hectdreas, con un: produceidén superior a 16.000.000
de quintales de uva. Como se pueds apreciar, a pessr de no ser
extravrdinaria lu superficie ocultivada, es nuy importante la
producecidn obtenida, resultente del alto rendimiento de nuese
tros plantacionen de vid. Como congcecuencia de ello, y conside-
rando el voldmen de produccidn vitivinfoola, nuestro pafs ocu=-
pe un-lugar de privilegio en el concierto mundiel, después de
'roncla, Italia, Tspefla y argelia.

Cada zona posee sus propias peouliaridades respecto
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de la composioidén del vifiedo, cualidades de la uva y tipo de
lap elaboraciones, siendo comin a todeo qn-'- un notablc sen-
tico (e superacién en le oslidad y los rendimientos. Una breve
resefiu sobre las principales carsoterfsticas de cada sons, con-
firmaré lo expresado anteriormente,
La provincia de 'endosa Lo pru.nta uniformidad en
su geografisa natural; de un departmnto a otro y adn dentro
de cada uno de ellos, varfa la aptitud del térreno para el onl-'
tivo (e la vid. Nata diferencia se hace a le ves mds notable,
sexin la procedencia del agua de riego. Fn general la regién
que riege el rio Mendosa, que es la mds poblade y donde exis-
ton anyores extensiones de vifiedos, estd constitufde por terrse
nos de arrsstre recgiente, donde las capes silicosas alternan
oon loo cantoc rodedos que unas veces forman el suelo y otras
el subsuelo. La regién regada por el rfo Tunuyén se compons
de terronos mds uroillosos, mde ricos en materia orgénics y en
erles que contribuyen a haoerla menoe apta para el ocultivo de
- 18 vifia, T1 rfo Diemente, que hoy riegs muy poos oxtonsidn de
vitiedos, presentu loe mismos carsoteres ffeicoe que el rfo
Mendoga, dando a los terrencs ls miema similitud que tienen
lov rogedos por cate rio. _otuslmerto no hay oultivos de impore
tanois que utilicen las aguas del rio ’tuel, ,
*n la provincia de 'Meridosa, el invierno es relativa-
mente riguroso, 1o ocusl contribuyec a la destrucoién 4e muchos
gfrmenes de enfermedades. !‘especto sl verano, se puede deoir.
que es muy odlido, lo que no obata a que por la noche se pre-~
senten con olerta frecuecncia corricntes frescas. Las lluvias
son bustante escusas, sobre todo durante el invierno, sl extrw.o;-
mo de que resulta imposible hacer cultivos sin la valicea eyude

-
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del riego artificial. la auscncia de lluvia y la escasa hume-
dad-nmoférioa.' no 8010 no entorpecen los trabajos de culti-
vo, 8ino que dificultan la propagacidén de enfermedades crip-
togémicas., Loo vientos no son ni fuertes ni constantes, aunque
duraente los mesee de primavera se deja sentir el sonda del nore
te y noroeste, que es oflido y a vcoos violento; en los xeses
de Octubre y Foviembre causa algunos perjuicios, quebrando y
marchitando los brotes tiernos de ls vid, Fete mismo viento,
que hnoe descender la presién stmocférica, ticne influencis
perniviosa sobre los vinos, dificultando la conservacidn de
los miemos como consecuencia del movimiento que determins en
lac heces. La durecidén de dicho viento es variable, siendo
pooas veces superior a doce horas, Resulta interesante sefia-
1& que ¢l viento norte precede siempre por lo gcnox;al 8 un
enfrinmiento producido por el viento sur. Las heladas dblancas
de primavers, que #on las que verdederamente causan perjuicio
a la vegetacidn, son pooo frecuentes, y las tormentas de gre-
nigo ne preseentan algunss veces, no siendo muy repetidas,

la provincie de Mendose, la médes importante de lus
gones vit{colae argentinas, dispone tembién de la coleccidén
empelogréfice mée sobresaliente del pafs, tanto por ls diver-
8idad como por lu ostegorfias de les variedades gue la integran,
encontréndose rejresentado el grupo més selecto del vifiedo
europeo y les seoulares criollas heredadas de la Colonis,

Tl tipo tinto de consumo popular, se obtiens en su
cesl totalidad con uvee de las variedades Malbeck y Verdot, y
tanbién de cepajce con notables antecedentes en sus regiones
de orfgen, como exocelentes productores de vinos superiores,
curlidades que han sido superadas en muchas regiones de les



provincia, por influencies agrooliméticas més propicies a sus
exigencias de cultivo, Los vinos obtenidos con uvas ¥albeok y
Verdot solas, y sobre todo en mescla, destacan un atrayente
color rubf, frannas vinosided, aromer exquisito y paledar exce-

leute., Con un moderado estacionamiento de uno & doe aifios, evo-
lucionan s semifinos, oon notabi; desarrollo del bouquet,

Los vinos blancos son eleboradqe con uva Semillén y
Sauvignon, dos vuriedades pondersbles por las cuelidsdes del
fruto y sus elevados rendimientos. Las veriedades criollss,
Torrontel, Iedro Cimenes, Loca Elerca y otras, formen un nage
nfiicv plantel, excepocionalmente dotado para obtener vinos de
alte onltdaﬁ.

Las propiedades comunes en los vinos de eses gmonm, |
de deuverrovllar culidad con el estacionamiento, merece ser des~
tacnrda como un verdadero privilegio, a diforencia de los vinos
de tipo comdn de otros pefses, ouyc valor oomeroial sumamente
prvosiio desmereve después de cumplido un afio de elaborado,
porque se deben exclusivamente a la frescurs caracteristica
de). vino nuevo y al gusto y aroma Cue recuerdan las virtudes
de la uva madura, Perdidas estas cuslidades, hen perdido sus
mejores y mds apmooiablai propiedades, sin que puedan ser com~
pensadss por el estacionamiento.

' Les veriedsdes seleotes mfs adaptedas & las condicio-
nes agrocliméAtices de la zone, entre las que oabe consignar,
Cehernet, Merlot, I'inot y otras prccedentes de Italis y Espafia,
prupoiroionan insuperable materis ﬁrila para la obtencidn de
vinos finos y superfinos, aspecto industrial muy valioso en
beneficio de las bodegass mendocinae,
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San Juan, por su parte, mantiene un merecido pres-
tigdo vitivinicola por lss extraordinarias ocualidades de mus-
uvus Je mees y pura vinifioar, y como consecuencia de ellou,
por sus riquisimos vinos.

¥l desrrrollo de los vifiedos senjusninoe, ocomo tam-
bién ¢l de su riguesza sgropecuaria, ha sido poeibdble graciue sl
desenvolviniento de la irrigacidn en el suelo fértil de sus
vellen, qus 8010 esperan la bendiocién del agua para devolver
empliu y gonerosumente el esfuerzo reaslizedo. 108 precursurse
de le irrigscidén en San Juan fueron los aborigenes huarpes,
pacificos arrionl)tores que tomaben el agua de los rios y la
conduvian por canales a sus campos de oultivo. I'n oonseouunaia,'
loe conquistadoree, no hicieron més que perfeccionsr el siste-
mn de riego de loe indios nativos.

¥l suelo sanjuanino, formado en gran parte por ia
desintegracidn de sus rocas, sometido & un olimu célido y de
bajo porcentaje Ae hﬁncdad, es précigo en regiones #éridas y
sulinue, ¥n eastau condiciones la agrioultura solo es poeille
a base de regndfo. La poca precipitacidén pluviel -menos de 100
mi)imntros término medio por aflo- epgraveda por la sequedad del
clima, heoe pooo menos que imposible el oultivo en esas gundi-
oiones, La irrigacién de la sona vitfoola de Sen Juan, provie-
ne en partiocular del rfo del miemo nombre, formado por la unidén
de lous rfos Los lmtos, Calingustm y Castaflo, nacidos en lus ‘
deshielos producidos en le slta montafia por la aocidén de la
encrgfa soler. légloamente, el caucfal del rfo San Jusn llegs
al médximo en los meses de versno. 'l agus es de buena calidad
y potable, con muy poco materisl de arrastre. "olo en casos
exnepnionalen y como consecusncia ¢e grandes temporales de



lluvia en las regiones montafiosss, el agua arrastrs limo de
1ss meoetas, gredas y arcillas en forma de aluviones torren-
ciules, llegando muy turbia 2 los cultivos. |

La casl totalidad del vifiedo sanjusnino se ocultiva
bajlo riego y con sgua del rfo San Juan; solo es posible el
cultivo sin riego en pequefias gonav de la provinnia. oomoO aon
las ouencas turbosas del Médano de Oro, zonas propensas & ls
revenicién ai no tienen un buen declive, pués tienen la napa
fredtica muy cercana. Tstos terrence no son muy aptos paro la
vitia, ello no obstante, en lus gones méds sltas y bién drena-
dan, la vifie se defiende bién y proénce mucho, aunque de oa-
1iCad deficiente. Uolo como excepoién se emples pars regar el
agua surgente, sistema este de mucho porvenir en la provinocia
de Tan Juan, siendo sus poesibilidades muy promisorias, tenien~
do en cuenta loe rendimientos econémicos de la explotaocidn
vit{cola,

Tas excelsns oualidades de las uvas de las distintes
valieCades senjuunines, y particulurmente la oriolla, hacon
que los vinos elaboradoe desarrollen la intensidad del fino
bonquet que los caracteriga, aloanrando con el tiempo el ran-
oiv doul aflejo, 0 la suavidad propia de los tipoa generosoo de
la regién, 1oe vinos de Zan Juan para base de vermouth y para
la dentilsoidén de aguardienteas finos y cognacs, estén repute-
dou cumo los més sobresalientes de la produccidn nacional. Las
variedades franceseas y en partioular el Cabernet, el Pinot y
el Cemillén, producen vinos de gran calidad y extrasordinsrio
bouquut,

T's sensible que estas hermosas posibilidades no se

tengan debideamente en ocuenta en las bodegss sanjusninss, ye
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quu gunerslmente condicionan el tipo comercial de més conocu~

_mo, deformando las preciosas cuslidades de origen de los vi-
nos base, sometidos & tratanientos enoldégicamente imperfectos.
fectificando convenientemente este lamentable error, el pres-
tigio vitivinfoola de la sona se superaria notablemente.

Las provinoies de La Rioja y Catamarca, y los depare
tauentos de Caefayate y San Carlos ¢n le provincia de Salte,
presentan caracterfetioas similsres en la composicién y natu-
ruleza de sus agrestes vifiedos de sltiplano, plantados en sue-
lot arenosos y rogados salvo pocas excepciones con aguas de
vertiente, Predominan las variededes criollas, siendo la pro-
duocidén en general de extrsordinaris calidad, especialmente
apiopiada pura lu elaboracién de vinos superiores de mess y
generosos, como también para base de excelentes aguerdientes
y arométicos cognacs. Les limitadisimas ¢ insuperables posi-
bilidudes de rieyo, la dispersidn Ge los sgrupamientos viti-
colas, sumado a las dificultades y encarecimiento del trans-
porte & los merondos, afectan serirmente ls economfa vitivi-
nfoolu de estas upartades regiones, retardando su progreso
téaonico.

Las bodegas regionales oreadas por la ex-Junta Negu-
latoru de Vinos en la provinocia de La Nioja, consetituyen el
primer jalén para su progreso rnfuro y un ejemplo que merece
extenderse a Catmmarca y Cafayate, desde que con medios pars
mejorur la téonica, se obtendrd mejor celidsd y consecuente-
mente, més precic por el vino en la etape de su comerciaelise-
cidn,

Rio Negro y Neuquén se curacterigen & su ves 0oDO

las gonas vitfoolns més temperantes del pafs, con sptitudes



evidentes para inoidir en 1a celidad, en forma muy spreciable.
Manhor errores en la composioidén del vifiedo rionegrense, sfec~
"tati su estructuru téonica, no obstunte ol_m‘rito de bus ela-
boraciones que permiten predecir un brillante porvenir, sobre
todo para vinos blancos de alta calidad.

Existeu otras gonas vitfcvolas de importancia menor
en las provinoias del litoral argentino, como es{ también en
la provincia de (6rdoba. |

Resumiondo, nuestro pais se puede 4dividir en oinco
regiones viticolas perfectamente diferenciables, de aounrdé
a sus condioionen olimédticas y a le composiocién de sus tie-
rrus, como 'ﬁmt

Regién de Cuyo, conotitufda por las provincies de

~an Infs, “endogea y “an Juan, en le¢ que la industria vitivie
nfuolu ha edquirido un desarrollo considersble, muy en parti-
cular Mendose y “an Jusn. Nedas las condiciones del clima y
de la tierra, es esta la regidén ideal para el cultivo de la
vid.

Ta regidn del Norte comprende las provinciss de
la Fioja, Catamarca, ‘'alta y Jujuy. ¥n cads unz de estas pro-
vincius la vitivinicultura tiene ume relative importancie.
Salvo algunas excepciones, el ocultivo de la vid y la alnbora#
oién de vino, tienen todavia un cardcter colonial. No obatante
en el vulle de Cufaynte, se obtienen vinos de alta calidad,

| Ta regién del Sud, formada por los territorios de
Rfo Negro, Chubut y Neuguén, se caracterisa poi la elaboracidn
de vinos finos dv exuelonte culidaG. s una regidn e privile-
glo por sus condiciones climéticas y por ls composicidn de
sun tierras, muy o;pecialnonte le mona correspondiente al vae
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1le de R{o Negro.

La regidn del lLitoral, estd constituf{da por las pro-
vinciae de Tuenos 4res, Santa °é, Fntre Rfoe y Corrientes. Kl
cultivo de 1la vid ge resalisza generslmente en las gonas céato-_
ruu du los rfos Uruguay y larand, como aef también, en lao
isles del Nelta. Ios vinos obtenidos son de cslidad inferior,
cono aonsecuencia de no contar con factores oliméticos adecua~
dou.

1a regidén del Centro estd representadsn por la pro=
vincia de C6rdoba, siendo sus zonas mds importantes las de

Crug Cel FEje y Villa “olores, Trati4ndose de regiones de roga-

" afo y considerasndo la composicién de lae tierras, el oultivo

de variedndes finas tiene un futuro muy promisorio.

teta breve reeefla de las regiones vitiaolaa argonti-
nas, permite no solo vislumbrar el enorme desarrollo gue pue=-
de adquirir nuestra industria vitivinfcola, sino también la
imperiosa necesided de clesificar las regiones segdn sus pro-
piae variedades, para 1103&5 consecuentemente, a la tipifica-
oidn de los vinoa, es decir, 8 la elaboracidén de vinos tipicos
que respondsn fiolmente a sus zonau de origen.

3in caprichosos optimismon, ni injuotificada timidée,
el ligero andlisis que precede, evidencis el sdlido besamento
téunivo de la industria vitivinfcole nacional, verdasderamonte
exoepcionsl desde el punto de vista de les aptitudes agrooli-
nédticas de las principales gonas vitfcolas, seleccidn de la
muleris primu y uapirit# de superacidn permanente que slionta
A ln industria, tactores que le permiten presentar con leg{ti-
mo orgullo, vinom de consumo populer perfectamente embotelle-

dou, tan excelentes sino superiores a los més sobresslientes
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de su ontegorfe de otros pafses. "1 a 8llo se agrega lo mucho
qur em poeidble lograr en la producoidn de vinos finos y aulper-
finos, aguardientes y cognace, se puede afirmar que la vitivia
nionlturs argentina oator\xta un lugar de privilegio en el orden
mandisl, gonado r travde de una inoesente campafia de labor y
de prustigio.

00000
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IMPORTAWCIA TR LAS OBRAS HIDR'ULICAS EN 1° IROVINCIA DE MfHDOZﬁ

Considersndo ln dilatada extensidn territorisl de la
yrovincia @e Mendoza y la reducida drer beneficinda con el rie-
go, fhioil serd scfiular la imperioss necesidnd de intensificar
debidemente la ocnstruccidn de importantes obras hidrdulices.

“studios especielizados bsn establecido que, si comn |
la sola utilizeoidn dol osudel de los rfos se obtienen actusle
mente 245 metros cdbicos por segundo, con los gue se cubre el
riego de uns superficic de 350.000 hectdreas, regulando convee
nicntumente el vuldimen de agus medisnte la oconstrucocidén de
obras hidriulicas adeouadas, podrfa amplisrse la zona de riego _
a nds de 700,000 hectdreas. De ah{ la importancia de promover
Y tpoyar todas lus iniciativas tenuientes a la realizacidn de
grandes obras de irrigsoidn.

las mém importantes obrae hidrdulicas mendooinas
fuvrou realizadas en base al aprovechamicnto de los caudaaies
de loe rfos !'endogse, Tunuyén, “ismante y ’tuel.

‘Une obra de trescendental magnitud serfis la de apro-

‘veuhor' convenientemente las agues Gel rfo Grande, cuyo caudal

o8 superior al de los demds rfos de la provincin conaidersdose
en conjunto, con una minima de 160 metros cdbicos por sezundo
en invierno y unu méxima de 1.500 en verano. lLa ejecucidn de
esta obre demandaria une importante invereidn y un singular
estudio técnico, sin olvidar les dificultudes que se pueden
derivur en rasdn del concepto de jurisdiccidén de los rfos. Fllo

no obetante, considersndo la trascendencia de la obra y sus
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bereficios inmediatos, no habrfa que omitir esfuersos pars
que la concrecidén de ls misma fuers s corto plago uns hermose
rerlided. ‘el mirmo modo, le impermeabilizecidn de canales,
ls mejor racionaligscidén de lu Aisiridbucidén del agus y el
eficiente aprovechsmiento de los desagiies, contribuirdn
eficarmente o auwnentar las poeibilidedes éde riego en l= rro-

viuciu de Mendosu.

00000
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NECFSIDAN TE ERCAULAR LAS *GUAS TFL RIQ S’N JUAN

Te la cordillere y de le precordillera se desprenden
millures de filetes de zpgue, gue 8l unirse forman les grandes
cusncus ¢el rio “an Juan y del rio Jachel. Fxiste también una
tercers cucnca de menor 1mportanoih por su poco ocaudal, ls del
rio Bermejo. ) |

Tvidentemente, la riqueza viticola de las provincias
de Cuyo tiene como bause el sisteman de irrigacién epliocadble a
sut: fértiles tierras, madres que nutren y dan vida & las dis-
tintuy variedsdes de viflas. “s por ello, que todo cusnto se hae-
gu en beneficio de li irrignoidn, hebrd de traducirse mds tarde,
en un sumento de riquezs dentro de la economia vitivinfcols.

La provinoisz de Sen Juan particularmente, necesita
imperiosnmente una intensificscidén respecto a la ejeoucidn de
obras de riego y muy en especiasl ec de urgente realizacién, el
envauganiento de las aguss del rfo “an Juan, por las rasones
que seguidamente paso s estudiar,

Tl rfo {an Jusn nace en la cordillera de los ‘ndes y
est4d {'ormado por los rfos los Fatos, Castsflo y Calingeste, los
que e lo 1l:'rgo 4e suc recorridos, reciben sguus de arroyos y
vertientes, aument:ndo as{ sus recpectivos caudales. Todos ellos
se derivan del derretimiento de las nievee andinas en primsvers
y verano, "¢ tel auerte; lz cantided de agus se hella intimasmenw
te licada con el rigor del inviernc. Sin embargo, a este factor
eo necessrio agregsr las lluvies de carfcter torrencial que se
produocen a vecee en verano, originando grandes crecientes gque

ponen en peligro las obras de riegc existentes. Comc todavia



no existen obras de embalse, se pierde un hermoso caudal en
detrimento de la agricultura,

Ordinarismente el caudal del rfo San Juan es de 70
a U0 metros odbicos por segundo en versno, cantidad suficien-
te pars suplir las necesidedes de la agricultura. Pero si se
dicpuniera de obres de riego de otre naturelesa, con ls refe=-
riaa gvantidad se podrfsn cultivar varios miles més de hectd-
reas, "n el invierno el osudel del rfo desciende notablemente,
viendo muy comdn que alcance ce 14 & 20 metros cidbicos.

Algunou afios, la gran escaseyx do agua en verano hs
paesto en serio peligro lu ogriculturs, revelundo la necesided
de haoer obrue 4o embalse, indispersables en una regidén donds
loe cultivoe solo se hacen oon riego artifiociul, y donde por
le sequedad del‘clilu y falta de lluviss, lae poblaciones y la
sgricnltura, requieren la bendicidn del agua.

ior lus zonas Gue oorre el rfo San Juan ~quebradas y
cafladones~ debido 8 la inclinnocidn de la superficie, lss aguas
toswn sran velocidad, arrastrendo cnofme cantidud de material
86)lido que se scumula £11{ donde la superficie es mds horizone
tal. 'esde gue se origind, en tiempos muy remotos, he arrastras
do wiles de tonelades de materiul formendo un verdadero cono
de deyeccifn donue las sguas sslen de la quebrsds. iTimerc ha
depositudo cantos rodados, piedrss, ripio y arens, y por dltie
mo, areills, originondo un wumento de altura en el curso del
rio. Como consecuencie de ello, el primitivo lecho se ha Lorrs=
do, eiendo oconocido actualmente con el nombre de playes de las
Chimboe. Por estn ragén las llamades playass del rfo, son muy
amplius y podris decirse que no existe un verdadero lecho, pués .
laee aguas, particularmente en perfodos de creciente, tomaen los
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runbor nés cuprichosos en su y& amplio cauce. /1 borrarse
suceeivamente el lecho del rfo, sus aguas se han recostado
kacia la afirgen i1zquierds, es decir haclu el departamsnto de
Albarddn, a deapecho de toda cluse de defensas, In virtud de
ello, el perjulcio mfs grande y mis crave, lo experimentaron
1as tierras bajas, incultes o cultivedas, como consecuencia
del. revenimiento experimentade por efectos del sumento de
nivel de la nape fredtics. n vurioc departamentos los culti-
vos han desaparecicdo e importantes superficies se han vuelto
incultes, por la revenicién.

™ lo ¢que respecte & las defensns, cabe expresar
que con excepcidén del digue nivelador, gue es de defense, y
lel auntiguo digue “enavidez, zmbos construfdos de meterizl,
lus dends obras hechas pers defender los lugeres més vulnera=
blee por les aguas, tienen carsdcter provisorio y no ofrecen
renietencis algunzs a las grundee crecientes. 'n algunes pore
tey lus defenses estén constitufdas por trincherzs de bolsas
de alambré rellenzdas con piearua. que bién hechas y convenien=
tonente dicpuestns en forms de pered o muro, ofrecog una muj
firme resistenciu a las aguss. También les bolses de arpille-
ra llenas de srena auelen ser de mucha utilidad. “mpero, la
me or defenss contra las embestildug de lus sguns, son los lle-
mztos pledesallos, cuzndo se colocan en fils en lu parte més
pelizroer, estendo bién enclevados en la tierrs y suficiente~
mente curgedos dc pledra. Todas eates defensas provisorias,
que se viecnen hneiendo desde muchos afios & eate parte, no ree-
gisten cuando & cesusa de lluvias torrunnialeé. el caudal del
rfo amments considersblemente, lo ue ocurre con alguns fre-

cuencia, arrastrundo facilmente esta clase de Jdefenses y haste
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poniendo en serio peligro, las obres construfdas de material,
ToCo vllo demuestra gue hasta tanty no se realicen obras os-
trbles de acuerdo a un plan convenientemente estudiado, el
peligro del rfio existird siempre y exigird la inversidén con-
timua de sumss iuportantes cade vex que las aguas tomen el
desproporcionsdo voldmen de cesudales extraordinarios,.

™n regiones de clima seco como San Juan, el agus de
rivgo tiene un vulor inestimable, T:e ahf{ la nccesidad de evi-
tar por todoes los medios que se pierda, y la conveniencia de
haoer de ella, un 1nteligehte aprovechaxiento. Sin embargo es
nevesurio decir, que estos deseos win no hun sido debvidamente
cumplidos. Tratdndose de un clima seco y de una regidn dridas,
existen grandes pérdidas de agua por evaporacién. Lo mismo
ocurruv en la.tierra regada, pués si no se tiene el cuidado de
formar con la rastra de dientes o con el cultivedor, un col-
chén de tierra snelta, la humednd pe pierde el poco’ tiempo,
eiundv neceserio dar frocuentes y sbundantes riegos, paras
que resulten eficientes a lao neocesidades de lee plantas. Te
ahf la conveniennia de impermeabilizar los canales y acequiae
cou hormigén pafu evitar las filtruciones., 1 entubamiento
del agua de lss acequias es otro de los procedimientos eficien-
ten trndientee a impedir las filtreciones y evaporacidn de las
sguss, I'n el casy del rfo San Juan, ls pérdida de agua por
evaporacidn es muy importante, por la gran superficie del le-
cho del rio.

Como su sabe, es el agus'la que disuelve los elomen-
tos de 1la tierra y los pone a disposicién de las plantas, las
quer los absorben por medio de sus rafces, distribuyéndolos a
totos los d6rgancu. Il agua del rfo arrastra también abundunte
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motleria fertilizunte y desde esto punto de vista, puede con-
siderarse como un verdadero abono, Jurante su largo recorrido
a través de olerres y quebradas, e) ague se carga de subston-
ciue do lu més vuriads composicién quimica. 5o ese explica de
otrn manera, que tierras cultivudas desde muchos afios, produge
can ahundantes cosechas,

"e todu lo expuesto, se Geduce la importancia gue
tienen las obras hidrédulicas, siendo uns de lus mds tresoen-
denten el racionnl enceuzaniento de 155 aguas, iara evitar
toGos los inconvunientes citados y expuestos, seria menester
darle el rfo un lecho estable, nediante el dragado a cierta
profundidad y suficientemente encho, de modo que en perfodos
de cruciente, pucda contener el exceso de agua, I'udes bién,
sl rfo “an Juan nunca se le hizo trabajo alguno de esta natu-
rel)een, o pesar de los grandes beneficios que ello reportsarias,
"ele trabajo, si bién costoso, ceria le mds grande solucilén &
este prodbloma. lor ello, se podrfa-hacer en varioos afios, evi-
téndone por otra parte, las ingentes erogaciones dedicades al
soutelidmiento de las precasrias defensas provieorias,

*n sintesis, cabe sostener, que results indicpensa-
ble 1a rﬂglinaoidn de la obra en cvestién por las importantes
veutajas quc ellu reportaria y por considerar que los gastos
que exigiria su ejecucidn, serisn ampliamente compensados por

unn mayor y més eficiente produccién.

00000




“ORMAS DY CULTIVO: VINTAJAS F INCONVENITNTLS

n lo concerniente a forras de cultivo, se puedo
atirmur que las plahtacionai de vid se reslizan en su totali-
dad oiguiendo les normas establocidas en los dos viejos y
tipicos eistemas que se conocen: vifia con eqpaldcru ¥ parral.

]l eistema de vifia con espuldera es cl mds empleado
y difundido en nuestraa gonas vitfcolas, en virtud de rasultar
su construceidn nie econdmicu, 81 ce ld relacions con 18 del
parral. ¥n efecto, en la construccidn de un viiledo se emplean
cotacas do madera de poca altura y ocomo consoouon&ia. 8on me-
not loo alambres que se deven tender. ?odo esto abarata nota=
blemente la conutrucecidn del vifiedo, conciderando las grandes -
extensiones de tierra daniinuﬂau a ests clase de cultivos y
el inocesante inoremento que dfa a ¢fa estd tomando la viticul-
tura en nuestro poefs. *n lo que al rinde concierne, ceube ex-
presar que no desmorece al que se obtian@ medionte el sistema
de parral y que on algunos caecoe supors dicho rendimiento,

1l sistema do parral, como su nombre lo 1ﬁdioa, se
aedapta al orecimiento de la planta: de tal modo, para su cons-
truccidn, se nccoeitan estecas de raodera de gran alturs, ¥y
consecuentemente, se deben tender mds hilos de alambre. lor
otre parte, oén estos elementos se debe conatruir una especie
de 1érgola & los efectos de gue la planta se extiends a volun-
tad on su caprichioso desarrollo.

Como se puede apreciar, la conostruocidn de un parrsl
retulta sumamente onorosa, considerando el tamafio de las esta-

cas y el elevado uetraje de alambre, ya que de otre forma no
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es posible lograr una eficiente conformacidn. Cofi Fb¥lencia
al rendimiento por heotdrea, debo decir gque generalmente es
superior al del vificdo, no oocurriendo asf{ algunas veces en
rasdn del rinde inferior que fisioldgicamente tienen ciertes
variededes de vid, | |

ul cultivo de la vid, en cualquieras ds sues formas,
tiene siempre las caracterfsticaes de los cultivos llamados
intensivos, pués la distribucidén geométrics de lae plantass se
efoctila manteniendo una d1stancia constante entre ocepa y cops,
siguiendo la méds depurada técnica europea. Fllo no obstante,
el rendimiento puede no ser igual en las miemas variedades de
.vil como consecuonciu de otros fsctores. ''n tsl emergencis,
resulse 1ndiapenaab1e'adoptar las providencias necesarias ten~
dientee a reactivar le vide de las plantas. sf, mediante el
efcetivo tretumionto de injertos, las podas mds racicnales y
1u sdecuads fertilizecidn de las tierrns, se obtendrén plan-
tas vigorosas y rendimientos iguales para cade variedad. En
consecuenciu, 4de lo expucsto se deduce gue en todos lcs campes
eptos para el dessrrollo de le2 vid se 1ealiza el cultivo deno-
minedo intensivo, siendo el ndmero de plantas por hectdres
uniforme, tanto cn el sistems de vifia con espaldera como en
el de parral.

Cabe exrresar que en las principales zonas vit{colas
dél pofs, la distuncis que se adopta en ls plantacién 4de vifias
y perrales es cesi uniforme perz las dietintas variodades de
ﬁva. predominando dos metros entre lap hileras y uno cuarents
entre las plantso,. |

Fn otros paises se ha experimentado una visidble evo-

lucidén en lo que se relacions a la distencia a que se efectien

,
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laa plantaciones y formas de cultivo, ! tales efectos, se han
adoptndo cisteman de plantacidén terndientes a conseguir mayor
cantidad de produccién y mayor economfa de cultivo. Fn Cali-
fornia, las vifias se plantan menteniendo una distancia de dos
metron y medio, las hileras de cepts, y un metro cusrcnta, las
pluntus. Tn esta forma, la uvae resulta mds sana, pués recibe
mfie luz y sol, y por otra parte, el trabajo de la tierra se
haoe con mds comodidad mediante el empleo de tractores. I'n al-
gunas regioncs de ¥spefia, como Yurcie y 'lmer{a, las distan-
cins entre cepan y oépa, oscilan entre cuatro y seis metros,
obteniéndose un rinde muy bueno por el mejor deearrcllc de las
plantus, las mismes consideraciones se pueden hacer con refe-
rencia al cultivo de vid en i'rancia e Italia, yn que en sus
diotintus gonus oe han modificado los sistemus de plantacidn
y. cultivo de acuerdo a los factores climdticoe, composicidn |
de le tierra y variedades de vid,

n las gonss vitfcolas dc¢ Cuyo, prevalece el concep-

to de que el rendimiento de uva por hectérea, depende de la
densidad respecto a la plantacidn, vale decir, que a mayor
nénero de plantac por hectdrea, corresponde una msyor produc-
cidn. "1lo es inexacto, pués en una plantacidén tupida, las
rafcer no encuentran suficiente oipaoio de tierrs pars exten-
derse, ya que el hacerlo se juntan invariablemente con las
rafces de las pluntas vecinas., simiemo, los alimentos y el
agua deben absorberlos entre mayor nimero de cepas, por lo
quo el desaerrollo adquirido por lac plantas resulta inferior
como conaecucncia d; la menor vegetacidn. Yor otra parte, pare
que loe sarmientos resulten bién constitufdos, lefiificedos y

sanos, cs mencster que reciban lus, aire y sol.
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“e lo expuesto se deduce que un rendimiento eficien-
te por heotérea no depende de la cantidad de plantas, sino de
1o superficie de tierra gue disponcn las rafces para su expan=
8ién. ¥ste principio ha sido comprobado en paises europeos
esoncialmente vitfcolas, como as{ en el nuestro, luego de pa-
cientos y profundas investigacionet experimentales. Tesde otro
punto de vista, es importante conoignar que en una plantacidn
dintanciada, se enplea menor cantidad de mndera y alambre, se
relluce sensiblemonte el monto de jornolee y se facilita ls me=-
canizucidén de los cultivos, obteniéndose en consecuencia un
mayor beneficio en los resultados,

ll'esumicndo, cabe decir que independientecmente de ls
variedad de uvs y clase de tierra, en cualguier circunstancia,
convendrd eumentar lae distancias geométricas en las planta-
cionco de vifius y parrales, except¢ en aquellas variedades,
talen como\moncatel y pinot, de menor desarrollo vegetativo.

"inalmente, las distancies aconsejedas por la prdc-
tica von: en las vifias, dos metros y medio entre las filas, y
uno cusrents entre lus plantas, y en los parrales, 4os metros
y medio en todo asentido. Con la adopoidn de tsles distancias,
el denarrollo ve;etativo de las plantas no sufrird irconvenien-
te alguno.

Tao variedades de vid cultivades mediante ol sistema
de vifia oon espaldera, son generalrente aquellas cuyas uvas s@
destinan a la eluboracidén de vinoe comune®s en elevada propor-
cidén, ein descartar por ello algunse variedades selectas paras
la obtencidén de vinos finos.
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Cabe decir por 61timo, que el sistema de parral es
el quec méde ve adopta pars el cultivo de variedades aelectga
destinadas a 1la elaboracién de vinos finos, en virtud de re-
sultar mde féoil seguir el desarrollo de la planta y permitir
un mejor manipuleo en la misma con mirss hacies la obtencidn
de un producto superior. Las vuriedades sultanina y moscatel,
encucntrsn en el sistema do parral el mejor aliado para el
logro de loo mds hermosos racimoe ¢ue habrdn de ser dostinados
posteyiormente a la desecsoidn. el mismo modo, la uva de mesa
¥y la tan preci.da uva de fentasia, hullun en dicho eistema los
mdo solfcitoo culdades, pudiendo scr presentades cn 1cs merca=-
dos counsumidores oétontaudo la plenitud dé sus virtudes fisio-
16gicee y 1a estilizacién de sus formas,

on estos pufs, los dos principuales oistemas de cule
tivo, con lae ventsjas e inconvenientos propios de cada uno

de e¢llos,

00C00
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SISTFMAS DE RIEGO

1 aprovechamiento de aguas subterrdneas y la utili-
racién de caudsles importantes proporcionados por rios y arro=-
yob, von los elenentos méds veliosor para hacer de las zonas
secas, fértiles campos de cultivo,

7.8 aguas subterrdneas solucionan favorablemente la
inouficiencia de precipitaciones pluviecles y la carsencia de
rios, cuando se trata de regar gzonas no muy extensas, For su
parte, los grandes caudales de los rios, son los que dén al
probvloma la soluocidn integral,

Con reterencia el empleo de ios caudales de rfos y

arroyos, cabe consignar que dos son loo oistemas relativos a
lu dictribucidén del agua, el de voldmenes fijos y el de volde
menes proporcionules. Fn el primero, el beneficiario recibe
un volimen fijo mediante la compuorta de entrada oorraupondieﬁg
te u ou canual, y en el segundo sistema, cada regunte recite un |
caudal que es parte alfcuota del que lleva el rfo. Sintetizan~
do se puede decir que, el siotema de vol&mene; fijos se ajusta
al régimen de loo rios regulares o constantes, y c¢l de lo8 vo=-
ldmenes proporcionales, al de los rios irrepulares o variables,
Fl riego o8 un factor de vital importancia para el
vifiedo, debiendo ser eficiente, racional y periddico,
Inciden sobre el riego de un vifledo tres factores :
principales: el agun, la vid como planta y la composicién
del suelo. )
| "l aguu en cantidad sufiociente resulta indispensable
pare la vida de la planta, "isminuyendo dicha cantidad, el
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orecimiento de 1la planta se reeiente, su desarrollo se vuelve
medloaore, y ouando la mermas de agus es muy acentuads aparece
el marchitamiento, las hojss Be cacn y muchas veceose la planta
termins por morir. "l agus para riago debe mer mereada y no
debe contener sales nocivess, tal como le del rfo San Juan, de
lecho rocoso y ociwial torrentoso. La vid es una plenta resis-
tente a la Balinidad, pero cusndo eée rieges oori aguas que con=
" tienen sales, el suclo g8 vuelve selitroso y el vifiedo, uobro-l
puvado eu limite de resistoncie, tcrmina por secaree. 1.8 mala
calidud del egua, como asimismo el abuso del 141680, lo8 en-—
charcnmientos, lxie aguas turblaes y otras deficiencias, prodo-
gen el endurccimiento del auelo, fcrmdndooe capas horizontales
impormenblos y oumo consecusncia de elio, lae rafces no reci-
ben el esourrimiento de lae aguas por la abooluta falta de
£1ltrucidn,

Considerando ahors la vid ocomo planta y de acuerdo
a8 las carscteristicas de nuesatrc suelo y de ﬁueatro clima, eo
de fundamental inportancia procursr que la oepg osté bién con-
formedse, con un profundo y vigoroso sietems radioulsr, a los
efectos de poder alimentarse debidamente y reponer rapidsmente
el apua que la plante pierde por ovaeporacién en los dfas calu=
rosos de nuéatro largo verano, muy seco on partioular los dfas
de viento zonda. Cuando la plantas no puede reponer el agus
pordida, aparece el merchitamientdo y al acentuarse esta defi~
oiencin, la cepa termina por morir, Trabajando la tierra con
lahores profundes y convenientes, ae puede evitar la tendencia
de olortas vides do tener rafces superficiales,

Conaidorando por ¥ltimo el suelo, se puocde expresar

que ol mancjo del riego estd condicionndo muy eapecialmente &



la cluse de terrenc en que estd plantado el vifledo, A8{ para

surlos arenosos, se requieren riegos frecucntes, en raszén de
que al retener nmonos el sgus, la entregan a la planta mdo ra-
piaamento, *n oaubio, en terrenos gredosos o arcilloscs, debi=-
do a que la arcilla es mdp hidroscépica, v:le decir que retie-
ne para ef muchus ugua, se requieren riegos mds lentos y pro-
longados, u la veg que buenas nivelacionce. "8 1égico que en-
tre eatos dos extromos exista toda unu gama de suelos inter-
wellou. 8L por ejemplo en terrenou delgsdos, como I'ecito,
Villa Krausee y Chimtuse, en la provincia de sun Juan, 4e sub-
suclo cercano constitufdo por ripio y cantos rodados, donde
gran parte del agun se plerde en lus capas inferiores por
filtracidn, se requieren riegos frecuentes,

"1l riego, desde un punto de vieta gemeral, estd in-
tinuwente ligodo al drensje, yu gquc el exceso de sgua dsbe
eliminurse por el aubauslo_a las capas inferiores por filtrae
cién; o1 por cuualquier causa no sc eliminara, hay que hacer
drenujes o desagties para ovitur la revenicién del suelo, siene
do esta la verdadera funcidn del desagiie. “s tan importante
este cueetidn, que al proyectar un sistoma de riego hay que
estudiar simultdineamente la implantacién de una red de Jdesa-
gtes; si ne{ no fuera, es preforible antes no plnnfnr vifiledos
en tales condiciones,

La intoligennia_da un ricgo racional conaiato.en dar
a 1la vid el apgus necesaria, debiéndose repetir la operacidén
antes que aparezca el marchitamiento de la planta, '

Tos son los sistemas bédsicos de riego, el'da inunda=
cidén y ol de surco; en general, el aiptema de riego por surco

es née econdémico, ya que el riego por inundacién requiere una
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cantidad mayer de agua y por otrz parte, exige una perfecta
nivelucién del terreno.

“n algunns zonas el sistema de riego por inundacién
es muy conveniente particulermente en otoflo, cumpliendo le fi-
nalidud muy impoirtante de combatir la filoxere, aungue no en
forma definitiva, (1 se puede dar otro riego cuando la vifia
estd en plen: actividad, justonente en momentos que mdn ataca
la filoxers, se vbtienen muy buenos resultados.

) ara tener buenos riegos ee indispensable que los
terrenos estén bién nivelados, hubiéndose comprobado aque el
riego largo no d4 resultzdo, en virtud de gque la distribucidn
del agua se hace irregular, resultando perjudicadas las cepas
del) centro del cunartel,

Finulmente, se puede afiimar que la verdaders per-
feocién del riego vendré con la construccién de diques, que
hehrdn de distrihuir convenientemente las aguse de los rfos,
Lou diques, lo:s uanales revestidos y une buena red de desugilies, '
hardn de la zona cuyana una regidn floreciente, amparada por la
ferti)idud de su suelo y 1la benignidad de su clima,
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PTINCIPALFS TPATYAS TN LA VITICULTURA

Ta solturz del terreno y la facilidad del riego,
simplifican enormemente los trabajos inherentee a la prepsra-
cién éde la tierrn para la plantacién. ''n genersl, ni siguiers
se hacen labores de desfonde. 'n los terrencs virgenes, des-
pués del desmonte, se practican trsbajos superficisles, con-
siotiendo cesi silempre en dos rejet crugedas dénpuda de 1la
nivelucidn, que es precedides por unu reja de arado tipo ameri-
ceno., *n la tierra as{ trabajeda se hacen loe hoyos, en los
que hnbrédn de colocarse mfs tarde las plantas, e todas egtas
lsbores, la que es verduaderamente costoesa, es la de nivelacidén
del terreno propinmente dicho, ya oue debe consultar una pen—
dionte adecusda, u los efectos de facilitar el riege y ¢l dessa-
gle, Yosteriormente, los trabajos de cultivo hasta la fructifie
caoidn, solo consisten en los riegos y en la limpiesa del te-
rrono.

Otro de los trnbajos importantes, es el que se re-
fiere a lao'podan que se realizan durante el invierno, las que
contribuyen a vigorizar las plantaciones de vid,

La época de le cosecha varfa semin las condioiones
climdticas del efio y de 1la regidén, For lo general, el grado de
maduregz de lus dlstintas vuriedadec se slcanza a mediados del
mes de Febrero, de modo entonces que es en dicha fecha cuando
oe realizan los treabajos inhercntes a la cosecha,

Coneidorando adn como bocdegas las instalacicnes pri-
mitivus, no existe on los esteblecimientos vinficolas suficien-
te cepacidad como para clesborar en tiempo oportuno, el fruto



produvido por las vifius. ! ste evidente 1noonven1ente. hace que

1a coseche se prolongue durante tres o cuatro meses en vez de
ano, como seris Lo idesl y por lo mismo, no se puede recogerh
la uva en el estudo de madurez industrial mds conveniente.

Con lo expuesto, he dejado puntusligadas las prin-
cipales .etapas cxistentes en la viticultura,

e e} ) [ (e e



HWW}’WWH ST T -?—Rr..-;.y*?-mhﬁwr-_z_—..:\':. LA R ]—:"7.‘ MO U T i et e TR

-w- .- 'J

CRILNTACICK VITICOL":

TENDINCIA TACIA FL REPIN/MIFERTO DEL TIPO

la viticultura de nuestrc pafs adolece de fallag
notables en todo su desarrollo, distando mucho, en consecuen-
cia, de ser raoionel,

la inferiorided de muchoe de nuestros vinos, dehe
se1r' cunsiderada tomando como base la constitucién de la muyo-
ri{e de los vifiedos, plantados al mdrgen de todo estudio que
permita la perfectu adaptacidn de las distintas variedades de
vid, un concordancia con el clima, composicién del suelo y
eiateme de cultivo,

"s lamentable que ecte ertado de cosas no tiende a
desapureger, ys gue por el contrario, existe le tendencia de
oomplicerlo cade veg més, como consecuencia de gque al exten-
derse las plantaciones se emplean rateriasles y barbechos no
selecuvionados deLidamente, olvidando aef las normas més eie-
mnn%alen determinadas por la prdctica, ror otra parte, la fal=-
ta de adaptabilidad del suelo, el mel arraigamiento, la pro-
duuciln inconstante, la poca o ninguna resistencia a la filo=-
xere y la mezcla desordenada de variedades, son factores que
inciden notoriamente en la evolucién de la explotacidn, reper-
cutiendo desfavorablemente sobre loe costos y causando muchas

crieies como consecuencia de limitar la produccidn al consumo

interno, por la deficiencia en la calidad de los vinog. Una

selccuidn ordenada de lus vuriedades, de ascuerdo a le oriunta-
cién de la induetria, es el oriterio indispensable y obligado



para enceusar nuestra viticultura en el futuro, tares fdcil

considerando el desarrcllo de los estudios en este campo y
el material n 4iupooicidn de todos,

Como nedio de restablecer el equilibrio entre la
produncidn y el consumo de nuestroe vinos, se hizo neceeario
en un momento, puner una valla a lu expansidn del drea culti-
vade con vid, lo que se concretd on forma de un impuesto a
lan nnevas plantnciones. Merced a cicha medida, y a otras de
efecty regulatorio, fué posible obtencr un precio compensuto-
rio, tanto pars el vino, como para su materia prima, la uva,

suando apenss sc habfa slcanvedo un estade de rela-
tive normnlidad pera nuestra industria vitivinfcola, se pre-
sentaron dos alternativas de importancia vital., “na de ellas,
de concecuencias francamente negativas, la t;loxera. que con
su uscuidn devistudora emenagaba y umenuga seriumente la inte-
frided de los vifiedos. la étra, de proyeccioncs alentadoras,
ofrecfu la halugndora perspectiva de extender nuestro mercedo
de vinos al exterior, como consecuencia de la falth de expor-"
tacidén de vinos de procedencia europea.

1'dcil serd advertir, quo e medids que la invasién
filoxérica avanowe, la produccién viticola dieminuird notable-.
mente dfa & Ad{a. !'or otro lado, si se logra la conguista de
otroe rmercados para nuestros vinoo comunes y do calidad, se
presusie faoilmenve que el consumo hubréd de sumentar enm un
cercano futuro. “on esto quiero significar, gque el equilibrio
loyrado a coota de tanto sacrifiocic, quodaris roto a breve
pluso, pero oata-vna. no por exceso de péodﬁooidn como ocurrid
en otras oportunidedes, sino como oconsecuencis de un notorio

sunento cn lu denands no satisfechc por la produccidn, Fsto
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dencartando la posible eventuslidad de gque uns helada tardfa
deutruyys una cosecha o gran parte de ella, tal cunl ha ocurri-
do algunas veces. "ebe tenerse ¢n cuenta también la paulatina
dirzimnucidén prodnctiva derivada de) envejecimiento de las plan=
tau, vomo asf, pur el agotamiento Gel suelo. Todo esto sgruva-
ria nés la situascidén y consecuentemente, el desequilibrio
seria méds evidente, "o quiere significar esto gquc ha llegsdo,
el mouento de suprimir de plano las vullas impuestas a las
nueves plantaciones, dejéndolac al libre albedrfo de los cul-
tivadores, pero mi considero, le irperiosa necesidad de reno-
vul' nuevtros vifivdos y sdn 1la plantacidén de nuevas cepas,
sienpre que se haga sobre pié resistente y con veriedades se-
leacionades, con miras & lu eluborecidén de vinos de excelsa
culidud. "n consecuencia, no serd vonveniente extremar las
restricciones relativas s nuevas plantaciones de vid, sino

que sinplemente, debefén establecerse normas y condiciones,
que deberdn ser vstrictaumente respetades en la implantacidn

de nuevos cultivos,

Con referencia a las uvar llemadas de fantas{a, ce-
ve afirmar que dusde hacen aproximudamente véinte afios, tomd
incremento en la regidén de Cuyo el desarrollo de esta varie-
dad, Jor el tamafio de los racimos, . por el grosor, forma y
color de los granou, son uvus destinadas a impresionar la vie-
ta en primer lugsr, pasando el sabor a segundo término. Colo-
caucae en un artfstico frutero, estén destinadas a adornar un
luyosu comedor, vn la miema forma yue hermosas flores decuran
un» saln de gran recepcidn., "1llo no obstante, existen mercados
oy importantes nue ee interesan per este producto, pagando

mwy altos valoreu. Considerando que los principules mercados
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son ertraenjeros, conviene intensificar los envios, especiele
neute cusndo ellus no pueden disponer de uva por razones cli-
méticas. "'ate comercio yo 8e habfa iniciado con buenas pers-—
peotivas, pero debido al conflicto ermado y a otros inconve-
nivntes de cardcler técenico, ha disminuido en la actualidad,
Tntiendo que debe encsrarse nuevemente, si bién con otro crie
terio, teniendo en cuentu que los eerviclos de la aviacién
conervial y las grsndéa bodegse frigorificas, permiten el
envio de ecsta olase de productos a los mercadbé mds distantes,

esde Juego, por sus conficiones climdticas y ferti-
liusd de las tieyrus, lu regidn de Cuyo, particulzsrmente le
provincin de “an Jusn, es la méo indiceda psra este cultivo.
“inpone de.clima seco, con frfo intensc en invierno y con sue
uento progsresivo de tempersture, fucilitando le vegetacidn y
el completo sszonamiento de lu« uve. l.a luminosidad del cielo
haoe nmds intenso el color de las uvas tintus y rosadias; en
cunbiv ¢s necesalio protggcr las vuriedades blancas para gue
lou pranos no se manchen, 1a sequedad del clima impide tam-
vién el desarrollo y propagucidn de las enfermededes cripto-
géuious; asimismu, le uve resulta sabrosa, 4durs y por conuvi-
Fulente de nmucho aguante, Como generalmente estas variedades
son vigorcocaes y necesarismente deuven producir racimos hermo-
sou, ue deben pluntar en tierras fértiles, sueltss, profundas
y bién expuestas &l sol. iars facilitar su comercio, se debeﬁ
elegdir tierras no diotantes de las estaciones ferroviarias o
que dispongun de buenos caminos y von preferencia lotes de
reducida extensidn parn la mejor atencidn de las plantas. Los
- cutdnes deberdn cuidarse con el mayor celo a loo efectos de

que lus uvas no sufran deterioro asiguno durante el tranasporte,
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*inalmunte, se puede estublecer que no es posible
encerar el problema de la superproduccidén o del infraconsumo
con une visidén de lo inmedisto, siro dentro de horizontes
mis auplios, si ve que se persiguen soluciones estables para

los intereses vitfcolas.
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CONITIs F DPROTTCCION ACRO-VITICQLA

Ia ley 1024, creada por la Cémara de "epresentantes
de la provincia de Sen Juan, tiene por principal objeto la
defenua de lu agiicultura y en especisl, de la viticultura de
dich:- provincia, mediante un seguro obligatorio, a los efectos
de reparcir a lon agricultores lou dufios producidos por el
¢runiso en sus plantuciones y otros riesgos especificados por
1~ ley. |

Ta nrtencidén de este seguro ectd a cargo de un orra-
niuno denominado onsejo de iroteccidén /gro-viticola, que ad-
minintra todo lo concerniente a este seguro. 'ste orgenismo
tirne personulidnd jurfdice y funcionu como ente autdrquico,
putiendo actuar priveds y publicumente de acuerdo a 1o esta-
blecido. por las leyes,

"ara atender las indemnigaciones y servicios deterw-
minedos por la luy, todos loo productoree de uva pagan une
tasa del cuatro por ciento sobre ¢l precio de venta en plasa,
por quintal métrico de uva. “icho precio es detcrminado por
el Conusecjo de irvteccidn ‘gro-vitfcola, temiendo en cuentu
ademde de la vuriodad de l:: uva, la oalidad, la zonu de origen |
y ¢l destino del producto. l |

| Tos foucos recaudados anunlmente por disposicién de
eatn ley, se depositan en el "ance de "an Juan en una .cuenta
especiel a la orden del Consejo de rFroteccidn fAgro-Vitfcola,
puGiendo solo sel' movilizados por este organismo con destino
a sueldos, personsl técnico, peritajes, gastos generales y

otros, de aouerdo a la suma fijada enualmente., “el resto, el



80 % es destinedo para atender loi siniestros que se produz-
can, y el 20 ¥ para fondo de reserva,

Ta dirvccidén y adminietrucién del Consejo de Fro-~
teccidn ‘gro-Viticola estd a2 cargo de un irectorio integrado
por un presidente y ocho vocales titulares, ‘

Fara ouloulér las indemniwecién correspondiente en
cnso de siniestro total producido por el granizo, se tome co-
mo bame el promedio de produccidn de loe dltimos cinco aflos
de couvechns normules de acuerdo a ias declaraciones juradas
rresentadns por los productores, luego de la correspondiente
verificacién a cargo del Consejo de Proteccidén ’gro-vVit{cola.

Cuando el siniestro es purcial, se toma como baoe
la ditferencia entre el promedio antee mencionado y lo cosecha-
do dempués del siniestro, salvo curndo el Consejo 0 el esegu-
raldo upten por que el dafio ses estublecido mediante peritaje.

Producido un einiestro de granizo, el asegurado
dehe @ar avieo por esorito dentro de los cinco df{ms al Conse-
Jo, a los efectou de eu vorifio;cidn y fijacidén del dafio den-
tro de loe cinco dfas de denunciado. Cuando la denuncis no ee
efectnada dentro del término seflaledo, no se tiene derecho
a indcmnigncidn ulguna, Por otre purte, si el Consejo no veri-
fica la extensidén del Asfio dentro del plago indicado a tal _
efecto, se estard a la aspreciacién del dafio hecha por el sse-
gaadv en el aviuo,

Cuando el valor de los daflos por granizo e indemni-
zar, calculados al precio de costo de produccidén del afio, es
superior al fondu de indemnigacién acumulado, se paga & pro-
rrate, y ror la diferencia hasta alcanzar el valor del costo

de producoidén, el Consejo documente el saldo a 108 plrzos que
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deteruine el Tiructorio.

Cuando el precio de venta de ls nuva en plaza ses
inferjor a eu coato de produogidn. el Consejo de Proteccidén
A@do~Vit{cola inGemnigard la diferencia. 'stublece lu ley,
aque si los recursos del Consejo no aloanzaran despuds de huber
cubierto loe defios por sinieotro de ¢ranizo y de utilizar el
Toilo de reserva acumuledo, el Gobierno de la l'rovincle anti-
oipard lov recursos nocesarios paore qubrir este indemnigaoidn,
oon cargo Qe reintegro cusndo las finanzas del Consejo lo
peimitan,

*n cuanto a 1la vigenoier del seguro, el Consejo no
rodrd fijar un pexrf{odo menor quo el comprendido entre el
primeio de Ootubie y el levantamiento de la coeecha de cads
efio,

Ta tasn o oargo de los contribuyentes productores
0 ugeltes de retunoidn on su caso, debe ser abonada antes del
30 de Mayo de cnda ofio, mediante depdsito en la cuenta eepe—
éial A 1n orden del Consejo de Froteccidn ‘gro-vitioola.

3on estus puds, lae diapusiciones generales reloti-
vie 8 1l ley 1024 de defensa a lu asgriculturn y muy en parti-
oular, 8 1la vitiomlturs.

00000
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LA PILOXERA

Tntre las numerosss tarecs que conciernen a la 80-
luvidn gue plantea el problema de la filoxera en las princi-
peles regiones vitfocolas del pefs, debe figurar sin duda, una
canpufia de divulgacidén reletive sl conocimiento del pardsito,
que contribuys n former conciencis de su peligro y de la for-
ma de combatirlo, '

Los cultivrdores de vid, pueden determinar por si
mismos si sus pluntes estén o né atacadss por filoxera, des-
cartando por consiguiente cuslguier conjetura en tal sentido.

La filoxere que atacu & la vid, recibe el nombre
cientifico de Viteus Vitifolise Fitch. Pertenece a la clase
¢e los insectos chupadores o pulgones y debe considerarse
bajo la mée grave de sus formas, lo radicfcola, que Se¢ en-
cuentia en el vifiedo atacando la'rail. Su tamsflo, en el esta-
do de mayor desarrollo, es aproximadamente de un milimetro de
largo por medio nilimetro de ancho; su color es amarillo cla-
ro el principio y luego, a medida que envejece, se torna_cas-
tefio. “urante la primavera y verano, época de mayor actividad
del insecto, es nds fdoil reconocerlo por la mayor cantidad
de larvae jévenes de color amarillo que resaltan a la vista;
por el contranrio, on el perfodo invernal, su color oscuro,
difionlta mée su visidn. Sin embargo, su reconocimiento es
posible a simple vista, no haciendo falta en consecuencia el
empleo de lentes de sumento.

* los efectos de su recorocimiento en el vifiedo,

se puede afirmsr que no existe sfintoma exterior alguno que



g8 TR TR W T ey A S S S S & ke d

N X
deternine con procisidn la presencia de la filoxera. La decre~
pitud de las plantas, el achicamiento y emarillamiento de las
hojss, y la Aismirnuoidén de la producoidén, pueden ser ocasio-
nudios por osusas muy diferentes, ircluso por defectos del
euelo. Fn consecusncla, el examen de la rafigz es el ¥nioco me-
dio eficug para determinar ocon seguridad ol las plantas estédn
atucacas por la filoxera. o cuficiente para teles finsa cxg-
minar 1ss rofces que se encuentrun hasta una profundidad de
treinte centimetros alrededor del tronco de le‘pepa. No oon-
vicne extraer rnicea muy gruesas, Y8 que es mucho mis fécil
envontrar la infeocién en las rafces delgudas, que por eer
mde tiernas son més ajotecidan por el inseoto. Ls raf: debe
ser ohservedu con muchs prolijidad, especialmentc entre les
grietus y rugoeidades que prooentotla corteza, por eer estos
lon lugnres donde mds frecuentemente anidasn las coloniun de
filoxera, h

Las rufces, después de un tiempo de hullarse atacs=—
dap por la enfermedad, presentan deformacliones quo las dife-
rencicn notoriancnte de lao raices sanas, pués mientras estas
Wltinue tiencn una corteza lisa y uniforme, les atacadas pre-
sentan hinochagones y dqpreoionee sucesivas que terminan finel-
mente en lo descompoeiocidn total dc la rafg. " lao raicillas
de hawte un milimetro de gruepso atacades por la filoxers, la
ceracterfetica prinoipal es la deformacidén en nudosidades muy
marcalas, producidas en el lugar dcnde el inoceoto hs introdu=
ciao la trompa.

Fn el transcurso Ae la primevera y verano es Tdoil
oboervar el moviniento, sobre las ratoau._de los incectos qQue

trutan ya scea de ubilcarse en ellas o0 de passr a otras plantse



a iniolar la succién de loe jugos radiculares. Turante el
perfodo de reposv vegetativo de la vid, el invierno, los ine
sectos oe encuentran aletargados y fijadba e la rafg por 1la
trompn, de manera que no se observe movimiento algunc.

Tanﬁo lae videe smoricanas como las vides europeas,
son atacedas por la filoxera; sin.embargo, hay ung mayor pre-
fercnoia del inscoto por les refcec de las vides europeas, )%

Al atacer les vides, los insectos segregan toxinas
que en las europeas producen hiﬁcnazdn en loe tejidos y formae
cifén Cde nuevas cdlulas, que debilitan la planta, dejandc esta
lesidén el camino abierto a otros pequefios pardsitos y bacte-
rias que existen en el'aunlo, los gue paulatin:mente descompo-
nen todos los telidos de lus rufcec yz debilitzdas por las
toxinua de la filoxera. ''n estas condiciones, lus plantas
fatulmente nueren, : X

La filoxern.qua 8e cncusrntra atacando nuestros viﬂnf
dos, uparecid por primera vez en cl transcurso del afio 1936 en
unn pequefla extensidn dp la zona cuyens, para propagarse en
pocos aflos & otrne regiones en uns forma por demds slarmente,
¥8t%a 'iloxers es la misma que atacd los vifledos de Luropa,
California, *ustralia, ‘rgelin y otras regiones -por lo menos
no h:. sido demosstrado lo contrario- y si nusta ahore los dafios
ocaa{unadoa por el pardsito en nuestras plantacionee viticqlso
no han tenido el cardcter virulento y desastroso presentado en
algunos villedos ouropeos, no se¢ ha debido a condiciones atri-
bufbles al pardsito, ni tampoco s condicionea del cepaje, sino
e lne del cuelo y climn, que permiten a las plantas atacadas

unn mnyor defensa y por lo tanto, una méds largs vida,
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Ta técnica de la viticultura moderna estableoe gue
pars contrarrestar debidamente los perniciosos efectos causa-~
dom por le filoxers, existe un solo medio eficaz: reconstituir
el vifiedo sustituyendo el sistema 1adicular muy receptivo y
poco resiantente que poseen las vides europeas, por el de ague-
llae vides americanes puras o hibrides que gogzan de la propie=- ..
deC do reeistir ¢l atague intenso j prolongado del pardsito,
sin debilitarse mnyormente y por ende, sin sucumbir. iara que
ento reconatitucidén sea racional, debe estar condicionada a
dot: fuctoree principales: adaptaciln conveniente al suelo de
las vides americanes que actuarédn de porta-injertos, y grado
de afinidad suficiente de diches vides americenas respecto a
lou vuriedadee viniferas a injertar, FPor este medio, se obten-
drédn prontamente muy buenos resultados, es decir, mucho vigor
en lo planta, buena produccién y longevidad normai'an la cepa.lx_
Con lo expueato, se pued¢ apreciar la importanocla

que tiene parn la viticultura el desarrollo de la filoxers.
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PRRONOSFORA O ¥ILNIU "F LA VID

La perondspora es une enfermedad baotante grave gue
atuos particularmente los Srgsnos verdes de la vid, resultando
my importante el estudio de la misme desde el punto de vista
geogrdfico vegetntivo.

Casi todes les veriedades de vides cultivadas en el

. pefc son susceptibles & le perondéspora, de sllf ls gran impore

tuncin que tiene su reconcoimiento y las medides que deben
adopturse. lLa primera aparicidén en los vifiedos argentinos tuvo_
luger en el aflo 1921 en la regidén andina, extendiédndose poata—‘
riormente a otran zonas vit{colas cel pais,

Los factores gue favorecen l: aparicidn y la difue
sidén del mildiu o :eronéspora se resumen en los siguientes:
elovala humedad Ael eire y temperature éptima de més o menos
24 grudos, “etos factores deben obrer conjuntamente para que
la enfermedad se desarrolle, pudés de lo contrario, no se pre-
aent; o su nteque resulta nuy livieno. "ientras en las gonas
del litoral, ambus situsciones climdticae lns tenemos en pri-
revera, en los zonse andinss se presentan al término del vera-
no o en el otoflo, principanluente después de fuertes lluvias.
Un terxcer factor muy digno de considersrse, ec el consistente
en la falta de cuidados al no aplicarse los tratamientos pie-
ventivos a base ®e produotos fungicidas.,

la perunéepore es capuz de atacar todos los drgunos
verdes de la planta, teles como hojas, ramss herbdceas, brotes
Jévencs, racimos y granos. Los sintomem se manifiestan sohre

estos drganos, en forma de pequefias manchaes difusass, visibles
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unicanente por transparencia como manchas de aceite, luego
onurillontas, ndu evidentes a aiﬁple vista, redondcades, de
bordes irrefulores e indefinidos. "e;udn la mercha de las cone
dicdoncs favorables, estas panchaa pueden cacbiar de color,
passnic 4ol smarillo al enarillo pardo, y del pardoe rojizo

gl violdceo.

*n le re;1én anilina la jeronéspora ataca rreferente-
mente las hojno de la vid, lag que 8l no cumplir eficientemen-
te sup funciones Pisioldégicas, hzcen tuc la uvo raeultg agria,
y el viro 36bil r desarradekle. “ntre las variedades mds ate~
cacas se pueden uvitar, la linot, la Jemilldén y la “auvignon,

Conjuntamento con las précticas cultursles seguidas
pora defender a )c planta y favorecer ol cejor Jdesarrcllo de
los ruoimose, comv ser limplegu de mrlegns y otros trrbajos
que oontrituysn o la sanidad 40l vifiedo, sc tienen gque aplicar
ciertos tratanientos que actien preventivamente contra lom
etvctos dcl pnrdsito., ~stos tratarientos aplicsdos en la iucha
preventiva ce clasificar en hiredos y secos, no ddndose rrefe-
rencin g ningunp de ellos porguc deton actusr conjuntamernte,

1on trutamientos himedos ne reslizan en base al
crlio bordelds, formndo por cunlfato de acobre cristalizado,
cal viva y agua. Tstos trotamientoc, sl bién actdan mdas a la
lexya y tienen un pocer adhesivo més elevado cue los polvos,
no penetran bién Aentro del racimo y por lo tanto defienden
my" poco contru el ataque cel pardsifo. biendo sl mismo tiem=w
po més contosos pera cu cempleo.

lon polvoe o pulverizaciones a bese de cobre, son
mdn econdmicos, Ae aplicacidén mde tarato y penetran bién den- .

tro del racimo, pero tienen el inconveniente de tener poow
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adlhesividand y por lo tanto son fd4cilmente arrsetrados por
1ss lluviae y loa vientoo.

Como oomplemento de estoe tratumientos debe reall-
garBe durante el invierno la recoleccidén de todos los draunos
o:{doe en ol suolo, eopccialmente 1lns hojas, eliminando oon
ia poca las parteg afectudas y Jdestruyendo las wismas por
medio del fuego, |

Z~on la erlioncidn de estoﬁ'tratamientoa entonoces,
en popible atexperar los efectou d¢c la perondspora o milddn

de la vid.
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INDUSTRI’LIZ*CION DE L/ UVA

"uranto el desarrollo de los trabajos inherenten a
la cosecha, las uvas se destinan de scuerdo s sus variedades
a Aistintos finem, tealcs como, vinificacidn, desecacidén y
exportacidn o veuta en su mismo estado.

*s evidente que la gran masa de la cosechs es envia-
de & )ee bodegss para su posterior vinificacidn, No quiero
repetir aquf, lo ys dicho en otros capftulos referente al pro-
ceso y a 1la téonica en la elaboracidén de los distintos tipos
de vino, remitiéndome en consecuencis a 1o ya expresado.

la uva destinada a la dewecacién debe ser de granos
grandes, de color blanco, amarillo o doredo, rica en asdcar,
perfunada, sin semilla o conteniendo muy pocas semilles, ILa
sultoning es sin dude lu veriedad nds indicada pers desecar,
pufe presenta racimos grandes, elargados y terminadoe en pun-
ta, pnlpa carnoea, poco jugoes y mvy azucarada, y ademds, no
coutivne semillau., La variedad sultanina roeada es igual a le
anterior, ealvo el color. lLa variedsd corinto blanco, presenta
ranimos lergos, sfranos muy pequefios y salvo contedss excepcio=
 neu, tampooo contiene semillss. La variedad moscatel blsnco o
moscatel sanjusnino, es la que més se emplea en la desecacidn,
presentando racimoes grandes y sueltoe, granos redondendos,
picvl grueea de culor amarillo dorsGo y pulpa blenca verdoes.

la uva Adecbe cosecharse lo mis turde gue sea posible,
siempre que las condiciones climdticao permitan la desecacidn,
porque cuanto mdu madure se encuenira, mayor eerd el rendi-

miento y mejor la cslidad del producto desecedo. "1 se reco-
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lectara incompletanonte madurs se obtendrfs menor rendimien-

to, con granog 4c menor temafio, potres en sabor y oolor, en
aintesis, pasas de inferior ocmlidad. Las variodaaos doradus,
como ls sultonino y la nmoscatel, no deberdn cosecharse sino
canndo loe granon hayan sdquirido wn hermoso color amarillo
doradu, obtenidnuose en esta forma un produoto muy atraotivo.
Tampoco es acongejable dejar la uy; degaaiado tiempo en la A
cepa, porque al arrugarse, muchos $reanos se ennegrecsn, debienw
4o ser luego desuartudos,

Cuando las uvas estdn muy sucias se pueden baflar en
agvw limpin con 0l objeto de quitarles el ,polvo y otras impue-
rekas, para haoeilcs deapués un tratamiaﬁto de lejf{a; sin em-
bargo se poefen befiler Airectemente en la le)jfs, eopecialmente
ounndo el producto se encuentra bactunte limpio. Fste trata~
mientu tiene como principal objeto el egrietamiento de 1m |
piel, parn facilitar la evaporaoidp'do la humedad duraﬁto le
denecncién, la oonoentracidn, como la duracién del baflo, @e
puvdet, comprober experimentalmente. Las grietas deben ser
nunerosas, cortae y poco profundas, y en ouanto'a la tempera~
tura, conviene que sea algo menor & ls del punto de ebullicidn,
Con el baflo de le¢jis, la desecacidén se reduce s la terceru
parte del tiempo que necesiturfa la uva Adesecado naturalmente.
la uvn boflada en lejia resulte mde dulce porque una parte de
su scidesg ha 8idu reutreligada por el tratamiento,

la oantidad de uva destinsds enualmente & la desece-
cién nlcenzs a 100,000 quintsles, zunque en los Yltimos sfios
ha experinentado uns sensible disminuocidén.

rxisten varios elotemas de desecacidn: al natursl,

bafiadns en Aloalis y fumigedas, y tipo femirns.
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I'n el nistema natural, después de cosechada la uvs,
oe coloca sobre tableros o bandejas y se expone al sol sin
ningin tratamiento previo. la exposicidn de las bandejas al
80). conviene efeotuarls por le maficna, pera que la fruta pueda
aprovechar las horas més caluroses del dfa. El punto de deseca-
0idén se obtiene cuando, comprimiendo un grano fuertemente entre
loo dedos, no exista humedad, "ste sistema de bandejes se he
dewourtado mucho en estos tiempos, en virtud de gue grandes es-
tablecimientoe productores han hecho construcciones de materisl
recubriendo las huses oon_ripio. a los efectos de fecilitar el
dewecumiento de ins uvas como consecuencis del mayor calor irree-
dindo desde el suelo. s Justicia destacar los modernos secade-
ron qne en la provincia de an Juar, departamento de *ngaco
Hoixte, ha levantudo un fuerte establecimiento de la zona. Se
trate de une moderna construccidén de material orientada con la
melor técnica, en cuya vase hormigcnade presenta una capa de
ripio a loo efectos de conseguir unzs mayor temperaturas de la
poderoea irrediacidn solur. Sobre dicha superficie se tienden
lor rncimos de uva pare lograr en kreves dfas la deasecacidn de
1oy mismoe, Cuando el sol se pone, se corren los toldos insta=-
ladoe en dichoo secaderos, para que el relente de la noche no

& hunedegea las uvns. Y uef, después de unos dfas, se pueden re-

coser los rucimos en virtud de haberse logrado el punto de dese-
cocién necesario. Tuego de ello, deben comenszar los trabajos
de clnsificacidn, técnics y presentscidén, para su poatefior
colocucidén en los mercados internos y extranjeros.

*n el segundo sistems, las uvas se sumergen en un
bafio nlceclino hirviendo, y para eviter la coccidn de lag miomas,
86 emplea el carbonato de sodio o el bicarbonato de sodio. Lue=

£0 las uvas se llevan al cecadero a los efectos de seguir el
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procedimiento descripto en el sieteme anterior. Fn estec sistema
tanbién se fumignn las uvas durante més o menos cuatro horas,
empleundo pars ello cuatro o cinco kilos de agzufre por céﬂa
tonelada de uva fresca. 1 sabor de cstas rasas no es tan agra-‘
dable como el de las no fumigadas, sin embargo tienen acepta-
eifn entre doterminados conaumddéran. _

' 'ara 1la obtencidén de pasas mediante el tipo Femirna,
s¢ baflan lac uvan en una a&lucidn formada por carbonato 4de po-
tasio comercial, agua natural y aceite de olives. La uva se
sunerge durante el tiempo suficiente como para que desaparezca
la prudns. !'inalnente se escurre y se la expone al £0l; ouando.
lay pusns eostdn un oondiciones de retirerse del secsdero, han
sdquirido un color verdoco dorado bién marcado.

l.as panas de uva se empacan en dos formas: en reacie
mos y en granos sueltos. Tn ol empaque de loe racimos, estos
deben somoterse a un baflo de vapor de asgue por espacio de unas
horaes en unu cédmnre cerrsdan, para gue el escobajo absorbe hu~
medad, volviéndose mds flexible y racilitando como consecuen-
cia la manipulecidn. Los racimos mds grandes, de granos més
denarrollados y hermosos, se colocen en la primera categoria,
Fl empaque de la fruta desecada en papel transparente se ha ge~
neraligado, debido a las ventajas gue representa, aapﬁcinlmpnte
la de permitir sl comprador ver el contenido del envase, resul-
tando a la vez, uds atractivo y vistoso, factores que contribue
yen 8 una mayor venta del producto. N

I'n el empacue de¢ papas ocueltas se eprovechan los gra-
nos que se han desprendido en el manipuleo del empaqua de raci-
mos, como asf{ también, equellas ya doatinadaa a eate tipo de
producto.

Como el consumidor exige cada vez mée vuriedades sin
semilla y on virtud de no disponerse las cantidades suficientes

it o R TR o - o Wiyt U T RHERTED O AL e T RV W St gt L T R LT e e SRR T
. ¥ . L CHEY - [ LR Fl



para hacer frente a tales exigencite, se hace indispensable en
muchos casos, exiraer las semillas de las pasas, utilizdnéose
a toles efectoe mdquinas despepitadoras de funcionamiento muy
ingenloso. ‘

Le uva destinada a exportacién, -aceptando como tal
la terminolo¢ia regional de Cuyo- es la vulgarmente llamada
uvn do mess, sicnde la moscatel su veriedad més fina y cotiza-
da. |

La uva de mese debe presentar racimos hermosos, de
mofo que exijan poco ¢ ninnin trabejo de limpleza antes de
envesurla convenientemente. los granoe deben ser en lo posi-
ble del miemo color y también del mismo tamafio. Fs por ello,
que para las variedades de lujo o cde fentas{a, se preparan en
lay plasntas durante su crecimiento a los efectos de obtener
'raoimoa impecables para envaserloso de inmediato,

Tl mercado nacionul prefiore el moscatel blanco, pro=
duvidv principalueonté en las nobles tierras sanjuaninas, Otra
variedad mq¥ aceptada es la coreza, muy resistente a loo viajes
¥y ligeramente duloe, pero eo menester seleccionsrla cuidadosa-
mente para que ei color de los granos sec uniforme. rera ios
mercados extranjeros existen numerosas variedades, aigunaa de
ellas denominadan de slta fantasfa por la forma y color de los
grunots; otras, por el trabajo exigido durante el cultivo y por
la preparacidén de los racimos, se conocen por el nombre de vae-
ricdades de lujo.

lara lu produccidén de uva de mesa, sea para el consu=
mo interno o para mercados oxtranjeros, deberdn destinarse aque~
llns tierras fértilec, sueltas, prcfundas y permeables, propi-
cius para la obtencidn de uvas con las caracterfstices mencio-

nades,



La produccidén anunl de uva de mesa se ha reducido
macho en las ltimas cosechas, siordo en la actualidsd de
300,000 quintales., Varius son las causas que han infliufdo en
le Aisminuciédn de la produccidn; una de ellas, es la relativa
a da invasidn de la filoxers en loc parrales. De tal suerte,
heimouos 6u1tivou no se pueden aprovechar por la calidad infe=-
rior de la uva; Tor otra parte, los costos del cultivo se han
encarncido enormomente por la incicencia de fuertes contribu-
ciuncy, onerosos coniratos, elevadoe Jornales y ;astos genera-
lea. Contrarrestando eatoé efectos, se hace indispensadble in-
tensificar lu produccidn para logrer el abaratamiento de la
mioma.

T.a produccidén de uves se ha desarrollado siempre en
forma unilatersl, lo mismo qﬁe su comercializecién, hebiéndose
prescindido de cdmerss frfas en los lugares de produccién, con
los consipuientes perjuicios en detrimonto de la calidad del
produnto., "o por ello que las cdmaras frias son el conmplemento
inuispensable en el comefcio de las uvss, Solo asf, se podrd
descrrollar convenientemente la exportacidén de uva a mercadoe
dintantes,

La uva, después de heber slcungado la madurez fisio-
16gica necossria, no gana en oalidad, 8ino que por el contrae
rio, desmejoru. e ahf la conveniercia de cosecharle a tiempo
y vonservarla en cémeras frins, para que sus prﬁpiodades no
Aieminuynn. 'ctualmente, el lugar de conservacidén de la uva
nedurn, en condiciones de ser remitida a los mercedos, es la
cepa uisma, llesundo a permanecer en ella, dos y tres meses,
esperando el momento de su cosecha. Como consecuencis de ello,
se lL.ace necesarin e indispenseble, la instalacidén de frigor{-
fivos regionales a los efectos de lograr una mejor comerciali-

gacién del producto,

00000




A T - I e W N B TR T A e T, T e (W LI LR . A et TR L RN

-.71 -

MERCATO DE UVAS

Ya paru la cosecha del afio 1945 se registraron ele-
vadas cotigaciones en el mercado de uvas de las provincias de
Mendona y San Junn, alcanzendo la cume promedio de & 16,~= mO=
neaa legal el quintal, muy superior a los registrados en los
aflos precedentes, incidiendo notablemente sobre el costo de
produocidén del vino, en el que se registraron también sensibles
diterenciae en relacién a loo aflos anteriores. Tal fué el re-
sultado de la polftica econfmica seguida, sl permitir una exce-
siva influencia (e lus variantes accidentales de la produccidm,
en la formacién de los precios, y al no existir Adisponibilids-
des de vino, que hubieran permitido contrarrestarla,

Tas caracterfoticaes de lc economfa de la industris
exigen la adaptacién de una producoidn incontrolable en peric-
dop de corts duracidén, 2 un consumo sumemente sensible, espe-
cinlmonte a las variedndes bruscas de los precios,

El crecimiento desordenado de los vifiedos y las va=-
riantes que sc resistran en el consumo nacional de vinos, son
repultanteos de una estructura 1norcdnica‘qun permite el juege
de diversos factores en la formacidn de los precios, determi-
nando bruscas oscilaciones en los mismos, "sto ee 10 que nues~
tre. 1o industria a través de sus distintos ciclos, en gue &
cate perfodo de Lonanzs, sucede un rdpido crecimiento de ls

‘superfioir plantads con vifiedos, estimulado por los'altoa pre=

cios que rigen el mercado,

Tl superbeneficio derivado de los altoe precios, ha
atrafdo eiempre nuevos capitales a la industria, incorporados
por lo genersl en forma de plantacidén de rmevas cepes, gue no
han significado sin embargo, un sumento inmediato de produccidn,
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dacas las caractoristicas de este cultivo. Cuando la produccién
de lsy nuevas pluntaciones comengé a incidir en la oferta del
mercado de uvas, sobrevino el deseguilibrio, agravado en muchos
canoe por una dinminucién del consumo, resultante del proceso
operatio en loe precios y también como consecuencia de estira-
nientos en lns gonas de consumo en perjuicio de su genuinidaﬂ.

La polftioca econdmica quc ese ha seguido en lg direc-
cién de la industria desde la dltims crisis, ha tendido funda-
mentalmente a impedir el crecimiento de la produccidn, cuando
el problema presontabe caracteristicas distintas, yz gue la
crisis oe habfa uriginudo principslmente por infraconsumo. Es
e8f como se has impedido el crecimiento de la produccidn, en
tanto que el connumo se recuperaba, hastao que yo & fines del
afiv 1945 la situucidn hiszo cribia, produciéndose un nu;vo
denequilibrio. Producido este por insuficiencis delproduccidn,
lon jrecios se elevaron légicamentc, atrayendo en ccnascuencia
nuevos capitales a la produccidn, incorporados pese a las res-
tricciones inpucstas. .l mismo tiempo ee experimentd un eviden-
te deorecimiento en‘ol consumo, por 1o que posteriormente el
aunento de la produccidén derivado de las nuevas plantaciones
no fué correspondido por un paralelo crecimiento del consumo,
en randn de loe anltos precios,

n las cosechas posteriores a la del afio 1945, los
precios promedios del quintal de uve fueron sumentando verti-
&Anoonmente hastn llegar 2 § 36.-- moneda legal, Fste sumento,
tan rédpido como desproporcionado, ha sido originado generalmen=
te por las tendencia de la plasza reflejada en todos sus produc-
tor y en particuler, por evidentes mermas en la produccidn como
cousecuencia de cosechas castigadas por el granigo. Al mismo
tiempo, la fuerte demanda de vino hizo que los bodegueros come-
prosen grandee cantidades de uvas pars hacer frente = lz nisms.
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Pewve u ello, y en virtud de la fijaocidén de precios relativa

a la comercialigzecidén de vinos comunes, ocurrié que los vifla-
terce obtuvieron excelentes ganancias, en tanto que loﬁ bode-
Fueros vieron limitadas lss mismes a la rigidez de los precios
denominndoa-topea. Fn el transcurso del afio 1948 también fue-
ron fijados por decretos emanndos ¢e la Secretarfa de Industria
y Comercio loe precios de la uva relativos e las cosechas de
1948 y 1949. Sin embargo cebe consignar que dichos precios no
fucron respetadon en ningﬁn momentc, pués la gran demande de
uva hizo que se pagaran valores muy superiores. '

Por conocer muy de cerca la industrialigzacién y co-
mercinlizacidén de los vinos, puedo asegurar que ante ls cvidenw
te rigides de los precios topes, los bodegueros no solo han
obtenido pequefifeimae gananciae, 8ino que en la mayorfa de los
canos, los resultados han sido negctivos,

Como se puede mprecisr, en el mercedo de uvas privd
un notorio encadenamiento de causas y efectoe, resultando im-

ponible en consecuencia, alcanzar la solucidn adecusads.
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TERVINOLOGI® RFGIONAL

ITecisv es sefialar la peculisr terminologia existen-
te en la regidén de Cuyo.

*s muy frecuente hablar ¢de los bodegueroe exportado-
reu, vomo asi taubién, de los viflaleros exportadores o expor-
tedores de uva, -

Gramaticalmente, la palabra exportar significa el
envio de una cosu o producto fuera de un puerto, y por antono-
mosin, fuera de las fronteras del pafs. Ior el contrario, en
el lenguaje regional de Cuyo, cuandfo se habla de bodegueros
exportadores, se quiere lignifibar que dichos bodeguercos son
aguellos que se dedican al envio de los vinos & los diferentes
centros de consumo para su distribveidn o fraccionsmiento. Del
miumo modo, son vifiateros exportndurqs o exportsdores de uva,
aquellos que mandan les uvans, generalmente de mesa, a los di-
verson mercedos internos de consumc.

“xiste un nimero muy impurtante de bodegueroe meno-
ree, que 8 loo efectos de facilitar la comercisligacidén de los
vinoe elaborados, los venden a las grandes bodegas, siempre,
cluro estd, dentro del mercado de produccién. Los vinos que se
venden en estas condiciones, son loe llamados vinos de trasla-
do, ¥y la plaga de estas operacioner se denomina mercado tras—
ladistia,



W’W*FW*%‘W L el s Lo MG 'WW,‘W?--‘H‘WT' g 4 ._’A.?‘""‘.‘JI" ."l-““_:_,\'- _,' R LA LIS | Ll

L: IITUSTRI! VITIVIRICCLA FR "RGENTINA

SEGUNDA DI/RTE

QAN Y e



O T T L IV TR (T A L ST Oy Rl T R TRATRL TR T T R T I T T T TR e T e et SRR ko WRLEFT

PRAINCIPALES ZOUNAS DE “WLABORACION VINICOLA EN RUESTRO prIS

No es nosible referirse ¢ las principales zonas de
eluboracidén vinfvola en nuestro paf{s, sin hacer la correepon=-
Aiente relacién con las gonas esencislmente viticolas, <8 as{
como )as bodegas se han instalado ein excepcidén en las propies
gonas de produccidén, a los efectos de facilitar convenieuntemen-
te los trabajos inhercntes a la elaboracidn de los distintos
tipos de vino. Claro estd que no er todas las gzonas se hallun
bodegus montudas con la méds depursde técnice moderns, ya que
solo lae boderas instaladas en la regidn de Cuyo presentan los
dltimos edelentos de la téonica, traducidos en prenses, fil-
trus, motores, bumbas, maquinariane en general, vusijas de ro-
ble, piletas de cemento, modernas construcciones, implementos
varios y dtiles de bodega. Tor ldégica consecuencia, es en di-
chu suna donde eutdn ubicadas todes las grandes bodegas, oin
descartar por ello, los mediance y los pequefios establecimien~ .
ton provistos de boidega,

Tumbién existen bodegus Ge singular importancia en
la regién del Sud, particulermente en el territorio de Rfo
NeyTo, ‘

La regidén del Norte cuenis con algunas bodegas de
medinna importancia, principslmente en la provincia de La Liio=
Ja y en el valle de Cafayate.

Las regiones del Centro ) del Litoral, no alcansan
el nivel de las anteriormente mencionadas en lo que a elabors-
cién vinfoole se refiere, por no hellarse en zonas t{picamente .

vitfcolas de acuurdo e la situecidén geogréfica de las misnas y



N T # i w »-.'“-'?'-""E"“"""f‘."?" '_I";.,'."-' nﬁﬁ-‘mw ;;ﬂgnv FrLCUERRE A el AR AN Fea o T TR TR W R g e {“ ‘.:"QF‘.F:-

«T6 =

oonsiderando que el incremento de toda elaboracidn vinfoola
Ae halla estrechamente supeditado e la produccidén de su pro-
piu zuna de influencia. ’

Resumiendo, cabe decir, que es en la regidn de Cuyo
donde la elaboracidén vinfcola alcarza el wmdximo dessarrollo y
la mejor técnica. In un segundo plano, hay que mencionar las
regiones del Sud y del Morte, por le singular importancizs de
sun respectivas elaboraciones, .'inelmente, y en un plano infe-
rior, estdn las regiones del Centruv y del 'itoral, como conse=-

cuencia de la menor produccidén vinicola,
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esde la época colonisl la industria del vino cone-
tituyd para “Mendoza una de sus principales fuentes de prbdno-
oifn, siendo les congregaciones religiosas de aquel tiempo sus
primeras propulsoras,

Por el afio 1880, carsvanss de carretas surcaban la
intienoa pampa salvale en viaje al litoral, llevando productos
mendocinos, entre los que el vino comstitufe un importante
rengldén,

Cuando los gobiernoe comprendieron que la inmicracidn
potfa ser pers dicha provincis un tector decisivo de progreso
en el desarrollo 4e la vitiviniculturs, fomentaron la misma,
¥y ocomo consecuencia, cl 4res de ocultivo so ecxtendid notable~
mente. 3in embargo, la viticultura tomd recién un franco im-
puleo desyués del afio 1885, cuando el ferrocerril 4did vida »
loo campos mendocinos,

™1 dptimo rendimiento que la industria producfa fué
8in duda el mejor acicate para gue nativos y extranjeros suma~
ren sus esfuerzoo en propagar nde J mde, la noble ampalfdea. y
es8 con légica satisfaccidn que hoy se pundg oontamplar una ine
menaa'onperfioio cubierta por vifiedos, que desde la cordille-
ra de lus nieves eternas se extience majestuosa hacia las ver=-
des lianuras. ‘lermosas carreteras dan vida a loo campos de
cultivo y el blanquecino contorno de los establooimientoa ine
duntrieles, pono una nota de color en la inconmensurable grane
dexa de la regidn,

1"de de nueve millones de gquintales fué la pioducoidn

media de loo Wltimos afios, que se transformaron en un promedio

doc més de siete millones de hoctélitros de vino,

/
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1 cuidedo de los vifiedos mendocinos estd a cargo de
unns (dies mil fanlliae de cinco micmbros ocomo términc medlio,
contingente que #n la época de lu recoleocidén es necesario rew-
forzar en varios millares de bragoe. 1'6- tel suerte, lu vendi-
mic no sole proporocions trabejJo a todo el elemento cbrero de
la zonn, sino taumbién a muchos mds Que a tal objeto se trausla-
dan “Aepde otras regiones.

sumas roopefablaa sc invierten anuslmente en transe=
rortes y vuseijse, y ademds, la indispensable reconstruccidn de
lon vifictos obliro s efectunr periddicamente importantes inver—
sionen.

A la potencia productors de osts industria bay que
ecrogar, loc subproductos que se derivan de la miema, dando
lugar a otras industrias, como le ¢el aloohol, del dcido tare
téricu, fabricacién de vinagre, elaboracién 4e mosto concen-
trado y obtencidén de aceite mediante 1la industrializacidn de
la senilla de lu uva, S—

Con referencia a la elaboracién vinfoola propiamente
dicha, cade expreser que conienga 8 mediados del mes de Thnero,
cunndo las uvos ruestran ya sus priméros ponrojoa, snunciando
su proximo estado de maduros. lo més compleja transformacidén se
opeTa en oada grano de uve mientras llega el momento de 1la 00=
secha. s en eato lapso, cuundo la maestranza industrial se
pone ¢n movimiento proparando vasijes, maguinsrias y demds im-
plementon, para afrontar con eficiencia los trsbajoce espec{fi-
coo inherentes a la elanboracidén de vino.

A mediadoo 46 Tebrero, las uvas tompranas ooino l1as
que corruepbndon a las variedades Pinot, Semilldén y Zauvignon,
eotdn ya en condiciones de ser cosecchadas, y on los primeros
d{us de ''argo, ocurre lo propio con lss uvas tintas Cabernet

y larbers. Con ello el vifiatero habrd asegurado au cosecha



contra eventuslen accidentes climdtiocos, y el bodegusro por sn
parte, comienga 1ln industrinlisacién de la materia prima.

Flevadores, moledorss y potentes bombas entran en
800i6n para triturar las uves y corducir el mosto a las vasijas
de fermentaocidn. la moﬁorna maqQquinsris absorbe en poso tiempo
la uva Que 105 camiones vuelcan en el lagar, separando el mosto
de la parte leflona, Fntre tanto, al téonico ya tiens listo el
fermento activo que hadrd de 3distribuir sobre el nuevo mosto,

y rersonal avegsdo toma densidades y temperaturas mientras las
fermentaoién eigne eu desarrollo,

r'n esty primers etape, llamada de "fermcntaci6ﬁ tu~-
multuoes”, el asdoar del mosto se reduce oesi totalmente por
acoldn de la levndura y con esto, s llegado el momento 4¢ Se-
parar el vino-mowto del orujo; el primnrd a8 trasegado en con-
taoto del aire a otras vaeijas y e) segundo se somete a otra
pronsnda para extraer el lfguido que todavie retiene. Tl vinoe
mosto, aunque en forma menos eotiva, sigue fermentando por es-
pacio de varlos Afns, siendo esto lo que se conoce por "fermene
taoidn lenta”, "urante este procesc, los dltimos vestigios Qe
asdoar se transforman en oloohol. Transcurridos unos quince
dine mds o menos, toda actividad biollgice se detiene y la mesa
1fquida se enfrin. 1l denso precipitado gque ss acunule en ol
fondo de las vosijus, hay gue sepursarlo del vino, a8 los efectas
de evitar oontaminaciones becterianss y otros contratiempos.
Iihotnndé esto operacidn, qus es ncoesario repetir variag veces
eon intervaloe de treints dfgs, el vino se clarifioce pare li-
brarlo. 4e impurezae, l.sa borras, uns veg secas, se utiligsen
para oxtreer el tdrtaro que 44 orfgen a ls industria del dcido
taxrtdrioo.
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fe provede lusgo a la formacidén de tipos mediante la
realigncién de cortes, y por ¥ltimo, se oolocan lo8 vinos en
lon envases de expedicidn, Loe tipce reserva se eometen & tra=
tandentos especiules de clarifiocscidn y enfriamiento, a loe
efectos de Que su limpides ee mentengs eetable. Finalmente, se
procede al estacionamiento de los vinoa finos en vasijas de
roble, parn que udqQuieran las virtudes propias de un perfecto
afle janiento,

Ta industria vitivinfoolu mendooina se ha visto fuvom
reoidu desde sus comiengoe® por 61 ocabal aprovechemiento 4o loe
conoocimientop europeos, por las excepcionales oon&ioionoo del
olimes y por los importantes sistemcs de regadfo, re tal suerts,
le he 81do posible oonducir le produccién vitivinfcola al més
alto prado de perfeocién. re asf{ como sus productos tienen oy
pooo Que envidiar a los que le sirvieron de norma; tel o3 la |
noblexa de 1os miemos, desde lom mds humildes vinos, hasta el
perfumado y eristoorético ohampagne.

00000




SN JUAN, SEGUNTA ZONA VITIVINICOLA ARGFNTINA

rxiste &1 concepto eﬁuivooado segin el cual la pro-
vincia de San Juan, por sus condiciones ocliméticas y composi-
cién Qe sus tieri1as, solo puede pruducir vinos blancos alcohd-
licos, tales como el moscato, generosos y tipo licorista, de-
biendo dejar loe vinos tintoe pare otres zonas del pafs, de
clims més fresco. Nads mds erréneo, pués la mencionada provinQ _
cia posee una topografis muy accidentads, dando lugsr a numero=
sor anbientes propicioe para el cu)tivo de plantas de cuslquier |
naturuless de acuerdo s lss distinies ulturas del terreno. |

Independientemente de los procedimientos de elabora-
cién, tres factores inciden en la celidad de los vinos: la come
povicidn de la tierra, el clima y la variedad de la uva. Lstos
factores no infloyen eeparadamente, sino que por el contrario
se complementan,

Con reupecto & la tierra, oe puede decir que haotea
hace muy poco, ha prevalecido el oconcepto del rendimiento de
uva, por lo que me han plantado en les mejores tierras los ce- - -
pajes de mayor produccién. e tal suerte, por su escaso rendi-
miento sc han descartado las tierrss riplosas y cuscajoses,
cuande Jjustamente son estas les tierras destinadus a producir
uvue finas pura iua elaboracidn de vinos de calidad, 51 bién la
produccién es de un escaso rendimiento, se compenss por el alto
valor obtenido en la ocomercializecidn posterior de los vinos.
Geuerqlmonxe. lou productos obtenidos en estas tierras de privi-
legio se individualigan seflalando expresamente los lugeres de
orfgen. As{ tenemos los vinos de Champafia y Borgofie en Francia,
y lacrima Cristi en Italia.



¥n “an Jusn existen tierias de privilegio en lou de=

partamentos de Focito, Pivedavin y Calingasta, los que ademées
de dimponor de extensos terrenos pedregosos y ripiosos, tiensn
unu superfioie inclinade o son laderas, 1o que favorece el e8GcU=-

rrimiento del ssua de riego, con lo Que ee evita el gusto &

tierra, tan comin en los vinos provenientss de tierrss llanal.bf;

_ Con referencia a los factores climdticos, oabe oefin=
lar que en olimas secos, calurvsos y de cielo luminoso, 1a vid
se halla predispnestn a elaborar gren cantidad de agdoar que
en lay fermentaciones de lq‘vinifiqaoidn 8e tranaforms en ale

oohol; asf, rientras més dulce cea la uvm, mayor cantidad de

alaohol tendrd e). vino, resultando en cembio muy pobre en doi-_ E

dou. I's evidento quo el olima no se puede cambiar, pero sus
efectos se pusden atenuar, sdaptando las variedades de uva a
sun oarocteristioas. for otra parte cabe consignar que a medi-
da quv aumenta luy altitud, disminuye proporcionalments la tes-
peretura; tal ocurre en la sons oeste de San Juan. Nel mismo

mdfto, mediante e). sistema de parral), lea plantas reciben menos

eN-y

.k

&

[T

ir‘adisoidn de oulor proveniente de¢l suelo, resultando lac uves

menos Aulces y por consiguiente, de mayor acides,

“n lo que oonoierne 8 lap variedasdes de uva que mdﬁ
ocouviune cultival, es justo seflalas’ que en la gona oceste 46 la
rrovinocia de "an Juan exieten tierraas mmy bugnna paras el dese~
rrollo de variedmdes finas, pese A lo ocual no se han hecho los
diutingos correspondientes. '

Fn consecuencia se pusde expresar que los vinos finos

no son el resultmado exclusivo de les procedimientos de elebors=

ciln, sino de la eocidn conjunta de los tres faoctores estudia- '1

doa, ¢ puesde afirmar gue los vinos son el exponente de la

tierrn y del clime a travée de le rlants.



La provincia de Gan Juan posge extensas gonsas &n la

parte oeste, vale decir, en la regidén precordillerana, muy ine
dionudrs, por la composicidén ripiose e inclinacidn de 1la uuper;
fivie, parc la pmodnocidn-pootorior de vinos finos, blancos y
tintos, \

reta espiracidn solo se ruede sloanzer si los cepajes
comunus son reemplagedos por aquelloe que poseen condiciones
intrinsecas para ls produccién de vinos de alts celidad, 4
bién es verdad gue el rendimiento de estas tierras y variedae
deu eu menor, se compensa smplismente por el mayor valor de
estosu productos, cuya demandia es considerable, en los mercados

nanionales y extranjercs.

o
A
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LLVOLUCIOR Y ORI™WTACIUN VINICOL/

“*endozn €8 la nfe importente zona de la vitiviniocule
twr'a urgentina por la trascendencia de sus vifiedos y la mugni-
tud de sus bodesns, Je siguen luego, Jan Juan y los valles de
»fo Negro. 1 valle de Cafayate tiene vifiedos de importancia »
en Jujuy mismo, existe un plantel de vifla americana, in Lu Rio=
ja, r"atamarca, Cérdoba y en las regiones del Litoral, existen
tanbién vifiedoo de consideracidn,

I'endozu, con su produccidn de ocho nillones de hec=
t6litros, y "an Juan, con dos millones, forman el ndclec prine
cipal de lu vitiviniculturs argentina, siendo la eleborecidn
total de vino de 12,500.000 hectdlitros.

71 embotellamiento realizedo por loe industriales en
plantns de fracolonamiento instalacas en los mfds importentes
centrus de consumo, es una nueve caracterfstica que modifica
la orientacidén primitive de la produccidn,

La modn de los vinos tipc clarete, obtenidos por el
corte de tinto y blanoo; demuestra la tendencia haciu los vi-
non livianos. Le industria chempaflers y la mayor dedicscidn
incustrial tendiente al envasamiento de vinos finos, son fac-
tores que inciden en la evolucién vinfcola con miras 2l mejo-
ramiento de los productos,

‘1l principio, nuestra prcéuccidn fué dirigids exclu-
sivenente hacia la obtencidén en gran escala de vinos comunes,
fuertes en alcohol y en color. "urante mucho tiempo, nuestroes
vinos sufrieron un gran descrédito comoc consecuenciae de una
evideute desigualdad en la culidad de los mismos, '

Afortunademente le situacidén ha cambiado, pués las
importaciones de vinos extranjeros'de alta jerarqufe, como



Champagne, Rorgogna y Purdeos, pars nombrar solamente los vie

nont francesos, fueron el mejor ncicate para la superescidn de
los productos navionales. s as{ como ‘endoge puede exponer
hoy, un excelente surtide on productos de calidad., "ntre otros
es junto dectacur el vino tinto do Maiwmd, producto de les ce- |
pas plentades en suclos arcillosos que descansen sobre aﬁbsue- I
lon de ripio. “e destacan también, el Iinot “lanco de Lujédn, y -
el cenilidn de .o Consulta., Los vifedos selcctos de Chacrns de
Coxia ofrecen un cuzdro de vinas seflorisles, todavia en lu ado= i
lescencia de sus posibilidades. San Rafael, lejano departanento :
de 'endoge, produce vino dc mis oucrpo y aparentomente de infe-
rior c¢alidad, io se puede nonbrar ;aﬁ “afuael sin mencionaxr les
magnifices realizaciones de un establecimiento de la gons, que
ofreorn el srandiocso espectéculo dc un pafio de 1,400 hectérees
de vilhedos, cuyo mantenimiento constituye una valiosa enseiisnea
ecrolégica por la forma en quc han sido resueltos todos los
problenas,

lLe corriente deo exportacidn hacia loe pafses sudamerie
cenos y hacia los “etados Unidos de ls /‘mérica del Xorte, com=
tribuyé pars imprimir s nuestra incustria un mayor cuidedo por
la oélidad. 5in embargo, hutieron y hay adn muchas improvisacio=
nee en este sentido, ya gque el afén de aprovechar las oportuni-
dedes comerciulen no coadyuvd a lu obtencidén de una c=2lided soe
perdor, iese & elilo, estemoc en plena evoluciéﬁ y empefiagoe en
mejorar conotantemente el nivel de nuestros vinos, "ste perfeo=
cionandento, trapado por les exierciss de la clientela, consti-
tuye unc marcha lenta, supeditade & la superacidén del viiedo cn.
lo que a soleccidn de variedades se refiere, Muchas oscuridades
subeinten adn en el fenémeno bioldcico de la fermentacidn, com=-
plicevionos gue provicnen precicamente de su cardcter vitul. la
estabilicocidén y el efiejamiento, pertenecen especiaslmente a la
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f{ivicu-quimica, pér traturse del equilibrio de las soluciones,

Tl vifledo sanjuanino tiene una curaoter!atica_mﬁa _
peouliar; ee méds argentino por la raturalega de su vieja variew
dad béeica, llamuda uva oriolla, la cual produce en gran cscalg

N vinoe blancos, desde el tipo licorista de alto tenor alcohfli-
co, apreciado por su neutralidad, rasta el vino criolle dulce,
ditundido en todv el pafe desde la infancia de la vitivinicule
tura argentina, Al lado de la criolla hay gue hacer mencién
esnecial de la uva moscutel, variedad vecina a la moscetel de
rlejendria, que Lsjo el clims sanjuunino produce maegnificus y
exquisitos racimoe. La uva noscatel constituye realmente una
Jora de la tierrn y del sol de Uan Juan, .uert del asbassteci-
mientv a los mercedos de frutas, dicha uvua se euples pera ela=
borer un vino generoso y perfumado, gque con el ncnmbre de ‘‘osca=
to de Jan Juan, hs conguistado un lugur de privilegio en el
men'cado de vinos, _

Las uvas, Torrontel, Pedro Cimencz y Criolle, entran
en la composioidn de loe vinos blarcos, los gue debidemente
coxrtados con mistvela, arrope o conventirado, permiten la eliabo-
racién de todae las clases de vinos gencrosos, dulces y secos,
qur constituyen parte descollante en la produccidn vinfcola de
San Juan, l.sta bwovinuia tiene tumbidn eu valiovso aporte e¢n el
prestigio de la vitiocultura argentina, destinada s la elubora=
cién de cognac, isitando su principsl establccimiento, puede
adadrurse le perieccién de lus instulaciones y lu magnitud de
los sétenos, y &l considerar las imponentes filus de pipaes y
tonelers en el silencio monucal de los mubsueclos, se evidencia
clurauente la grundesa de lu industria.

n le zmona de R{o Negro, el eastrecho valle del mismo
nonbre se estira sobre 120 kildémetros y su colonizacidn, rela-
tivamente reciente, ha montado instaleociones ejemplares,



lan ferméntaciones cortas son muy comunes en la regidn de NRfo
legro, obteniéndume un vino clarete muy agradeble., Ce producen
también vinoc blancos de excelente cslidad, y cuando el plane
tel. entd constitnf{do por variedadee nobles, se logren vinas
finos, incluso un champagne que sin pecar de halago exceaivo,
puede oonsidersrse de excelsas propiedades, 'l grado de perfece
cién de estos lejanos vifiedos del cud se debe & que para hacer
produvtos de calidad se ha empleado uva iinot seleccionadu, con
le que se obtiene un vino tan admirable, que puede compararse
oin dnsmedro a los mejores vinos de. la regidn Champegne de
Fruncia,
_ Con la guerra que agotd recientemente al mundo todo,
la infustris vitivinfcole de 'rancia sufrid las terribles y
16¢icus consecuencias derivadas del conflicto, presumiénduse
8in lucar a error, la pérdida de ls elaborsoidn, consumo intere
no y exportacidn de sus tan preciafos productos. Para el witi-
vinicultor frencés, tun justamente orgulloso de lse bondades
de sus vinos, conseguidos luego de aplicar en su elaborscidn
la médn esmerade técnica y la mejor experiencis, habrd sido este
anulaniento un severo golpe a sus crecientes afunes de supera-
cidén y a sus esfuergzos por mantener el lugar preponderante en
un: 1ndust;ia qun le debe sus mejores conquistas,
Consecucntemente nueatro pafa, que en igual materia
supo asimilar todos los dictsdoe de la ciencia enoldégica, se
ha vinto favorecido en estus cirocurstancias tan dolorosses pare
los pufses que sun ouna de la vitiviniocultura, 1
"a bastado que esta guerra cerrarz el camino de 1la
exportacién a lon pafses europeos, para que 'rgentinea fueme le
pruveedora de casi todos los paises de América y en especial
modo, de los “ptados Unidos de la ‘mérice del Norte. Fn el cone |
junto de exportaciones se destaca firnemente la de vinos %ipo



champngne, que representsa husta horlla nayor demanda de esos
mercalios. A rafz, pufs, dc lz aperture de esta nueva ruta co-
mercial cuyas peropectivas son cada vez més hclagllefias, se
denperté en nuestros bodegueros un mayor y especial interés
por lu produccidn de chanpagne, no 80lo por el sliciente de
precios remuncradores, sino para esegurerse mercados tan exce-
lenten en el perfodo de postguerra. Indudablemente no puede
nogarve ecte doble interés, tan uceptable como natural, pero es
équi donle ootribae precisemente la iniciscidn de un problema
curas derivaciones pueden ser fantales parc la industris del
chumpugne argentino, de no medisr ls propia honestided de los
bodesueros y la sana politica de ejercer un severo contralor
on esta aléae de eluboracioneoc industriales, Considerando la
frun demands de chenpugne y las limitaciones materiasles u que
eoté sujeta la produccién, es fécil presumir ls utilided que
prestorfe el conntante mentenimiento de reservas s los efectos
de lograr el asepuramiento de los nuevos mercados mediante la
exportacién de productos nobles y gonuinoé.

Afortunadamente la industria champacnera no es una
cousa improvisadu en nuestro pafs, y en 1o que 8 Nendoga respece
ta, cabe afirmar que sus esfuerzos se remontan & muchfsimos
rfios de labor experimental,

La eluborecidén de champagne por el método de fermen-
tacién natural en 1z botella, tal como se practica en la zona
de Neims y eon otras regioncs de la Chmempagne, no puede admitir
nimnguna deavirtuuéidn'cn tal sentido.

Muestras principales bodegas elaboradoras de champage-
ne, cnentan con odmuras especicleo de fermentacidén y de enfrie=
miénto. completawente aparte de los sdétancs para la conservae

cién y fermentacidén en estibas,
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Z4lculos aproximuados demuestran que con les varieda=-
den 1inot actualnente en produccidr, es posible una vinifica-
cién de 5,000,000 de litros; sin embargo cabe consignar que no
tode la produccién se cestina a ls elaboracidn de champagne,

" Considerando gue la uva “inot es la muteriz prime
‘bLase pura lu eluboracién de champagne, vino este que tiene um
alto precio de venta, se aspreciu le evidonte conveniencia que
ticnen los viticultores de intensificar en gran escala el cule
tivo de diciwa uvu, ;x;r la que recibirdn sltos vulores, compen=-
satorios do los ecfuerzos reulizndos,

“or tocdo ello, la industria champagners argentine
tiene un futuro de grandes proyecciones econduicas, ye que la
rosterior comercizlizacidn de los productos habrd de afianzer

solidnuente su propis economia.

00000
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CARACTFRISTIC/S TRINCIP’LES DE LOS VINOS

* los efectos de epreciar debidamente el velor de loe
vinos, conviene vetudiar la seleotu gema de productos elabora-
dos por nuestras bodegas, de acuerdo a sus més notorios carac-
teres generales y especificoe.

*n atencidén a sus caracteres generales, se denominan
comunes todos loe vinos ordinarios y econdémicos, cuslquiera ses
su color. Los licorosos son més a;cohéliooa que los comunes y
se tousn fuers o sl término de lss comidaes; dentro de estc ti-
po existen vinoe secos, dulces y abooasdos, tales como, Jeres,
“anganilla, ''dlaga y Oporto. los denominados finos se eleborsn
ocon uvas de alta calidad, tales cowo, Sauvignon, Iinot y Caber—
net., Ye denominan especiales loe productos que necesitan una
téonina particular de vinificecidén o aguellos gque tienen que
pel' elaboredos cuon uvas de determinadas regiones viticolac; en
esta categorfa encuadrsn los vinos Mosela, Rhin, Sauternee y
Torgofla, Tos espumantes son aquellos vinos & los que se les
ha agregado doidu cardbdénico y los ue hen experimentado una
fermentacidn natursl. los vinos champagnes tienen ls particu=
leridad coneistente en lz emisidn de espums por desprendimien
to de dcido carblnico obtenido por la fermentacidn dentro ds
la botella; por el agregado de un preperado llamado licor de
expedicidn, se logre el smbor carscteristico de cada marcs.

Fl chumpagne de tipo PRrut es aquel que no contiene licor de
expedicién. ¥l mds caracterfstico de los vinoe llamedos eroma--
tirados, es el vermouth. Los vinos medicinales, son aquellos
que s¢ preparsn ¢n las droguerfas von el agregado de productos
‘estimulantes y tdénicos. Las mistelas no son més que el zumo de
uva con el agregado de una cantidad elevada de alcohol a los
efcotue de evitar la fermentacidn.
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Considerando los vinos de scuerdo & la coloracidén de
lou miemos, se pucden mencionar loc siguientes: tinto, clarete,
eriollo, rubi, rosado, acaramelado y blenco. Teniendo en cuen-
te su limpides, el vino también puede ser, brillente, velsdo y
turdio.

@ acuerdo al aroma, loc vinos se pueden clasificar
en nuevos, estacionados, afiejos y srométicos.

Teniendo en cuenta los curacteres inherentes al gus-
to, los vinos pueden ser: secos, abocados, asterciopelados, dule
ces, Asperos, francos y dcidos. También, y como consecuencis
del gusto que touan a veces por el contscto de ciertas cooas,
se dice que existen vinos con gusto a corcho y con gusto & ma-
dera. 'simismo existen vinos con sebor a dborra, terrosos y hss-
ta con gusto a moho. .

Por dltimo 5 do acuordo & la vinosided, se denominan
vinos alcohéliocos equellos que contienen mds de 128 de slcohol.
Tou vinos de altu tenor alcohélico, abundante extracto y muy
perfumados, se oonooan‘por el nombre de generosos. !Or su pare
te se llamen vinos livianos, los de bajs alcoholicidad y poca
materia extractiva. 'l gran color j el elevado extrscto soco
de los vinoe tintos, configuran la denominacidén de vinos de
cuerpo. Con el vocablo decrépito, se designa el vino que por
cunlquier rasén o por su extremo aficjamiento, ha perdido sus
cuulidedes primitivas y que por consiguiente, no posee ningu-
na de las virtudes propias del vino, Finalmente, se denominan
1ﬁuptoa. los vinus atucsdos por enfermedades o aquellos que
habiendo sufrido elteraciones son impropios para el consumo.

Con eatas consideraciones, he puntualizasdo a t{tulo
de reuefia, les principales carecteirfeticas de los vinos.

-00000
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EFRCAT™MO TT. VINOS

/' partir del afio 1940 ®se han sentido ocor esingulur in-
tensidad en el mercado de vinos, los efeotos del deseqQuilidbrio

" que desde 1933, me pgesta én 1la indwatria vitivinfcols, ocomo

coneeuuencis de la polftica econdmicu seguida, que limitd el
crecimiento extensivo de loe vifiedos y con ello ls produccidm,
cunndo se hebfa iniociado la recuperecidén del consumo, fackor
deterudnante de ia dltimn orieis.

Iniciada le orisis de la industria en 1927, el perfo-
do de depresidn que siguid & la mirma, se extendid hasta 1932,
sm'avaedo por los efectos de la dltims corisis mundial, Fl oonsu-
mo que comenzars su desoenso en la fecha oitada en primer tér-
nino, como resultado en un prinoipio del descrédito del produs-
to, duscendi$ en 1932 hasta el fndioce m{nimo registrado, sl su=-
marse a lus ceuese epuntudas, una notable disminuoién del poder
odquinitivo del nonsumidor. In 1933 se inicia el perfodo de re-
ouperscidn del cuneumo, siendo acelerado més tarde por las me=
Adides dispuestas para evitar el estiramiento de los vinou,AyA
asimisrmo, por el mejoramiento de lr. situmcidén econdémioa del
pafe, tradncida un un asumento del poder adquisitivo,

Pero, al tiempo gquo lentamente se elevaba el consumo
dende un fndice de 33 litros por hebitante, a uno de 60 litros,
en unu poblucidén mayor en mimero, se detuvo por diversas medie
das adoptades sobre la producoidén vitivinfcola, impidiendo ls
formeonidn de stocks y reservas on las cantidades exigidas por
lu intuetria del vino.

e tal modo, las soluciones adoptedns si bién elimi-
naron momentdneanente el desequilibric de ls industrie, 4ieron

orfgel a otro con laee mismas caracteristicaa del anterior. s

3"
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decir que, no se tratode ﬂe un desequilidbrio accidental provo-
caflo por una bajn produccidn y con posidbilidades de restahlecer-
se en la cosecha siguiente, sino que era el resultado presenta-
4o pror le industria en el desarrollo de uno de sus ciclos econd=-
micos, en el gque, una depresidn originade por infraoconsumoc, se
pretendid resolver como problema de superproducoidn,

Considerando que loa precios son simples axprﬁaionen
de unn tendencia forsoes hacie un estaedo de equilibrio, se ex-
plice el proceso operado al respecto en la industrip vitivini-
cola. Vale decir que, inmedistamente que se hizo sentir el dese-
quilihrio ante e). estacionamiento ¢e la produccidén y el creci-
oientu del consuno, se elevaron los precios, elqvncién que
ocasiond una reetriccidén del consumo, con lo que se logré un
nuevo punto de equilibrio. Fs decir, que la tendencia que acu-
saban los preciou hacfa disminuir el consumo y recobrar ei equi-
1ibrio., “"in embargo, no se debe concluir por ello, ya que reafa-
blecico el equilibrio sobre la base de un menor consumo, nNo €8 -
pouible mantener los precios que llevaron a ese resultsdo., For
el contrario, eiendo el consumo de vinos prescindidble, resulte-
do de un hébito, de un gusto,.clevedos los precios y perdide nn
seuto) cueslquieru de los consumidores, la restriccidén de ia de-
manéa no serd solo ocasionsl, sino permanente en uns gran proe-
poreidén, constitnfda por squellos consumidores que pierden el
hébitv y ouyo consumo no puede recupersrse por el simple proce=-
dimiento de reducir los precios, como ocurrirfa con cualquier
otro producto.

Tﬁranxu el afio 1945 se produjeron variantes de impore
tancia en el mercado de vinos, cuyos movimientos no son otra
cona nue el reflejo entre produccién y consumo. Fl voldmen de -
lay operaciones iué el fndice més elocuente de la situscidn,

pudiendo observarse que siendo menor la cantidad de vino



librate al consumo, el volimen fisico de les operaciones fué
superior, pudiendo considersrse este hecho como resultado del
efecto del alza de precios, en lzs foses intermediass del pro-
ceuo (e comercielizacidn, ante el temor de que los precios el
acentusr su tendencia el ascenso, provoquen de inmediato un
aunento en la deraznda, 'ste aumentc, no obedece ya a nocesida-
dess nurmales, sino a uns polftica de compras tendiente a udqui-
rir la méxima cantidad, antes de que loe precios cbntinﬁen Q=
biendo, polftica que contribuye a fcentuar el desequilibrio
enire oferts y demanda, por aumento de ests, oon su ldgicu cone
aécuencia, una mda firme tendencis en el alza de los precios, *

‘simisno debe considersree que el médrgen de henefioios
obtenido en el murcado trasladista, ha de haber contribuido a
la realizecidn de operaciones de definido tipo especulativo,
tales como la conpra-venta de vino en el mismo mercado trasla-
dista, hecho que concurre a aumentur el vniﬁmon de las trunsac-
ciones,

™n materia de preclos, cebte snotar quo los mismos man=
tuvielon una firue tendencia al ascenso, acentuads a medida qu.'
el desequilibrio entre produccidn y consumo, ee hacfe mds noﬁo-
rio, ’simismo cahe apuntar que el movimiento operado en materis
de pruecios en el mercado trusladieta, no se hallaba en correla-
cién perfecta con el registro en los mercedos de exportscidn,
por ser estos médn modersdos,

Los inconvenientes registrados en el mercado de vinon:
durente el aflo 1946, indicaron una evidente acentuascidén de las
tendencias apuntadas a medindos del aflo 1945, cuando se agudisd
el dewsequilibrio entre la produccién y el consumo, como cunse-
cuencia de la polftica de regulacidn seguida a partir del aflo
19%6. ¥s asf que tanto las operacicnes de trasledo como las de

exportacidn, se 1ealigaron en las mismas condiciones seiiaiadas
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anteriormente, i volimen de las operaciones registrdé una nota=
ble disminucidén, tanto en el ndmero de operacioncs como en el
volinen fisico de las misnmas. T'n meteria de precios, se mantuvo
la tendencia de ulsa en el wercado trusladista y como consecusn=
cia de ello, se reflejd con la misma intensidad en la exporta=-
. cién.

Pué entonces cuando por intermedio de la Cecreturia
de Tniustria y Comercio se 16 a conocer el 17 de Julio de 1946
un decreto fijando los precioa de venta al menudeo de vinos
suwwltud y envasados. Como consecuencia de ello y al no tomarse
medidas andlogas destinadus & regir los precios de la uva y del
vino de traslado, ocurrid otro desequilibrio en perjuiocio prin-
cipulmente de laus dbodegus dedicadas en gran escala a este clase
de ventas, en virtud de que mientres los precios de la uva y
de). vino de traelado aumentaban d{s. & dfa en sus fuentes de
produveidén, los precios de venta al consumo estaban sujetus a
la rigidez de los precios topes,

Postoriormente fueron fijedos también por decreto del
18 de largo de 1948, los precios de la uva y del vino de trase
lado relativoe & la cosecha de 1948, pero lamentablemente no se -
lograron los finee perseguidos en virtud de haberse burlado
genéricsmente los precios fijados,

' Aol las cosas, loe bodeguerocs tuvieron que realizer
lan ventas oin ganancie alguna y er. muchos casos con mdrgenes
negativos, Ante vsta insostenible situacidn, por decreto del
29 de "iciembre de 1948 fueron levantados los precios topes de
venta al consumidor, como as{ 103 relativos a la uva y =21 vino
de trusledo. |



Finalmente, y de acuerdo a las disposiciones de un
decreto del mes de Octubre de 1949, han sido levantados en
divz ventavos los precios topee en vigencia, relativoe & la
venta de vinoe embotellados, Cabe consignar gue con esta medie
da no se han solncionsdo, ni mucho menos, los problemas atine-
geutes a la induutria, e tal suprta, solo los bodegueros que
han efectuado sus operacicnes de compra eén el meroado traslae-
dinta con aprecinble antelacidén podrédn evitar los mdrgones nee
gativue, no logrundo empero beneficio alguno en las operscviones
de vents reslizados en los mercados de consumo., Los Qque no hue
bieran tomado tales providencias, ro podrdn afronter econdmioa-
meute las ventae en los mercados consumidores sujetos al régi-
men de los preclios topes.,

"n conascuencis, el problems se halla planteado en
lovy mismos términos y no se hullard una eolucidn adeouada. hase
ta tanto se logre la total y libre oamnrcialiséoidn de los vi=
non en el desarrollo de sus distintas etapes.



IMPORTANCIA DT LAS VASYIJAS

TN L APESANIIRTO Y COROTLVACION DE LOS VINOS

intiguunente en la industria vitivinfcola nacional
las piletan eran desconocides por completo pars cualquiera de
sun destinos, vale decir, Termentacidn ¢ conservecidn de vinos,
Degurumente, por el alto coeto o lus vasljas de nadera y por
1a econoufe de espacio, al exnanAirsc notorismente la produceién
virnfeola, hicieron su eparicién lae piletas de cemento con muy
buenos resultados, ye se omplearaﬂ.en la fermentacidn de los
vinoe o comoe vseijas de almacenzmiento.

Uraz de las principeles ventajus de las piletas cona:l..-;
te en el costo 2 las misias, muy inferior al de las vasijes de
nndera. (Otra ventzja, es lo de ocupar menor espacio como conge=
cuaencia de la forma, pués se construyen casi sienmpre siguiendo
1fueay rectas, lu que disminuye enormemente el espacio y yor
ende los galpones pueden ser construidos con menores dimensio-
nen. ’or otre parte, es factible utilizar tanto el suelo como
el espacio, para obtencr en el menor lugsr el mdximo de cupa-
cidad, lo que a la ves, combinando la ubicacién de las piletaa;
reduce la meno de obra relutiva a la elaboracién y cuidado de
los vinos, Ctra ventaje importante es la de poder contar con
vasijan de gran capacidad, pués existen piletas de mds de dies
mi) heetélitros, que facilitan la vcniformidad relative e tipos
de vino.

| "écnicamente, como vusija de conservacién o de safieje-
miento, la piletn deberia desecharre, ye que siendo casi impers

meuble, no permite, como la madera, la circulacién del airo'a_
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travée de sus poronu y consecuentemernte la oxipgenacidn dcl vwino

contenido, impidiendo el proceso evolutivo del zismo y ou etori?

ficacidén o desarrollo del bouguet. :
ada la evolucién gue se viene operando en lz indnsw

triu vitivinfcols hacie la yreosentacién al consumidor de vinos

enbotellados casi exclusivamente, se hacc neg¢esaria una revi-

eidn relativa a 1ln técnica de eclaboracién, como asf{ el estudio

de lou secreton cuncernientes a la conservacidn y afiejamiento

de loo vinos, s los efoctos de gue responian con eficiencia a

las cxigencias de). momento,

"'n consecuenciu se debe llegar al enmpleo de vasi jas
medionas a efectoe der lograr productos més finoo y de mejor
bouquet., J'are ello nuda méds sdecuadc que las vasijas de madera,
ten 1lencs de virtudesfen beneficio de la cslidad de los vinos,

Convicne sefinler, que hasta loe vinoo comunes, 8i se
loc conserva en vneijas de madera, Cesarrollan en mﬁy poco
tienpo un oxtraordinerio bouquet, fucilitdindosc en tul forma,
1o poaterior comercialigacidén de los mismos,

for talms rasones entonoec, las piletus deberian
emplenise exclusivamente como iaai;na de fermentacidn y de
corte,

tesumiendo, y considerandc la alta culidad que deben
tensr los vinob ewbotellados, convienc insistir solre la cunve=-
niencie de descartar las piletas en el aspecto de vasijes de ‘
connervacidn, por los inconvenientee ya cxpresados. 'n conse-
cuenuciu, ha llegsdo el momento de reiniciar la era de las vasi-
joe de madeora, en bteneficio de loa_vinoa y para prastig;o de
la dndnstria.

00000




INTYRVENCIOE TTI ESTADO YN LA INURUTTIRI® VITIVINICOLA

Ta actualidad, en todos los drdenes de la comercisli-
gacidén de los productos, ofrece comprobaciones alarmsntes cn lo
que se reficre al uumento experimentado por los ertfculos de
consumo.- "o ha podido escupnr a este fendmeno la vitivinicultu-
ra, seriemente afectada por el alza constante de los rrecios
relutivos a luas d:étintan etapus de su industriulizacidn. _

La cuestidén de los precios en un mercado libre, estd
siempre regide por las fuergos impersonales que re;sulan los moe
vinientos del misno y que se relacicnan particularments con la
adecuuda colocacidn de la produccién, adapténdola a lss exigen=
cian del medio, ars ello es necesario que tal funcidén se cum=
pla en el ejerciclio de uns libertsd plena, quc 8l propender ha-
cia unu mayof extensidn de los medios de produccidn, cree cone
gsecuentenente, nuevna fuentes de rioueza.

5iendo la uva el principal elemento en la eladborocién
del vino, nadn mde justo que fomentar 1« pl&ntucidp de mayores
extensiones de vifiedos, estimulando 21 propio tiempo las inver-
siones de cupital trde el incentivo de los bucnos rrecios. Cla=
ro estd que.los valores que sobrevendrdn luego en scbiente de
nayor oferts, no noidrédn ser otros que los que Justamente corres—
ponlan al ritmo do lu demandu en luu transecciones liberalcs sue-
Jetus 4 la realidnd del momento, vale decir, sin inflsciones de
ningunn naturalega, |

| ?ntinﬁdo que el UVstado, por su parte, dete limitorse
a observar una conductn de vigilancia y sin intervenciones de
fondo, respetando de esta maners la vielas doctrina del liberalige
mo coondmico y dejando librada la produccidn, a la voluntad y al
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empefio de los propios interesados. [or este camino y con tales
seguridades, todos obtendrén retribucionee y ganaencias, que
por legfitimae nadie podré desconocer,

¥l trabujo y su producido deben dar la peuta de la
ganancia, sin invocarse el capital invertido, que puede llegar
hoste A disminuir de acuerdo a los factores propios y conourrenw
teo de cada tipo de explotacidén. 'n consecuencia, el cspital no
es panancia, sino el elemento principal para lograrla. Grandes
inverciones han disminufdo su acervo originario por malas admi-
nistracionea, explotaciones deficientes o falta de colaboracién
por parte del elemento trabajador; por el contrario, ha sido
vieible y elocuente, la prosperidad de empresas pequefias, en
las que el enpefio y la voluntad de triunfar permitieron sl acre=-
centemiento industrial en beneficio de patrones y obreros.

Por todo ello, una declarscidn oficisl gue garantice
el libre empleo do todas las actividades del trabajo y la comer=
cializacién de los productos, sin fijacidén de limites ni precios,
permitird el juego liberal de les transacciones, a efectos de
que aleoancen resultados gue de otro modo aparecerfan limitados
© constrefiidos.

Fl desenvolviniento de la industria vitivinicola argen~
tinu sc ha desarrollado casi sienprc en bvase a la accién de los
propios interosados. Vifladores y bodegueros, reslizan y adminis-
tran sus cultivos, tienen relacién directa con el personal, ad-
quicren loe elementos de travajo, buocan recursos, afianzan sus
empresus y generalmente recurren al crédito respaldados por una
solvencia moral y econdmica que les permite avangar contra todes
las adverai&adon Guc puodan surgir. Todo esto lo practican sin
intervenciones extrafias y lo que es nmds, casi siempre sin esti-

nuleoe aue los reconforten y alienten. Tan diverse gestidn



a0

econémica lu reelizen de acuerdo a sus conveniencias, pero siem~

pre atentos y expuestos a las contingenoiaa-da la evontualidad.' p
capnz de malograr los més prolijos célculoe. - )

1 *atado sin embargo, en estos dltimos tiempos, pese
a no participar en tales alternativas y riesgos, se inclina a

 intervenir en la Aeterminacidn de les precios. Ko comparto el

procvedimiento pucuto en prédctice ultimsmente, pudés entiendo que
las cosechas se comercializan solas, regidas por la bienprn
cportuna ley do 1l» oferta y la demsrda, reguladora fiel de las
truusauéiono#. juvde afirmarse que e¢n la regidén de Cuyo no éxie=
te un problema de precios que demande la intervencidn guberna- |
mentrl, Cada cual compre o vende sepin eu capacidad de adquisi-
ciéu o productiva, porque all{ la industria cuenta con recursos
defensivos propios y como consecuencia de ello, sc halla perfec-
tamente capacitada paras resolver por 8i cisma lo més conveniente -
a su mujor desenvulvimiento y a su propia marcha.

A los efectos de logfar un equilibrio estable entre la f
demnndn y la oferta, con coetoe de rroduccidén minimos que per |
mitun ul consumidur obtener el producto a bajo precio en 135
cantidedee requeridas por las nocesidades del mercado, es indis=
pennable que actien las fuerzas impersonales del mercado libre, |
asepurundo paraloiasmente los beneficios de la libertad en todes

las ctapas de la produccidn para que eata pueda experimentar

cuanto antes, la expansidén necesarie a los efoofoe de restable-~
cer el equilibrio, |
La aotusl tendencia ascendente de los precios, indica

claramnnte que las 160,000 hectéreae de vifiedos existentes en

el pafu, que rindun una elaboracién anual de aproximadsmente
12;500.000 hectélitros de vino, resultan insuficientes para'atqne
der lan necesidades actusles del corsumo. "sta situacidén se ha
producido como consecuencia de las restricciones oficiales rela=

tivas & la plantacidn de nuevos vifiedos,
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¥n este estado de cosas, consideroc que como primera
medide convicne restablecer la liberted en lo relativo s planta-
cién de nuevos vifiedos, respetando las normas de orden que en
beneficio de los mismos pucdan ser impartidas por organismos
- ospecinligados. 7o imprescindible también que los precioc sean
los nsturales del mercado libre, & los efectos de que puedan
desorpefiar su funcién reguladora, sirviendo de incentivo paras
expundir la produccidn. Indudablemer.te los precios altos eoncie=-
rran en 8{ miomos el estfmulo a la produccidn, atrayendo nuevos
capitales y fomentando la reinversién de ganancias en las em-
jrepos ya existentes. Tste sliciente se hs manifestado en los
dltimos afios y se nanifiesta aln en la actualidad, peroc las ya
mencionadas restricciones han impedido ia realigacidén del pro-
ceso, claro estd, en detrimento del coneumidor. |

~urante muchos eofios y gracias a loe esfuerzos reuslige=
dos por 1os industriales para llevar a la mesa del consumidor, /
"un producto de calidad a un precio ccondémico, nediante grandes
inversiones en vagones-tanques para el sbaratamiento del flete,
por le implantacidn de modernas plantas de fraccionsmiento y en
buse a las grandeo organigaciones d¢ distribucidn, el écnsunidar
srgentino de la nayor parte del pafs pudo disponer vino embote-
llado a un precio inferior a cincuenta centavos el litro. 'sta
faclilidad para conseguir un productc de alta calidad a un (recio
tan econdmico, trujo como consecucnoia un gran sumento del cone-
sumo, el que por otra parte, contribuyd & cimentar la prosperi-
dad de las previncias de Cuyo.

Pero, pusteriormente, si bién las restricciones im-
rueataa a las plantaciones de vifiedos, estabilizaron la produce
cién, Lestaron solo tres afios de cocechas deficientee en razén

de i'sctores climfticos adversos, peara roner en evidencia otro

TE ki
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desoquilibrio econdmico, con el concecuente encerecimiento del
producto.

rlanteado ol probleﬁa en estos términos, se puede
afirmar que no es fijendo precioo mfximos como se conseguird ls
_ verdadera defensa de los intereses del consumidor, ya que, men=
teniéndose la insuficiencie de la produocidén, lo dnico que en
el nejor de los cnéoa podria obtenerse, serfia estabilizer los
precios de venta en el nivel del momento. La solucidén integrel
del problema debe llegar a la supresidén de la escaseg mediante
el fomonto de la produccidén. 3olo ac{ el consumidor podrd dispo=
ner del producto u los precios ccondmicos que la industriae vitie |
vinfcole argentina puede y debe ofrecerle,

oroado libre de jprecios 3 libertad para expandir la
producuidén, constituyen la verdadera solucidn del problema; el
prinero sin la segunda no tiene sentido slguno ni razdn de aer.’
"ol miomo modo, d¢ nada vale la libecrtad pera plantar viﬁés. sl
se 1ijun precios méximos al vino por debajo de su valor de mer- _
" eado, porque en tal caso deaaparﬁco el incentivo de hacer uso de
dicha libertad, no logrdndose en consecuencia la nccesaria expanw
sién de la produccidn, or otra parte, si el precio fijedo con-
cuerda con el que rige las opersciones del mercedo libre, su fie
Jaoidn serfa entonces, en el mejor ée¢ los casos, una modida ind-
til.

“obe considerarse ademds, que un sistema de control de
precion para eete industria, rcsulturfe sunumente onercso y diff=
cil para los goblernos, y posidblemente no podrfa evitarse nunca ‘
lé formacidn de mercsdos clendestinos, Fsto es as{, debido a la-
complejidad que preesenta la industrie vitivinfcols en su largo
provesy, comprendidc desde el cultivo de la vid hasta las dltiw-
mes etapes de las comercializacidén del vino, abarcando sectores

de notividad egricola, industrial y comercial,
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Fn distintas oportunidades, todas lee ramss de esta
importante industria han expresado categdéricamente su opinidn,
solicitando la no intervencidén del 'stedo en la fijacidn de
precios a sus productoc. 'ste opinidn la han manifestado en
fornma ocoincidente, tanto los contratistas copartf{cipes sn las
cosechus, comw lous vifiadores independientes, bodegueros tras-
ladistas y bodegueros exportadores.

fio se debe olvidar que antes gque el !'stado, existid
el individuo. Luego, la reunidén de individuos determind la
oonétituoidn de la sociedad humans y los pueblos, y posterior-
mente, las instituciones representativas. la primera forma de
gobierno fué la Comuna y sucesivenmente el gobierno estatal
como cxyresién de voluntedes y por delegacidén de facultades.
n connecuencia, pricero ¢s el individuo, porque sin eate no
hay pueblo, ni éouiedad, ni gobierno, ni !otado. Fllo no obs-
tante, es frecurnte observar como el "etado maneja y dispone
de looc individuos y de sus bienes, como si ambos fueren coss
de su patrircionio,

For lo expuesto, entiendo que resulta inconveniente
el nantenimiento del actuzl récimen de precios topes, siendc
precisu evolucionsr hacin la vieja doctrina del liberslismo
econdmico a loo efectos de que las trensacciones se desarro-

llen libremente en todes sus etapas,

-—.—-—oomo—-——-
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PEJORAS OOCIALYS TR LOS EST/ BLECIMIFNTOS VITIVINICOLAS

La divulgacidén de cusnto concierne a la acoidén de ca-
rdcter social que se cumple en las wonas industriales, ea de in-
terés fundemental. Lo es porgue el conocimiento de iniciativae
tendientes & crear un clims de compenetracidn colectiva, de com-
jrensién de los intereses sociules, de vinculacién efectiva del
capitel con el trabajo, de evolucidén y de adelanto, en suma,
eignifica poner de manifiesto ﬁno de los aspectos bdsicos de la
ecouomfa, sobre lus que descansa la seguridad industrisl,

s por ello muy interesante poner de relieve la accidén
que cumplen las sociedades de socorros mutuos que funcionan en
algunéu estableciuientos industriales, teniendo como principel
fin, el de formar un fondo comin que sirva para socorrer sl 80=-
cio en caso de enfermedad, rresténdole la correapondiente aten-
oiéu médice y sufiagando los gastos en caso de nuerte.

los fondoe sociules ae integran con las cuotas de in-
grend, con las cuntas mensuales que aportan los socios activos,
con lou redultadou de loo festivales benéficos organizados por
la sociedad, y con las donsciones de socios y de personas ajenas '
8 1ln institucidén, eiempre que Aichap donaciones estén de ‘acuerdo
& lus normas y fines de la suciedad.,

Algunas sociedades tienen biblioteca & disposicién de
los socios y familiasres de los mismcs,

Tara el mejor éxito de esie clase de sociedadesn, es
muy importante la preocupacidn y le asccidn efectiva, por parte

de Jos establecimientos a que pertenrecen,

00000




SITUACION FCOROMIC? ARGENTINA

"N FL CONCI'RTO AITRICARO Y MUNRDIAL

Medisnte la comercializacién de nuestros vinos se han
conquintado muchon mercados concumidores, toles como los “stsdoe
Unicos do la /mérica del “orte, las ticrras firmes del Caribe,
las Antillas, Inglaoterras, “inamerca, "inlandia, Suecia y Noruega,

“in embargo, oi nuestros industrisles no ticnen el tinmo
suficionte pers conservar dicl;oa mercados poniendo en préctica
una serie &e procedimientos de rrevisidén oon miras sl futuro,
corren el riesgo de perder les plasas conquistadas, pués los
olicntos aparte do reclamsr sostenila calidad, reclaman sl miszo
tienipo una corriente comercial ininterrumpida, iara responder -
debidamente a esta situacidn le permesnencia, es imprescindidle
que nucestros bodegueros dispongan dc¢ un stock suficiente de pro-
ductos, 8 loc efectos de afrontar de inmedlato las exigencias |
de lc demonde exterior y lo que es mde importanto adn, mantenien-
do unu calidad tipo en cada productc,

l'ara fomentor estas exportacionce, serfa muy conveniene
te también, ¢l sostenimiento de exposiciones fijas o temporsrias
en las plagns oonsumidores, por los propios industrisles o por
el pobierno de la Nacién en su caso, con intervencidn de los
representantes consulares,

a8 justo reconocer que en la actualidad nuestras bodee
£a8 no poceen la cantidad de productos neccosaria para responder
a las exigencias de los mercedos consumidores. Como consecuencis
do lss medidas regulatoriass tomadus por el gobierno en su oportue
nided, ha sido y es evidente el declinamiento de la produccidén
viticols, de manore que la demanda eoxterior tan eficazmente
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cetimulada durante los primeros ensayos de nuestras exportacio=-
nes, no es posible afrontarla convenientemente,

Resulta muy interesante favorecer en la medida de nues-

. tras fuerzas las exportaciones de vino, pués después de haberse
alcanzado un éxito tan rotundo en el mercedo mundisl, serfis muy
penoeo ver malagrndoa tantos esfuerwos,

"ntiendo gue lo fundaxental, lo permanente, lo bdsico,
estd cn el intensificamiento de la producoidén vit{cola, dnica
formmz (e responder holgadamente a las exipencias del consumsd
interior, sl abar:stamiento razonable del producto y a 1la demsnda

4e loo mercados extericres,

00000 -
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CONGEI'S05 IRTVRN/ACIONALLS DCL VINO Y DE LA UVA

Antes de la dltime guerra y desde la creacidn de 1la
Internucional Vine office en el aflo 1928, se acostunbraba exami-
nar en una de las sesiones de la Junta. a fin de cadms afio gene-
ralmente, la siturcidn oundiel de le vitivinicultura, .1 mismo
tienpo, un Congreuo Internacionsl de Vifias y Vino, organizado
por la Comisidn Internacional de Vitivinicultura, reunfa a los
mejorea re;resentantesc Gel género de todos los pafues del mundo
peru discutir los problemas derivedos de la produccién del vino
y el comercio del mismo, lloy, dicha Internacional trata de reao-
cionar, después de un largo parénteais; ya que su dltima reunidn
tuvu lugar on larfs en Julio de 1930. *n cuanto a la Comisidn
Internacional de Vitivinioculturs y al Congresc Internacional de
vifins y Vino, celebraron la Yltims reunidn en el mes de Agosto
de 9939, la misme noche del comiengo del conflicto mundial,

~sta actividad internscional, solo volverd a trabajar
cusndo los gobiernos de los pufses vitivinicultores hayan reorgs=
nigudo sus delegaciones y cuando los nuevos pafses vitioﬁltorao,
inocluso U.R.R.". y las naciones de la ‘mérica del Yorte y del
Sud, afirmen esu adhesidn al Congrese Internacional. ‘simismo,
cusudo los pufves oonaumidcres'hayau iguslmente designado sus
representantea,

Ta situncidn mundial anterior a 15 guerra fué ceracte-
rigude por un fenlmeno muy comin, vule decir, exceso de producw
cién por una parte y falta de consumo por otra. “esde el afio 1300
el territorio mundial de vino ha continusdo ensanchdndose, Te
6,500.000 hectdreus de vifledos en dicho aflo, hubo un aumento a
7.000,000 de hectdrcas en 19%0, es decir, medio millén de hectéd-
rean en treints afios, N
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"n cusnto a la disminucién del consumo cabe consignar
que nientras debfa esporarse un aumento del 15 £ en relacidén al
creoiniento de la poblacidn, no se cporé tal consecuencia. ‘1
mismo viempo, en tanto.que las exiotencias de vino aumentabsn
considerablemente en el mercado mundial, 1ls inlustris siguid la
polftica econémicumente absurda, de destruir cada afio millones
de hectélitros ﬂp vino y de extirpar ;raondes extensiones de vie
fiedos. e tal modo, la crioisc mundisl fué una consecusencis del
exceso de produccidn, spravado por tno evidente disminucién en
el consunﬁ. *n tales circunstancias, cabfa intenoificer debida-
mente uns propacande sisteméitics, a lou efeotos de difundir las
propiedndes y virtudes de los vinos, dando deo este maners un im=
rulso ~ las ventes y & las tronsacciones conperciales, :

™n 1r aotuslidad, la poblacidﬁ del univorso supera un
poco loe 2.000 millones de habitantes, a pesar de lus grandes
bajus ocusionadas ror la guerra, “e este totsl hay 100 millones
d¢ mahometanos que hacen de la uva su fruta preferides, siendo el
azicar de la mismn un elimento de primer orden pars ellos, Lo |
mierio es verdnderc respecto s los 600 millones de personas dq le :
regn anarilla y 350 millones de indostdnicos que nunca han tonaw
do vino. l'or consizuiente, hay cicntos de millones de personas
que pueden convertiree a breve plazo en nuevos consumidsrea de
vino o por lo menos de uva, on alguna 4o ous formae.

08 orgunigaciones vitivirdcolas de todo el zundo dee -
ben trutar por todos los medios poeibles, de hacer del vino el
producto mds popular del universo, Todo ollo cor:esponde sl fue-
ro cxclusivo de los Congresos Internacionsles del vVino y do 1a '
Uva,

00000
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INDUSTRIAS DERIVAD'S DFW LA VITIVINICULTURA

*n esta época de concurrencia comercial, en que nn
_ pafs agrfcols o industrial debe defenderse de 1a competencia

establecida por productos similares procedentes de otros paises,
1u nti)igaoidén de los subproductos fe una industria es muchas
veows ¢l secreto de su prosperidad y consecuentemente, de su
sostenimiento. Ia industria vitivinfcola todavia no utiliza cone
venjentemente la aplicacidn de dichcs subproductos. Sin embergo,
son muuhoa los ‘eslablecimientos de importancia que cuentan con
modernas inotalaciones de destilerfa. ’simismo, es muy comin la
fabricnoidn de écsdo tartdrico mediente la utiligacidén de horras
¥ bitartratos,

rxtremando el integrsl aprovechamiento de los subproe-
ductos, cabe consignar que una vez cxtrafdo el alcohol de los
oruyos, pueden sey utilisados como combustible, y posteriormente,
las oenizas pueden hacer las veces de abono después de haber 8l
do nejoradas mediamnte alguna substarcis aproplada,

Los orujyos, después de lavados y comprimidos debidamen=
te, pusden también ser empleados en la alimentacidén de los enime-
-1&&. piés constitnyen un Sptimo forrujo. ata serfa posiblemente,
la uplicacidén mde raoional, adn considerando otras aplicaciones
importanten..talen como 1 preparacidén de alcoholes de combus-
tién y la fabricacidn de docido tartérico.

Mediantu el orujo se pueden obtener también los siguiens
fen productos: vinagre, acetato de cobre, materia colorante, gas
dé nlunbrado, potesa y hasta vinos ¢e inferior calidad,
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Con respecto al dcido tartdrico, cabe decir, que tiene
uns principonl aplicacidn en la corrsccidén de loes estados de aci-
Aéz que Be presentan en algunos mostos y en la regulariszacidn de

\;133 fermentacionen de los vinos,

| |8 8 aloohol'que dan loe orujos por destilacidn, lieva
el nombre 4o aguardiente de orujos, habiéndqae adaptsdo también
91 nomhre italiano de grapa, _

Finalmenute, otra de las industriss derivadas de lia
v1t1v1n4cu1turs, es la relativa a la elaboracién de mostos con-
centrados y pare terminer, oasbe hacer mencidn de la industriali-
za80ién de lu semilln de la uva para la obtencién de aceite.

Como pe puede apreciar, es de mucha importancia en la
economfa poculiar de las proéincias de Cuyo, el buen sprovecha-
miento industrial de los derivadoo de la vitivinicultura,

-0 0000
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IMMUSTRIS AFINTS Y ANEX'S

“esde hace un tiempo la industriaslisacidn de la made-
ra, en la provincia e ""endoza particularmente, ha recibido un

fuerte impulso como consccuenoia de la instalacién de nuevus

. fébricas de cascos y barriles pera el envasamiento de los distine

tos tipos de vino.

1a téonica compleja que implica la confeccidn de tales
envases, exige méauinas especieles a los efectos de labrar la
madora convenientomente, empcsando por.el tosco rollizo hesta la
teruinucidn dol cusoco o barril. COnaeouentementé, na_requiern
personal eapecialigzado dirigido por expertos técnicos paras que
la fabricacidén renulte eficicnte on todos sus aspectos.

“sta industria tiono un futuro muy procmisorio, yu que
corre paralela con el incremento que va tomando dfe a 4{a la in-
dustrian vitivinicbla en nuostro pafc, no debiéndose olvidar gue
cl mejur complomento de un buen conxenido.-ba un excelente cone-
tinente, |

"1 més ;rave inconveniente cue deben afrontar en la
actualidad los fabricantes de cascos, ec el que se felaciona con
la madera que necesariumonte deben emplear, por lo diffcil que
resultn la obtencidén de la misme, Ccbe consicnar que de Mancy no
es posible espersyr nada, pués los bosques han quedado talsdos y
1n madera de roble estacionada disponible afios atrds, fué utili-
zadt. para fines militares durante le dltime gran guerrs munﬂiult
lituania y "'slovaguia hun nusbenﬁido sus envios en razén de nece-
sitar sus mnderas psra sus respectivas reconstrucciones de poete
guerra, y por su parto “stados Unidco de la 'wérica del Yorte,
ha yveglomentado lu explotacidén de sue boaquaa; reservdndose las

mejores maderas pars eus® propiss construcciones,
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Jos métodos de perfecciontmiento y el estacicnagjento
obligado que exigen los vinos finos, reclaman una capacidad no
menor a Aos millones dc hectélitros, siendo indispensable para
elle ln dieposicién de cubas epropirdas y confeccionsdaes con la
me jur madern de ruble, para gque el desarrollo del bouguet bene-
ficie 1ln cnlidsd de los vinos.

Con referencia s las inductrias anexss a la vitivini-
oulturL, cabe decir que todos lo: establecimicntoe importantes
cuentan con amplias instalaciones y modernas maquinsrili para el
propic desenvolviniento de les inductrias de tonslerfe, cerpinte«
ria, herreria y cobreria, tan estrechamente vinculadas al desa-
rrollo de la industria vitivinicola.

"""'-"'"QOOW
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TLEGICSLACIOR ARGENTINAs LFEYES Y DECRFETOS

Ia legieslacidén argentina relativa a la industria viti-
-~ -~ "~ vinfcola, sc halla rerresentads por un conjunto de leyes y de-
cretos, que rigen todo cuanto e relaciona a los vincs, desde
su elaboracidén hasta la etapa finsl de la comercialiszacidén. For
ello considero de interés la transcripcién de las partes vitales
de oo mds importantes decretos, lejes, resoluciones y reglamen=

taciones, concernientes a la materia en cucetidn,

XY 3029 = COMTRCIO DE VINOS = 27/10/1893

*n su urtioulado establece que, no podrd darse el nombre de vino
natural sino al producto rnnulﬁantn de la fermentacidn del mosto
provenlente del sumo de la uva freece.

Cuando situaciones especieles de la cosecha hayan obligado al
profunctor a user métodos de correccidén aconsejudos por endlogos,
deberd ser especificado en el envasc del producto vendido,

Queda prohibido en la elaboracidén de loe vinos el uso de coloran-
tes artificiales o nuturales, que no sean la materia colorante
propia de la uva,

Tos que hagen comercio de vinos deberdén, al introducirlos de
Turopa y expenderlos en la Repdblica, someterlos al examen de

las oficinas quinmicas municipales respectivas.

la 'dreccidn Ceneral de Impuestos Internos, vigilard la elabora=-
oién de vinoo artificiales, tomando muestras de los productos y
remftiéndolas a 1n oficina quimica respsotiva pars su exazen,
Cuando se comprobuse una asdulteracién, el oxpendedor sufrird ls
pena de confiscacidén de la mercaderfa pera su irutilisacidén y

el pago de una multa,
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LEY 3761 « IMPUESYO A 109 *LCCHOLTS - 4/1/1899

los alncholes de produccidén nacional, asi como los de importae
oiénu, yagardn un peso monedo legal por cada litro. e exceptia
el alcohol fabtricado con productoe o residuos de uva, Que paga=
réd treintn centavos por litro, siemjre que su graduscién seu ine
ferior & 552 del ulcohémetro; si fuera mayor pugsrd un peso, Fl
alcohol desnaturaligedo pagerd diez centavos por litro.

71 nlcohol elaborndo cn nn.eatablecimiento vinfcola con los
protiuctos o reeiducs de uva, estard libre de impuesto, sicmpre
que se utilice en le alcoholigacién de vinos,.

LFEY 3764 - INPUESTOS INTERNCGS - 18/1/1899

1a recaudacidén de los impuestos internos y la fiscaligacidén de
les intustrias afectades por los micmos, ce practicardn en el
modu y forms deteiminsdos por la presente ley y de conformidad
con los decoretos que para su ejecucién dicte el Foder T jecutivo,
e ou articulado ne desprenden loe rismos conceptos que surgen
de la ley 3029 inherente al comereio de vinos,

LFY 4363 ~ TLABORACION Y CL/SIFICACION TFE VINOS - 22/9/1904

5010 86 coneiderardn vinoe genuinos, en el territoric 4e la Re-

pdblicu, los obtenidos por la fermentacidén de la uva frescs o

simplemente estacionads,

5. los cfectos de nsta ley y de sus ¢isposiciones peneles, serdn

consideradoe vinos genufnos:

1) loe obtenidos con peses,

2) fquollos a los que se les agregucn substancias que alteren
su compoaicidn. |

3) las megclas de los vinos no genufnos con los vinos genufnos,

Se ooﬁn;dorardn 1fcitos los siguientes tratamientoo practicedos
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sobre los vinos hechos:

8) Ja megcla de Gos o mds vinos genufnos, provenientes de varias
uvao-o de diferentes cosechas,

b) Le ulcoholizacidén limitada pera asegurar lu conservacidn,

Q) Ta adiciﬂn de mosto cocido y alcohol puro para obtener vinos
licorocos especialces,

d) La wsdicidn de saceross, alcohol, subatancias erométicas y
amarges para la obtencién de vinos compuestos del tipo ver-
nouth o medicincles.

e) La udicidén de unhidrido cerbénico paru preparar vinoe espu=-

mosos, como aef, el agregado do asdcar,

“0lu s¢ permitird en las bode;as la elaboracidén de vinos genufi-
nos, la destilacidn de los orujos y vinos, y la rectificacidn
de anlcoholes,

los vinos extranjeros que oce introduscan al pafs para el consu-
mo, Adcberdn ser vendidos en sus cascos de origen o embotellados
con inftervencidén del oder T.jecutivc, justificando su prnoed;n-
cia y uvon certifivados de andlisie del pafs en que se elaboran,
Ios vinos extranjeroe al ser introducidos en el pafs, y loe na=
oionales el librarse al consumo, deberdn ser previamente enali-
gadus por las orzuinaa.quimiu-n nacionales © por las habilitadas
por el loder “jecutivo, donde aquellas no existieran,

Se nstnblece en enta ley, decomiso ¢e mercaderias y multas, =&

los ini'ractores d¢ lss disposiciones establecidas en les misnma,

IFY 12137 = JUNT* "TCULATORA DF VINOS - 24/12/34

Créuse con cardcter de emergencis la Junta nNeguladora de Vinol.
Ia Junte deberd adoptar las medidas convenientes, pars que la
produccidn vitivinfcola nacionsl no siga excediendo los regueriw
mientos normales de la poblacidén y su incremento. |
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e Junta queda especialoente facultada para otorgar, previa
sutorinacién del Toder T jecutivo, irdemnigzeciones equitativaus,
que prumuevan la supresidn en 1 medaidu indispensetle de la vid
vin{fera: para disponer la compra de uva con destino distinto
~a 1n elhhorucidn de vino; para asdquirir los excedentez de vino

~ de los bodegueros que se obliguen a recomprarlos cuando la Jun-
ta decldinse venderlos en la forma que considere mds convenien-
te, 0 208 fines dec reculer le ofertc ajusténdola a le cepacided
de ubsorecidn del vonsumo.

or el art. 4 de esta ley, se crca por el término de seis afios
unn sohretusa adicionsl de un centavo por litro de vino,

ior el art. 6 se estsblece que cualquier nueva plantacidén de
vid vinffera en todo el territorio de la Nacién, durante el pe=-
rfodo de tres afion, prorrogable hastsa cinco por el Feder ' jecu=
tivo, pagard un inpuesto de $ 1,000,~- moneda legal por hecté-
rea, ocuyo producido sl ifmal que el de 1a_aobretnaa, Be destinas
8 loe fines de atonder lus obligucicnes contrafdas conforme a lo

dispueuto en lus t'acultades que tiene la Junta,

1LY 12355 = MOLIFICATORIA LF LA LEY 12137 - 29/1/1937

"1 art. 1 establece que el l'oder Tjecutivo, por intermedio de
la Junta Reguladora de Vinos, edguirird tierras plantadee con
‘vifledos, ublioudas en sonas tipicamente vitivinicolaa y en plena
produceidén de uva vinifera hesta cubrir la superficie necesaria
pern eliminar 2.000,000 de quintalec de produccidn, en la ai-
gulente forma;“'
1.500,000 quintales en le provincia de “aondosa

450.000 quintales en la provinocia de Cen Jusn

150.000 quintales en el territorio de rfo Negro

100.000 quintales en otras regiones del pafs
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"l art., 2 establece que las tierras ssf{ adquiridas pssardn al
dominio privado deo la l'acién, para cer Aivididas’en lotes hasta
do.b hectéreas y vendidas a trabajadores rurales a raszén de un
lote por femilie, con la condicidén de que establescan allf su
hognr ” qus 1o labren con ouslquier clase de cultivo adecundo

a lu zZuna, exceptu la vid vinifera, a ocuyo efecto los sdquirens-
tes deberdn extirper de inmediato el vifiedo existente, quedando
en benrficio de loe miemos, las madcrss, alambres y lefia prove~
nientes de la extirpacidén. No se dard la posesidén definitive a
los adquirentes, hasta tanto la extirpacién se hays realizado
integromente.

1 art, 5 eatableve que el Poder Fjecutivo queda facultado para
emitir t{tulos de Crédito Argentino, Interno haste la suma de

$ 50,000,000, moneda logal y a reclizar las operaciones finanm .
cierus necesarias purs peger de inmediato y en qfoctivo a los
enzjenantes, el pracib de los vifisdos quo se adquieran de acuere
do n lns prescripoiones de la ley, _

tor el art, 6 se prorroga la sobretssa establecida en el art, 4
de la ley 12137 hasta gue se opere la total amortiszacidn de los
tftulon que ce emitan conforme al art, § de la presente ley,

"e ucuerdo al art. 12, el FPoder Ejecutivo, antes del 30 de Junie
de cada aflo y a propuesta de la Junta Reguladors de Vinos, esta-
blecerd el excedente anual de vinos cuya afluencia al merondo de
consumy convenga evitar para no sobrepasar su capacidad de ab-
soreién, "icho excedente se determinard teniendo en cuenta el
stook de vinos provenientes de las vendimias anteriores; ls elaw-
boruciln de la dltims cosecha; la tendencia probable del consumo
durante el nuevo afio vinicola; y que la existencis total, de vie
nos viojos y nuevos, a mantener disponible para el consumo durane
te e¢se misemo afio, se aproxime a las lalidsa de los dltimos doce
meses, mde una reserva del 15 % sobre dicho monto,
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Con el fin de eliminar el excedente que pudiera haber, se esta~
blege con cardcter de emergencias y duranté cinco afios, una con=
tribucidn en vino, de fndole regulatoria de la produccién, que
serd exigida en igual proporcidn a todos los productores de vino
del pafe, oon la excepoidn que eefiala la ley en el art. 14, ee-
tableciendo qﬁa quedarédn exceptuadac de dicho gravémen, las re-
giones vinf{colas tdel pafs que 8l iniciarse el nuevo afio vinicola,
tengan un stook de vinos inferior a 150,000 hectélitros.

Ta contribucidén dc vinos que se exigird a los elaboradores, no
podrd exceder del 15 % de su produccién total, pero dentro de
oste limite deberd sbscrber el excedente anusl fijasdo conforme

a lus normas del oart. 12, mediante un porc;nsaje igusl para oalis
contribuyente. los productores entregardn su contribucidén a la
Juntae Teguledora de Vinos, en la forma y fecha doterminaﬁia por
el l'odor rjecutivo, a propuesta de la Junta; debiendc ser reti-
rada de la bodega del contribuyente, por la Junta Reguladora,
antes del 30 de Qvtubre de cade aflo,

¥l I'odor Tjecutivo, por intermedio de la Junta Neguledors do
vinos, oompenaaré' los gestos de cosechs y elaboracidn, sbonando
a los industriales contribuyentes exclusivamente, dos centavos
mont'da legal por cuda litro de vino que estos entreguen cono coné,
tribuecién, ¥l elaborador contribuyente podrd entregar, en satis-
facoidn del gravémen en especie, la variedad de vino que prefie-
ra, siompre gue su graduncidn alcohflica no baje de docs grados
y medio, o del término medio que posesn las existencias de su
propia bodega y que sea vino genuino en condicionee legales.

Loe eluboradoree contribuyentes no podrédn transferir por ningdn
medio loe vinos de sus establecimientoe sin haber satisfecho
previamente la contribnoién en vino., La Junta Reguladors de Vie
nos otorgard oportunamente los certificados correspondientes,
oonstando en los mismos el derecho a la libre disposiocidn dsl
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producto restante después de percibir la cuota de la contribucidén

en espncie, o la multa pertinente en caso de infraccidn.
*deufls de lss faoultades acordedas por la ley, la Junta Reguladoe

ra

de Vinos podré, previa autorizacidén del Ioder ' jocutivo, rese

" ligar Jos siguientes actos:

a)

b)

c)

a)

e)
r)

'weLrenderse de los vinos que recviba por concepto de coutribu=
ocidén en especie por vente & precio de costo, inclufdoe los
castos de conservacidn, cuendo se destinen de inmediato a la
vxpurtacidn o u la destilacidn pura elsborar cognacs o & la
elaboracién de vinagre o demds productos analcohdlicos: por
venta a precio de plasa, cusndo ee destinen al consumo intermo
y dnicamente en el ceso que por mccidentes climéticoe u otra
causa fortuita la produccidén resmnlte inferior a las neceside-
des del consumn; por derrume, cuendo no les hubiera conseguide
uwingadn destino dtil y resultare inconveniente su conservacidn
ulterior, |
Promover, por todos los medios existentes a su alcance, un
rnayor consumo de vinos en el pafs, hasta gue se obtengas su
equilibrio con la produccidn,

Instalar esteciones fraccionadores de vino en los centros de
vonvumo del pafs, ocomensando por la Capital Foddral y adqui-
rir las que hayen establecido los gobiernos provincisles.
Fomentar y contribuir al estudio y a la fabricacidn en el
pafu, de envasus baratos pars los productos vinfcolas,
Promover la organisacién del comercio de vinos,

AMoptar lns derds medidas que tiendan a le mds amplis satis-
{acuidén de las finalidades de esia ley. _ ~

Son estas pufe, las principales y més importantes disposiciones
inhurentes a las funciones y atribuciones de la Junta Heguliadors
de Vinoe,
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LFY 12139 « UNIFICACIOR DE IMPUESTOS INTERNOS NACIONALES Y
FROVINCIALFS - 24/12/1934 o

Tas provincias que adhieran a las dicposiciones de la presente
ley, participerdn en el producido de todoe los impuestos inter-
nos navionales al consumo, en la forma que se determina en su are
ticulado. lLas provincias productoras de vino, alcohol y amicar
que adhieran al régimen de esta ley, percibirdn los promedios
estublocidos por la misme, ‘

“or el art. 25, los vinos geruinos de produccién nacional o0 im=
portados, pogardn como impuesto interno, la tass de cinco centse -
' vos moneda legal por litro,

~stoe impuestos quedan consolidados en las cantidadee expressdss
durante el término do-diol afios y regirén desde el 1 de Tnero

de 1935. .

.

TEY 12972 « LXY GDNFRAL DE VINOS - 12/8/1938

Tor esta ley, la industrie vitivinfcola y el comercio relacions-
do von ¢lla en todo el territorio d¢ la Naoidn, quedan sujotos

a las disposicioncs de la presente Ley General de Vinos y su
reglementacidén,

Ccréuse en consecuoncia la Direccidn General de Vitivinioultura
dependiente del !"inisterio de ’griocultura, con jurisdiocidén en
todos los asuntos relacionados con la industria vitivinfcola, el
control de su comorcio, su policfa y su fiscalizacidn tdonica.
vl Yoder Tjecutivo nombrard un director general de vitivinicule
turan, técnicoe, y el personal nccessrio a toda organisacién ade
ministrativa y aiotard los reglamentos oconducentes sl &jsrcicio
de sus funoiones, 08 inspectores deberdn ser argentinos y téo-
nicoe en materis vitivinfcola, con t{tulo profesional nacionsl

y no podrén ejercor sctividades de ninguna especie relacionadas
con la industria o el comercio de vinos,
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Con referencia e definiciones, estadblece le ley qus 80lo de COn=
sidurardn vinos gonuinos, en el teriitortv de la Naoidn, los obe
terddos por la fermentacidn aloohélica de la uve fresca o del
moato de la uve fresos, elaborados dentro de ls misma zona de

- produooidn. I'm oonseocuonoie ningdn otro liquido, ocualquiersc ses -

su origen o oomposioidn, podrd designarse con el nombre de vino,
precedido o oceguido de ocualquier adjetivo,

Vino duloe natural, esc el que provicvne de un mosto parcialmente
fermentado.,

Tino generoso, seco 0 duloe, 82 el slooholizado con aloohol v{ni;

.00 y mfs ouidadosumente elaborado que loeé vinoe ooﬁunaa, como el

Oporto, Jereg y Ndlaga.

vino eapumoéo o chaompagno, es 01 que se exponde en botellas con
uns proueidn no inferior a dos etmésferas y ouyo anhidrido carbdd-
nico proviens exolusivamente de una segunda fermentscidén alcohd-
licn en envuses cerrados; esta fermentsoidn puede ser obtenida
por meio del esdvar natural de la uva o por adicidn de aaoaroun.‘
Vino gasifiosdo, es aquel &l cual se le ha agregado anhidrido
carbdnico después de su elaboraoidén definitiva, deblendo hacer
conutar esta condioidn en loe rdtulve adheridos a los envases,
Vino vermouth, es el preparado con base minima de 75 A de vino
gennino, alooholisrado o0 nd, con ol sgregado de sudbstanciss aro-
mdticas y emnrges,

Vino quinado o ténico, es el que contiene un 75 % como mfnimo

de vino genuino y substancias eromdticas, amergas o mediocinales,
benoficiones a la salud.,

vinagre, o8 el produocto de la fermentacidn acética 4el vino.
Cognec, aguardiente o pisco, e el producto proveniente de la
dentilucién especial de vino eano,

Viatela, o8 el produoto que tiene como base, mosto 4e uva freece.
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Crapa o aguardiente 4o orujo, es el producto de la doltilacidn _

de los oruwjos.

Alooho)l vinico, es el produocto reotifiocado de la destilsoidn de

los produoctos viniocos.

. Loo productos .analoohélicos de la uva Bson los siguientes)

1) ¥1 Jugc puro de uva fresoa,

2) ™1 jfugo puro de uva fresca fermentado hasta con el § 7% de _
ulochol, |

3) *1 mooto de uva oon&ontrado.

4) M vino gemuino desalooholigado,

Toda otra boSida, aimilar s las enumorades en esta ley, oualqpi.-
ra siea ol procedimiento de eu olaboraoién, no podréd llevar otrs |
desi nuoidn que lu de bebida ertificisl. \
fe considorard como sidra la bedida obtoenida por la fermentacidén
sloobélice normal del sumo de mansanas frescas y 6anss, COn O
sin adliocién de zuno de peras, obtenido en lae mismas ocondicionea,
ratablece luege lu presente ley, los tratemientos lfoitos, prohi-
biclones y vinos inaptos para el coneumo. ‘utorize tambiédn la
pezola de doo 0 mis vinos genufnos jrovenientes de variaas uvas

o de Aifersntes cosechae; la alooholisacidén oon aloohol vinico
pars asegurar la conservacidn; y la clarificacién del vino me-

" diante gelatinug y otros productos.

vl ‘oder “jeocutivo podrd modifioar, ampliar o alterar los limi=-
tes, correcoiones y prﬁotioau enolégicas permitidas, oon arrog;o
a lus progresos dc la ocienoia y a lue condiciones regionalea, y
deolnrar comprendidas en ests ley otras subetanocias nooivae por
en cantidad o onlided,

Con referencia al contralor de la zoduccidn, . estadblece la ley
que todo productor de uva 4e mess o de vinificar, y todo elabo-
rador d¢ vino o produoctos derivados de la uva, deberd 1nacribir.o.
annulmonte en 1a Iirecoidn General Go Vitivinicultura y presentar



por esorito, en las fechas que se establescan, una declaracidén
jurads conteniendo edemfs de los datos que determine el Poder
Ejecutivo, los siguientes:

a) la superficie de vifia en produccidn.

b) Ja clase, cantidad y procedencia de la uva cosechada, vino o

jroductos derivedos de la uva.
o) la cantided de vino existente antes de la vendimia,

los vinos y demés productoe de la industris vitivinfcola mo po- .
Ardén ser expedidos ni circular, sin llevar en forma visible uns
insaripoién indicando 1la denominacién bajo la cual circulan o
son puvetos en vents, ls procedencia, csentidad, némero de andli-
sis, nombres del productor o importador y fraccionsdor, y el _
gredo alcohblico. los vinos finoo embotellados estén eximidos de
expresur el grado alocohdlioco,
la oirculacién de los vinos sin previo pago 4e impuesto, pars
trasladarlos de une bodega a otra dentro de la misms provincis
o turritorio, podrd hacerse bajo lav condicionos que el Foder
njeoutivo establezca,.
loe vinoe extranjeros y los productos enolégicoe que se intro-
duz&an en.el pafs, no podrdn ser retirados de la "dusna sin 1lle- '
nar ‘antes lor siguientes requisitoe:
1) Justificar su procedencia con loe certificadoe de andlisis

Cel pafs de origen.
2) Ser analirados y clasificados de acuerdo sl articulado de

eeta ley.
3) Llenar lss micnas condiciones exigidaes a los nacionsles
 para su consumo, .

n vn (efeoto el introductor deberd optar por su derrame,
desnaturalivacién o reembarque para el exterior,

Tos vinos extranjeros deberdén ser .vendidos en sus envases de
orf{pen 0 fraocionudos con intervencién de la sutoridad compe-



tente, y expresar olaramente en sus envases, la prooedencis y
todas las circunstancias necesarias pars su perfecta y fdcil
1dentifioacidén,

Ouede expresamente prohibido el corte de vinos extranjeros con
vinos nacionales.

los viuos y demés productos a gque se refiere esta ley, no podrén
salir de bodegs o de ‘duana sin el previo andlisis que estadles~
ca nu penuinidad y aptitud para el consumo. Fstoe andlisis esta-
rén exvlusivamente a cargo de la “ireccién General de las Oficie
nas "uimicas “acionales,

“erdn responsablen de las infracciores a la presente ley y sus
reglanwntos, los gue en el momento 4e iniciarse el sumaric sean
los poseedores o tenedores de la mercaderfa., "n los casos de 80-
ciedadns andnimas o de otra fndole, la pena de prisidén ee rpli-
caré 8 la persona que esté sl frente de los negooios, ses womo
8irector, ferente o administrador, y siendo varios, el que tengs
el nso de la firma socieal,

n Yodus los casou de infraccién ¢ presunta infracoidén a 1lus diee
posiciones de la presente ley y su respectiva reglamentacidén, la
Tireccidén fleneral de Vitiviniculture instruiréd el sumario correse
ponuiente cuando ¢l asunto sea de eu competencia exclusiva. lue=
go de hacer les investigaciones del caso, dard vista al causante
por el término de dies dfes, resolviendo el sumario dentro de
los treinta dfes siguientes, aplicando las penalidades que co-
rrespondan. "l funcionario encargado de instruir el sumario ten-
dréd famultad para oitar y reocibir declaraciones de teu.tigoa. vea-
Jo jurumento, y de¢ emplear las demds nedidas probatorias autori-
gadas por lns leyes comunes,

"l nroducto total de las multas y ccmieos provenientes de la
aplicauidn de estu ley, serd destinmdo a las instituciones que
tiendan a la profilaxis del alcoholiemo.
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El Joder Tjecutive el reglamentar les disposiciones de esta ley,
delimitard claramunte lu jurisdiocién de los Ministerios de
rgriculturs y Nacienda sobre la industria vitivinfcola, de
acuerdo con las funciones proplas de cada departamento,

los gautos que demwende la aplicecidn de esta ley se harén dGe
Rentas Generales oon 1m§htaéidn a la misma, mientras no ee

incluyan en el presupuesto.

COMLUNT RIO AL REGIMEN DT LA L¥Y CENRERAL DF VINOS

1a Jey reneral de vinos se dicté en fgosto de 1938 y debfa em~
pesur u regir selu meses despuée de su promulgacidn, lepso en a;
que el Poder *jecutivo prepararis la reglamentacidén y organiza-
rfa la "ireccidén Ceneral de Vitivinicultura a loc efectos de que
tavieru juriediccidn en todos los asuntos relacionados con la
industria vitivinfcola, control de su comercio, policfa y fiecae
ligacidn técnioa. "1 objeto de la ley, era sustraer la industria
y cumercio del vino de:la intervencién excesiva ejercida enton- ‘
ces por el 'inieterio de Hacienda, de cardcter cxclusivamente '
fiscal, e imponer nuevos conceptos en la conduccién de las
actividades rclacionades con ege ramo de la produccidn,.

™n los hechos, es notorio que la ley no fué tenida muy en cuen~
ta, ya que la Junte Reguladora de Vinos siguid funcionando va-
rﬁou-aﬁoo. como si no se hubiera sancionado el nuevo régimon, y
las provinciass por su parte, mantuvieron y acrecentaron los ore
ganiomos de control y fisoalizacidén de la industria,

Tl problema planteado por el 1nnuﬁp11miento de la ley 12372 y
por la coexistencie de diversos organismos fiscalizadores, fué
largemente discutido en los centros industrisles. En oonn&ouon-
cla, nus hallemos en presencia de un hecho por demés irregular,
ocomo o8 el e que uns ley reclsmsda durante largo tiempo por la
industria de Tan Jusn y Mendosza, no se hays puesto en préotics
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todavia.

Fl f1timo decreto, dictsdo en el moe de Junio de 1949, coordie

nenido los servicive nacionales y provinciales en el control de

1la industria vitivinfcoln sobre la base de convenios celebrados

__~_%on la provincie de Mendosa, sc aparta por completo y hasta pa=-
- recv tuner por no escritos los preceptos de la ley 12372,

Tntiendo que el prodlema es muy sencilleo, puds solo tiene dos
solnciones: o se numple la ley 12372, o se la deroga. Fero miene
trauv euto dltimo no acontesca, lo pés razonable serd exigiyr que

los funcionarios la cumplan y la hegan cumplir debidamente,

PIJACION I'E IRTCIOS MAXINMOS FARA L* VERTA AL MPNUDFO DE VINOS
SUELTOY Y ENVASADUS - "TCRETO TEL 17/7/1946

Jor la Secretarfe de Industria y Corercio se didé s conooer un
decretu por el ouul se fijan los precios mdximos de venta ul me<
modeo de vinos sueltos y envesados,

Yare ln Capital I'ederel y partidoe cercanoc de la provinecia de _
Buenos ‘irecs, se {'ijen los siguientes precios: vino suelto, hag~
ta 75 centavos el litro; vino envasado, tinto, clsrete o criollo,
haste B0 centavos el litro o botellr dencminada de litro; pars .
el vinu blanco envasado, hasta 85 centavos por iguunles medidas,
Ouedan exolufdos de estos precios los vinos embotellados hasts
el rwinero de *bril del efio 1946 que hubieran sido facturados

8 lus uinoristas u 70 centavos el litro,

Considers el Voder Tjecutivo que el vino he do‘oonoeptuarse. por-
sus renonooides cnalidades y condiciones, y por su gren 4ifusidn
¥ ounsumo entre lu poblacidn del pafs, como artfculo de primera
‘necesidad, También hace resalter la merma habida en la produccidén

de nva en los dltimos aﬁos,-oon el consiguiente encarecimiento
artifiviel de los vinoe, destacendo que dltimemente hubo un acre-
- centamiento en las plantaciones de vid, lo que permite esperar
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ls noruslizecién de las existencias y una sensidle rebaja on los
precios,

FIJACION DE PRECIOS PAR’ LA UVA Y PAR!? FL VINO DE TRASLADO EN
MENDOZA Y SAN JUAN PARA LA COSECHA DE 1948 -~ Secretarfa de In-

dustriu y Comercic - 18/3/1948

Estublocen los considerandos que es oconveniente adoptar ocon la
debids enticipacién, las medidas oonducentes a ls estabilidad de
loe valores normeles de la uva y del vino de la cosecha 1948, &
los fines de evitar lu desorientacién que, snualmente y en vis=
peras de la cosecha, se produce en el meroado vitivinicola, por
la fcoidn de factores especulativos y circunstanciales. Adenmds,
que lao manicbras especulativas originan profundas perturbaciones '
en lo oconémico y en lo social, por lo que se deben srbitrar los
nedios pare que cads sector obtenga ganancias rasonables, en esle
vaguardia de la eotaebilidad de la industris vitivinfcols nociomal
y del tradbajo permanente que ells ofrece & uns importante poble~
cién ohrera del pafe areciada 2 esa actividad, También se 8ice
que ¢l desequilibrio que se viene olservando entre los precios
del vino por traslasdo en las sonae productorss y los de venta en
los mercados de consumo, impide la equitativa distribdbucidén de
las utilidades entre quienss 1n‘to§v£omn_ en las distintas ctapas
¥y en la ocomercielissoidn,

1 art. 5 del decreto estadlece que, on las operaciones de¢ com-
pre--venta de uva de la presente cosc¢cha y para lss provincias

de Mendloza y San Jusn, regird el precio méximo de $ 26,~- moneds
legrl por gquintal de uva puesto en bodega elaborasdoras, con den-
8idud nedia de doce grados.
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Il urt, 4 eatableve que, para las operaciones por traslado de
compra~venta de vinos de la cosecha del afio 1948, tinto, clere=-
te, criollo y blanco, producidos en las provincias de Yendosa y
- San Juun, regird vl precio méximo d¢ $ 0.3875 moneda legal por
litro, en bodega vendedora, de acuordo a los tenores que para
eson vinos se establecen respecto al grado alcohdlioco.

En ¢stu forma se {ijaron los precioe pars la coseche del aflo
1948, rijsocidén que no fué respetads en ningdn momento, ya que
subrepticiamente se pagaron precios muy superiores a los esta-
blevidous por el dooreto de referencia,

FIJACIOR TV PRRCIOS MAXIMOS PARA TRASLADO Y VENTA DE VINOS
ecrete del 29/12/1948

Considerando que los estudios reeliseados por la Secretarfa de
Industria y Comeroio demuestran que actualmente los precios to-
pes de venta de vinos al consumidor, fijados en los decretos
3134/46 y 11384/48, no permiten obtener las ganancias indispon-
sables para mantener y estimular la activided privada en la dis-
tribucidén y comercialigacidén del producto, siendo deber del Eota~
do prevenir y evitar los quebrantos que resultarfan del mentenie
niento de los precios mdximos en vigencia, y considerando tame-
bién que es indiopensable y urgente aplicar un plan de gobierqo
tendiente & la proteccidén y fomento de la industria vitivinfoola
nacionnl, & fin de dotarls de los instrumentos suficientes pars
contenor los efectos de una posible variacidn en el equilibdbric
existente entre la demanda y la oferta, vinculando al efecto su
finrnciacién con los mérgeneo integrantes de los prboios a fijar
y eutableciendo que en la administrucidn de los fondos respecti-
vos tengan intervenocidn y participacién los representantes de la
propia industrie, Tor dltimo considerando que es necesario coor-
dinur la estsbilidad y el progreso e la industria vitivinfoolas



con la justa retribucidn del trabejo que a ells aporte un impore .
tante vector de 15 poblacidn del pafe y con la vigencia de pre-
cios al consumidor que estén en consonsnoias con la decisidén del
gobierno de aseguraer a la podlacidén el suministro adecuado de
produotos a precive ragonables, es ue se establece la £ijacidn
de precios mdximos.

Tor el art, 1, se fija en 3 0,80 moneda legal el preocic de los
vinve tintos, claretes, criollos y bLlancos. lLoe miemos vinose,
dulces, hasta 3 0,90 el litro, tratdndose al igual que en el
caso anterior de vinos sueltos,

Con referencie a ios vinos envaesados, sin incluir el snvaseo, &e
fija en $ 0.95 el 1litro, para loé vinos tintos, claretes y orio=-
llos, HecoS; paras los vinos blancos secoe se fija 3 1.~ el 1li-
tro; pura los vinve tintos, cluretes y criollos, dulces, $ 1.05
el litro; y para los vinos blencos, dulces, $ 1.10 el litro,

Tl art,. 2 establece los precios mdximos para las operaciones &e
venta (e vinos embotellados, que efeotden los bodegueros frec-
oionadores, fraccionadoress o conerciantes en vinos, a los oxponk
dedores minoristas, excluyendo el envase, de la siguiente meners:
tintos, claretes ) oriollos, secos, $ 0.83 el litro; blancos, se-
coz, $ 0.88 el litro; tintos, claretes y oriollos, dulces, $ 0,93
el litro; y blancos, dulces, $ 0,98, Estos preocios mdximoe regie-
rén en la Capital Federal y algunos partidos de la provincia &e
fuenos fires, en su mayoria integrantee de la zona comprendide
por el Gran Tuenos ‘ires, |

Tl urt, 5 establece que para lus operaciones por traslado de
ocompra-venta de vinos de las cosechas de 1948 y 1949, tintos,
claretes y oriollos, y blancos, producidos en las provincias de
Mendogu y San Juan, regird el precic mdximo de 8 0.41 moneda le~
gal el 1itro, en bodega vendedora, siempre que respondan a las
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caracteristicas de compos;oién establecidas,
¥l art, 8 establece que en les opersciones de compra-venta de
uve deutinsda e vinificecidn, de ls cosecha de 1949 y para las
provincias de Mendose y San Juan, regird el precio méximo de
~———"-$ 28, moneda legal por quintal de uva puesta en bodega eladbo~
" radore. Dicho precio méximo corresponde a uvas comunss, en el
estado cuaslitativo y bajo las condiciones de operacién, a que
habitunlmente son negociadas.
Fl urt. 16 establoce que, el mérgen de $ 0,02 por litro, existen~-
te entre el sumento de costos y utilidades ~que es de $ 0,13 pa-
ra el vino embotellado y de $ 0.03 pera el vino suelto- y el
incremunto de $ 0.15 y 8 0.05 respectivamente, contenido en los
precios mdximos que se fijan por el presente decreto, serd perci=
bido por loe industriales bodegueros -que soctuardn como agentes
de 1'qtoncidén- por cadan 1litro de vinc de ocualquier calidad que
se lidbre al consumo y deberd ser depositado en la cuenta que ese
indica en el art, 18 de este decreto.
¥l urt. 18 establoce gue los depésitos a que se refiers el art,
16 serdn efectuados mensuslmente, calculando su 1mpo£to en base
de las cantidades de vino que tributen impuesto interno. Pere
ellu, ve formulard por separado una declaracidén jurada relacio-
nada ocon los mérgenes de los vinoe expendidos dursnte el antepe-
niltimo mes anterior.
Tl urt, 19 establoce que, a los efevtos de controlar la exacti-
tud de las declaraciones juradas, mencionadas en el art, 18, lea
Tireccién Ceneral Impositiva tendrd a su cargo, & titulo de co-
laboravidén, la fipocelizacidn del ingreso del mérgen & gue 0€
refiere el art., 16,
Fl art, 22 dice que, la resolucidn y realisscidén de todos los
actus directa o indirectamente conducentes a la ejecucidn de los
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planes tendientes a la proteccidén y fomento de la industria
vitivinfcola nacional, y la dispoeicidén y administracidn de los
fondos, estardn a cargo de la "Comisidén Administradora de los
Fondos Recaudados para QObras de Fomento Vitivinficola", con
ampliap facultades.

Fl art. 23 establece que la Secretarfa de Industria y Comercio
de le FNacidén, establecerd la composicidén de la Comisién Adminis-
tradoru a que se refiere el art, 22, debiendo ser integrada por
representantes de la industrie y de la misma Secretarfa, deter-

minando asimismo las normas a que se ajustard su funcionamiento,

ELEVACION DE LOS PRECIOS TOPES PARA LA VENTA DE VINOS EMBOTE-
LLATOS « Necoreto del mes de Octubre de 1949

Por decreto del mes de Octubre de 1949, han s8ido levantados en
diesn centavos moneda legal, los precios topes vigentes en la fe-

cha de referencia, relativos a la venta de vinos embotellados.

TRCRETO 13920 - 14/6/1949

El decreto de referencia sustituye la actual Direccién de Vitivie
nicultura por la Direccidén de Vinos, y modifice substancialmente
la aotruotura‘de la ley 12372. Crea ademds, un nuevo engranaje

- adminiogtrativo deucentraligando las funciones relacionadas con
la produccidn, industria y comercio vitivinfcolas, en los Minis-
terios de Agrioultura, Industria y Comercio, y Hacienda,

El urt., 3, entre las facultades acoidadas al ¥inisterio de
Industria y Comercio, establece las que por légica gravitacién
le competen y las que por mandato de la ley 12372 corresponden

@ lu Direccién de Vitivinicultura, e¢xcepto las atribufdas

sl Ministerio de Agricultura. ‘
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Por el art. 4, le son conferidas sl Ministerio de laciends,
funuiones propies de las Oficinas Quimicas Nacionales, funcio-
nes eapec{ficas y la facultad de establecer la clasificacidn
legnl d&e los prodnctos.

Fl urt. 5 estableuve funciones concurrentes entre el ¥inigterio
de ‘¢ricultura y el de Industria y Comercio, sobre eastudio y
determinacidén de los costos de prodrocidn de la uve y l= regu-
lacién de la produccidén viticola.

Fntiendo, que seris muy conveniente dejar sin efeoto la aplice~
cién anl referido decreto, reglamentando en su reemplaso la ley |
Genvrel de Vinos 12372, Fn este forma la Direccidén General de
Vitivinicultura entrarfa s ejercitar espec{ficamente la funciém
tutelar de la indnstria,

-—--ooooo—-——-—
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ESTADISTICAS

COMPARATIVAS




AREAS BEMEPICIADAS FOR EL PIRGO EN ARGENTINA

MONJOBE sscesccsesssscrsenrenve
TOCUNEN soeevcecsoscovessesases
COTA0DR sseccsssnccosscscsssnsne
SaNn JUAN csevscscesscssnssrenes
P10 NOETO cvsccscessvscessncccce
Sentiago del TBtEr0 sseeseccene
$81tA cesveessnscscsrscacreresee
JUJUY cesessccccsscnsccossnsene
CALBMATOR o4eessacscsssssccasse
San Lufs seseccssecccnccscvccss
Chubut seecesccesssssevecssonse
1a R10J2 secevvcescecscescsacen
RIENOS ALreS cocsscsvvecsoranns
NOUQUEN cecccesscccocnccsreccns

0'&1'08 lngm. tagReINRRTERERRR PN

Tom LA N R R R RN BN

Hectdreas

260,000
100,000
100,000
90,000
70.000
60,000
60,000
37.000
30,000
25.000
25,000
20,000
10,000
10.000
13.000

910.000
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PRODUCCION NE VINOS FN EL PAIS

Menfoza

San Juon

Rfo Negro y Neuquén
Tuenos Aires
la NMoja
Cérdodbu
Salta

Jujuy
Catumarce
Santa Pé
Entre Nios

Otras regiones -

Yotales

(en hectdlitros)

Aflos

1945 1946 1947
5.148,312  6.473.335  7.048.673
1.368.679  1.760.462  2.105.714
328,737 431,103 213,433
71.424 92,041 68.330
65.529 87.464 105,863
52,390 43,942 66,904
25,267 48,620 60.908
12.739 13.325 17.987
16,625 20,050 30,890
8.365 14,241 12.218
1,669 2.256 1.262
1.229 2,133 1,463
8.988,972 9,733,645

7.100,965

Nota: llo se poseen datos relativos o« los afios 1948 y 1949,
ocomo consecuencia de subsistir las restricciones pa~
ra ¢l suministro de informacicnee estadisticas en

las Reparticiones Nacicnales.
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UV?: VINIFICAPA Y VINO OBTERIDO POR DEPARTAMENTOS

FN LA PROVINCI* DE MERDOZA DURANTE EL ARO 1947

Capital
Gensral Alvear
Godoy Crus
Guaymallén
Junin

la Pas

Las Helas
lavalle
Tajén
Madpd
Rivadavia
San Carlos
San MNartin
San Retsel
Centa Roea
oy dn
Tupungato

Totales

Uva
(kilos)

1.840,600
17.467.910
60,266,486

108.862.347
56.183.949

2,780,646
10.716.811

2,520,655
81.915.111

177.009.982
90.103.518
35.557.489
87.468.933

169.436.842

2,388,353

4,160,066

4.572.384

Vino'
(11tros)

1.447.300
13,335,131
46.425.9%0
83,279,406
43,498,735

2.114.800

8.302.514

1.927.105
64.013,079

137,919,398
69.590.720
27.787.978
68.794.148

129,298,333

1,825,970

3,220,700

3.546,897

913.252,082

706.328,144




UVA VINIFICADA Y VIRO OBTENIDO POR DFPART/AMENTOS

EN LA PROVINCI* DE MUNDOZA DURANTE FL ARO 1948

Nepartumentos

Capital

Genorsal ‘lvear

Godoy Crus
Cuaymallén
Junin

la Yes

las Heras -
lavallo
Iajén
Maipd
Rivodavia
San Carlos
San Martin
Gan Rafael
Santa Hosa
Tunnydn
Tupungnto

Totales

Uva
(kilos)

2,098,713
20,425,102
80,504,132

142,838,737
70.750.249

5.636.451
12,010,384

3,020,115

124,355,475
236,895,087
120.959.606

35,327,520
117,382,151
138.185,875

5,241,754

8,146,994

6.691.714

Vino
(11tros)

1.605,200
15.577.785
62,722,957

109,802,559
55.497.045

4.442,679

9.255.485

2,287,000
97.944,580

185,649,262
93,564,243
27.690.400
92,471,639

106,756,053

3.996.200
6.431,660
54224 ,346

1.130,470.059

880,639,093

Fusnte: Direccidén de Industrias y Fomento Agropecusrio.



UV’ VIFIFICADA Y FLABORACION VINICA AfI0 1948

Mendoza

San Juan

Lfo Fegro y Neuquén

Otras regiones

Uva vinificads
(quintalce)

11.304.700
2.783.633
357.537

614,710

Elasboracién vinica
(hectdlitros)

8.806.390
2.121.177
267.890

435,065

15,060,580

11.63%0.522
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CONCLUSIONES FINALFS

Las soluciones requeridas por el prodlema d¢ ls induse
— %ria vitivinf{cols argentina, se pueden resumir a titulo de con=-
clupiones finales, de le siguiente ranera:

a) Results indispensadle fomentar por todos los medios el cultive
Ae la vid y propender muy especielmente 2l desarrollo d&e varie:
dadus selectes y finas, sin olvidar empero, el ocultivo de 1-
veriedades comunes por ser la base de los vinos que nds nm-
¢o tiensn en la masa del pueblo. Considerando que mmestro pu.{l
un vu extenso territorio cuenta von varias regiones vit'ioohi‘:
bién diferenciadas, como consecusncia de feotores climéticcs .3
composiocidn de tierras, distintos, fdoil habrd de resultar enw
tonues la obteucidn de numercsos tipos de vinoe finos,

b) fe debe propender a la elaboracién de vinos tipicos nnoipn'a_ui.

" desurrsigsndo de una ves la mala prédctica de imitar los famowos
vinos regionales europeos, No hay quo olvidar que si bién las
cepas pueden ser trafdas desde svs regionee de orfgen y oani-
vadus en los cumpos del ceste argentino, no ocurre lo propio
oon el olima y la tierra, Por ldégioca consecuencia, los vinos
resnltantes no tendrdn les virtudes de los elaborsdos en lss
Lodugas europeus. .

c) F» &e imperiosa .moniem determinar lass regiones vitfcolas
upsus al cultivo de cepajes eapeuiales y de fisonomias propia,
pera llegar consecuentemente, & la tipificacién de los vinos,



2

e)

f)

. _.fi‘ -

es deoir, a la eladoracidn de vinos tipicos que roapoﬁdnn
fielmente & sus sonas de origen. /simismo, resulterd altamen=
te Leneficioso la udopcidn de noubres regionales en la deno-
minaocidn de loe mismos,

I's. tmy importante también, arbitrar las medidas necesarias a
los efectos de former una existencia de vinos equivalente &
dos cosschas normales, para que de sste modo, se puedsn con~
trarrestar las graves oonsecuencias que puedan sobrevenir oome
resultado de malas cosechas, tan comunes en esta clase de oul-
tivos cuando las condicionss climdticas se presenten adversess.
/. tules efecton, podrfs fijurse ¢n un 10 £ la cuota destinads
a formesr la existencia de referencia, pars que lusgo de 20 afloi
de aosechas ordinaerias normales se logré el stock deseado.

A los efectos de lograr una ocantidad epreciable de vinos finos
y sflejos, seria muy interesante poder destinar un 5 £ de la
olaboresoién anual de vinos al sficjamiento de los mismos,

(onsscuentemente con 1o expuesto en los incisos 4) y e), se
deduce gue seris indispensadble lu construccién de nusvas y
encrmes bodegss, que pudiirnn slmacenar los stocks antes men~
aionsdos. Asimismo, las nuevas cosechas deberfan almacenarse,
peru lansar al consumo en su reexiplaso el mées viejo stock oo=
rrespondiente a una ‘cantidad igual a la elaborads en el afio,
De tal suerte, se pondrfa s la venta un vino de por lo menos
dos afios de antigiledad.



8)

h)

MR RRE -l g ki R AR St ML RO LRSI

Debord tendersc por todos los melios & fomentar convenionte-
mente el consumo local, pars luego, si la produccoidn lo permi~
te, lansarse a la conguista de los mercados exteriores. Se evi.
teri de estu muners lo ocurrido ¢n muchas oportunidades, ea
que no obstante estar la produccién en un mismo nivel ocoun el
consumo local interno, se llegé e la exportscidén, experimentan
do los precios un sumento como ocnsecuencia de la reduccién &e
la oferta en el mercado local, lo gue sumado a lqo buenocs pre-
cion obtenidos -en las ventas al exterior, hizo que el coner-
ddante industrial obtuviera una loble ganancia, en detriments
alaroc esté, de los consumidores locales,

mlt.nciomndo comparativamente nucetra industria vitivinicols
oon la de los nlll importantes pafses productores europeoce,
Justo es consignar, que tanto en oi {ndice de consumo interno,
vomo en 1o oconcerniente a la produocién, estamos por debajo de
108 niveles europeos. Asf, mientres el consumo anual por babie
tante en Prancia era entes de le dltima guerra de 160 litroe,
oon una produccién amual de 90 millones de heotélitros; 120 i
tros en Italia, con una produccién de 45 millones de heotdli-
tron; y 100 litros en Espafia, con una produccidén de 24 aillons:
de hLeotélitros, en nuestro pafs, el sonsumo snual por habitanie
es de escasamente 60 litros y la produccidn supera los 12 mi=
llores de heoctélitros, Fn consecvencia, es indispensable tomar
~88 medidas necesarias tendientet a un mayor aorecsntaniento
en el consumo local y pars ello, nade més eficiente que inten~
pificar debidamente los cultivos de vid en las numerocsas regie-
mee con que cuonta el pefs en su extenso territoric, de acusrds
a une oconveniente orientscidén téonica y ocient{fica, logréndose
consecusntemente, ol abaratanienso del producto. De tal lm.
moeptrs industria vitivinfcola alcansard en pooo tisapo un



1)

volimen coneidorsble.

Fl mantenimiento de precios topes en la comercialisscidn de
loe vinos, es 0l factor que mds incide en la determinacidn del
grave desequilidrio econdmico que presenta en estos momentos
la industria vitivinfools. Pesults imposidle continuar con los
1recios méximoo de venta el consumidor, como consecusncis &s
haberse agotado el stock de vinos elaborados con uvas de ls
cosechs de 1948, y de imponerse la necesided de dar salids s
los vinos del nfic actual, eladborudos con uvas adquiridac s um -
precio muy superior, Por otra parte, como la fijacién de los
rrecios topes s0l0 rige en la Capital Federel y en la sona dsld
Cran Nuenos /ires, ocurre que micntras en otroe centros de oo@~
sumo o8 fdocil resistir los sumentos registrados en los vinos
de treslado y en el mercado de uvas, mediante la elevacidén do
loe precios, en la sona destinsdu 8 ls vigencia de los precice
topes no es posidble el mantenimiento de los miesmos, por nNo ou=
hrir debidemente los sumentos antes mencionsdoe y ldgicamente,
os inadmisible el sostenimiento e mérgenes comerciales negatie
vos, propios de situaciones irreguleres, En conseocuencis, la
uboliotén de Adichoe precios topes, serd la mds clara soluocidn
ul problema planteado, El retornv el libre juego de la oferta
Yy la demanda, y el fiel cumplimiento de los preceptos consti-
tucionsles en el sentido de garantisar & todoe los haditantes
Gel pafs, el dorecho de¢ comprar j vender, mercardn pués la Iu~
ta a seguir a los efectos de lograr ls recuperacidn econémica
de le industria, Cabe decir, en bencficio de lo aconsejado,
gus la libre oomrohng-otdn de los produotos, hace quo los
precios sean fijadoe invarisblemente por la ocompetencis, de
tal suerte, no puede oocurrir en ningin momento, una caprichosa
olevacidn de precios, ' .
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J) ™n vintesis, pare gue le inexorable ley de la oferta y la
demanda pueds sotusr lidremente, resultard indispenssdle 1z
alininscidn gradusl de todas las medidas regulatorias en vi-
gencia y consecusntemente, el retorno a los regimenes do li-
bersad, pars que nuestra economfa vitivinfoole retome sus
nsuces naturales,
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La hermoss realidad que ofrece en la hora actual la

industrie vitivinicolas srgentina, es el mds justo premio a los
— -  hembres que sacrificéndolo todo luchcron por el engrandecimien

to de 1u vitivinicultura desde sus albores. En consecuencia,

todo cuanto se haga para cimentar méds la estructura de esta

induntris y para que sus proyeocionec se reflejen 4fa a 4fa

en un mejor y més umplio horiszonte, serd en beneficio del.

" reconocimiento & que se han hecho acreedores los hombres gue
con ten clara visidn del futuro labraron los primeros csmpos
de cultivo.

Fn rigor de verdad, cabe decir, que nuestra vitivi-
nicultura, por la cslidad de sus procuctos y por la perfecta
orgami sucidn econdmica en la comercialisecidén de los misamos,
alcanzard en poco més, los altos niveles propios de las re-~
glonre curopeas mejor dotadas y de més prestigio. |
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